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Erddn viinialan nimityksen tuote-eritelmin vakiomuutoksen hyviksymisti koskevan tiedonannon
julkaiseminen (komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 17 artiklan 2 ja 3 kohta)

(C[2025(954)

Tama tiedonanto julkaistaan komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 (') 17 artiklan 5 kohdan mukaisesti.

VAKIOMUUTOKSEN HYVAKSYNNAN TIEDOKSI ANTAMINEN
”Granada”
PDO-ES-A1475-AM04

Tiedonannon piivimairi: 18.11.2024

HYVAKSYTYN MUUTOKSEN KUVAUS JA PERUSTELUT
Paranneltu sanamuoto merkint6jen osalta
Kuvaus:

Sanamuotoa on paranneltu ilmaisemaan, ettd suojattu nimitys "Granada” on oltava selkedsti esilld pullotettujen viinen
etiketeissd sellaisessa muodossa ja yhdessd vihintddn sellaisten pakollisten lisdtietojen kanssa kuin sovellettavassa
lainsdddidnnossd on sdddetty. Ylikypsistd rypaleistd valmistettetuihin viineihin on lisdttdvd ilmaisu "naturalmente dulce”
(luonnollisesti makea) tai "vendimia tarde” (myohdinen sadonkorjuu).

Muutos koskee tuote-eritelman H.2 kohtaa "Merkintojd ja pakkaamista koskevat erityiset sddnnot” ja yhtendisen asiakirjan
9 kohtaa "Olennaiset lisdedellytykset”.

Tatd pidetddn vakiomuutoksena, koska siind ei ole kyse mistddn maantieteellisistd merkinnoistd annetun Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 2024/1143 24 artiklan 3 kohdassa tarkoitetuista muutoksista.

Perustelu:

Virheellisen tulkinnan vilttiminen.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
1.  Nimi/nimet
Granada
2. Maantieteellisen merkinniin tyyppi

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

3. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini
4. Kuohuviini
5. Laatukuohuviini

16. Ylikypsista rypaleistd valmistettu viini

() EUVLLY, 11.1.2019,s. 2.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/954/oj 1/8



FI

EUVL C, 7.2.2025

3.1

Yhdistetyn nimikkeiston koodi

22 —JUOMAT, ETYYLIALKOHOLI (ETANOLI) JA ETIKKA

2204 - Tuoreista rypileistd valmistettu viini, myos viakevdity viini; rypéleen puristemehu (grape must), muu kuin
nimikkeeseen 2009 kuuluva

Viinin/viinien kuvaus

1.

Valko- ja roseeviinit

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Valkoviinit: Ulkondké: Viinin ulkondon on oltava puhdas ja kirkas, ja sen viri vaihtelee vihertdvinkeltaisesta
meripihkankeltaiseen kattaen kaikki keltaisen sdvyt valmistustavasta riippuen. Tuoksu: Tuoksu vaihtelee raikkaasta
ja miellyttavastd kehittyneempdin valmistustavasta riippuen. Maku: Maun on oltava maukas ja virheeton.

Roseeviinit: Ulkondko: Viinin on oltava puhdas ja kirkas, ja sen viri vaihtelee hennon vaaleanpunaisesta hennon
punaiseen kattaen kaikki roseeviineissd esiintyvit savyt valmistustavasta riippuen. Tuoksu: Tuoksu vaihtelee
raikkaasta ja miellyttavistd kehittyneempdin valmistustavasta riippuen. Maku: Maun on oltava maukas ja virheeton.

X

Contraviesa-Alpujarran osa-alueen valkoviinien todellinen alkoholipitoisuus vihintédin: 11 tilavuusprosenttia.
Contraviesa-Alpujarran osa-alueen roseeviinien todellinen alkoholipitoisuus vahintddn: 12 tilavuusprosenttia.

Vihimmadishappopitoisuus (grammoina litrassa viinihappona ilmaistuna) on Contraviesa-Alpujarran osa-alueen
osalta 4,5 grammaa litrassa (60,00 milliekvivalenttia litrassa).

Alle vuoden ikiisissd viineissd haihtuvien happojen pitoisuus saa olla enintddn 0,05 grammaa litrassa (0,833
milliekvivalenttia litrassa) todellisen alkoholipitoisuuden tilavuusprosenttia kohden. Yli vuoden ikdisissd
viineissd haihtuvien happojen pitoisuus saa olla enintddn 1 gramma litrassa (1,66 milliekvivalenttia litrassa) 10
tilavuusprosenttiin asti, ja nousee 0,06 grammalla litrassa (1,00 milliekvivalenttia litrassa) kutakin todellisen
alkoholipitoisuuden tilavuusprosenttia kohden, joka ylittdd 10 tilavuusprosenttia.

Rikkidioksidi: Viinien, joiden sokeripitoisuus on < 5 grammaa litrassa, kokonaisrikkidioksidipitoisuus saa olla
enintddn 160 milligrammaa litrassa, ja viinien, joiden sokeripitoisuus on > 5 grammaa litrassa, kokonaisrikki-
dioksidipitoisuus saa olla enintddn 200 milligrammaa litrassa.

Jos raja-arvoja ei ole vahvistettu, on noudatettava voimassa olevia yhteison sddntoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

2.

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdén (til-%): —

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%): 10
Vahimmadishappopitoisuus: 4,0 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra): —

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra): —

Punaviinit

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Ulkondko: Viinin on oltava puhdas ja kirkas, ja vdri vaihtelee violettiin vivahtavasta punaisesta mahonginsivyiseen
punaiseen. Tuoksu: Tuoksu on voimakas, miellyttivi ja virheeton. Maku: Ensivaikutelma on maukas ja virheet6n, ja
se sdilyy maun kehittyessa suussa.

*

Contraviesa-Alpujarran osa-alueen punaviinien todellinen alkoholipitoisuus vihintddn: 13 tilavuusprosenttia, ja
todellinen alkoholipitoisuus enintdidn 16 tilavuusprosenttia.
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Vahimmaiishappopitoisuus (grammoina litrassa viinihappona ilmaistuna) on Contraviesa-Alpujarran osa-alueen
osalta 4,5 grammaa litrassa (60,00 milliekvivalenttia litrassa).

Alle vuoden ikdisissd viineissd haihtuvien happojen pitoisuus saa olla enintddn 0,05 grammaa litrassa (0,833
milliekvivalenttia litrassa) todellisen alkoholipitoisuuden tilavuusprosenttia kohden. Yli vuoden ikdisissd
viineissd haihtuvien happojen pitoisuus saa olla enintddn 1 gramma litrassa (1,66 milliekvivalenttia litrassa) 10
tilavuusprosenttiin asti, ja nousee 0,06 grammalla litrassa (1,00 milliekvivalenttia litrassa) kutakin todellisen
alkoholipitoisuuden tilavuusprosenttia kohden, joka ylittdd 10 tilavuusprosenttia.

Viinien, joiden sokeripitoisuus on < 5 grammaa litrassa, kokonaisrikkidioksidipitoisuus saa olla enintddn 150
milligrammaa litrassa, ja viinien, joiden sokeripitoisuus on > 5 grammaa litrassa, kokonaisrikkidioksidipitoisuus

saa olla enintddn 200 milligrammaa litrassa.

Jos raja-arvoja ei ole vahvistettu, on noudatettava voimassa olevia yhteison sddntojd.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

3.

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdan (til-%): —

Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%): 11
Vahimmdishappopitoisuus: 4,0 g/l viinihappona ilmaistuna
Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra): —

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra): —

Ylikypsistd rypaleistd valmistetut valko- ja roseeviinit

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Ulkondkd: Viinin on oltava puhdas ja kirkas, ja roseeviinien viri vaihtelee hennon vaaleanpunaisesta hennon
punaiseen kattaen kaikki roseeviineissd esiintyvat sivyt. Niissd saattaa olla myds mahongin/tiilenpunaisen sivyja.
Valkoviinien viri voi vaihdella kullankeltaisesta meripihkankeltaiseen valmistustavasta riippuen. Tuoksu: Virheeton.
Maku: Maukas ja virheeton.

X

Todellinen alkoholipitoisuus enintddn: 16 tilavuusprosenttia.

Rikkidioksidipitoisuus enintddn: 200 mg/l, jos jadnnossokeripitoisuus on < 5 g[l; 250 mg/l, jos jadnndssokeri-
pitoisuus on = 5 g/l.

Jos raja-arvoja ei ole vahvistettu, on noudatettava voimassa olevia yhteison sddntoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

4.

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%): —

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéin (til-%): 13
Vahimmaishappopitoisuus: —

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra): 18

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra): —

Ylikypsistd rypaleistd valmistettu punaviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Ulkondko: Viinin on oltava puhdas ja kirkas, ja viri vaihtelee kirsikanpunaisesta, jossa voi olla granaatinpunaisia
sdvyjd, punaiseen, jossa on mahongin/tiilenpunaisen sdvyji. Tuoksu: Virheetén. Maku: Maukas ja virheeton.

*

*

Todellinen alkoholipitoisuus enintddn: 16 tilavuusprosenttia.

Rikkidioksidipitoisuus enintddn: 150 mg/l, jos jadnnossokeripitoisuus on < 5 gfl; 200 mg/l, jos jadnnossokeri-
pitoisuus on = 5 g/l.
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5.1

*  Jos raja-arvoja ei ole vahvistettu, on noudatettava voimassa olevia yhteison sddntoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%): —

— Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%): 13

— Vihimmdishappopitoisuus: —

— Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra): 20

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra): —

5. Kuohu- ja laatukuohuviinit (valkoinen ja rosee)

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Ulkondko: Viinien ulkondon on oltava puhdas ja kirkas, ja valkoisten viinien véri vaihtelee vihertivinkeltaisesta
meripihkankeltaiseen kattaen kaikki keltaisen sdvyt valmistustavasta riippuen. Roseenviristen viinien vari vaihtelee
hennon vaaleanpunaisesta hennon punaiseen kattaen kaikki roseeviineissd esiintyvdt sdvyt valmistustavasta
riippuen. Tuoksu: Tuoksu vaihtelee raikkaasta ja miellyttavastd kehittyneempéin valmistustavasta riippuen. Maku:
Maun on oltava maukas ja virheeton. Viineilld on myos oltava niille tyypilliset aistinvaraiset ominaisuudet erityisesti
vaahdon osalta (vaahdon on oltava kestivai) sekd kirkkauden, virin, tuoksun ja maun osalta.

*  Contraviesa-Alpujarran  osa-alueella  kokonaishappopitoisuus  (viinihappona ilmaistuna) on védhintddn
5,5 grammaa litrassa (73,33 milliekvivalenttia litrassa).

* Jos raja-arvoja ei ole vahvistettu, on noudatettava voimassa olevia yhteison sdantoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%): —

— Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%): 11

— Vihimmiishappopitoisuus: 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

— Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra): 10,83

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra): 160

Viininvalmistusmenetelmiit
Erityiset viininvalmistusmenetelmat

Erityinen viininvalmistusmenetelmd

Rypilelajikkeiden osuus viinityypin mukaan: Roseeviinit: vahintddn 25 prosenttia punaisia rypaleitd.

Rypidleen ominaisuudet: vidhimmaisalkoholipitoisuus: 10 tilavuusprosenttia valkoisten rypileiden, 11
tilavuusprosenttia punaisten rypileiden ja 9 tilavuusprosenttia kuohuviinien valmistukseen tarkoitettujen
rypileiden osalta.

Laatukuohuviineissd kiytetddn joitakin seuraavista lajikkeista: Vigiriego (Vigiriega), Sauvignon Blanc, Chardonnay,
Macabeo, Moscatel de Alejandria, Moscatel de Grano Menudo, Torrontés, Pinot Noir, Garnacha Tinta, Syrah, Blanca
Gordal ja Viognier. Contraviesa-Alpujarran osa-alueella kuohuviinit on valmistettava yksinomaan jostakin
vakiintuneesta lajikkeesta, joita ovat Vigiriego (Vigiriega), Chardonnay ja Pinot Noir. Vigiriego-lajikkeen (Vigiriega)
osuuden kaytetyistd rypaleistd on oltava vihintdan 70 prosenttia.

Kuohuviinit valmistetaan perinteiselld menetelmalld, johon kuuluu jilkikdyminen pullossa ja vihintddn 9 kuukauden
kypsytysaika lajittelusta sakanpoistoon.
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Puristuksessa viini uutetaan ja erotetaan hedelméimassasta, ja lopullinen tuotos saa olla enintddn 70 litraa viinid 100
kilogrammasta korjattuja rypéleitd. Contraviesa-Alpujarran osa-alueella lopullinen tuotos saa olla enintddn 65 litraa
viinid 100 kilogrammasta korjattuja rypaleita.

Suuritehoisten keskipakotoimisten perkauslaitteiden tai puristimien tai jatkuvatoimisten puristimien kdyttd on
kielletty. Viini on valmistettava ja siilytettdva tankeissa tai sdilidissd, jotka takaavat viinin terveyden ja laadun.

Viininvalmistusta koskeva rajoitus
Seuraavat toimenpiteet ovat kiellettyja:
— Epdasianmukaisella puristuksella valmistettujen viinien kéytto suojatuissa viineissa.

— Tammilastujen kdyttd Contraviesa-Alpujarran osa-alueella tuotanto- ja kypsytysprosessissa, mukaan lukien
tuoreiden rypaleiden ja rypileen puristemehun kiyminen, seka siilytyksen aikana.

— Expedition-liuoksen lisddminen sekd happamuutta lisidvien ja vidrid poistavien viininvalmistusmenetelmien
kiytto kaikissa tuotantovaiheissa Contraviesa-Alpujarran osa-alueella.

Viljelykiytintd

Viinikdynnosten viahimmaistiheys: 1500 koynnostd hehtaarilla Viinikdynnosten kasvatuksessa ja leikkauksessa
kiytetddn Gobelet-leikkausta tai jotain sen muunnelmaa tai koynnokset tuetaan tukirangoilla. Contraviesa-
Alpujarran osa-alueella sekaviljelmit, joilla satoa ei voida erotella lajikkeiden mukaan, eivit ole sallittuja. Kastelu on
sallittua tuote-eritelmissd esitetyin edellytyksin. Vain terveet rypileet korjataan. Contraviesa-Alpujarran osa-alueella
rypileet kuljetetaan lipaisemattomissi, jaykissd ja avoimissa siilidissd, jotka on helppo puhdistaa ja jotka painavat
enintddn 30 kg. Pussien kdytto on kielletty.

5.2 Enimmdistuotokset

1. Punaiset rypalelajikkeet

8 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

2. Valkoiset rypilelajikkeet

9 000 kilogrammaa rypleitd hehtaaria kohden

3. Kuohuviinien valmistukseen tarkoitetut lajikkeet

12 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

4. Muut punaiset lajikkeet kuin Tempranillo Contraviesa-Alpujarran osa-alueella

6 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

5. Tempranillo-lajike Contraviesa-Alpujarran osa-alueella

7 000 kilogrammaa rypleitd hehtaaria kohden

6. Valkoiset lajikkeet Contraviesa-Alpujarran osa-alueella

8 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

7. Contraviesa-Alpujarran osa-alueelta perdisin olevat kuohuviinien valmistukseen tarkoitetut lajikkeet

12 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden
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Rajattu maantieteellinen alue

Rypileiden tuotantoa ja suojatun alkuperdnimityksen "Granada” piiriin kuuluvien viinien viiniyttdmisté, valmistusta
ja vanhentamista varten rajattu alue muodostuu kaikista Granadan maakunnan kunnista, jotka ovat tilld hetkelld
seuraavat: Agron, Alamedilla, Albolote, Albondén, Albuiidn, Albufiol, Albufiuelas, Aldeire, Alfacar, Algarinejo,
Alhama de Granada, Alhendin, Alicin de Ortega, Almegijar, Almufiécar, Alpujarra de la Sierra, Alquife, Arenas del
Rey, Armilla, Atarfe, Baza, Beas de Granada, Beas de Guadix, Benalda, Benaltia de las Villas, Benamaurel, Bérchules,
Bubidn, Busquistar, Cacin, Cadiar, Céjar, La Calahorra, Calicasas, Campotéjar, Caniles, Cafiar, Capileira, Carataunas,
Castaras, Castilléjar, Castril, Cenes de la Vega, Chauchina, Chimeneas, Churriana de la Vega, Cijuela, Cogollos de
Guadix, Cogollos Vega, Colomera, Cortes de Baza, Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Cullar, Cillar Vega, Darro,
Dehesas de Guadix, Dehesas Viejas, Deifontes, Diezma, Dilar, Délar, Domingo Pérez de Granada, Dudar, Dircal,
Esczar, Ferreira, Fonelas, Fornes, Freila, Fuente Vaqueros, Las Gabias, Galera, Gobernador, Géjar, Gor, Gorafe,
Granada, Guadahortuna, Guadix, Los Gudjares, Gualchos, Giiéjar Sierra, Giievéjar, Huélago, Huéneja, Huéscar,
Huétor Santillin, Huétor-Tajar, Huétor Vega, [llora, Itrabo, Iznalloz, Jatar, Jayena, Jerez del Marquesado, Jete, Jun,
Juviles, Lachar, Lanjarén, Lanteira, Lecrin, Lentegi, Lobras, Loja, Lugros, Lujar, La Malahd, Maracena, Marchal,
Moclin, Molvizar, Monachil, Montefrio, Montejicar, Montillana, Moraleda de Zafayona, Moreda, Morelabor, Motril,
Murtas, Nevada, Nigiielas, Nivar, Ogfjares, Orce, Orgiva, Otivar, Otura (Villa de), El Padul, Pampaneira, Pedro
Martinez, Peligros, La Peza, El Pinar, Pinar, Pinos Genil, Pinos Puente, Policar, Polopos, Portugos, Puebla de Don
Fadrique, Pulianas, Purullena, Quéntar, Rubite, Salar, Salobrefia, Santa Cruz del Comercio, Santa Fe, Soportdjar,
Sorvildn, La Taha, Torre-Cardela, Torvizcon, Torrenueva Costa, Trevélez, Turdn, Ugijar, Valderrubio, El Valle, Valle
del Zalabi, Valor, Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Villanueva de las Torres,
Villanueva Mesia, Viznar, Zafarraya, Zagra, La Zubia ja Zjar.

Suojatulla alkuperdnimitykselld "Granada” suojattujen viinien tuotantoalueella erotetaan kolme osa-aluetta niiden
homogeenisen maantieteellisen ympiriston perusteella. Osa-alueiden perinteiset nimitykset ovat seuraavat:

— "Geoparque-Norte”, joka sisiltdd seuraavat kunnat: Albufidn, Aldeire, Alicin de Ortega, Alamedilla, Alquife,
Baza, Beas de Guadix, Benaltia, Benamaurel, Caniles, Castilléjar, Castril, Cogollos de Guadix, Cortes de Baza,
Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Cdllar, Darro, Dehesas de Guadix, Diezma, Ddlar, Ferreira, Fonelas, Freila,
Galera, Gobernador, Gor, Gorafe, Guadix, Huélago, Huéneja, Huéscar, Jérez del Marquesado, La Calahorra,
Lanteira, Lugros, Marchal, Morelabor, Orce, Pedro Martinez, La Peza, Policar, Puebla de Don Fadrique,
Purullena, Valle del Zalabi, Villanueva de las Torres ja Zdjar;

— “Poniente”, joka sisiltdd seuraavat kunnat: Albolote, Albufiuelas, Alfacar, Alhama de Granada, Alhendin,
Almufiécar, Arenas del Rey, Atarfe, Beas de Granada, Cdjar, Cenes de la Vega, Cogollos Vega, Cillar Vega,
Deifontes, Dilar, Didar, Durcal, Las Gabias, Géjar, Granada, Los Gudjares, Giiéjar Sierra, Giievéjar, Huétor
Santillin, Huétor Vega, Itrabo, Jayena, Jete, Lecrin, Lentegi, Molvizar, Monachil, Motril, Nigiielas, Nivar,
Ogfjares, Otivar, Otura, El Padul, Peligros, El Pinar, Pinos Genil, Pulianas, Quéntar, Salobrefia, Santa Cruz del
Comercio, Santa Fe, El Valle, Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Viznar ja La
Zubia;

— ”Contraviesa-Alpujarra”, joka sisiltdd seuraavat kunnat: Albondén, Albuiiol, Almegijar, Cadiar, Céstaras, Lobras,
Murtas, Polopos, Rubite, Sorvilan, Torvizcon, Turén ja Ugijar.

Rypilelajike/Rypilelajikkeet

CABERNET FRANC

CABERNET SAUVIGNON

CHARDONNAY

GARNACHA TINTA

MACABEO - VIURA

MERLOT

MOSCATEL DE ALEJANDRIA

MOSCATEL DE GRANO MENUDO
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PALOMINO
PARDINA — JAEN BLANCO
PEDRO XIMENEZ

PETIT VERDOT

PINOT NOIR

ROME

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VIJARIEGO BLANCO - BIGIRIEGO

VIOGNIER

Yhteyden/yhteyksien kuvaus

Tisti on osoituksena Molvizarista arkeologisissa kaivauksissa 16ydetty roomalainen huvila, jossa oli
viininvalmistamo. Alueen viininvalmistusperinteestd on historiallisia todisteita jo 1800-luvun lopulta. Puolet pinta-
alasta sijaitsee yli 1 000 metrin korkeudella merenpinnasta, mikd yhdessi ylimpien ja alimpien paivilimpotilojen
vilisen vaihtelun kanssa (limpotila voi olla korkeimmillaan 39 °C ja alimmillaan —4 °C) vaikuttaa myonteisesti
rypileiden laatuun. Keskimédrdinen vuotuinen sademaird on 450 mm, ja sadepdivid on keskiméidrin 70 vuodessa.
Kalkkipitoisessa ruskeassa maaperdssd on vain vihin eloperdistd ainesta, fosforia ja typped. Kaikki nimai tekijat
maédrittdvit ndiden viinien tuote-eritelmissd kuvaillut perusominaisuudet.

Olennaiset lisiedellytykset (pakkaaminen, merkinnit, muut vaatimukset)

Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddant6

Lisdedellytyksen tyyppi:

Pakkaaminen rajatulla maantieteelliselld alucella
Edellytyksen kuvaus:

Viinid voidaan siirtdd irtotavarana vain rekisterdityjen viininvalmistamojen valilld. Suojatulla alkuperdnimitykselld
suojatut viinit on pakattava rekisteriin kirjatuissa viininvalmistamoissa. TAimd vaatimus on tarpeen, jotta taataan
viinien aistinvaraiset ominaisuudet, silld irtotavarana siirrettdvén viinin aistinvaraiset ominaisuudet voivat helposti
muuttua kuljetuksen aikana tai jos sitd kasitellddn epaedullisissa olosuhteissa rajatun alueen ulkopuolella.

Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddint6

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkint6ihin liittyvat tdydentdvit madraykset
Edellytyksen kuvaus:

Suojattu nimitys "Granada” on oltava selkeisti esilld sellaisessa muodossa ja yhdessd vahintddn sellaisten pakollisten
lisatietojen kanssa kuin sovellettavassa lainsddddnnossé on saddetty. Ylikypsisté rypaleistd valmistettetuihin viineihin
on lisittdva ilmaisu "naturalmente dulce” tai "vendimia tarde”.

Viinit on varustettava takuusineteilld, numeroiduilla etiketeilld tai sddntelyneuvoston myontimilld sertifiointie-
tiketeilld.

Viineissd voidaan kayttad jotakin merkinnoistd "Geoparque-Norte”, "Poniente” tai "Contraviesa-Alpujarra”, mikali
niilld on tuote-eritelmassa kyseessd olevan osa-alueen osalta vahvistetut erityispiirteet.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/954/oj
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Vapaachtoinen merkintd: "Andalucia”.

Jotta voidaan kiyttdd merkintdd "Fermentado en Barrica”, viinid on kéytettivd enintddn 600 litran vetoisissa
tammitynnyreissd vihintdin kolmen kuukauden ajan.

Jotta voidaan kdyttdd merkintdd “Barrica” tai "Roble”, viinid on siilytettdvd enintddn 600 litran vetoisissa
tammitynnyreissd vahintdin kolmen kuukauden ajan.

Jotta kuohuviineissd voidaan kayttdd merkintdd "Premium”, lajittelun ja sakanpoiston vililld on kuluttava vihintddn
12 kuukautta.

Jotta kuohuviineissa voidaan kayttda merkintdd "Reserva”, lajittelun ja sakanpoiston vililld on kuluttava vdhintddn 18
kuukautta.

Merkintdd "Nuevo” voidaan kiyttdd rypileiden korjuuvuonna valmistetuissa muissa kuin kuohuviineissd silld
edellytykselld, ettdi ne on pullotettu ja merkitty ennen rypileiden korjuuvuoden jilkeisen vuoden 1. pdivad
maaliskuuta.

Merkintdd "Joven” voidaan kayttdd sellaisissa hiilihapottomissa viineissd, jotka on valmistettu samana viinivuonna,
jona ne merkitéan.

Merkint6jd "Naturalmente Dulce” tai "Vendimia tardfa” voidaan kayttda sellaisissa ylikypsisté rypaleistd valmistetuissa
viineissd, jotka tdyttdvit asiaankuuluvassa lainsdddianndssa vahvistetut muut vaatimukset.

» » »

Merkint6ja "Cosecha”, "afiada”, "vendimia” tai vastaavia merkintojd voidaan kayttdd yksinomaan viineissd, joiden
valmistuksessa kiytetyistd rypileistd vahintddn 85 prosenttia on korjattu merkinndssdé mainittuna vuonna.
Hiilihapottomien viinien merkinnoissi tima on pakollista.

Rypilelajikkeen nimeé voidaan kayttds, jos viinin valmistuksessa kiytetyistd rypaleistd vdhintddn 85 prosenttia on
kyseistd lajiketta. Kahden lajikkeen nimid voidaan kéyttad, jos viini on valmistettu yksinomaan kyseisisté lajikkeista.
Lajikkeet on lueteltava kaytetyn madran mukaan laskevassa jdrjestyksessa.

Linkki tuote-eritelmiin

https://lajunta.es/54h8t

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/954/oj


https://lajunta.es/54h8t

	Erään viinialan nimityksen tuote-eritelmän vakiomuutoksen hyväksymistä koskevan tiedonannon julkaiseminen (komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 17 artiklan 2 ja 3 kohta) (C/2025/954)

