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Teate avaldamine veinisektoris kasutatava nimetuse tootespetsifikaadi standardmuudatuse
heakskiitmise kohta vastavalt komisjoni delegeeritud miiruse (EL) 2019/33 artikli 17 15igetele 2 ja 3

(C[2025(954)

Kiesolev teade avaldatakse vastavalt komisjoni delegeeritud maaruse (EL) 2019/33 (') artikli 17 Idikele 5.

STANDARDMUUDATUSE HEAKSKIITMISE TEADE
,,Granada“
PDO-ES-A1475-AM04

Teate esitamise kuupiev: 18.11.2024

HEAKSKIIDETUD MUUDATUSE KIRJELDUS JA POHJUSED

Mirgistust kiisitleva osa sdnastuse parandamine

Kirjeldus

Parandatud on s6nastust, millega nihakse ette, et pudelitesse villitud veini etiketil peab kaitstud nimetus ,Granada“ olema
esitatud ndhtaval kujul ja koos vihemalt muude kohaldatavates oOigusaktides sitestatud kohustuslike andmetega.
Ulekiipsenud viinamarjadest valmistatud veini puhul tuleb lisada sonad ,naturalmente dulce (looduslikult magus) véi
,vendimia tardia“ (hiliskorje).

Muudetud on tootespetsifikaadi punkti H.2 ,Margistamise ja pakendamise erieeskirjad“ ja muudetakse koonddokumendi
punkti 9 ,Olulised lisatingimused*.

Tegemist on standardmuudatusega, kuna sellega ei kaasne ithtki Euroopa Parlamendi ja ndukogu méaruse (EL) 2024/1143
(geograafiliste tihiste kohta) artikli 24 16ikes 3 osutatud muudatust.

P&hjendus

Vairtdlgenduste valtimiseks.

KOONDDOKUMENT

1. Nimetus(ed)

Granada

2. Geograafilise tihise tiiiip

KPN - kaitstud péritolunimetus

3. Viinamarjasaaduste kategooriad
1. Vein
4. Vahuvein
5. Kvaliteetvahuvein

16. Ulekiipsenud viinamarjadest valmistatud vein

() ELTL9, 11.1.2019, Ik 2.
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CN-kood
22 -JOOGID, ALKOHOL JA AADIKAS

2204 - viinamarjaveinid virsketest viinamarjadest, k.a kangendatud veinid; viinamarjavirre, v.a rubriiki 2009
kuuluv

Veini(de) kirjeldus

1. Valge ja roosa vein

LUHIKIRJELDUS

Valge vein Vilimus: vdlimuselt peab olema puhas ja klaar, virvus varieerub rohekaskollasest merevaigukollaseni,
hélmates tootmisviisist olenevalt kogu kollaste toonide vdrvigamma. Lohn: olenevalt kasutatud tootmisviisist
varieerub 16hn virsketest ja meeldivamatest nootidest nilansirohkemate varjunditeni. Maitse: meeldiv ja veatu.

Roosa vein Vilimus: vilimuselt peab olema puhas ja vdrvus varieeruma Ornroosast helepunaseni, hdlmates
tootmisviisist olenevalt kogu roosade toonide virvigamma. Lhn: olenevalt kasutatud tootmisviisist varieerub 16hn
vérsketest ja meeldivamatest nootidest niiansirohkemate varjunditeni. Maitse: meeldiv ja veatu.

*  Contraviesa-Alpujarra alapiirkonna valgete veinide minimaalne tegelik alkoholisisaldus: 11 mahuprotsenti.
*  Contraviesa-Alpujarra alapiirkonna roosade veinide minimaalne tegelik alkoholisisaldus: 12 mahuprotsenti.

*  Minimaalne tildhappesus (viinhappe grammi liitri kohta) Contraviesa-Alpujarra alapiirkonna puhul on 4,5 g/l
(60,00 meq/l).

*  Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus 0,05 g/l (0,833 meq/l) ja alla aasta vanuste veinide tegelik
alkoholisisaldus. Ule ithe aasta vanuste veinide puhul on vastavad niitajad kuni 1 gramm liitri kohta (1,66
meq/l) ja 10 mahuprotsenti ning see suureneb 0,06 grammi vorra liitri kohta (1,00 meq/l) iga alkoholiithiku
kohta, mis iiletab 10 mahuprotsenti.

*  Vadveldioksiid: veinis, mille suhkrusisaldus on alla 5 grammi liitri kohta, on maksimaalne véiveldioksiidi
tldsisaldus 160 mg/l; kui suhkrusisaldus on vidhemalt 5 grammi liitri kohta, on vaaveldioksiidi ildsisaldus
200 mg/l.

*  Kiesolevas dokumendis sitestamata piirméddrad peavad vastama kehtivatele ithenduse eeskirjadele.

Uldised analiiiitilised omadused

— Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): —

— Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 10

— Minimaalne iildhappesus: 4,0 grammi liitri kohta viinhappes viljendatuna
— Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): —

— Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta): —

2. Punane vein

LUHIKIRJELDUS

Vilimus: vilimuselt peab olema puhas ja klaar, virvus voib varieeruda violetse varjundiga punasest toonist
mahagonikarva punakaspruunini. Lohn: puhta ja meeldiva veatu 16hnaga. Maitse: esmane ja jirelmaitse meeldiv ja
veatu.

*  Minimaalne tegelik alkoholisisaldus Contraviesa-Alpujarra alapiirkonnas: 13 mahuprotsenti ja tegeliku
alkoholisisaldusega kuni 16 mahuprotsenti.
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*  Minimaalne iildhappesus (viinhappe grammi liitri kohta) Contraviesa-Alpujarra alapiirkonna puhul on 4,5 g/l
(60,00 meq/l).

*  Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus 0,05 g/l (0,833 meq/l) ja alla aasta vanuste veinide tegelik
alkoholisisaldus. Ule ithe aasta vanuste veinide puhul on vastavad niitajad kuni 1 gramm liitri kohta (1,66
meq/l) ja 10 mahuprotsenti ning see suureneb 0,06 grammi vorra liitri kohta (1,00 meq/l) iga alkoholiithiku
kohta, mis iiletab 10 mahuprotsenti.

*  Veinis, mille suhkrusisaldus on alla 5 grammi liitri kohta, on maksimaalne védveldioksiidi iildsisaldus 150 mg/l;
kui suhkrusisaldus on vihemalt 5 grammi liitri kohta, on vaaveldioksiidi iildsisaldus 200 mg/l.

*  Kdéesolevas dokumendis sdtestamata piirméddrad peavad vastama kehtivatele ithenduse eeskirjadele.
Uldised analiiiitilised omadused

— Maksimaalne uildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): —

— Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 11

— Minimaalne iildhappesus: 4,0 grammi liitri kohta viinhappes viljendatuna

— Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): —

— Maksimaalne véiveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta): —

3. Ulekiipsenud viinamarjadest valmistatud valge ja roosa vein

LUHIKIRJELDUS

Vilimus: valimuselt peab olema puhas ja klaar, virvus varieerub drnroosast heleroosani, hdlmates kogu roosade
toonide vdrvigamma, margata voib ka mahagoni- voi tellisekarva punakaspruune varjundeid ning valgete veinide
varvus voib tootmismeetodist olenevalt varieeruda kuldkollasest merevaigukollaseni. Lohn: veatu. Maitse: meeldiv ja
veatu.

*  Maksimaalne tegelik alkoholisisaldus: 16 mahuprotsenti.

*  Maksimaalne vidveldioksiidi ildsisaldus: 200 milligrammi liitri kohta, kui jadksuhkrusisaldus jdab alla 5
grammi liitri kohta; 250 milligrammi liitri kohta, kui jadksuhkrusisaldus on vihemalt 5 grammi liitri kohta.

*  Kiesolevas dokumendis sdtestamata piirméirad peavad vastama kehtivatele ithenduse eeskirjadele.
Uldised analiiiitilised omadused

— Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): —

— Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 13

— Minimaalne @ildhappesus: —

— Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): 18

— Maksimaalne vaiveldioksiidi tldsisaldus (milligrammides liitri kohta): —

4. Ulekiipsenud viinamarjadest valmistatud punane vein

LUHIKIRJELDUS

Vilimus: vilimuselt peab olema puhas ja klaar, virvus varieerub granaatpunaste varjunditega kirsipunasest
mahagoni- ja tellisekarva punakaspruunini. Ldhn: veatu. Maitse: meeldiv ja veatu.

*  Maksimaalne tegelik alkoholisisaldus: 16 mahuprotsenti.

*  Maksimaalne véiveldioksiidi tldsisaldus: 150 milligrammi liitri kohta, kui jadksuhkrusisaldus jaib alla 5
grammi liitri kohta; 200 milligrammi liitri kohta, kui jadksuhkrusisaldus on vihemalt 5 grammi liitri kohta.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/954/oj



ET

ELT C, 7.2.2025

5.1.

*  Kdéesolevas dokumendis sdtestamata piirméddrad peavad vastama kehtivatele ithenduse eeskirjadele.

Uldised analiiiitilised omadused

— Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): —

— Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 13

— Minimaalne iildhappesus: —

— Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): 20

— Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta): —

5. Kuvaliteetvahuveinid (valged ja roosad)

LUHIKIRJELDUS

Vilimus: vilimuselt peab olema puhas ja klaar, valge veini virvus varieerub rohekaskollasest merevaigukollaseni,
hélmates valmistamisviisist olenevalt kogu kollaste toonide virvigamma, roosa veini virvus varieerub drnroosast
heleroosani, hdlmates valmistamisviisist olenevalt kogu roosade toonide virvigamma. Lohn: olenevalt kasutatud
tootmisviisist varieerub 16hn virsketest ja meeldivamatest nootidest niiansirohkemate varjunditeni. Maitse: meeldiv
ja veatu. Samuti peavad neil olema iseloomulikud organoleptilised omadused, eelkdige mullide eraldumine, vahu
pisivus, sidelus, virvus, 16hn ja maitse.

*  Minimaalne tildhappesus (viinhappe grammi liitri kohta) Contraviesa-Alpujarra alapiirkonna puhul on 5,5 g/l
(73,33 meql).

*  Kdéesolevas dokumendis sdtestamata piirméirad peavad vastama kehtivatele ithenduse eeskirjadele.

Uldised analiiiitilised omadused

— Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): —

— Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 11

— Minimaalne iildhappesus: 4,5 grammi liitri kohta viinhappes viljendatuna

— Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): 10,83

— Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta): 160

Veinivalmistustavad
Veinivalmistuse eritavad

Veinivalmistuse eritava

Viinamarjasortide osakaal veinitiiiipide kaupa: roosa vein vihemalt 25 % punaseid viinamarju.

Viinamarja omadused: minimaalne naturaalne alkoholisisaldus: 10 mahuprotsenti valgete viinamarjade puhul, 11
mahuprotsenti punaste viinamarjade puhul ja 9 mahuprotsenti vahuveinide valmistamiseks ettendhtud
viinamarjade puhul.

Kvaliteetvahuveinide valmistamiseks kasutatakse jirgmiseid viinamarjasorte: ,Vigiriega“, ,Sauvignon Blanc®,
,Chardonnay*“, ,Macabeo®, ,Moscatel de Alejandria“, ,Moscatel de Grano Menudo®, ,Torrontés“, ,Pinot Noir®,
,Garnacha Tinta“, ,Syrah“, ,Blanca Gordal“ ja ,Viognier“. Contraviesa-Alpujarra alapiirkonnas peavad vahuveinid
olema valmistatud iiksnes kindlaksmaaratud sortidest ,Vigiriego* (,Vigiriega“), ,Chardonnay” ja ,Pinot Noir* ning
vihemalt 70 % ulatuses tuleb kasutada sordi ,Vigiriego® (,Vigiriega“) viinamarju.

Vahuvein, mis on saadud n-6 traditsioonilisel meetodil, jarelkddritamisega pudelis, kui jarelkddritamise alguse ja sette
eemaldamise vahele jaab vihemalt iiheksa kuud.
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5.2.

Veini ekstraheerimissurve ja viinamarjade pressimisjddkide eraldamine, 16plik saagikus kuni 70 liitrit 100
kilogrammi koristatud viinamarjade kohta. Contraviesa-Alpujarra alapiirkonnast parit veini 16plik saagikus ei tohi
tiletada 65 liitrit 100 kilogrammi koristatud viinamarjade kohta.

Keelatud on kasutada kiirtsentrifugaalpurusteid vdi varre-eemaldusmasinaid ja pidevpresse. Tootmine ja ladustamine
mahutites vdi anumates, mis tagavad veini hea seisukorra ja kvaliteedi.

Veinivalmistamisele kohaldatav piirang
Keelud
— Kaitstud nimetusega veinides on keelatud kasutada virde voi veini seda osa, mis on saadud ebapiisavalt pressides.

— Tammepuutiikkide kasutamine Contraviesa-Alpujarra alapiirkonnas veinide valmistamisel ja laagerdamisel,
sealhulgas virskete viinamarjade ja viinamarjavirde kddritamisel, samuti ladustamisel.

— Contraviesa-Alpujarra alapiirkonnas kiirendi lisamine ning veinivalmistustavad, mis on seotud hapestamise ja
vérvitustamisega mis tahes tootmisetapis.

Viljelustavad

Istutustihedus vihemalt 1 500 viinapuud hektari kohta. Viinapuude kasvatamisel ja kujundamisel kasutatakse
lehtrikujuliseks piigamist (ja selle meetodi eri variante) vdi toestamist. Contraviesa-Alpujarra alapiirkonnas ei ole
lubatud segaistandused, mis ei vdimalda iga sorti eraldi koristada. Niisutamine on lubatud tootespetsifikaadis
tdpsustatud tingimustel. Korjamine tervete viinamarjadena. Contraviesa-Alpujarra alapiirkonnas toimub
viinamarjade transport jdigas, avatud, niiskuskindlast materjalist kergesti puhastatavas mahutis, mille tdismass ei
iileta 30 kilogrammi. Kottide kasutamine on keelatud.

Maksimaalne saagikus

1. Punased sordid

8 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

2. Valged sordid

9 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

3. Vahuveinide sordid

12 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

4. Punased sordid, v.a ,Tempranillo“ Contraviesa-Alpujarra alapiirkonnas

6 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

5. Sort ,Tempranillo“ Contraviesa-Alpujarra alapiirkonnas

7 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

6. Contraviesa-Alpujarra alapiirkonna valged sordid

8 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

7. Contraviesa-Alpujarra alapiirkonna vahuveinide viinamarjad

12 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta
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Mairatletud geograafiline piirkond

Médratletud piirkond viinamarjade kasvatamiseks ning kaitstud péritolunimetusega veinide ,Granada“ tootmiseks ja
laagerdamiseks holmab koiki Granada provintsi omavalitsusiiksusi, mis praegu on: Agrén, Alamedilla, Albolote,
Albondén, Albuiidn, Albufiol, Albufiuelas, Aldeire, Alfacar, Algarinejo, Alhama de Granada, Alhendin, Alictin de
Ortega, Almegijar, Almufiécar, Alpujarra de la Sierra, Alquife, Arenas del Rey, Armilla, Atarfe, Baza, Beas de
Granada, Beas de Guadix, Benaltia, Benalda de las Villas, Benamaurel, Bérchules, Bubién, Busquistar, Cacin, Cadiar,
Céjar, La Calahorra, Calicasas, Campotéjar, Caniles, Céfiar, Capileira, Carataunas, Castaras, Castilléjar, Castril, Cenes
de la Vega, Chauchina, Chimeneas, Churriana de la Vega, Cijuela, Cogollos de Guadix, Cogollos Vega, Colomera,
Cortes de Baza, Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Cillar, Cllar Vega, Darro, Dehesas de Guadix, Dehesas Viejas,
Deifontes, Diezma, Dilar, Délar, Domingo Pérez de Granada, Dudar, Dircal, Esctzar, Ferreira, Fonelas, Fornes,
Freila, Fuente Vaqueros, Las Gabias, Galera, Gobernador, Géjar, Gor, Gorafe, Granada, Guadahortuna, Guadix, Los
Gudjares, Gualchos, Giiéjar Sierra, Guievéjar, Huélago, Huéneja, Huéscar, Huétor Santillin, Huétor-Tajar, Huétor
Vega, {llora, Itrabo, Iznalloz, Jétar, Jayena, Jerez del Marquesado, Jete, Jun, Juviles, Lachar, Lanjarén, Lanteira, Lecrin,
Lentegi, Lobras, Loja, Lugros, Lujar, La Malahd, Maracena, Marchal, Moclin, Molvizar, Monachil, Montefrio,
Montejicar, Montillana, Moraleda de Zafayona, Moreda, Moreldbor, Motril, Murtas, Nevada, Nigiielas, Nivar,
Ogfjares, Orce, Orgiva, Otivar, Otura (Villa de), El Padul, Pampaneira, Pedro Martinez, Peligros, La Peza, El Pinar,
Pinar, Pinos Genil, Pinos Puente, Policar, Polopos, Pértugos, Puebla de Don Fadrique, Pulianas, Purullena, Quéntar,
Rubite, Salar, Salobrefia, Santa Cruz del Comercio, Santa Fe, Soportijar, Sorvilin, La Taha, Torre-Cardela,
Torvizcén, Torrenueva Costa, Trevélez, Turdn, Ugijar, Valderrubio, El Valle, Valle del Zalabi, Valor, Vegas del Genil,
Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Villanueva de las Torres, Villanueva Mesia, Viznar, Zafarraya,
Zagra, La Zubia, Zjar.

Kaitstud péritolunimetusega veinide ,Granada“ tootmispiirkonnas eristatakse samasuguse geograafilise keskkonna
pohjal jargmisi alapiirkondi, mida on traditsiooniliselt nimetatud jargmiselt:

— Geoparque-Norte (PShja Geopark), kuhu kuuluvad sellised omavalitsusiiksused nagu Albufidn, Aldeire, Alictin
de Ortega, Alamedilla, Alquife, Baza, Beas de Guadix, Benalta, Benamaurel, Caniles, Castilléjar, Castril, Cogollos
de Guadix, Cortes de Baza, Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Cllar, Darro, Dehesas de Guadix, Diezma,
Ddlar, Ferreira, Fonelas, Freila, Galera, Gobernador, Gor, Gorafe, Guadix, Huélago, Huéneja, Huéscar, Jérez del
Marquesado, La Calahorra, Lanteira, Lugros, Marchal, Morelabor, Orce, Pedro Martinez, La Peza, Policar, Puebla
de Don Fadrique, Purullena, Valle del Zalabi, Villanueva de las Torres ja Zjar.

— Poniente (Ldds), kuhu kuuluvad sellised omavalitsusiiksused nagu Albolote, Albufiuelas, Alfacar, Alhama de
Granada, Alhendin, Almufiécar, Arenas del Rey, Atarfe, Beas de Granada, Cdjar, Cenes de la Vega, Cogollos
Vega, Cdllar Vega, Deifontes, Dilar, Dddar, Durcal, Las Gabias, Gojar, Granada, Los Gudjares, Giiéjar Sierra,
Giievéjar, Huétor Santillin, Huétor Vega, Itrabo, Jayena, Jete, Lecrin, Lentegi, Molvizar, Monachil, Motril,
Nigiielas, Nivar, Ogfjares, Otivar, Otura, El Padul, Peligros, El Pinar, Pinos Genil, Pulianas, Quéntar, Salobrefia,
Santa Cruz del Comercio, Santa Fe, El Valle, Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena,
Viznar ja La Zubia.

— Contraviesa-Alpujarra, kuhu kuuluvad sellised omavalitsusiiksused nagu Albondén, Albuiiol, Almegijar, Cadiar,
Céstaras, Lobras, Murtas, Polopos, Rubite, Sorvildn, Torvizc6n, Turdn ja Ugijar.

Veiniviinamarjasordid
CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GARNACHA TINTA
MACABEO - VIURA
MERLOT

MOSCATEL DE ALEJANDRIA

MOSCATEL DE GRANO MENUDO
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PALOMINO
PARDINA - JAEN BLANCO
PEDRO XIMENEZ

PETIT VERDOT

PINOT NOIR

ROME

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VIJARIEGO BLANCO - BIGIRIEGO

VIOGNIER

8. Seos(t)e kirjeldus

Viinapuude kasvatamisega on tegeletud juba ammustest aegadest, mida kinnitavad Molvizari arheoloogilised
sdilmed: Rooma villa koos veinitdrrega. Ajalooliselt tuntud veinitraditsioon algas 19. sajandi 16pus. Pool piirkonna
pindalast paikneb merepinnast iile 1 000 meetri korgusel ja sellele on iseloomulikud hiippelised temperatuuri-
koikumised péeva jooksul, kusjuures absoluutne maksimumtemperatuur voib tdusta 39 °C-ni ja langeda —4 °C-ni,
ning see mojub histi viinamarjade kvaliteedile. Aasta keskmine sademete hulk on 450 mm ja aastas on keskmiselt
70 vihmapéeva. Pruun lubjakivimuld, mis on vaene orgaanilise aine, fosfori ja limmastiku poolest. Kdik need
tegurid médravad nende veinide pShiomadused, nagu on kirjeldatud tootespetsifikaadis.

9.  Muud olulised tingimused (pakendamine, mirgistamine, muud nduded)
Oigusraamistik:
siseriiklikud &igusaktid
Lisatingimuse liik:
pakendamine mdratletud geograafilises piirkonnas
Tingimuse kirjeldus:

pakendamata veini transport on lubatud iiksnes registreeritud veinitootjate vahel. Kaitstud veinid tuleb pakendada
registrisse kantud veinitehastes. See ndue on vajalik organoleptilise kvaliteedi tagamiseks, kuna veinide
organoleptilised omadused voivad kergesti muutuda lahtise veini transportimisel voi seetdttu, et viljaspool
médratletud piirkonda asuvates veinitehastes vodivad tingimused veini jaoks osutuda ebasoodsaks.

Oigusraamistik:

siseriiklikud digusaktid
Lisatingimuse liik:
tdiendavad margistusnduded.
Tingimuse kirjeldus:

Kaitstud nimetus ,Granada“ peab olema esitatud nahtaval kujul ja koos vahemalt muude kohaldatavates digusaktides
sdtestatud kohustuslike andmetega. Ulekiipsenud viinamarjadest valmistatud veini puhul tuleb lisada sonad
ynaturalmente dulce” (looduslikult magus) voi ,vendimia tardia“ (hiliskorje).

Veinid, millel on garantiiplommid, nummerdatud mirgised voi lisamérgised, mille on vilja andnud reguleeriv asutus.

Nimetusi ,Geoparque-Norte“, ,Poniente” v0i ,Contraviesa-Alpujarra“ voib kasutada nende veinide puhul, mis
vastavad tootespetsifikaadis kdnealuse alapiirkonna puhul ettendhtud eripiradele.
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Vabatahtlik marge: ,Andalucia“.

N&uded alltoodud viljendite kasutamiseks veini margisel Viljendi ,Fermentado en Barrica“ (vaadis kdaritatud) puhul
peab vein olema kiirinud vihemalt kolm kuud kuni 600-liitrises tammevaadis.

Viljendid ,Barrica“ (vaat) voi ,Roble“ (tamm) voib lisada veinidele, mis on seisnud vihemalt kolm kuud kuni
600-liitrises tammevaadis.

Viljend ,Premium* vahuveinide puhul, mille valmistamisel jadb teise kddritamise alguse ja sette eraldamise vahele
vihemalt 12 kuud.

Viljend ,Reserva“ vahuveinide puhul, mille valmistamisel jddb teise kddritamise alguse ja sette eraldamise vahele
vihemalt 18 kuud.

Nimetus ,Nuevo® (uus) selle veiniaasta vahuveinidest erinevate veinide puhul, mil viinamarjad korjati, tingimusel et
need villiti ja margistati enne viinamarjade korjamise aastale jirgneva aasta 1. martsi.

Nimetus ,Joven“ (noor) vahuveinidest erinevate veinide puhul, mis on valmistatud samal veiniaastal, mil need on
mirgistatud.

Viljendid ,Naturalmente Dulce” (naturaalselt magus) ja ,Vendimia tardia“ (hiliskorje) veinide puhul, mis on
valmistatud iilekiipsenud viinamarjadest, mis vastavad muudele asjakohastes digusaktides sitestatud tingimustele.

Sonad ,Cosecha“ (saak), ,Aflada“ (aastakdik), ,Vendimia“ (saagikoristus) vdi muu samavairne mdiste veinide puhul,
mis on vihemalt 85 % ulatuses valmistatud mirgisel nimetatud aastal korjatud viinamarjadest. On kohustuslik
mirkida vahuveinist erineva veini puhul.

tthe viinamarjasordi nimi, kui veini valmistamisel on vdhemalt 85 % ulatuses kasutatud nimetatud sorti, ning kahe
sordi nimi, kui vein on valmistatud ainult neist kahest sordist, sealjuures tuleb sordid markida osakaalu jdrgi
kahanevas jdrjekorras.

Link tootespetsifikaadile

https:/[lajunta.es/54h8t
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