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Offentliggorelse af en meddelelse om godkendelse af en standardandring af produktspecifikationen
for en betegnelse i vinsektoren i henhold til artikel 17, stk. 2 og 3, i Kommissionens delegerede
forordning (EU) 2019/33

(C[2025(954)

Denne meddelelse offentliggeres i overensstemmelse med artikel 17, stk. 5, i Kommissionens delegerede forordning
(EU) 2019/33 ().

MEDDELELSE OM GODKENDELSE AF EN STANDARD ANDRING
»Granadac
PDO-ES-A1475-AM04

Meddelelsesdato: 18. november 2024

BESKRIVELSE AF OG BEGRUNDELSE FOR DEN GODKENDTE A£NDRING

Forbedret ordlyd med hensyn til markningen

Beskrivelse:

Ordlyden er blevet forbedret for at angive, at den beskyttede betegnelse »Granadac, i den form og med som minimum de
andre obligatoriske angivelser, der er fastsat i gaeldende lovgivning, skal have en fremtredende plads pa de aftappede vines
etiketter. Hvis der er tale om vin af overmodne druer, skal ordene »naturalmente dulce« [naturligt sed] eller »vendimia
tarde« [sen host] medtages.

Zndringen bergrer afsnit H.2 i produktspecifikationen, »Sarlige regler for markning og emballering¢, og punkt 9 i
enhedsdokumentet, »Andre vigtige betingelser«.

Der er tale om en standardendring, da den ikke udger nogen af de @ndringer, der er omhandlet i artikel 24, stk. 3, i Europa-
Parlamentets og Radets forordning (EU) 20241143 om geografiske betegnelser.

Begrundelse:

For at undgi fejlfortolkning.

ENHEDSDOKUMENT

1. Produktets betegnelse

Granada

2. Type geografisk betegnelse

BOB - beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter
1. Vin
4. Mousserende vin
5. Mousserende kvalitetsvin

16. Vin af overmodne druer

() EUTL9af11.1.2019,s. 2.
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3.1.

Kode i den kombinerede nomenklatur
22 — DRIKKEVARER, ETHANOL (ETHYLALKOHOL) OG EDDIKE

2204 — Vin af friske druer, herunder vin tilsat alkohol; druemost, undtagen druemost henhgrende under pos. 2009

Beskrivelse af vinen/vinene

1. Hvidvin og rosévin

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Hvidvine: Udseende: Vinen skal have et rent og klart udseende, der spander fra grengul til ravgul og omfatter alle
gule farvenuancer athangigt af produktionstypen. Aroma: Aromaerne vil variere fra friske og behagelige til mere
udviklede, athangigt af produktionstypen. Smag: Den skal vaere aromatisk og fri for fejl.

Rosévine: Udseende: Vinen skal veare ren og spaende fra meget svagt lysered til lysered og omfatte hele det udvalg af
toner, som en rosé tillader, athaengigt af produktionstypen. Aroma: Aromaerne vil variere fra friske og behagelige til
mere udviklede, athengigt af produktionstypen. Smag: Den skal vare aromatisk og fri for fejl.

*  Det minimale virkelige alkoholindhold i hvidvinene fra underomrédet Contraviesa-Alpujarra: 11 % vol.
*  Det minimale virkelige alkoholindhold i rosévinene fra underomradet Contraviesa-Alpujarra: 12 % vol.

*  Det totale minimumssyreindhold (i gram pr. liter udtrykt i vinsyre) for underomrédet Contraviesa-Alpujarra er
4,5 g/1 (60,00 milliekvivalenter/l).

*  Maksimalt indhold af flygtig syre pa 0,05 g/l (0,833 millizkvivalenter/l) og virkeligt alkoholindhold i vine, der er
under 1 dr gamle. Vine over 1 &r md ikke overstige 1 g/l (1,66 milliekvivalenter/l) op til 10 % vol., forhgjet med
0,06 g/l (1,00 milliekvivalenter/l) for hver alkoholgrad pd over 10 % vol.

*  Svovldioxid: For vin med et sukkerindhold p& < 5 g/l er det maksimale totale svovldioxidindhold 160 mg]l,
mens det maksimale totale svovldioxidindhold ved et sukkerindhold pé > 5 g/l er 200 mg/l.

*  Hvis der ikke er fastsat nogen begransninger, skal de gzldende fellesskabsbestemmelser overholdes.

Generelle analytiske kendetegn

— Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

— Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 10

— Minimalt totalt syreindhold: 4,0 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
— Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): -

— Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): —

2. Rodvin

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Udseende: Vinen skal vere ren og klar, fra rad med violette toner til mahognirgde toner. Aroma: Den har dristige og
behagelige aromaer uden fejl. Smag: Ved forste indtryk, og efterhdnden som smagen udvikler sig i munden, er den
aromatisk og fri for fejl.

*  Minimalt virkeligt alkoholindhold i underomrddet Contraviesa-Alpujarra: 13 % vol. og et virkeligt
alkoholindhold pé hejst 16 % vol.
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Det totale minimumssyreindhold (i gram pr. liter udtrykt i vinsyre) for underomrédet Contraviesa-Alpujarra er
4,5 g/l (60,00 millieckvivalenter/l).

Et maksimalt indhold af flygtig syre pd 0,05 g/l (0,833 millizkvivalenter/l) pr. virkeligt alkoholindhold i vin
under 1 dr. Vine over 1 ar md ikke overstige 1 g/l (1,66 milliekvivalenter/l) op til 10 % vol., forhgjet med
0,06 g/l (1,00 milliekvivalenter/l) for hver alkoholgrad pd over 10 % vol.

[ vin med et sukkerindhold pé < 5 g/l er det maksimale totale svovldioxidindhold 150 mg/l, mens det maksimale
totale svovldioxidindhold ved et sukkerindhold pé > 5 g/l er 200 mg/l.

Hvis der ikke er fastsat nogen begraensninger, skal de gaeldende faellesskabsbestemmelser overholdes.

Generelle analytiske kendetegn

3.

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): -

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 11

Minimalt totalt syreindhold: 4,0 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): —

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): —

Hvidvin og rosévin af overmodne druer

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Udseende: Vinen skal vare ren og klar, idet rosévinene spander fra meget svagt lyserede til lyserede, der omfatter
alle de toner, som en rosé tillader, og muligvis med mahogni- og teglrade toner. Hvidvinene kan variere fra
gyldengul til ravgul athengigt af produktionstypen. Aroma: Fri for fejl. Smag: Smagsrig og fri for fejl.

*

Totalt maksimumsalkoholindhold: 16 % vol.

Maksimalt svovlindhold: 200 mg/l, hvis restsukkerindholdet er < 5 g/l; 250 mg/l, hvis restsukkerindholdet
erz5gll

Hvis der ikke er fastsat nogen begransninger, skal de geeldende faellesskabsbestemmelser overholdes.

Generelle analytiske kendetegn

4.

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —
Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 13
Minimalt totalt syreindhold: —

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 18

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): -

Rodvine fremstillet af overmodne druer

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Udseende: Vinen skal vaere ren og klar med en farve, der spaender fra kirseberred med eventuelle granattoner til red
med mahogni- og teglrede toner. Aroma: Fri for fejl. Smag: Smagsrig og fri for fejl.

*

*

Totalt maksimumsalkoholindhold: 16 % vol.

Maksimalt svovlindhold: 150 mg/l, hvis restsukkerindholdet er < 5 g/l; 200 mg/l, hvis restsukkerindholdet
erz5gll
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5.1.

*  Hvis der ikke er fastsat nogen begransninger, skal de gzldende faellesskabsbestemmelser overholdes.

Generelle analytiske kendetegn

— Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

— Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 13
— Minimalt totalt syreindhold: -

— Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 20

— Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): —

5. Mousserende vin og mousserende kvalitetsvin (hvidvin og rosé)

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Udseende: Vinene skal have et rent og klart udseende, idet hvidvinene spaender fra grangul til ravgul og omfatter alle
gule farvenuancer athangigt af produktionstypen. Rosévinene spander fra meget svagt lyserade til lyserad og
omfatter hele det udvalg af toner, som en rosé tillader, athangigt af produktionstypen. Aroma: Aromaerne vil
variere fra friske og behagelige til mere udviklede, ath@ngigt af produktionstypen. Smag: Smagen skal veere
aromatisk og fri for fejl. Vinene skal ogsd have de organoleptiske egenskaber, der er sarlige for dem, navnlig hvad
angdr udseendet af skum, der skal have en bestemt varighed, og deres glans, farve, aroma og smag.

* 1 underomrddet »Contraviesa-Alpujarra« er det totale minimumssyreindhold (udtrykt i vinsyre) 5,5 g/l
(73,33 millieekvivalenter/l).

*  Hvis der ikke er fastsat nogen begraensninger, skal de gaeldende faellesskabsbestemmelser overholdes.

Generelle analytiske kendetegn

— Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

— Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 11

— Minimalt totalt syreindhold: 4,5 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
— Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 10,83

— Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): 160

Vinfremstillingsmetoder
Vesentlige onologiske fremgangsmdder

Vasentlig enologisk fremgangsmade

Andel af druesorter efter vintype: Rosévine: mindst 25 % rede druer.

Druernes karakteristika: naturligt minimumsalkoholindhold: 10 % vol. for hvide druer, 11 % vol. for rede druer
0g 9 % vol. for druer bestemt til mousserende vin.

Til mousserende kvalitetsvine anvendes nogle af folgende sorter: Vigiriego (Vigiriega), Sauvignon Blanc, Chardonnay,
Macabeo, Moscatel de Alejandria, Moscatel de Grano Menudo, Torrontés, Pinot Noir, Garnacha Tinta, Syrah, Blanca
Gordal og Viognier. [ underomrédet »Contraviesa-Alpujarra« ma de mousserende vine udelukkende fremstilles af en
af de etablerede sorter: Vigiriego (Vigiriega), Chardonnay og Pinot Noir, idet mindst 70 % af de anvendte druer er af
sorten Vigiriego (Vigiriega).

De mousserende vine fremstilles efter den »traditionelle metodec, der indebzarer en ny gering pé flasken og en
lagringsperiode pd mindst 9 méneder mellem tirage og degorgering.
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Presningen udvinder vinen og adskiller den fra presseresterne, og det endelige udbytte ma ikke overstige 70 liter vin
pr. 100 kg hestede druer. I underomradet »Contraviesa-Alpujarra« ma det endelige udbytte ikke overstige 65 liter vin
pr. 100 kg hestede druer.

Det er forbudt at anvende hejhastighedscentrifugalstaengelfjernere, knusere eller kontinuerlige vinpresser. Vinen skal
fremstilles og opbevares i tanke eller beholdere, der garanterer vinens sundhed og kvalitet.

Restriktioner for vinfremstilling
Folgende er forbudt:
— anvendelse af fraktioner af vin fremstillet ved ukorrekt presning i beskyttede vine

— anvendelse af egetreesflis i underomrddet »Contraviesa-Alpujarra« i produktions- og lagringsprocessen, herunder
ved geering af friske druer og druemost, og under oplagring

— tilfgjelse af ekspeditionsliker og enologiske fremgangsmaéder til syrning og affarvning p4 alle produktionsstadier
i underomradet »Contraviesa-Alpujarrac.

Dyrkningsmetode

Minimumsplantetathed: 1 500 vinstokke pr. ha. Vinstokkene dyrkes og beskeres ved hjalp af gobeletbeskaering eller
en af dens varianter, eller de er opbundet i et espalier. I underomrddet »Contraviesa-Alpujarra« er blandede
beplantninger, der ikke gor det muligt at sortere hosten ud fra sort, ikke tilladt. Kunstvanding er tilladt pd de
betingelser, der er fastsat i produktspecifikationen. Der hestes kun sunde druer. I underomrédet »Contraviesa-
Alpujarra« transporteres druerne i uigennemtraengelige, faste, dbne beholdere, der er lette at rengere, og som ikke
vejer over 30 kg. Det er forbudt at anvende poser.

5.2. Maksimale udbytter

1. Rede druesorter

8 000 kg druer pr. hektar

2. Hvide druesorter

9 000 kg druer pr. hektar

3. Druesorter til mousserende vin

12 000 kg druer pr. hektar

4. Andre rede druesorter end Tempranillo i underomridet Contraviesa-Alpujarra

6 000 kg druer pr. hektar

5. Sorten Tempranillo i underomréddet Contraviesa-Alpujarra

7 000 kg druer pr. hektar

6. Hvide sorter i underomréidet Contraviesa-Alpujarra

8 000 kg druer pr. hektar

7. Druer bestemt til mousserende vin fra underomrddet Contraviesa-Alpujarra

12 000 kg druer pr. hektar
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Afgrenset geografisk omride

Det afgrensede omride for drueproduktion og produktion og lagring af vine, der er omfattet af oprindelsesbe-
tegnelsen »Granada«, omfatter alle kommunerne i provinsen Granada, som i gjeblikket er de folgende: Agrén,
Alamedilla, Albolote, Albondén, Albufidn, Albufiol, Albufiuelas, Aldeire, Alfacar, Algarinejo, Alhama de Granada,
Alhendin, Alictin de Ortega, Almegijar, Almufiécar, Alpujarra de la Sierra, Alquife, Arenas del Rey, Armilla, Atarfe,
Baza, Beas de Granada, Beas de Guadix, Benalta, Benaltia de las Villas, Benamaurel, Bérchules, Bubién, Busquistar,
Cacin, Cédiar, Cdjar, La Calahorra, Calicasas, Campotéjar, Caniles, Cafiar, Capileira, Carataunas, Céstaras, Castilléjar,
Castril, Cenes de la Vega, Chauchina, Chimeneas, Churriana de la Vega, Cijuela, Cogollos de Guadix, Cogollos Vega,
Colomera, Cortes de Baza, Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Cillar, Callar Vega, Darro, Dehesas de Guadix,
Dehesas Viejas, Deifontes, Diezma, Dilar, Délar, Domingo Pérez de Granada, Dudar, Durcal, Esciizar, Ferreira,
Fonelas, Fornes, Freila, Fuente Vaqueros, Las Gabias, Galera, Gobernador, Géjar, Gor, Gorafe, Granada,
Guadahortuna, Guadix, Los Gudjares, Gualchos, Giiéjar Sierra, Glievéjar, Huélago, Huéneja, Huéscar, Huétor
Santillan, Huétor-Tajar, Huétor Vega, fllora, Itrabo, Iznalloz, Jatar, Jayena, Jerez del Marquesado, Jete, Jun, Juviles,
Lachar, Lanjar6n, Lanteira, Lecrin, Lentegi, Lobras, Loja, Lugros, Lujar, La Malahd, Maracena, Marchal, Moclin,
Molvizar, Monachil, Montefrio, Montejicar, Montillana, Moraleda de Zafayona, Moreda, Moreldbor, Motril, Murtas,
Nevada, Nigtielas, Nivar, Ogijares, Orce, Orgiva, Otivar, Otura (Villa de), El Padul, Pampaneira, Pedro Martinez,
Peligros, La Peza, El Pinar, Pinar, Pinos Genil, Pinos Puente, Policar, Polopos, Pértugos, Puebla de Don Fadrique,
Pulianas, Purullena, Quéntar, Rubite, Salar, Salobrefia, Santa Cruz del Comercio, Santa Fe, Soportdjar, Sorvildn, La
Taha, Torre-Cardela, Torvizcon, Torrenueva Costa, Trevélez, Turdn, Ugijar, Valderrubio, El Valle, Valle del Zalabi,
Valor, Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Villanueva de las Torres, Villanueva
Mesia, Viznar, Zafarraya, Zagra, La Zubia og Zdjar.

Inden for produktionsomrddet for de vine, der er beskyttet af oprindelsesbetegnelsen »Granada«, adskiller tre
underomrader sig ved deres homogene geografiske miljo og betegnes traditionelt som folger:

— »Geoparque-Norte, der bestdr af kommunerne Albufidn, Aldeire, Alicin de Ortega, Alamedilla, Alquife, Baza,
Beas de Guadix, Benaltia, Benamaurel, Caniles, Castilléjar, Castril, Cogollos de Guadix, Cortes de Baza, Cortes y
Graena, Cuevas del Campo, Cdllar, Darro, Dehesas de Guadix, Diezma, Délar, Ferreira, Fonelas, Freila, Galera,
Gobernador, Gor, Gorafe, Guadix, Huélago, Huéneja, Huéscar, Jérez del Marquesado, La Calahorra, Lanteira,
Lugros, Marchal, Morelabor, Orce, Pedro Martinez, La Peza, Policar, Puebla de Don Fadrique, Purullena, Valle
del Zalabi, Villanueva de las Torres og Zijar

— »Ponientes, der bestdr af kommunerne Albolote, Albufiuelas, Alfacar, Alhama de Granada, Alhendin, Almufiécar,
Arenas del Rey, Atarfe, Beas de Granada, Cdjar, Cenes de la Vega, Cogollos Vega, Ctillar Vega, Deifontes, Dilar,
Dddar, Durcal, Las Gabias, Géjar, Granada, Los Gudjares, Guiéjar Sierra, Giievéjar, Huétor Santillin, Huétor
Vega, Itrabo, Jayena, Jete, Lecrin, Lentegi, Molvizar, Monachil, Motril, Nigiielas, Nivar, Ogfjares, Otivar, Otura, El
Padul, Peligros, El Pinar, Pinos Genil, Pulianas, Quéntar, Salobrefia, Santa Cruz del Comercio, Santa Fe, El Valle,
Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Viznar og La Zubia

— »Contraviesa-Alpujarrac, der bestdr af kommunerne Albondén, Albufiol, Almegijar, Cddiar, Cdstaras, Lobras,
Murtas, Polopos, Rubite, Sorvildn, Torvizcon, Turdn og Ugijar.

Druesort(er)

CABERNET FRANC

CABERNET SAUVIGNON

CHARDONNAY

GARNACHA TINTA

MACABEO - VIURA

MERLOT

MOSCATEL DE ALE]ANDRfA

MOSCATEL DE GRANO MENUDO
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PALOMINO
PARDINA - JAEN BLANCO
PEDRO XIMENEZ

PETIT VERDOT

PINOT NOIR

ROME

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VIJARIEGO BLANCO - BIGIRIEGO

VIOGNIER

8. Tilknytning til det geografiske omride

Vindyrkning siden oldtiden, arkaologiske rester af Molvizar, romersk villa med vingérd. Tradition for vinfremstilling
med historiske referencer, der gér tilbage til slutningen af det 19. drhundrede. 50 % af overfladearealet er over
1000 m over havets overflade, hvilket ssmmen med udsvingene mellem maksimums- og minimumstemperaturer i
lobet af dagen, fra helt op til 39 °C til helt ned til -4 °C, har en positiv indvirkning pd druernes kvalitet.
Gennemsnitlig arlig nedber pd 450 mm med 70 regndage i gennemsnit. Kalkholdig brun jord med lavt indhold af
organisk materiale, fosfor og kvalstof. Alle disse faktorer er bestemmende for disse vines grundlaeggende
egenskaber som beskrevet i produktspecifikationen.

9.  Andre vigtige betingelser (emballering, meerkning, andre krav)

Retsgrundlag:

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Emballering i det afgraensede geografiske omrade
Beskrivelse af betingelsen:

Vin md kun transporteres uaftappet mellem registrerede vingdrde. De beskyttede vine skal emballeres péd vingarde,
der er opfert i registret. Dette krav er nedvendigt for at sikre deres organoleptiske kvalitet, da de sensoriske
kvaliteter af uaftappet vin let kan sendres under transporten, eller hvis de udszttes for ugunstige forhold pa vingrde
uden for det afgraensede omrade.

Retsgrundlag:

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrerende maerkning
Beskrivelse af betingelsen:

Den beskyttede betegnelse »Granada« skal i den form og med som minimum de andre obligatoriske angivelser, der er
fastsat i gaeldende lovgivning, have en fremtraedende plads. Hvis der er tale om vin af overmodne druer, skal ordene
»naturalmente dulce« eller »vendimia tarde« medtages.

Vin forsynet med garantisegl, nummererede etiketter eller certificeringsmarker udstedt af kontrolorganet.

En af benavnelserne »Geoparque-Norte«, »Poniente« eller »Contraviesa-Alpujarra« kan anvendes pa vine, forudsat at
de opfylder de serlige kendetegn, der er fastsat i produktspecifikationen for det pdgaldende underomréde.
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Fakultativ angivelse: »Andalucfac.

For at kunne anvende benavnelsen »Fermentado en Barrica« skal vinen gaeres i egetraesfade med en kapacitet pa hajst
600 liter i mindst 3 méneder.

For at kunne anvende benavnelsen »Barricac eller »Roble« skal vinen opbevares i egetrasfade med en kapacitet pa
hajst 600 liter i mindst 3 méneder.

For at kunne anvende benavnelsen »Premiume« pd mousserende vine skal der vaere en periode pd mindst 12 médneder
mellem tirage og degorgering.

For at kunne anvende benavnelsen »Reserva« pd mousserende vine skal der vare en periode pd mindst 18 médneder
mellem tirage og degorgering.

Benavnelsen »Nuevo« kan anvendes for ikke-mousserende vine fra det ar, hvor druerne blev hestet, forudsat at de
blev aftappet og market inden den 1. marts i dret efter det r, hvor druerne blev hestet.

Benavnelsen »Joven« kan anvendes for ikke-mousserende vine, der fremstilles og maerkes i samme produktionsdr.

Benavnelserne »Naturalmente Dulce« eller »Vendimia tardid« kan anvendes for vine fremstillet af overmodne druer,
der opfylder de ovrige krav i den relevante lovgivning.

Benavnelserne »Cosechac, »afiadac, »vendimia« eller tilsvarende gaelder udelukkende for vine, hvor mindst 85 % af de
druer, der er anvendt til fremstilling heraf, er hestet i det naevnte dr. Dette er obligatorisk ved mearkning af ikke-
mousserende vine.

Navnet pd en druesort kan anvendes, hvis mindst 85 % af de druer, der anvendes til fremstilling af vinen, er af denne
sort. Navnene pa to sorter kan anvendes, hvis vinen udelukkende er fremstillet af disse sorter, og de skal angives i
faldende orden efter mangde.

Link til produktspecifikationen

https://lajunta.es/54h8&t
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