B Ufedn{ véstnik CS
O Evropské unie Rada C

C[2025/954 7.2.2025

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina podle ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(C[2025(954)

Toto ozndment se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,,Granada“
PDO-ES-A1475-AM04

Datum ozndmeni: 18.11.2024

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

Vylepseni textu o oznacovani

Popis:

Text o oznacovani se vylepsuje tak, aby v ném bylo stanoveno, Ze na etiketich lahvovanych vin musi byt zfetelné uveden
chranény ndzev ,Granada“, a to zpisobem a pfinejmensim s dal$imi povinnymi ddaji, které stanovi piislusné pravni

piedpisy. V piipadé vin z pfezrdlych hroznt musi na etiketé figurovat slova ,naturalmente dulce” (pfirodné sladké) nebo
,vendimia tardia“ (pozdni sklizen).

Zména se tykd oddilu H.2 ,Zvlastni pravidla pro oznacovani a baleni” specifikace a bodu 9 ,Dalsi zakladni podminky*
jednotného dokumentu.

Jednd se o standardni zménu, protoZe neni ddna Zidna z okolnosti podle ¢l. 24 odst. 3 NARIZENI EVROPSKEHO
PARLAMENTU A RADY (EU) 2024/1143 o zemépisnych oznacenich.

Odivodnént:

Cilem je zabranit mylnym interpretacim.

]EDNOTNY DOKUMENT

1.  Nazev (ndzvy)

Granada

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP - chrdnéné oznaceni piivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
4. Sumivé vino
5. Jakostni $umivé vino

16. Vino z pfezréalych hroznti

() Uf vést.L9,11.1.2019, s. 2.
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3.1

Kdéd KN
22 - NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Popis vina (vin)

1. Bild a riiZovd vina
STRUCNY SLOVNI POPIS

Bilé vino: Vzhled: Vino musi byt vizudlné ¢isté a prizraéné, barva od zelenozluté po jantarové Zlutou, s celou skélou

7lutych odstind v zdvislosti na zpsobu vyroby. Viiné: Aromata jsou svéZi a p¥jemnd, nebo rozvinutéjsi v zavislosti
na zpusobu vyroby. Chut: Musi byt lahodnd a bez vad.

Ruzové vino: Vzhled: Vino musi byt ¢isté a barva pfechdzi od svétle rizové po svétle Cervenou, s celou skdlou ténd,
které rtizové vino umoziiuje, v zdvislosti na zptisobu vyroby. Viiné: Aromata jsou svézi a pijemnd, nebo rozvinutéjsi
v zdvislosti na zptsobu vyroby. Chut: Musi byt lahodnd a bez vad.

*  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu bilych vin z podoblasti Contraviesa-Alpujarra: 11 % objemovych.
*  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu rizovych vin z podoblasti Contraviesa-Alpujarra: 12 % objemovych.

*  Minimélni celkovd kyselost (v gramech kyseliny vinné na litr) pro podoblast Contraviesa-Alpujarra ¢ini 4,5 gl
(60,00 mEq/l).

*  Maximdlni obsah tékavych kyselin 0,05 g/l (0,833 mEq/l) za kazdy stupen alkoholu u vin mladsich neZ jeden
rok. U vin star3ich neZ jeden rok nesmi hodnota prekrocit 1 gl (1,66 mEq/l) do 10 % objemovych s tim, Ze tato
hodnota se zvySuje 0 0,06 g/l (1,00 mEq/l) za kazdy stupei alkoholu nad 10 % objemovych.

* Oxid sificity: U vin obsahujicich < 5 g/l cukrii je maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého 160 mgfl, u vin
obsahujicich > 5 g/l cukril je maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého 200 mg/l.

*  Neuvedené mezni hodnoty se ¥di platnou legislativou EU.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10

— Minimélni celkovd kyselost: 4,0 g/], vyjadfeno obsahem kyseliny vinné
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

2. Cervend vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vzhled: Vino musi byt Cisté a priizraéné, barva od cervené s fialovymi tény po Cervenou s mahagonovymi tony.
Viné: Musi mit ¢istd a pi{jemnd aromata bez vad. Chut: Zacdtek i vyvoj chuti je lahodny a bez vad.

*  Minimélni skute¢ny obsah alkoholu v podoblasti Contraviesa-Alpujarra: 13 % objemovych a maximalni
skute¢ny obsah alkoholu 16 % objemovych.
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Minimdlni celkovd kyselost (v gramech kyseliny vinné na litr) pro podoblast Contraviesa-Alpujarra ¢ini 4,5 g/l
(60,00 mEq/l).

Maximdln{ obsah tékavych kyselin 0,05 g/l (0,833 mEq/l) za kazdy stupen alkoholu u vin mladsich neZ jeden
rok. U vin starSich nez jeden rok nesmi hodnota piekrocit 1 g/l (1,66 mEq/l) do 10 % objemovych s tim, Ze tato
hodnota se zvySuje 0 0,06 g/l (1,00 mEq/l) za kazdy stupeti alkoholu nad 10 % objemovych.

U vin obsahujicich < 5 g/l cukrli je maximalni celkovy obsah oxidu sific¢itého 150 mg/l, u vin obsahujicich = 5
g/l cukril je maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého 200 mg/l.

Neuvedené mezni hodnoty se #di platnou legislativou EU.

Obecné analytické vlastnosti

3.

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11

Minimalni celkové kyselost: 4,0 g/l, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné
Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

Bild a riiZovd vina z p¥ezrdlych hroznii

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vzhled: Vino musi byt ¢isté a prizracné, u riZzovych vin barva piechdzi od svétle razové po svétle ¢ervenou, s celou
skalou ténti, které rizové vino umoziiuje, s moznosti mahagonovych/cihlovych ténd, a u bilych vin maze barva
piechdzet od zlatozluté po jantarové Zlutou, v zdvislosti na zptisobu vyroby. Viné: Bez vad. Chut: Lahodnd
a bez vad.

Maximdln{ skute¢ny obsah alkoholu: 16 % objemovych.

Maximdlni obsah oxidu sifi¢itého: 200 mg/l pfi obsahu zbytkového cukru < 5 gfl; 250 mg/l pti obsahu
zbytkového cukru > 5 g/l.

Neuvedené mezni hodnoty se #di platnou legislativou EU.

Obecné analytické vlastnosti

4.

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 13
Minimdlni celkova kyselost: —

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

Cervend vina z prezrdlych hroznil

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vzhled: Vino musi byt ¢isté a priizraéné, barva prechdzi od tiesnoveé Cervené s moznosti grandtovych odstint az po
¢ervenou s mahagonovymi/cihlovymi odstiny. Viiné: Bez vad. Chut: Lahodnd a bez vad.

*

*

Maximdln{ skute¢ny obsah alkoholu: 16 % objemovych.

Maximalni obsah oxidu sifi¢itého: 150 mg/l pti obsahu zbytkového cukru < 5 g[l; 200 mg/l pti obsahu
zbytkového cukru = 5 gfl.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/954/oj



CS

Uf. vést. C, 7.2.2025

5.1

*  Neuvedené mezni hodnoty se ¥di platnou legislativou EU.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 13

— Minimdlni celkovd kyselost: —

— Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

— Maximaln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): —

5. Sumivd vina a jakostni sumivd vina (bild a riizovd)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vzhled: Vino musi byt vizudlné ¢isté a priizracné, u bilych vin prechdzi barva od zelenozluté po jantarové zlutou,
s celou $kdlou Zlutych odstint v zdvislosti na zplisobu vyroby, a u riiZovych vin od svétle rtizové po svétle
ervenou, s celou skdlou odsting, které rizové vino umoziuje, v zavislosti na zptisobu vyroby. Viiné: Aromata jsou
svézi{ a pfjemnd, nebo rozvinut&jsi v zdvislosti na zptisobu vyroby. Chut: V chuti musi byt vino lahodné a bez vad.

Kromé toho musi mit charakteristické organoleptické vlastnosti, zejména pokud jde o uvoliiovani pény a jeji
perzistenci, zafivost, barvu, vini a chut.

*  V podoblasti ,Contraviesa-Alpujarra“ ¢inf minimdlni celkovd kyselost (v kyseliné vinné) 5,5 g/l (73,33 mEq/l).
*  Neuvedené mezni hodnoty se di platnou legislativou EU.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11

— Minimdlni celkova kyselost: 4,5 gfl, vyjadteno obsahem kyseliny vinné
— Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 10,83

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 160

Vinafské postupy
Zvldstni enologické postupy

Zvldstni enologicky postup
Podil mostovych odrtid podle druhu vina: Rtizové vino: min. 25 % modrych hroznt.

Vlastnosti hroznt: Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu: 10 % objemovych u bilych hroznd, 11 % objemovych
u modrych hroznii a 9 % objemovych u hroznt uréenych pro Sumivé vina.

U jakostniho Sumivého vina se pouZivaji nékteré z téchto odrid: Vigiriego (Vigiriega), Sauvignon Blanc, Chardonnay,
Macabeo, Moscatel de Alejandria, Moscatel de Grano Menudo, Torrontés, Pinot Noir, Garnacha Tinta, Syrah, Blanca
Gordal a Viognier. V podoblasti ,Contraviesa-Alpujarra“ se Sumivd vina vyrdbé&ji vyhradné z nékterych zavedenych
odrtid: Vigiriego (Vigiriega), Chardonnay a Pinot Noir, pfi¢emz nejméné 70 % hroznt pouzitych pro jejich vyrobu
musi pochdzet z odridy Vigiriego (Vigiriega).

Sumivé vino se ziskdvé ,tradi¢éni metodou®, druhotné kvaseni v 14hvi, doba zrani mezi tirdzi a degorzdzi nejméné
devét mésic.
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Tlak pii extrakci mostu a jeho oddélovani od matolin, kone¢ny vynos nejvyse 70 litrt vina na 100 kg sklizenych
hroznt. U vina z podoblasti ,Contraviesa-Alpujarra“ nesmi kone¢ny vynos ptekrocit 65 litri vina na 100
kilogrami sklizenych hroznda.

Jsou zakdzdny vysokorychlostni odstfedivé odstopkovace ¢i drtice nebo kontinudlni lisy. Vyroba a skladovani
v nddrzich nebo nadobdch, které zarucuji zdravotni nezdvadnost a kvalitu vina.

Relevantni omezeni, pokud jde o vinifikaci
Zakazy
— Pouzivani frakci vina ziskanych nevhodnym tlakem u chranénych vin.

— Pouzivan{ kust dubového dieva v podoblasti ,Contraviesa-Alpujarra“ pti vyrobé a zrdni, véetné kvaseni
Cerstvych hroznti a hroznového mostu, jakoz i pii skladovani.

— V podoblasti ,Contraviesa-Alpujarra“ pfiddvani expedi¢nitho likéru a enologické postupy okyselovani
a odbarvovani v kterékoli fazi vyroby.

Péstebni praxe

Hustota vysadby minimdlné 1500 keft/ha. Tvarovani kefti: Gobelet a jeho varianty, nebo vedeni na opérné
konstrukci. V podoblasti ,Contraviesa-Alpujarra“ nejsou povoleny smiSené vysadby, které neumoziiuji oddélenou
sklizen hroznti podle odrid. Zavlazovéni je povoleno za podminek uvedenych ve specifikaci. Sklizen zdravych
hroznd. Podoblast ,Contraviesa-Alpujarra®: pteprava hroznG v nepropustnych, pevnych, otevienych a snadno
distitelnych nadobéch, jejichz plnd hmotnost nepfesahuje 30 kg. PouZivani pytlt je zakdzano.

5.2 Maximdlni vynosy
1. Modré odrudy

8 000 kilogramti hroznii na hektar

2. Bilé odridy

9 000 kilogramt hrozni na hektar

3. Odrtdy pro $umivd vina

12 000 kilogramii hroznti na hektar

4. Modré odridy, kromé odridy Tempranillo, v podoblasti Contraviesa-Alpujarra

6 000 kilogrami hroznti na hektar

5. Odrada Tempranillo v podoblasti Contraviesa-Alpujarra

7 000 kilogramt hroznti na hektar

6. Bilé odridy v podoblasti Contraviesa-Alpujarra

8 000 kilogrami hroznti na hektar

7. Hrozny ur¢ené pro Sumivd vina z podoblasti Contraviesa-Alpujarra

12 000 kilogramit hroznii na hektar
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Vymezend zemé&pisna oblast

Oblast vymezend pro produkci hroznd a vyrobu a zréni vin chrdnénych oznacenim ptvodu ,Granada“ zahrnuje
vSechny obce provincie Granada, kterymi v soucasné dobé jsou: Agrén, Alamedilla, Albolote, Albondén, Albuiidn,
Albufiol, Albufiuelas, Aldeire, Alfacar, Algarinejo, Alhama de Granada, Alhendin, Alicin de Ortega, Almegijar,
Almufiécar, Alpujarra de la Sierra, Alquife, Arenas del Rey, Armilla, Atarfe, Baza, Beas de Granada, Beas de Guadix,
Benaltia, Benaltia de las Villas, Benamaurel, Bérchules, Bubion, Busquistar, Cacin, Cadiar, Céjar, La Calahorra,
Calicasas, Campotéjar, Caniles, Cdfiar, Capileira, Carataunas, Castaras, Castilléjar, Castril, Cenes de la Vega,
Chauchina, Chimeneas, Churriana de la Vega, Cijuela, Cogollos de Guadix, Cogollos Vega, Colomera, Cortes de
Baza, Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Cullar, Cillar Vega, Darro, Dehesas de Guadix, Dehesas Viejas, Deifontes,
Diezma, Dilar, Délar, Domingo Pérez de Granada, Dudar, Diircal, Esclizar, Ferreira, Fonelas, Fornes, Freila, Fuente
Vaqueros, Las Gabias, Galera, Gobernador, Géjar, Gor, Gorafe, Granada, Guadahortuna, Guadix, Los Guéjares,
Gualchos, Giiéjar Sierra, Giievéjar, Huélago, Huéneja, Huéscar, Huétor Santillin, Huétor-Tajar, Huétor Vega, Illora,
Itrabo, Iznalloz, Jatar, Jayena, Jerez del Marquesado, Jete, Jun, Juviles, Lachar, Lanjarén, Lanteira, Lecrin, Lentegi,
Lobras, Loja, Lugros, Lujar, La Malahd, Maracena, Marchal, Moclin, Molvizar, Monachil, Montefrio, Montejicar,
Montillana, Moraleda de Zafayona, Moreda, Moreldbor, Motril, Murtas, Nevada, Nigiielas, Nivar, Ogijares, Orce,
Orgiva, Otivar, Otura (Villa de), El Padul, Pampaneira, Pedro Martinez, Peligros, La Peza, El Pinar, Pinar, Pinos Genil,
Pinos Puente, Policar, Polopos, Portugos, Puebla de Don Fadrique, Pulianas, Purullena, Quéntar, Rubite, Salar,
Salobrefia, Santa Cruz del Comercio, Santa Fe, Soportdjar, Sorvildn, La Taha, Torre-Cardela, Torvizcon, Torrenueva
Costa, Trevélez, Tur6n, Ugijar, Valderrubio, El Valle, Valle del Zalabi, Valor, Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla,
Ventas de Huelma, Villamena, Villanueva de las Torres, Villanueva Mesia, Viznar, Zafarraya, Zagra, La Zubia, Zdjar.

V oblasti produkce vin chranénych oznacenim piivodu ,Granada“ se rozliSuji ndsledujici podoblasti, které se
vyznacuji homogennim zemépisnym prostiedim a jsou tradi¢né oznacovany takto:

— ,Geoparque-Norte*, do které patif obce Albufidn, Aldeire, Alictin de Ortega, Alamedilla, Alquife, Baza, Beas de
Guadix, Benaltia, Benamaurel, Caniles, Castilléjar, Castril, Cogollos de Guadix, Cortes de Baza, Cortes y Graena,
Cuevas del Campo, Cullar, Darro, Dehesas de Guadix, Diezma, Dolar, Ferreira, Fonelas, Freila, Galera,
Gobernador, Gor, Gorafe, Guadix, Huélago, Huéneja, Huéscar, Jérez del Marquesado, La Calahorra, Lanteira,
Lugros, Marchal, Morelabor, Orce, Pedro Martinez, La Peza, Policar, Puebla de Don Fadrique, Purullena, Valle
del Zalabi, Villanueva de las Torres a Zgjar,

— ,Poniente®, do které pati{ obce Albolote, Albutiuelas, Alfacar, Alhama de Granada, Alhendin, Almufiécar, Arenas
del Rey, Atarfe, Beas de Granada, Céjar, Cenes de la Vega, Cogollos Vega, Ciillar Vega, Deifontes, Dilar, Didar,
Dircal, Las Gabias, Géjar, Granada, Los Gudjares, Giiéjar Sierra, Gilevéjar, Huétor Santillin, Huétor Vega,
Itrabo, Jayena, Jete, Lecrin, Lentegi, Molvizar, Monachil, Motril, Nigiielas, Nivar, Ogfjares, Otivar, Otura, El
Padul, Peligros, El Pinar, Pinos Genil, Pulianas, Quéntar, Salobrefia, Santa Cruz del Comercio, Santa Fe, El Valle,
Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Viznar a La Zubia,

— ,Contraviesa-Alpujarra“, do které patfi obce Albondén, Albufiol, Almegijar, Cadiar, Céstaras, Lobras, Murtas,
Polopos, Rubite, Sorvilan, Torvizcon, Turén a Ugijar.

Mostova odrida (odridy)

CABERNET FRANC

CABERNET SAUVIGNON

CHARDONNAY

GARNACHA TINTA

MACABEO - VIURA

MERLOT

MOSCATEL DE ALE]ANDRfA

MOSCATEL DE GRANO MENUDO
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PALOMINO
PARDINA - JAEN BLANCO
PEDRO XIMENEZ

PETIT VERDOT

PINOT NOIR

ROME

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VIJARIEGO BLANCO - BIGIRIEGO

VIOGNIER

8. Popis souvislosti

Péstovani vinné révy od nepaméti, archeologické pozistatky v obci Molvizar, fimska vila s lisem na vino. Vinatskd
tradice s historickym odkazem od konce 19. stoleti. Na 50 % vinic se nachdzi vySe nez 1 000 metri nad mofem,
coz md spolu s rozdilem mezi maximdlnimi a minimalnimi dennimi teplotami, kdy absolutni maxima dosahuji 39
°C a minima —4 °C, pozitivn{ vliv na kvalitu hroznt. Primérné ro¢ni srdzky 450 mm s primérnym poctem 70
destivych dnd. Vapenatd hnéda ptida chudé na organické latky, fosfor a dusik. VSechny tyto faktory urcuji zdkladni
vlastnosti téchto vin, které jsou popsény ve specifikaci.

9.  Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovéni a dal$i pozadavky)

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravn{ pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Preprava nebaleného vina je povolena pouze mezi registrovanymi vinafstvimi. Staceni chranénych vin musi povinné
probihat ve vinafstvich zapsanych v registru. Tento pozadavek je nezbytny pro zaruceni organoleptické kvality,
protoze u nebaleného vina by mohlo béhem piepravy nebo pii vystaveni nepfiznivym podminkdm ve vinafstvich
mimo vymezenou oblast snadno dojit ke zméné jeho senzorickych rysa.

Pravni ramec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalSich podminek:

Dal3{ ustanoven tykajici se oznac¢ovani

Popis podminek:

Pfi oznaCovani musi byt zfetelné uveden chranény ndzev ,Granada“, a to zpusobem a pfinejmensim s dal$imi
povinnymi tdaji, které stanovi pfislusné pravni ptedpisy. V piipadé vin z ptezrilych hroznt musi v oznaceni
figurovat slova ,naturalmente dulce” (ptirodné sladké) nebo ,vendimia tardia“ (pozdni sklize).

Vina musi byt opatfena zdru¢nimi pecetémi a ¢islovanymi pfednimi anebo zadnimi etiketami vydanymi regulaéni
radou.

Vyraz Geoparque-Norte, Poniente nebo Contraviesa-Alpujarra lze pouzit pro vina, kterd spliuji zvlastni poZadavky
stanovené ve specifikaci pro danou podoblast.
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Nepovinné oznacenti: ,Andalucia“.

Aby bylo mozné u vina pouzivat nasledujici vyrazy, musi byt splnény uvedené podminky: ,Fermentado en Barrica“:
vino musi kvasit v dubovych sudech o maximilnim objemu 600 litri, pficemz v sudu musi zUstat nejméné tii
mésice.

,Barrica“ nebo ,Roble“: vino musi zistat v dubovych sudech o maximalnim objemu 600 litr po dobu nejméné ti{
meésici.

,Premium®: u §umivych vin, nejméné dvandct mésicti mezi tirdZi a degorzazi.

,Reserva“: u Sumivych vin, nejméné osmndct mésict mezi tirdzi a degorzazi.

,Nuevo“: u ne§umivych vin z roku sklizné hroznt, pokud jsou sto¢ena do lahvi a oznacena etiketou pied 1. bfeznem
roku ndsledujiciho po roce sklizné.

,Joven“: u neSumivych vin, kterd byla ziskdna a oznacena etiketou ve stejném vinafském roce.

,Naturalmente Dulce“ nebo ,Vendimia tardia®: u vin z pfezralych hroznt, kterd spliuji dalsi podminky pozadované
piislusnymi pravnimi pfedpisy.

,Cosecha®, ,aflada“, ,vendimia“ nebo jiné rovnocenné vyrazy: pouzivaji se vyhradné u vin, kterd byla nejméné z 85 %
vyrobena z hroznii sklizenych ve vyzna¢eném roce. Jednd se o povinny tidaj na etiketdch tichych, nesumivych vin.
Nézev mostové odriidy, pokud tato odrida tvoif alespont 85 % vina, a ndzvy dvou odrtd, pokud je vino vyrobeno
vyhradné z téchto dvou odrid, v sestupném pofadi podle mnozstevniho podilu.

Odkaz na specifikaci

https://lajunta.es/54h8t

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/954/oj
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