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VYKONAVACIE NARIADENIE KOMISIE (EU) & 4252013

zo 7. mdja 2013,

ktorym sa schvaluje nepodstatnd zmena Specifikicie ndzvu zapisaného do Registra chrinenych
oznaceni povodu a chrinenych zemepisnych oznaleni [Pesca di Leonforte (CHZO)]

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre
polnohospodarske vyrobky a potraviny (!), a najmd na jeho
¢lanok 53 ods. 2 druhy pododsek,

kedZe:

(1)  Komisia v stlade s ¢ldnkom 53 ods. 1 prvym podod-
sekom nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 preskdmala Ziadost
Talianska o schvélenie zmeny 3pecifikdcie chrdneného
zemepisného oznacenia ,Pesca di Leonforte* zapisaného

do registra podla nariadenia Komisie
(ES) & 622/2010 ().
(2)  Cielom Ziadosti je zmenit $pecifikdciu tak, Ze sa odstrdni

maximalny obsah rozpustnych pevnych latok z opisu
vyrobku a Ze sa upravi zoznam povolenych podpnikov
a vzdialenost vysadby v pripade pestovatelskych tvarov,
pokial ide o sposob vyroby.

(3)  Komisia preskiimala uvedenti zmenu a dospela k zéveru,
7e je opodstatnend. Kedze zmena je v zmysle ¢lanku 53
ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012
nepodstatnd, Komisia ju moze schvilit bez pouzitia
postupu opisaného v ¢lankoch 50 az 52 uvedeného
nariadenia,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Clanok 1

Specifikdcia chrdneného zemepisného oznacenia ,Pesca di Leon-
forte* sa meni v sulade s prilohou I k tomuto nariadeniu.

Cldnok 2
Jednotny dokument obsahujici hlavné prvky Specifikdcie sa
uvadza v prilohe II k tomuto nariadeniu.

Cldnok 3

Toto nariadenie nadobtida dcinnost dvadsiatym diiom po jeho
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vsetkych clenskych

statoch.

V Bruseli 7. mdja 2013

(") U.v.
® U v

EQ L 343, 14.12.2012, s. 1.
. EU

L 182, 16.7.2010, s. 1.

Za Komisiu
v mene predsedu

Dacian CIOLOS
clen Komisie
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PRILOHA 1

Schvaluji sa tieto zmeny 3pecifikdcie chraneného oznacenia povodu ,Pesca di Leonforte:

Opis vyrobku: Povazuje sa za vhodné uviest iba minimdlny obsah rozpustnych pevnych ldtok, pretoZe tak nedodjde
k vyradeniu broskyn s hodnotami vys3imi ako 13 stupfiov Brix. Ide o zmenu k lepsiemu, vdaka ktorej bude v porovnani
s predchddzajicim ustanovenim mozné pouzit oznacenie ,Pesca di Leonforte“ aj na plody s vy$sim obsahom cukrov.

Sposob vyroby: Zoznam povolenych podpnikov bol upraveny tak, ze zahffla generativne a vegetativne mnozené
podpniky broskyn, ako aj hybridy rodu Prunus, v pripade ktorych bola dokdzand kompatibilita s ekotypmi a prisposobenie
sa miestnym prirodnym podmienkam. Skusanie takychto podpnikov musi prebiehat vyhradne v oblasti vymedzenej
v $pecifikdcii. V rovnakom ¢lanku sa meni vzdialenost vysadby v pripade pestovatelskych tvarov s kotlovitou alebo
dutou korunou, ¢o viac vyhovuje pestovatelom, pricom v oblasti produkcie sa takto pestované stromy uZz vyskytuji
v niektorych broskynovych sadoch. Vdaka tomu sa zvySuje maximdlna produkcia na hektdr na 25 ton, bez toho aby
dochddzalo k zmendm v hustote vysadby.
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PRILOHA I

KONSOLIDOVANY JEDNOTNY DOKUMENT

Nariadenie Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni poévodu polnohospodérskych vyrobkov

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

a potravin (%)
,PESCA DI LEONFORTE"
ES ¢. IT-PGI-0105-01006-20.6.2012
CHZO ( X ) CHOP ()

Nézov:

Nazov: ,Pesca di Leonforte*

Clensky 3tit alebo tretia krajina

Taliansko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
Druh vyrobku (priloha II)

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny, v pévodnom stave alebo spracované

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Chrénené zemepisné oznacenie ,Pesca di Leonforte” je plodinou patriacou pod dva miestne ekotypy broskyne Bianco
di Leonforte a Giallone di Leonforte, pricom ani jeden nie je zaregistrovany v narodnom katalogu odrod.

Pri uvddzani na trh musi CHZO ,Pesca di Leonforte* splnat tieto charakteristiky: musi byt Cerstva a vzhladovo
neposkodend, musi byt zdravd a bez akychkolvek zndmok hniloby alebo skazenia, ¢im by sa stala nevhodnou na
spotrebu. Okrem toho musi byt Cistd, tj. bez akychkolvek viditelnych cudzich ldtok, nenapadnutd parazitmi
v akomkolvek $tddiu vyvoja, bez akéhokolvek cudzieho pachu afalebo chuti.

Konzistencia duziny, merand penetrometrom s 8 milimetrovym nadstavcom, musi predstavovat minimalnu hodnotu
4,5 kgfem2 v pripade ekotypu Giallone di Leonforte a 3,5 kglem? v pripade ekotypu Bianco di Leonforte; obsah
pevnych rozpustnych ldtok musi byt najmenej 11 stupiiov Brix; hmotnost plodov sa musi pohybovat od 100 do
350 gramov. Tvar plodov musi byt okriihly s asymetrickymi chlopfiami; v pripade ekotypu Bianco di Leonforte musi
mat duzina bielu farbu a kozka md byt takisto bielej farby s Cervenymi pésikmi, ktoré nie st vzdy jasne viditeIné.
V pripade ckotypu Giallone di Leonforte musi mat duzina Zzltd farbu a kozka md byt takisto Zltej farby s cervenymi
pasikmi, ktoré nie st vzdy jasne viditelné; duzina musi prilichat ku kostke.

Jedine broskyne kategérii Extra a I mozu ziskat CHZO ,Pesca di Leonforte”.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti

Musia sa pouzivat vrectiska z pergamenového papiera, aby sa zarucila mechanickd ochrana ovocia proti patogénom;
pokladanie vrectsok sa musi uskutocnit v case, ked mé kostkovica rozmer orecha a v kazdom pripade najneskor
v juli. Zber prebicha od prvej dekddy septembra do prvej dekddy novembra. Kostkovice sa zbieraji ru¢ne, pokial
moZno nie pocas najteplejsich hodin dna a zabrafujic priamemu vystaveniu pozbieraného ovocia slne¢nému
Ziareniu. Trhanie ovocia z kondrov si vyZaduje osobitnii starostlivost, aby sa neposkodila stopka. A nakoniec je
potrebné odstranit drot slizZiaci na uzatvorenie papierového vrectska, aby sa neposkodili plody.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd.

Balenie CHZO ,Pesca di Leonforte sa mus{ uskutocnit v rdmci pestovatelskej oblasti, aby pri doprave a prebytocnych
manipuldcidch nedoslo k zneCisteniu a otlaceniu plodov, ¢o by sposobilo ich napadnutie plesnami a roznymi
patogénmi, ktoré by znehodnotili kvalitativne charakteristiky produktu.

(1) Nahradené nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre

polnohospodarske vyrobky a potraviny.
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3.7.

5.1.

5.2.

Plody patriace pod CHZO ,Pesca di Leonforte sa musia uvddzat na trh v debnickdch alebo karténovych & drevenych
Skatuliach, pripadne v rozne velkych kosikoch s nosnostou 0,5 kg az 6 kg. Kazdé balenie alebo obal musi obsahovat
plody tej istej odrody, tej istej kategorie, toho istého rozmeru a toho istého stupna dozretia. Kazdy ekotyp musi mat
homogénne sfarbenie. Plody musia byt ulozené iba v jednej vrstve a musia byt od seba oddelené ochrannym
materidlom. Ochranny a/alebo dekora¢ny materidl musi byt novy, netoxicky a bez pachu; okrem toho je potrebné
zabrdnit kontaktu produktu s peciatkovymi atramentmi afalebo lepidldm sliZiacim na Stitkovanie. Balenia navyse
nesmii obsahovat Ziadne cudzie latky.

Kazdé balenie musi byt zapecatené tak, aby sa pri jeho otvdrani musela tito pecat poskodit s ciefom znemoznit
vymenu obsahu balenia pri etapdch nasledujicich po baleni.

Specifické pravidld oznacovania

Na stitku sa musi uvadzat logo nézvu a graficky symbol Unie.

Je zakdzané pridat akykolvek dalsi privlastok, ktory by nebol vyslovene stanoveny. Je vsak dovolené pouzivanie
oznaceni, ktoré stvisia so stkromnymi znackami za predpokladu, Ze nemaji pochvalny vyznam a spotrebitela
nemozu uviest do omylu.

Logo ndzvu md ovdlny tvar a v jeho vndtri je na podklade zobrazend Granfonte, symbolickd pamiatka obce
Leonforte, prekrytd v popredi obrdzkom broskyne zabalenej do vrectiska. Vo vnitri ovélu, hore v strede, sa uvddza
pozndmka ,Pesca di Leonforte*; na spodku v strede sa nachddza skratka ,L.G.P.“ (CHZO). Obrdzok je ohraniCeny
hrubou zelenou ¢iarou, pozadie je svetlozlté, Granfonte je tej istej zelenej farby ako pozndmky ,Pesca di Leonforte*
a LGP broskyna je Zlto-oranzovej farby so zelenym listom; vrectsko je biele so sivymi tiefimi a ¢iernou $ndrkou,
ktord zvyraziuje jeho okraje; ¢ierna $nirka je dokazom uzavretia vrectiska.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Oblast pestovania CHZO ,Pesca di Leonforte zahffia v provincii Enna obce: Leonforte, Enna, Calascibetta, Assoro
a Agira.

Spojenie so zemepisnou oblastou
Specifickost zemepisnej oblasti

Oblast pestovania CHZO ,Pesca di Leonforte” sa z geografického hladiska nachddza v ,srdci“ Sicilie. Pody st
naplaveninového typu, pomerne lahké; ide o hlboké pozemky, flovité a bohaté na organické latky. Podnebie je
stredomorské, charakteristické teplymi, dlhymi a suchymi letami a miernymi a dazdivymi zimami. Zrdzky sa
vyskytuji najmi v obdobi od oktdbra do marca. Prave v tejto vymedzenej oblasti polnohospodari zacali a rozvinuli
techniku balenia ovocia do vrectiSok eSte na strome, ¢im umoznili ochranu plodov pred parazitmi a zarudili tak
dobry priebeh dozrievania zachovajic planované terminy zberu.

Specifickost vyrobku

Tvrdost, neskoré dozrievanie a technika balenia do vrectisok odlisuji plod CHZO ,Pesca di Leonforte* od ostatnych
plodov patriacich do tej istej kategorie.

Vdaka tymto charakteristikdim sa ,Pesca di Leonforte“ uvddza na trh v takom roénom obdobi, ked sa uz ostatné
plody tej istej kategérie na trhu nenachddzaji. Zber sa uskutociiuje od prvej dekddy septembra do prvej dekddy
novembra. Osobitnd vlastnost CHZO ,Pesca di Leonforte“ spociva v technike balenia ovocia do vrectiSok este na
strome; vdaka jej uplatiovaniu uz niekolko desatro¢i sa dari bojovat proti vrtivke ovocnej (Ceratitis capitata).
Postupom Casu sa tdto technika stala jednou z najdolezitejsich charakteristik tejto produkcie a umoznila zlepsit
odolnost proti opadévaniu plodov, kedze plody sii chrdnené vrectiskom z pergamenového papiera odolného proti
dazdu.
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5.3. Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo Specifickou akostou,

povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Ziadost 0o CHZO ,Pesca di Leonforte” je opodstatnend povestou a vychyrenostou plodu zndmeho vdaka jeho
osobitnym kvalitativnym charakteristikim, ako je tvrdost a neskoré dozrievanie, ktoré umoziuje jeho uvadzanie
na trh v obdobi, ked sa uZ ostatné broskyne na trhu skoro vobec nevyskytuji. Prica pestovatelov broskyn je
kltcovd; ked si uvedomili, Ze maji v rukdch jedinecny produkt, stali sa ozajstnymi spravcami svojich produkcii.
Casto museli poziadat svoje rodiny o pomoc a pocas fazy balenia plodov fazko pracovali spolo¢ne dni a noci. Predaj
broskyn zarucoval prijem, ktory umozioval zlepsit Zivotné podmienky pestovatelov regionu.

Za poslednych 20 rokov méd pestovanie ,Pesca di Leonforte* vyrazny hospodérsky dosah nielen na pestovatelski
oblast, ale aj na tizemie susednych obci pri prilezitosti kazdoro¢nej sldvnosti ,Sagra“, ktord sa kond v prvii oktébrovi
nedelu v historickom centre mesta postaveného v 17. storo¢i princom Nicold Placido Branciforti. Tdto udalost
zamerand na reklamu a zvy3enie hodnoty produktu vznikla v roku 1982 na podnet vtedajsej obecnej spravy s cielom
podporit rozvoj kostkovice a obozndmit spotrebitelov ostrova o osobitosti tohto jedine¢ného produktu. Od jej
zaloZenia sa ,Sagra della pesca di Leonforte” stala vynikajicou reklamnou udalostou tohto neskorého ovocia.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006 ()]

Prislusné dtvary zacali vnitrodtdtne ndmietkové konanie prostrednictvom uverejnenia ndvrhu na zmenu chrdneného
zemepisného oznacenia ,Pesca di Leonforte“ v Uradnom vestniku Talianskej republiky ¢. 106 z 8. mdja 2012. Zmenené
znenie $pecifikdcie produktu je dostupné na tejto internetovej stranke:

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335.

(1) Nahradené nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre
polnohospodarske vyrobky a potraviny.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

	Vykonávacie nariadenie Komisie (EÚ) č. 425/2013 zo 7. mája 2013, ktorým sa schvaľuje nepodstatná zmena špecifikácie názvu zapísaného do Registra chránených označení pôvodu a chránených zemepisných označení [Pesca di Leonforte (CHZO)]

