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REGULAMENTUL DE PUNERE IN APLICARE (UE) NR. 425/2013 AL COMISIEI
din 7 mai 2013

de aprobare a unei modificiri minore a caietului de sarcini al unei denumiri inregistrate in Registrul
denumirilor de origine protejate si al indicatiilor geografice protejate [Pesca di Leonforte (IGP)]

COMISIA EUROPEANA,
avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parla-
mentului European si al Consiliului din 21 noiembrie 2012
privind sistemele din domeniul calititii produselor agricole si
alimentare ('), in special articolul 53 alineatul (2) al doilea
paragraf,

intrucat:

(1)  In conformitate cu articolul 53 alineatul (1) primul
paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012,
Comisia a examinat cererea Italiei de aprobare a modi-
ficarii elementelor din caietul de sarcini al indicatiei
geografice protejate ,Pesca di Leonforte”, inregistratd in
temeiul Regulamentului (CE) nr. 622/2010 al Comi-
siei (?).

(2)  Cererea are ca scop modificarea caietului de sarcini prin
suprimarea limitei maxime a continutului de solide
solubile, la rubrica privind descrierea produsului, si prin
modificarea listei portaltoaielor autorizate si a distantei de
plantare pentru tdierea in con, la rubrica privind metoda
de obtinere.

(3) Comisia a examinat modificarea in cauzi si a hotirat ci
este justificatd. Deoarece modificarea este minord in
sensul articolului 53 alineatul (2) al treilea paragraf din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012, Comisia o poate
aproba fird a recurge la procedura stabilitd la articolele
50-52 din respectivul regulament,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Caietul de sarcini al indicatiei geografice protejate ,Pesca di
Leonforte” se modificd in conformitate cu anexa I la prezentul
regulament.

Articolul 2

Documentul unic care reia elementele principale ale caietului de
sarcini figureazd in anexa II la prezentul regulament.

Articolul 3

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la
data publicdrii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 7 mai 2013.

() JO L 343, 14.12.2012, p. 1.
() JO L 182, 16.7.2010, p. 1.

Pentru Comisie,
pentru presedinte

Dacian CIOLOS
Membru al Comisiei



9.5.2013

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

L 12713

ANEXA I

Se aprobd urmdtoarele modificdri in caietul de sarcini al denumirii de origine protejate ,Pesca di Leonforte™

Descrierea produsului: a fost considerat oportun sd se indice doar continutul minim de solide solubile, astfel incat si se
evite excluderea piersicilor cu un continut de peste 13 grade Brix. Aceasta este o imbundtitire care permite utilizarea
denumirii ,Pesca di Leonforte” si pentru fructe cu un continut de zahdr mai mare decat cel stabilit anterior.

Metodd de obtinere: lista portaltoaielor permise a fost modificatd pentru a include portaltoaie silbatice si clonate de
piersic si hibrizi de Prunus care s-au dovedit a fi compatibili cu ecotipurile si care sunt adaptati la conditiile climatice
locale. Aceste portaltoaie trebuie s fie testate in aria delimitatd in caietul de sarcini. La acelasi articol, distanta de plantare

P § p
pentru tdierea in con sau palnie, simpld sau decalatd, a fost modificatd dat fiind cd este mai convenabild pentru cultivatori
si se practicd deja in unele livezi situate in aria de productie. Ca urmare a modificarii de mai sus, s-a obtinut o crestere a
productiei maxime la hectar echivalentd cu 25 de tone, fird a se modifica densitatea de plantare.
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ANEXA 1I

DOCUMENT UNIC CONSOLIDAT

Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

produselor agricole si alimentare ()
,PESCA DI LEONFORTE"
NR. CE: IT-PGI-0105-01006-20.06.2012
IGP ( X ) DOP ()

Denumire

Denumirea: ,Pesca di Leonforte”

Statul membru sau tara tertd

Italia

Descrierea produsului agricol sau alimentar
Tip de produs (anexa II)

Clasa 1.6. Fructe, legume si cereale in stare proaspitd sau prelucrate

Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Pesca di Leonforte”, indicatie geograficd protejatd, este produsul rezultat in urma cultivirii a doud ecotipuri locale de
piersicd, Bianco di Leonforte si Giallone di Leonforte, neinscrise in catalogul national al soiurilor.

La momentul introducerii pe piatd, piersicile ,Pesca di Leonforte” IGP trebuie sd aibd urmdtoarele caracteristici: sd fie
proaspete, intacte, cu un aspect sandtos, fird urme de putregai sau de alterare care le-ar face improprii consumului.
De asemenea, trebuie s fie curate, adicd fard substante strdine vizibile si fird paraziti in orice etapd de crestere,
precum si fdrd miros sifsau gust strdin.

Consistenta pulpei, misuratd cu un penetrometru cu varf de 8 mm, trebuie si fie de minimum 4,5 kgfcm? in cazul
ecotipului Giallone di Leonforte si de minimum 3,5 kg/em? in cazul ecotipului Bianco di Leonforte; continutul minim de
solide solubile este de 11 grade Brix, iar greutatea intre 100 si 350 g. Fructele trebuie sd aibd o forma rotundi, cu
valve asimetrice; in cazul ecotipului Bianco di Leonforte, pulpa trebuie si fie de culoare albd, iar coaja de culoare alba
cu striatii rosii, nu intotdeauna evidente; in cazul ecotipului Giallone di Leonforte, pulpa trebuie sd fie de culoare
galbend, iar coaja de culoare galbend cu striatii rosii, nu intotdeauna evidente. Pulpa trebuie sa fie prinsd de sambure.

Pot obtine recunoasterea IGP ,Pesca di Leonforte” doar piersicile apartinand categoriilor Extra si 1.

Materii prime (numai pentru produsele prelucrate)

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald)

Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfasoare in aria geograficd delimitatd

Este obligatorie utilizarea pungutelor de hartie de tip pergament pentru a asigura protectia mecanicd impotriva
agentilor patogeni, din momentul in care fructul ajunge la dimensiunea unei nuci i, in orice caz, nu mai tarziu de
luna iulie. Recoltarea are loc din prima decadi a lunii septembrie §i pand in prima decadi a lunii noiembrie. Fructele
trebuie culese manual, evitindu-se recoltarea in orele cele mai calde ale zilei si expunerea directd la soare a fructelor
culese. Trebuie acordatd o atentie deosebitd desprinderii fructului de pe crengutd, astfel incit si nu fie afectat
pedunculul. In plus, pentru a se evita deteriorarea fructelor, trebuie indepirtat firul metalic folosit la legarea
pungutelor de pergament.

Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc.

Ambalarea fructelor cu indicatia geografici protejatd ,Pesca di Leonforte” trebuie sd se desfdsoare in aria de productie,
pentru a se evita ca transportul si manipuldrile excesive sd ducd la patarea si deformarea fructelor si, prin urmare, la
atacul mucegaiurilor si al agentilor patogeni, ceea ce ar compromite caracteristicile calitative ale produsului.

() Inlocuit de Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului din 21 noiembrie 2012 privind sistemele din

domeniul calitdtii produselor agricole si alimentare.
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3.7.

5.1.

5.2.

Fructele cu indicatia geograficd protejatd ,Pesca di Leonforte” trebuie comercializate in casete sau cutii din carton sau
din lemn sau in cosuri de diverse forme cu o capacitate intre 0,5 si 6 kg. Fiecare ambalaj trebuie sd contind fructe de
acelasi soi, calibru i grad de coacere si din aceeasi categorie. Culoarea, in raport cu ecotipul, trebuie si fie omogena.
Fructele trebuie asezate Intr-un singur strat si separate unele de altele cu ajutorul unui material protector. Materialul
protector sifsau decorativ trebuie sd fie nou, inodor si netoxic; de asemenea, produsul nu trebuie sd intre in contact
cu cerneala sifsau lipiciul utilizate pentru stampilare sau etichetare. In plus, ambalajele nu trebuie si contini corpuri
strdine.

Fiecare ambalaj trebuie sigilat in asa fel incat deschiderea sd implice ruperea sigiliului, pentru ca produsul si nu poatd
fi alterat in fazele ulterioare ale ambaldrii.

Norme specifice privind etichetarea

Pe etichetd trebuie sa figureze logoul denumirii si simbolul grafic al UE.

Este interzisd addugarea oricdror alte specificatii care nu sunt previzute in mod expres. Se admite, totusi, utilizarea
unor trimiteri la madrci private, cu conditia ca acestea s nu aibd un sens laudativ sau sd nu inducd in eroare
consumatorul.

Logoul denumirii este constituit dintr-un oval in interiorul cdruia este reprezentat Granforte, monumentul simbol al
comunei Leonforte, peste care este suprapusi in prim-plan o piersici ambalati intr-o pungutd. In interiorul ovalului,
in partea de sus, la mijloc, apare mentiunea ,Pesca di Leonforte”, iar in partea de jos, la mijloc, apare acronimul
,LG.P. Desenul este inconjurat de o linie verde marcatd, fondul este gilbui, Granforte este de aceeasi culoare verde
ca mentiunile ,Pesca di Leonforte” si ,L.G.P.”, piersica este galbend-portocalie si are o frunzd verde; punguta este albd,
cu umbre gri §i cu un fir negru care i delimiteazd marginile si un fir negru pentru a indica inchiderea.

Delimitarea concisd a ariei geografice

Aria de productie a ,Pesca di Leonforte” IGP cuprinde localititile Leonforte, Enna, Calascibetta, Assoro si Agira, din
provincia Enna.

Legidtura cu aria geografici
Specificitatea ariei geografice

Aria in care se cultivd ,Pesca di Leonforte” IGP se afli in ,inima” Siciliei. Solul este aluvionar si de o consistentd
medie, profund, foarte argilos si bogat in substante organice. Clima este mediteraneand, caracterizatd de veri lungi,
calde si secetoase si de ierni blande si ploioase. Precipitatiile sunt concentrate in perioada octombrie-martie. In plus,
tocmai in aria delimitatd a aparut si s-a dezvoltat in randul agricultorilor practica invelirii in pungute a fructelor din
pomi, asigurandu-se astfel protectia de agenti infestanti si un proces normal de coacere, respectandu-se totodatd
momentul recoltdrii.

Specificitatea produsului

Duritatea, coacerea trzie si practica invelirii in pungute deosebesc ,Pesca di Leonforte” IGP de celelalte produse din
aceeasi categorie comerciala.

Aceste caracteristici permit introducerea pe piatd a produsului dupd terminarea celorlalte produse din acecasi
categorie comerciald. Recoltarea are loc din prima decadd a lunii septembrie si pand in prima decadd a lunii
noiembrie. De mai multe decenii, produsul ,Pesca di Leonforte” IGP se distinge prin practica invelirii in pungute
a fructelor din pomi, utilizatd ca metodad de combatere a mustei mediteraneene (Ceratitits capitata). Aceastd metodd a
reprezentat, de-a lungul timpului, unul dintre aspectele cele mai deosebite ale acestui produs si a permis o rezistentd
sporitd a fructelor la fenomenul ciderii premature din pomi, deoarece acestea sunt protejate de o pungutd de hartie
tip pergament argintat, rezistentd la ploi.
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5.3. Legdtura cauzald dintre aria geografici si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate anume, reputafia
sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP)

Cererea de acordare a statutului de IGP pentru piersicile ,Pesca di Leonforte” este justificatd de reputatia si noto-
rietatea produsului, cunoscut pentru caracteristicile sale, cum ar fi fermitatea si coacerea tardivd, ceea ce permit
prezenta pe piatd in perioade in care de reguld nu existd piersici in magazine. Munca depusa de cultivatorii de piersici
este fundamentald. Intelegand ci detin un produs unic, acestia au devenit administratorii propriilor productii.
Cultivatorii i-au implicat adesea pe membrii familiilor lor in operatiunile de invelire in pungute, acestia lucrand zi
si noapte. Vanzarea piersicilor a asigurat un venit care a dus la imbundtitirea conditiilor de viatd ale agricultorilor din
zond.

De aproximativ doudzeci de ani, ,Pesca di Leonforte” are un impact economic semnificativ nu doar in aria de
productie, ci i in teritoriile comunelor invecinate, cu ocazia ,Sagra” (sirbatoare cu targ) anuald organizatd in prima
duminici a lunii octombrie in centrul istoric al ordselului construit de Principele Nicolo Placido Branciforti in secolul
al XVIl-lea. Acest eveniment dedicat promovdrii si punerii in valoare a produsului a fost instituit in 1982 de
administratia comunald de atunci pentru a incuraja dezvoltarea acestui fruct si pentru a face cunoscute consuma-
torilor din insuld particularititile acestui produs unic. Evenimentul, botezat ,Sagra della pesca di Leonforte”, a
constituit, incd de la inceput, o ocazie de promovare a acestui fruct tomnatic.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 (})]

Administratia actuald a lansat procedura nationald de opozitie publicind propunerea de modificare a indicatiei geografice
protejate ,Pesca di Leonforte” in Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana nr. 106 din 8 mai 2012. Textul consolidat al
caietului de sarcini este disponibil la adresa de internet:

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

() Inlocuit de Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului din 21 noiembrie 2012 privind sistemele din

domeniul calitdtii produselor agricole si alimentare.
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