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KOMISJONI MAARUS (EL) nr 1121/2010,
2. detsember 2010,

millega registreeritakse kaitstud piritolunimetuste ja kaitstud geograafiliste tihiste registris nimetus
[,,Edam Holland” (KGT)]

EUROOPA KOMISJON

vottes arvesse Euroopa Liidu toimimise lepingut,

vottes arvesse ndukogu 20. mairtsi 2006. aasta méirust (EU)
nr 510/2006 poéllumajandustoodete ja toidu geograafiliste
tdhiste ja pdritolunimetuste kaitse kohta, (1) eriti artikli 7 ldike
5 kolmandat 16iku,

ning arvestades jargmist:

Vastavalt madruse (EU) nr 510/2006 artikli 6 1dike 2
teisele 16igule ja nimetatud mdaruse artikli 17 15iget 2
kohaldades avaldati Euroopa Liidu Teatajas (*) Madalmaade
taotlus registreerida kaitstud paritolunimetuste ja kaitstud
geograafiliste tdhiste registris nimetus ,Edam Holland”.

Tsehhi Vabariik, Saksamaa, Soome, Austria, Slovakkia
ning Austraalia, Uus-Meremaa ja Ameerika Uhendriikide
valitsused, ning Diary Australia, Dairy Companies Asso-
ciation of New Zealand ja the National Milk Producers
Federation koos U.S.Dairy Export Counciliga esitasid
registreerimisele ~ vastuvdite vastavalt mairuse (EU)
nr 510/2006 artikli 7 Idikele 1. Need vastuvdited on
konealuse mairuse artikli 7 15ike 3 kohaselt vastuvoe-
tavad, valja arvatud Austraalia ja Dairy Australia vastu-
védited, mis tunnistati nende hilinenud saabumise parast
vastuvoetamatuks.

Vastuviidetes kisitleti maaruse (EU) nr 510/2006 artiklis
2 sdtestatud tingimustele mittevastamist, eelkdige nime-
tust ja selle kasutamist, toote erilisust ja selle mainet,
geograafilise piirkonna piiramist ning toorainete paritolu
piiranguid. Vastuviidetes kinnitati ka, et registreerimine
oleks vastuolus mairuse (EU) nr 510/2006 artikli 3
1dikega 3 ja ohustaks nimetusi, kaubamirke voi tooteid,
mida on Oigusparaselt turustatud vdhemalt viis aastat
enne artikli 6 1dikega 2 ettendhtud avaldamise kuupdeva
ning et registreerida soovitud nimetus on ildine.

() ELT L 93, 31.3.2006, lk 12.
() ELT C 57, 1.3.2008, Ik 39.

(4)

Komisjon kutsus 21. oktoobri 2008. aasta kirjaga Madal-
maid ja vastuviite esitajaid {iles saavutama omavaheline
kokkulepe vastavalt nende riigisisestele menetlustele.

Kuna vastuviitjad ei suutnud ettendhtud tdhtaja jooksul
kokkuleppele jouda, peab komisjon vdtma vastu otsuse
vastavalt miiruse (EU) nr 510/2006 artikli 15 ldikes 2
osutatud menetlusele.

Kui ridkida viidetavast mittevastavusest mairuse (EU) nr
510/2006 artiklile 2 seoses toote nimetuse, geograafilist
piirkonna, toote eripira, toote omaduste ja geograafilise
piirkonna vahelise seose, tooraine paritolu kiitleva maine
ja piirangutega, siis kinnitasid vastutavad riigiasutused, et
konealused aspektid olid olemas ning lisaks ei tuvastatud
tihtegi ilmset viga. Tuleks mirkida, et ,Holland” ei ole
asjaomase liikmesriigi nimi ning et nimetust ,Edam
Holland” kisitatakse miiruse (EU) nr 510/2006 artikli
2 loikes 2 sdtestatud traditsioonilise geograafilise nimetu-
sena. Sellega seoses on kdnealuse mairuse artikli 2 15ike
1 punkti b tingimused tdidetud, kuna seotud geograafi-
line piirkond on piiritletud vastavalt seosele toote eripira
pohiaspektidega. Toote ,Edam Holland” eripira on
tingitud geograafilise piirkonnaga seotud jirgmistest
aspektidest: piima kvaliteet (suur rasva- ja valgusisaldus),
B-CN-peptiidist ja y-glutamiiiilpeptiidist tekkinud amino-
happed, ning karjatamine valdavalt rohumaadel, vasika-
laabi kasutamine, loomulik laagerdumine, pdllumajandus-
ja juustutootjate oskused.

Seoses vastuvdidetega, mis pdohinevad mittevastavusel
midruse (EU) nr 510/2006 artikli 3 18ike 3 sitetele,
esitasid Madalmaad teabe, milles kisitletakse vahetegemist
registreeritud  nimetusega  toote ,Noord-Hollandse
Edammer” ja selle toote vahel, millele taotletakse nime-
tuse ,Edam Holland” registreerimist. Vastuvdites ei
esitatud toendeid selle kohta, et tarbijaid ohustaks eksita-
mine voi et tootjaid koheldaks ebadiglaselt.

Selgub, et kui vastuviitjad kinnitavad, et registreerimine
ohustaks nimetusi, kaubamirke voi tooteid ning et re-
gistreerida soovitud nimetus on iildine, ei osutata toote
,Edam Holland” kogu nimetusele, vaid itksnes nimetuse
ithele osale, nimelt nimetusele ,Edam”. Kaitse on siiski
antud mdistele ,Edam Holland” kui tervikule. Maaruse
(EU) nr 510/2006 artikli 13 Idike 1 teise 1digu kohaselt
voib jatkata nimetuse ,Edam” kasutamist tingimusel, et
ELi Oiguskorra alusel kohaldatavad p&himotted ja
eeskirjad on tdidetud. Selguse huvides on spetsifikaati ja
kokkuvotet vastavalt muudetud.
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(9)  Eelnevat arvesse vottes tuleks nimetus ,Edam Holland”
kanda kaitstud péritolunimetuste ja kaitstud geograafiliste
tahiste registrisse.

(10)  Kéesoleva mairusega ettendhtud meetmed on kooskdlas
kaitstud geograafiliste tahiste ja paritolunimetuste alalise
komitee arvamusega,

ON VASTU VOTNUD KAESOLEVA MAARUSE:

Artikkel 1

Kédesoleva médruse I lisas esitatud nimetus kantakse registrisse.

Olenemata esimesest 16ikest voib jdtkata nimetuse ,Edam” kasu-
tamist Euroopa Liidu territooriumil tingimusel, et ELi diguskorra
alusel kohaldatavad pohimotted ja eeskirjad on tiidetud.

Artikkel 2

Kokkuvotlik iilevaade spetsifikaadi iiksikasjadest on sitestatud
kédesoleva mdiruse II lisas.

Artikkel 3

Kidesolev mdirus joustub kahekiimnendal pideval parast selle
avaldamist Euroopa Liidu Teatajas.

Kéesolev mddrus on tervikuna siduv ja vahetult kohaldatav kéikides litkmesriikides.

Briissel, 2. detsember 2010

Komisjoni nimel
president
José Manuel BARROSO
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I LISA

Asutamislepingu I lisas loetletud inimtoiduks ettendhtud pdllumajandustooted:
Klass 1.3. Juust

MADALMAAD
Edam Holland (KGT)
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II LISA

KOKKUVOTE
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
pollumajandustoodete ja toidu geograafiliste tdhiste ja paritolunimetuste kaitse kohta
»EDAM HOLLAND”
EU nr: NL-PGI-0005-0329-27.11.2003
KPN () KGT (X)

Kiesolevas kokkuvdttes esitatakse teavitamise eesmirgil spetsifikaadi pdhipunktid.

1.

4.1.

4.2.

Liikmesriigi padev asutus

Nimi:  Hoofdproductschap Akkerbouw

Aadress: Postbus 29739 - 2502 LS ’s-Gravenhage
Tel.: +31-70-3708708

Faks: +31-70-3708444

E-post:  plw@hpa.agro.nl

Taotlejate rithm

Nimi: Nederlandse Zuivel Organisatie (NZO)
Aadress: Postbus 165 - 2700 AD Zoetermeer
Tel.: + 31-79-3430300

Faks: +31-79-3430320

E-post:  info@nzo.nl

Koosseis: tootjad[tootlejad (X) muud ()

Toote liik

Klass 1.3 Juust

Spetsifikaat
(médruse (EU) nr 510/2006 artikli 4 15ikega 2 ettenihtud nouete kokkuvote)

Nimetus

,Edam Holland”

Kirjeldus

Juust ,Edam Holland” on loomulikul teel laagerdunud poolkdva juust. Konealust juustu valmistatakse Madalmaades
lehmapiimast, mis on saadud Madalamaade piimakarjakasvatusega tegelevatest pollumajandusettevotetest, ning mida
on laagerdatud Madalmaade laagerdusruumides kuni tarbimisvalmis tooteks saamiseni.

Koostis

Juustu ,Edam Holland” toodetakse ithest vdi mitmest jargmisest toorainest:

— Madalmaade piimakarjakasvatusega tegelevatest pollumajandusettevdtetest saadud piim, koor ja rasvatu voi vihe-
rasvane lehmapiim (ainult lehmapiim).
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L 317/18

Euroopa Liidu Teataja

3.12.2010

Iseloomulikud omadused

Juust on pealt ja alt lapiku kera kujuline v&i pitsi- voi plokikujuline. Juustu omadused on esitatud jargmises tabelis.

Titi Kaal Rasvasisaldus Niiskusesisaldus Soko l.asis'aldsus
uup a kuivaines (maksimaalselt) uivaine

(maksimaalselt)
Baby Edam Holland maks 1,5 kg 40,0-44,0 % 46,5 % 5,4 %
,Edam Holland” (kera) 1,5-2,5 kg 40,0-44,0 % 45,5% 5,0 %
,Edam Holland Bros” (kdva) 1,5-2,5 kg 40,0-44,0 % 47,5 % 5,3 %
,Edam Holland Stip” (tdhniline) 1,5-2,5 kg 40,0-44,0 % 45,5 % 6,0 %
,Edam Holland” (plokikujuline) maks 20 kg 40,0-44,0 % 46,0 % 4,6 %
,Edam Holland” (suur pitsikujuline) 4-5 kg 40,0-44,0 % 46,0 % 4,6 %
,Edam Holland” (viike patsikujuline) 2-3 kg 40,0-44,0 % 47,0 % 4,8 %

Tabelis esitatud niiskusesisaldus kehtib 12 pédeva pérast tootmise algust, vilja arvatud juustu ,Baby Edam Holland”
puhul, mille osas on ira toodud niiskusesisaldus viis pdeva pérast tootmise algust.

Muud iseloomulikud omadused on jirgmised:

— Maitse: varieerub mahedast pikantseni, olenevalt juustu vanusest ja tiiiibist.

— Ristldige: juust peab olema iihtlase vdrvusega ja tiksikute viikeste immarguste aukudega. Juustus ,Bros Edam
Holland” on palju viikeseid auke. Juustu virvus varieerub elevandiluuvalgest kollaseni.

— Koorik: koorik on tugev, sile, kuiv, puhas ning sellel puudub seenkate. Koorik tekib laagerdumisetapis toimuva
kuivatamise kaigus.

— Tekstuur: noor ,Edam Holland” peab olema piisavalt tahke ja 1digatav. Edasi laagerdudes muutub juustu struktuur
tugevamaks ja tihkemaks. Juust ,Bros Edam Holland” peab olema piisavalt tahke ja kova.

— Laagerdumisperiood: vidhemalt 28 péeva (juustu ,Baby Edam Holland” puhul on laagerdumisperiood vdhemalt
21 pdeva).

— Juustu ,Edam Holland” laagerdatakse loomulikul teel. Fooliumis laagerdamine ei ole juustu ,Edam Holland” puhul
lubatud.

— Laagerdumistemperatuur: vihemalt 12 °C.

— Vanus: siilivusaeg varicerub alates 28 pievast pdrast tootmist (,Baby Edam Holland”) kuni rohkem kui ithe
aastani.

Kvaliteedi suhtes kehtestatud erinduded

— Piim, koor vdi vdherasvane piim ei ole enne juustutootjani jdudmist ja ladustamist ldbinud mitte mingit kuum-
tootlust voi on labinud mitte-pastoriseeriva kuumtdotluse.
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4.3.

4.4.

4.5.

— Koor, rasvatu voi viherasvane piim peavad vahetult enne seda, kui nendest hakatakse valmistama juustu ,Edam
Holland”, ldbima pastoriseerimise, et vastata jargmistele nduetele:

— fosfataasi aktiivsus ei ole tuvastatav, vilja arvatud juhul, kui peroksidaasi aktiivsus ei ole tuvastatav;

— rasvavaba toote pdhjal mdddetuna ei iileta koore happelisus 20 mmol NaOH liitri kohta, vilja arvatud juhul,
kui laktaadisisaldus 100 g rasvavaba kuivaine kohta on 200 mg vdi vihem;

— 0,1 milliliitris ei ole kolibakterite mikroorganismid tuvastatavad.

— Vahetult enne juustu ,Edam Holland” valmistamist tuleb kdik selle toorained pastoriseerida, et denatureerimata
vadaku valgusisaldus ei erineks voi erineks iiksnes vdga vihe sarnast tiiiipi ja sama kvaliteediga pastoriseerimata
tooraine omast.

— Juustu ,Edam Holland” tootmisel v3ib lisada iiksnes piimhappe tekkeks vajalikke geneetiliselt muundamata
kultuure ning aroomi kujundamist soodustavaid mikroorganisme. Konealused kultuurid koosnevad ,Edam
Holland” juustule sobivatest mesofiilsetest piimhappebakteritest: Lactococcus ja Leuconostoc L voi LD ning on
voimalik, et neid kombineeritakse termofiilsete Lactobacillus ja/vdi Lactococcus kultuuridega. Osutatud piimhappe-
bakteritel on viga oluline osa laagerdumisprotsessis ning juustule omase maitse ja 16hna kujundamisel.

— Laap: juustu ,Edam Holland” tootmiseks kasutatakse tiksnes vasika laapi. Muud tiiiipi laapi voib kasutada ainult
erandjuhul, niiteks kui see on tingitud monest loomahaigusest. Kasutatav laap peab sellisel juhul vastama
Warenwetbesluit Zuivel'e (dekreet piimatoodete kohta (kaupade seaduse alusel)).

— Juustu ,Edam Holland” nitritisisaldus nitritioonidena ei iileta 2 mg tihe kilogrammi juustu kohta.

Geograafiline piirkond

Kaitstud geograafilise tihisega piirkond hdlmab Hollandit s.t Madalmaade Kuningriigi Euroopas asuvat osa.

Pdritolutdend

Koigile ,Edam Holland” juustudele asetatakse enne kalgendi pressimist kaseiinist valmistatud miérk (vaata joonis).
Mairk sisaldab tahist ,Edam Holland” ning iga juustu kohta kordumatut tihtede ja numbrite kombinatsiooni (kasvavas
tahestikulises ja numbrilises jérjestuses).
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COKZ (Madalmaade piimakasvatuse kontrolliasutus) peab nende kordumatute numbrite registrit, mis sisaldab samuti
koikide proovide andmeid (sealhulgas aega ja kohta). Mirk on tarbijatele kergesti dratuntav ning kinnitav asutus saab
seda kaseiinimérgi ja COKZ registri alusel kontrollida.

Tootmismeetod

Juustu ,Edam Holland” valmistatakse Madalmaade piimakasvatusega tegelevatest pdllumajandusettevotetest saadud
piimast. Piim jahutatakse pdllumajandusettevdttes temperatuurini kuni 6 °C ja hoiustatakse ettevotte jahutusmahutis.
Piim viiakse juustuvabrikusse 72 tunni jooksul. Juustuvabrikusse joudes hakatakse piima kas kohe tootlema voi see
termiseeritakse (mitte-pastoriseeriv kerge kuumtootlemine) ning pannakse lithikeseks ajavahemikuks kiilmhoidlasse,
enne kui see toodeldakse juustu valmistamiseks sobivaks piimaks.
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4.6.

Piima rasvasisaldus iihtlustatakse nii, et saadud rasva/valgu suhe annaks toodetud valmisjuustu rasvasisalduseks
kuivaines 40-44 %. Juustu valmistamiseks kasutatav piim pastoriseeritakse vihemalt 72 °C juures 15 sekundi valtel.
Piima kalgendatakse 30 °C juures. Kirjeldatud protsessi kidigus toimuv piimavalkude eraldumine ja kalgendumine on
juustule ,Edam Holland” tiiiipiline.

Kalgendamisel saadud kalgend eraldatakse vadakust ning seda toodeldakse ja pestakse, millega tagatakse selle niis-
kusesisalduse ning pH soovitud tase.

Kalgend pressitakse sobiva kuju ja suurusega vormidesse. Selle tulemusel saadud ,juust” asetatakse seejirel soolvee-
vanni.

Juustu ,Edam Holland” on alati laagerdatud loomulikul teel s.t see jictakse lahtise 6hu kitte laagerduma ning juustu
pooratakse ja jilgitakse pidevalt. Laagerdudes moodustub juustule kuiv koorik. Ajal ja temperatuuril on oluline osa
selleks, et ensiimaatiliste ja kiipsemisprotsessidega oleks voimalik vilja arendada juustule ,Edam Holland” iseloomu-
like fitiisikalised ja organoleptilised omadused. Juustu ,Edam Holland” laagerdumine voib votta kauem kui aasta,
soltuvalt sellest, millist tiitipi maitset soovitakse.

Juustu ,Edam Holland” voib eelnevalt tiikeldada ja miitigipakendisse pakendada nii Madalmaades kui ka viljaspool,
tingimusel, et pakendajal on terviklik haldusseiresiisteem, millega tagatakse, et titkeldatud ,Edam Holland” juustu saab
jilgida mirgistusel oleva kordumatu tihe- ja numbrikombinatsiooni abil ning tarbija voib olla kindel selle péritolus.

Seos piirkonnaga

K&nealuse tootenime geograafiline komponent on ,Holland”. ,Holland” on ametlikuma nimetuse ,Madalmaad”
ildtuntud stinoniiiim. Madalmaade Uhendatud Vabariigi ajal (17. sajandist kuni 19. sajandini) oli Holland selle
seitsmest provintsist kdige mdjuvdimsam.

Ajalooline taust

Juust ,Edam Holland” esindab Madalmaade juustuvalmistamise traditsiooni, mis ulatub tagasi keskaega ning mille
kiipsus saabus juba 17. sajandil (kuldajastu).

Sealse piima muudab korgekvaliteedilise ja maitsva juustu valmistamiseks sedavord sobivaks peamiselt Madalmaade
geograafiline asend (valdavalt allpool merepinda), ilmastik (mereline kliima) ja (peamiselt liivasel ja savisel pinnasel
kasvavate) rohttaimede kooslus.

Piima kvaliteedi tagavad piimakasvatusega tegelevate pdllumajandusettevdtete kvaliteeditagamissiisteemid ning tohus
kvaliteedihindamissiisteem (kogu tarnitud piim kontrollitakse ja hinnatakse vastavalt mitmetele kvaliteedinditajatele).
Lisaks sellele toimib kuni piima tootlemiseni katkestamatu kiilmaahel: Lisaks sellele toimib kuni piima to6tlemiseni
katkestamatu kiilmaahel: piim pannakse pollumajandusettevotte kiilmhoonesse (maksimaalne temperatuur 6 °C) ning
transporditakse tehasesse kiilmikuga paakautodes. Piima kvaliteeti aitavad tagada ka suhteliselt lithikesed ldbitavad
vahemaad.

,Edam Holland” on saanud alguse talumajapidamistes ning arenenud kohalike tehaste kaasabil kogu riigis toodetavaks
iilemaailmse tuntusega tooteks ning sellest on saanud piima véirtuse optimeerimise oluline ja stabiilne tegur. sajandi
alguses kehtestati Edam juustu kohta riiklikud seadused ning Landbouwkwaliteitsbeschikking kaasproducten’is (Pollu-

majanduslik kvaliteediotsus juustutoodete kohta) kehtestati nimetus ,Edam Holland”.

Juustu ,Edam Holland” maine Euroopa tarbijate seas

Kuues Euroopa riigis labiviidud ulatuslik uuring nditas, et Euroopa tarbijad peavad Madalmaid koige olulisemaks
Edam (ja Gouda) juustu tootjaks.

,Edam Holland” (ja ,Gouda Holland") on Madalmaade kultuuriparandi stimbolid. Euroopa tarbijad peavad ,Edam
Holland” (ja ,Gouda Holland”) juustusid kaubamarkideks. ,Edam Holland” (ja ,Gouda Holland”) tihistavad Madal-
maade kvaliteeti. Kuues kdige enam Edam (ja Gouda) juustu tarbivas liikmesriigis labiviidud turu-uuring (igas
liikmesriigis 1 250 vastajast koosneva esindusliku valimiga uuring, mille usaldusvéirsus oli 97,5 %) nditab jargmist:

— Edam juustu ja Madalmaade vahel on tugev seos;

— ,Edam Holland” on populaarsem kui viljaspool Madalmaid toodetud Edam;
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4.7.

4.8.

— peaaegu pooled uuringus osalenud liikmesriikide tarbijatest usuvad, et kogu Edam juust toodetakse Madalmaades;

— ,Edam Holland” saab tunduvalt kdrgemaid punkte jirgmiste tunnuste osas: ,suurepdrane kvaliteet”, ,traditsioo-
niliselt toodetud” ja ,algupirane toode”.

Mitmete sajandite jooksul on nii Madalmaade valitsus kui ka toostus rakendatud mitmesuguseid meetmeid ja seadusi,
et tagada ,Edam Holland” (ja ,Gouda Holland”) juustu viga korge kvaliteedi sdilimine. Lisaks sellele on Madalmaade
piimatddstus investeerinud markimisvéirseid summasid, et tdita konealuseid korgeid kvaliteedindudeid ning avada,
suurendada ja siilitada turgusid. Alates 1950. aastast on reklaami, teadlikkuse tostmisesse ja nende toodete edenda-
misse Euroopas investeeritud iile 1,4 miljardi Hollandi kuldna (635 miljonit EUR) (v.a Madalmaades tehtud inves-
teeringud).

Kontrolliasutus

Nimi:  Stichting Centraal Orgaan voor Kwaliteitsaangelegenheden in de Zuivel (COKZ)
Aadress: Kastanjelaan 7, 3833 AN LEUSDEN

Tel.: +31-33-4965696

Faks: +31-33-4965666

E-post:  productcontrole@cokz.nl

Margistus

,Edam Holland” on Euroopa Liidu kaitstud geograafiline tihis (KGT).

Tahis peab asuma ndhtaval kohal koikide tervete juustude lapikule kiiljele kinnitatud margistel ja/voi juustu imber
olevatel ribadel. See ei ole kohustuslik, kui juustu miitiakse eelnevalt tiikeldatuna ja miiiigipakendis, nagu on
kirjeldatud punktis 4.5. Sellisel juhul peab tihis ,Edam Holland” olema pakendil.

Selleks, et tarbijatel oleks voimalik juustu ,Edam Holland” poeriiulitelt iiles leida, peab pakendil olema selgesti eristuv
mirk. Nimetuse ,Edam Holland” kasutamise, vastava identiteedi kujundamise ning ELi KGT tahise kasutamise abil
peab tarbijatele selge olema, et toode ,Edam Holland” erineb koigist teistest Edam juustudest.


mailto:productcontrole@cokz.nl

