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Offentligg6rande av en ansokan om godkinnande av en dndring, som inte ir en mindre indring, av
en produktspecifikation i enlighet med artikel 50.2 a i Europaparlamentets och radets forordning
(EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(C/2024/5439)

I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och rddets forordning (EU) 2024/1143 () fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ar etablerad eller
bosatt i ett tredjeland ldimna in en invindning till kommissionen inom tre manader fran dagen for detta offentliggorande.

ANSOKAN OM GODKANNANDE AV EN ANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN FOR SKYDDADE URSPRUNGSBETECKNINGAR
ELLER SKYDDADE GEOGRAFISKA BETECKNINGAR SOM INTE AR EN MINDRE ANDRING

Ansokan om godkinnande av en dndring i enlighet med artikel 53.2 forsta stycket i forordning (EU) nr 1151/2012
“Espdrrago de Huétor-Tédjar”
EU-nr: PGI-ES-0056-AMO01
Inlimnad den 18 oktober 2019

O SUB X SGB

1.  Ansokande grupp och berittigat intresse

Den ansokande gruppens namn:

Consejo Regulador de la Indicacién Geografica Protegida “Esparrago de Huétor-Tdjar” (kontrollorgan for den
skyddade geografiska beteckningen "Espdrrago de Huétor-Téjar”)

Adress: Ctra. De la Estacion s/n — 18.360 Huétor-Téjar (Granada, Spanien)
Tfn +34 958333443
E-postadress: info@esparragodehuetortajar.com

Sammansittning eller juridisk form:

Kontrollorganet f6r den skyddade geografiska beteckningen “Espdrrago de Huétor-Téjar” ir ett icke vinstdrivande
offentligrttsligt organ som ér erkidnt som forvaltningsorgan for den skyddade geografiska beteckningen av den
behoriga myndigheten i medlemsstaten. Det foretrider intressena hos de sektorer som arbetar med framstillning av
den skyddade sparrisen: odlare (jordbrukare) och bearbetningsforetag (anldggningar f6r hantering av firsk sparris
och konserveringsanldggningar). Organet styrs demokratiskt och enligt principen om att de ekonomiska och
branschmassiga intressen som det foretrader, i synnerhet minoritetsintressen, ska vara likvérdigt representerade, och
sé dr ocksa fallet. Kontrollorganet har ocksa rittskapacitet att limna in denna ansokan om 4ndring i enlighet med
nationell lagstiftning, nidrmare bestdmt artikel 13.2 a i den andalusiska regionalregeringens lag 2/2011 av den
25 mars 2011 om fiskeri- och livsmedelskvalitet.

2. Medlemsstat eller tredjeland

Spanien

(") Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker
och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp for jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av forordning (EU) nr 1151/2012
(EUT L, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5439/oj 1/24
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5.1.

5.2.

Rubrik i produktspecifikationen som berérs av dndringen eller indringarna

O Produktens namn

Produktbeskrivning

O Geografiskt omrade

Bevis pa ursprung

Produktionsmetod

X Samband

Mirkning

Annan (kontroll av efterlevnaden av rittsliga krav och produktspecifikationen)
Typ av dndring(ar)

Andring av produktspecifikationen fér en registrerad SUB eller SGB som inte kan anses som en mindre dndring i
enlighet med artikel 53.2 tredje stycket i forordning (EU) nr 1151/2012.

O Andring av produktspecifikationen for en registrerad SUB eller SGB, for vilken det inte har offentliggjorts négot
sammanfattande dokument (eller motsvarande), som inte kan anses som en mindre 4dndring i enlighet med
artikel 53.2 tredje stycket i férordning (EU) nr 1151/2012.

Andring(ar)

Ny definition av den botaniska art som de lokala sparrispopulationerna i Huétor-Tdjar tillhor och omstrukturering av
underaysnitt. Avsnitt B— PRODUKTBESKRIVNING

Denna dndring géller forsta stycket i avsnitt B — PRODUKTBESKRIVNING i produktspecifikationen. For att hela
avsnitt B ska bli ldttare att forstd har det ocksé strukturerats om till tre underavsnitt: B.1 — Produktdefinition, B.2 —
Egenskaper hos den lokala sorten och B.3 — Standarder for produkter som siljs farska eller konserverade.

Detaljerad beskrivning av dndringarna och motivering till andringen

Formuleringen ”Asparagus officinalis L. subespecie genéticamente tetraploide, som liknar ...” har ersatts av "lokal sort
med namnet Espdrrago Verde Morado de Huétor-Téjar eller "Morado de Huétor’ (Asparagus maritimus Mill. x
Asparagus officinalis L.), som pé spanska kallas espdrragos trigueros’, eftersom de har liknande egenskaper...”. I slutet
av det andra stycket har "av drhundradet” ersatts med "av 1900-talet”.

Andringen giller den nya definitionen av den lokala sparrispopulationen frin Huétor-T4jar i detta avsnitt (B). Den
nya definitionen 4r ett resultat av de nya vetenskapliga ron om produkten som framkommit under de senaste 20
aren.

Studier om genetisk karakterisering av "Esparrago de Huétor-Tdjar” som genomforts vid Cérdoba-universitetets
institution for vixtgenetik utgor den vetenskapliga grunden for denna dndring. Forskningen, som inbegriper DNA-
analys (mikrosatelliter), visar att den lokala sorten utvecklades i bérjan av 1900-talet genom naturlig hybridisering
av den odlade arten Asparagus officinalis (diploid 2x) och den vilda arten Asparagus maritimus (hexaploid 6x) som
resulterat i en artkorsning. Asparagus maritimus Mill. 4r den mer dominanta arten, som stdr for tvd tredjedelar
(66,67 %) av det embryonala materialet i "Esparrago de Huétor-T4jar”, medan arten Asparagus officinalis L. endast
utgor en tredjedel (33,33 %). Detta ger sparrisen de unika fylogenetiska egenskaper som beskrivs i den omfattande
vetenskapliga litteratur som publicerats om genetiken och fytokemin i "Esparrago de Huétor-Tdjar”. Orden "av
1900-talet” har lagts till for att fortydliga att det syftar pa 1900-talet.

Uppdatering av de morfologiska och organoleptiska egenskaperna samt borttagning av den cytologiska beskrivningen och
isoenzymmarkorerna for den lokala Huétor-Tdjar-populationen. Avsnitt B— PRODUKTBESKRIVNING

Denna dndring paverkar produktspecifikationen i avsnitt B— PRODUKTBESKRIVNING, andra till tionde stycket.

Detaljerad beskrivning av dndringarna och motivering till indringen

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5439/oj
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Andra stycket, "De inhemska populationerna har foljande egenskaper:”, har ersatts med foljande:
”B.2 — Egenskaperna hos den lokala sorten

De egenskaper som skiljer den lokala sorten Huétor-Tdjar fran andra kommersiella sorter av gron sparris som finns runtom i
varlden dr foljande:”

Ordalydelsen i tredje stycket har ocksé dndrats:

— Utseende: Sparrisstanglarna dr violetta, bronsfargade-violetta, bronsfirgade, gron-violetta eller grona. De dr tunna
(4—12 mm i diameter) och toppen dr spetsig eller avsmalnande och bredare dn resten av stjilken. Sparrisen har smd
‘sporrar’ under stidbladen.”

Texten ovan har dndrats pa foljande sitt:

— "Utseende: Antocyaninfirgning — violett, bronsfirgad-violett, bronsfirgad, grin-violett eller grin — forekommer pd bade
stjalk och topp. Sparrisstinglarna dr raka och ¢ylinderformade. De dr tunna till medeltjocka (i allmdnhet mellan 4 mm
och 16 mm i diameter) och toppen dr spetsig eller avsmalnande och bredare dn resten av stjilken (spjutformad).
Stanglarna har smd 'sporrar’ under stodbladen och det kan finnas svagt urskiljbara linjer pd skalet.”

Beskrivningen av produktens fysiska egenskaper har utokats till {6ljd av nya tekniska och vetenskapliga ron om
"Esparrago de Huétor-Tdjar”. Tonvikten ligger pd de sirskilda kinnetecken som hirror frén den art sparrisen
hirstammar frén, dvs. Asparagus maritimus Mill. I texten beskrivs sparrisstinglarna nu som raka med spjutformad
topp, egenskaper som skiljer dem frdn kommersiella grona sparrissorter av arten Asparagus officinalis L. Det faktum
att skalet kan ha svagt urskiljbara linjer ndmns nu ocksd. Denna deskriptor anvinds for olika arter av vild "triguero”-
sparris, bland annat A. maritimus Mill. En annan dndring av utseendebeskrivningen 4r en hojning av det 6vre virdet
i det normala diameterintervallet, som nu dr 4-16 mm i stallet for 4-12 mm. Denna dndring har gjorts pd grund av
resultatet av de lokala jordbrukarnas héirda arbete med att vilja ut plantor, nu dr mojligt att f& mer enhetliga och
kraftfulla sparrisplantor frdn populationen "Esparrago Verde Morado de Huétor-Téjar”.

Ordalydelsen i fjarde stycket har dndrats:

—  "Smak/doft: Sparrisen har en mjuk, fyllig och fast struktur. Den har en utsokt sursit smak och en intensiv doft av vild
‘triguero’™-sparris.”

Texten ovan har dndrats pa foljande sitt:

—  "Smak/doft: Nar sparrisen dr farsk dr den mjuk, fyllig och bajlig. Stjdlkarna dr mycket flexibla, beroende pd diametern — ju
tunnare sparrisen dr, desto mer kan den bdjas. Vissa sparrisstinglar kan bojas dver 70° utan att brytas. Sparrisen har en
utsokt bittersot smak och en intensiv doft.”

Beskrivningen av smak och doft har utokats som en f6ljd av att information mottagits om sensorisk testning av
“Espdrrago de Huétor-Téjar” vid universitetet i Granada 2003 (institutionen foér nutrition och livsmedelsvetenskap
vid skolan for farmakologi). I beskrivningen har “fast” ersatts med "bojlig”, en reologisk parameter som beskriver
fasthet och som ir billigare och lattare att mita och dirmed minskar certifieringskostnaderna. For mitning av
sparrisens fasthet behovs en texturanalysator, och testprocessen dr dyr och komplicerad. Sparrisens bojlighet kan
diremot mitas som dess flexibilitet, dvs. hur lingt den kan bojas. En sddan mdtning ar enkel, snabbt och mycket
billig. En objektiv och mitbar parameter har inforts for de reologiska egenskaper som ir specifika for “Espdrrago de
Huétor-Tdjar™: stinglarna maste kunna bojas minst 70° utan att brytas. Detta dr ett sirdrag hos den vilda triguero-
sparrisen och "Esparrago de Huétor-Téjar” som inte terfinns hos den styvare och mer fibrosa odlade sparrisen
(Asparagus officinalis L.). Orden "som paminner om vild triguero-sparris” har ocksa strukits frn beskrivningen av
smak och doft eftersom denna fras inte inneholl ndgon beskrivande information pd organoleptisk nivd och
produktens likhet med triguero-sparris redan nimnts i produktdefinitionen (underavsnitt B.1).

Styckena fem till nio har strukits:
"Cytologi ... (2n = 40)

— Isoenzymer ... Euphytica 61: 5. 169-179).”

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5439/oj
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5.3.

Den cytologiska beskrivningen och hanvisningen till isoenzymmarkorer som ingick i den tidigare produktspecifi-
kationen har strukits eftersom de ér foraldrade med tanke pé den senaste genetiska forskningen om "Espdrrago de
Huétor-Tajar”. Dessutom behovs inga genetiska deskriptorer for att standardisera "Espdrrago de Huétor-Téjar”. En
beskrivning av utseendet, smaken och doften dr mer én tillracklig samt enklare och billigare att utvdrdera. De ar
ocksa viktiga sirskiljande faktorer eftersom det finns ett nira och mycket tydligt samband mellan dessa markorer
och genetiken hos "Espdrrago de Huétor-Téjar” (Asparagus maritimus Mill. x Asparagus officinalis L.).

Tionde stycket har dndrats:

"Tack vare dessa egenskaper dr inhemsk sparris fran Huétor-Tdjar enkel att sarskilja, bade utseendemdssigt och genetiskt, frin
andra sorter av gron sparris som siljs virlden Gver.”

Det har dndrats pa foljande sitt:

"Tack vare dessa egenskaper, som dr mycket tydligt definierade, dr inhemsk sparris fran Huétor-Tdjar enkel att sarskilja, bade
utseendemdssigt och utifran smak och doft, fran andra sorter av gron odlad sparris som siljs vérlden Gver (botaniskt namn
Asparagus officinalis L.).”

De stora skillnaderna (i frdga om utseende, smak och doft) mellan “Esparrago de Huétor-Tdjar” och andra
kommersiella sorter av gron sparris som for nirvarande finns tillgingliga betonas. Orsaken till dessa skillnader ar
den betydande genetiska dtskillnaden mellan arten Asparagus officinalis L. och Asparagus maritimus Mill. Den senare
dr ndra besldktad med "Espérrago de Huétor-Tdjar”.

Uppdatering av klassificeringen av och handelsnormerna for de produkter som omfattas av den skyddade geografiska
beteckningen “Espdrrago de Huétor-Tdjar”. Avsnitt B— PRODUKTBESKRIVNING

Denna dndring péverkar produktspecifikationen frdn och med elfte stycket i avsnitt B — PRODUKTBESKRIVNING.
Den dr en uppdatering av de tekniska uppgifterna om klassificeringen av produkter som omfattas av den skyddade
geografiska beteckningen och som siljs firska eller pd burk. Andringen gors pd grund av att handelspraxis,
inspektionsforfaranden och bedomningen av de certifierade produkternas Gverensstimmelse har uppdaterats.

Detaljerad beskrivning av dndringarna och motivering till ndringen

Underavsnittets struktur och ordalydelsen i elfte stycket har dndrats:

"Sparrisen far saljas farsk eller pd burk. Sparris som sdljs farsk ska vara hel, farsk till utseende och doft, frisk, oskadad, fri frin
skador orsakade av skadedjur och fri fran ytfukt som inte beror pd att stjdlkarna har fuktats innan de forpackats. Sparrisen ...
och violett.”

Texten ovan har ersatts med foljande:

”B.3 — Standarder for produkter som sdljs farska eller konserverade

Sparrisen far sljas farsk eller pd burk.

Produkter som ska sdljas farska

De storlekar och klasser som beskrivs nedan ska anvindas for sparris som ska sdljas firsk. Sddan sparris ska vara firsk till

utseende och doft, frisk, oskadad, hel, fri frin skador orsakade av skadedjur, rota eller nedbrytning, ren och fri frin onormal
ytfukt ndr den saluférs i ndgon av de former som dr godkénda for firska produkter. Sparrisen ... och violett.”

”

Ordalydelsen i 14:e stycket punkt a, "Klassen "Extra”, har dndrats:

a)  "Klassen ’Extra’: Sparris av den hdr klassen ... smd sporrar’ under stodbladen. Den apikala knoppen ska vara stangd, dven
om en viss knoppning dr tilldten ... blomknopparna inte sticker ut under de fjalliknande bladen. I denna klass fdr tecken pd
trdighet i stjdlkens nedre del inte forekomma i mer en fjdrdedel av sparrisstingelns totala lingd.”

Texten ovan har ersatts med foljande:
a)  "Extra’: Sparris av den hdr Rlassen ... smd ’sporrar’ under stodbladen. I vissa fall kan skalet ha svagt urskiljbara linjer. Den

apikala knoppen ska vara stingd, dven om viss knoppning dr tilldten ... blomknopparna eller de axilldra knopparna endast
ar synliga pd sparristoppens fjalliknande blad. Snittet i skottets nedre dnde mdste vara rakt som bevis pd standardisering.”

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5439/oj
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Ordalydelsen i 15:e stycket punkt b, "Klass "I har dndrats:

b) “Klass I: Sparrisstanglar av klass I ... Klassen Extra’, ... blomknopparna inte sticker ut under de fjalliknande bladen, och
triighet i stjdlkens nedre del far forekomma i higst en tredjedel av sparrisstangelns totala lingd.”

Texten ovan har ersatts med foljande:

b) "TI: Sparrisstanglar av denna klass ... Extra’ ... blomknopparna eller de axillara knopparna inte sticker ut under
sparristoppens fjdlliknande blad. Snittet i skottets nedre dnde mdste vara rakt. Ett rakt snitt som gérs ovanfor ett diagonalt
snitt under skorden som bevis pd standardisering godtas dock. I den hdr klassen fir stjdlken ha en vit stump lingst ner
forutsatt att den inte dr langre dn en dttondel av sparrisstingelns totala lingd.”

Den tillitna knoppningen i sparrisens topp beskrivs mer utforligt, vilket tydliggor skillnaden mellan kraven f6r de

tvé klasserna. Hanvisningar till "trdigheten i sparrisstingelns nedre del” har strukits for bdda klasserna pa grund av

den tekniska svérigheten att kontrollera att sddana krav uppfylls. I stillet har ett mer objektivt och matbart krav
inforts: en vit stump i stjalkens nedre dnde.

Ordalydelsen i stycke 17-19 om "Storlek” har dndrats:

a)  "Sparrisstinglarna mdste vara mellan 20 cm och 27 ¢m ldnga. I ett och samma knippe fdr lingden variera med hogst 5 cm.

b) Minsta tillitna diameter dr 4 mm for bada klasserna. Det finns tvd diameterkategorier: 4—10 mm och 10 mm och mer.”

Texten ovan har ersatts med foljande:

“Foljande langdindelning tillimpas:

a) ‘'Sparris’, hel sparris’ eller 'ldng sparris Sparrisstinglarna mdste vara mellan 17 cm och 27 c¢m ldnga. I ett och samma
knippe far lingden variera med hagst 5 cm.

b) Kot sparris™ Sparrisstinglarna mdste vara mellan 12 cm och 17 cm ldnga. I ett och samma knippe eller en och samma
forpackning fdr langden variera med hogst 4 cm.

c) ’Sparrisspetsar’: Sparrisstanglarna mdste vara mellan 7 cm och 12 c¢m langa. I ett och samma knippe eller en och samma
forpackning fdr langden variera med hogst 4 cm.

d) 'Sparrisbitar’: Sparrisstinglar som skérs pa tviren i spida bitar med en lingd pd 2—7 cm.

Produkter som salufors i ndgon av dessa langder mdste framstdllas av "hel sparris’ eller lang sparris’ som forst Rlassificerats som
Extra’ eller T.

Foljande diameterindelning tillimpas:

Minsta tilldtna diameter dr 4 mm for bada klasserna. Diameterskillnaden mellan de tjockaste och de tunnaste sparrisstinglarna i
en och samma forpackning eller ett och samma knippe fdr inte Gverstiga 8 mm.”

Ordalydelsen i stycke 21-23 om "Toleranser” har dndrats:

"Varje forpackning far innehdlla en viss mangd produkter som inte uppfyller kvalitets- och storlekskraven for den aktuella klassen,
med beaktande av de toleransgrinser som faststdlls nedan.

a)  Kvalitetstoleranser: Forpackningar med sparris av klassen "Extra’ far innehdlla upp till 5 %, i antal eller vikt, produkter som
inte uppfyller kraven for denna klass men som uppfyller kraven for Rlass T’ eller, i undantagsfall, som faller inom de
toleranser som faststallts for klass T'. Forpackningar med sparris av klass T far innehalla upp till 10 %, i antal eller vikt,
sparris som inte uppfyller kraven for denna klass men som uppfyller kraven for produkter av klass I’ i enlighet med
kommissionens forordning (EG) nr 2377/1999 av den 9 november 1999.

b)  Storlekstoleranser: 10 %, i antal ... tillimpliga krav.”

Texten ovan har ersatts med foljande:

a)  "Kvalitetstoleranser: Forpackningar med sparris av klassen ‘Extra’ far innehdlla upp till 5 %, i antal eller vikt, produkter som
inte uppfyller kraven for denna klass men som uppfyller kraven for klass T eller, i undantagsfall, som faller inom de
toleranser som faststallts for klass T'. Forpackningar med sparris av klass T far innehalla upp till 10 %, i antal eller vikt,

sparris som inte uppfyller kraven for denna klass.

b)  Storlekstoleranser: Upp till 10 %, i antal ... tillimpliga krav.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5439/oj
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Nya stycken har lagts till som innehéller en mer detaljerad beskrivning av presentationen av slutprodukten:
Sparrisen far saluforas pa nagot av foljande tvd satt:

a)  I'val hopknutna knippen pa upp till 2 kg.

b)  Last eller i knippen i forpackningar eller lador pd upp till 6 kg.

Innehallet i varje forpackning, ldda eller knippe mdste vara enhetligt, dvs. sparrisen ska vara av samma form, storleksintervall
(lingd och diameter), vikt och klass.”

Storlekskraven (bdde lingd och diameter), kvalitetstoleranserna och reglerna for produktpresentation har i viss
utstrackning anpassats till internationella regler om saluféring av firsk gron sparris och vedertagen handelspraxis i
Europeiska unionen. Dessa storleksregler skiljer sig dock frdn internationell standard eftersom "Espdrrago de
Huétor-Tdjar” dr en lokal sparrispopulation som uppvisar storre variation dn kommersiella sorter av gron sparris,
vilka hérror frin forbattrade hybrider av Asparagus officinalis L. och darfor d&r mer homogena i storlek och form.

Slutligen har 24:e stycket om konserverad sparris strukits:

"Konserverad sparris kan vara antingen hel eller skuren i bitar och madste utgoras av produkter av klass ‘Extra’ eller T.”
Avsnittet om regler for konserverad sparris har skrivits om.

Ny version:

"Produkter som ska saljas pd burk

Konserverad 'Espdrrago de Huétor-Tdjar" konserveras traditionellt i antingen saltlake (vatten, salt och citronsyra) eller extra
jungfruolja. Andra konserveringsvitskor som dr godkdnda for anvindning inom livsmedelsindustrin fdr ocksd anvindas.

Konserverad sparris fir saluforas hel eller i bitar, klassificerad med kvalitetsklasserna Extra’ eller 'I', som definieras i denna
produktspecifikation. Sparrisen fdr siljas i foljande former:

— 'Sparris’ eller ‘sparrisstinglar’: bestdr av toppen och stjdlken och dr minst 12 cm ldnga.
— Kort sparris’: sparrisstanglar som bestdr av toppen och stjalken och dr mellan 7 ¢cm och 12 cm langa.
— 'Sparrisspetsar’: bitar som bestdr av toppen och en del av stjdlken och dr mellan 2 cm och 7 c¢m ldnga.

— Sparrisbitar’: spdda bitar med en lingd pd mellan 2 cm och 7 cm, skurna pd tvdren, med spetsar som utgor minst 25 % av
den avrunna vikten.

Sparrisen mdste ocksd klassificeras utifran diametern pd ett tvarsnitt av stjalken sd att produkten far ett enhetligt utseende inom
féljande intervall:

Diameterkategorins namn Diameter i mm
Tunn under 9
Medeltjock mellan 9 och 11
Tjock mellan 11 och 14
Mycket tjock mellan 14 och 19
Extra tjock over 19

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5439/oj
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1 foljande tabell anges de kvalitetsparametrar och tilldtna toleranser som galler for de tvd klasserna:

Kvalitetsparameter Klass Extra’ Klass T
Knoppning Samma som for sparris som sdljs farsk | Samma som for sparris som sdljs farsk
Enhetlig lingd 1,10 1,15
Konserveringsvitskans grumlighet, 4 2

saltlake (Kertesz grumlighetsindex) (*)

Storlekstolerans 5% 10 %
Texturdefekter 5% 10 %
Andra defekter 5% 10 %

(*)  Kravet avseende konserveringsvitskans grumlighet galler inte for produkter som konserveras i extra jungfruolja.

Avrunnen vikt avgors av typen av forpackning. Forhallandet mellan avrunnen vikt och volym (g till cm?) ar 0,50.

Forutom att uppfylla kraven i gillande lagstiftning och denna produktspecifikation mdste mdrkningen innehdlla uppgifter om
avrunnen vikt, forpackningsvolym, sparrisens storlek och det ungefarliga antalet sparrisstanglar i varje forpackning (detta galler
inte formen sparrisbitar’).”

Standarderna for konserverad "Esparrago de Huétor-Tdjar” ingick inte i den tidigare produktspecifikationen eftersom
det ansdgs att produkten helt enkelt borde overensstimma med den nationella lagstiftning som ar tillimplig pa
konserverad sparris. Denna lagstiftning giller dock produkter av arten Asparagus officinalis L., och sdsom vi har visat
tillhor "Esparrago de Huétor-Téjar” inte denna botaniska art, utan dr en hybrid (Asparagus maritimus Mill. x Asparagus
officinalis L.) som inte omfattas av den nationella lagstiftningen for konserverad sparris. Darfor behovdes nya regler. I
produktspecifikationen faststills tillitna konserveringsvitskor, och saltlake (vatten, salt och citronsyra) och extra
jungfruolja betraktas som traditionella. Dirmed dr det mojligt att anvinda andra konserveringsvitskor som kan
anses lampliga i framtiden, forutsatt att de 4r godkdnda for anvindning inom livsmedelsindustrin. Kvalitetspa-
rametrar faststills for varje klass och konserveringsvitska, med samma klassbeteckning som for den firska
produkten.

5.4.  Uppdatering av namnet pd en av kommunerna i produktionsomrddet. Avsnitt C —~ GEOGRAFISKT OMRADE

Denna 4ndring paverkar slutet av forsta stycket i avsnitt C - GEOGRAFISKT OMRADE i produktspecifikationen.
Kortfattad beskrivning av och motivering till andringen
"Villanueva de Mesfas” har dndrats till "Villanueva Mesia”.

Andringen bestar i en dndring av namnet p4 en av kommunerna i produktionsomradet for den skyddade geografiska
beteckningen "Esparrago de Huétor-T4jar” och har bekriftats av den behoriga nationella myndigheten.

5.5.  Uppdatering av ordalydelsen i underavsnittet "Fronas ursprung” for en mer korrekt beskrivning av systemet for froproduktion
samt uppdatering av kontrollorganets tillsynsansvar. Avsnitt D — Bevis for att produkten har sitt ursprung i det geografiska
omrddet

Denna dndring giller de tvé styckena i underavsnittet "Fronas ursprung” i avsnitt D — Bevis f6r att produkten har sitt
ursprung i det geografiska omrddet i produktspecifikationen.

Kortfattad beskrivning av och motivering till dndringen

For att forbattra produktspecifikationens struktur har rubriken pa underavsnittet "Fronas ursprung” numrerats D.1.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5439/oj 7]24



SV

EUT C, 6.9.2024
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5.7.

Ordalydelsen i avsnittet "Fronas ursprung” har dndrats. Froproducenternas arbete har definierats pd ett battre sitt och
kravet pd att de ska vara inskrivna i registret 6ver fro- och sbaddsleverantorer har inkluderats, liksom kraven i friga
om oOverensstimmelse och kontroll som de omfattas av. Hanvisningen till att kontrollorganet ansvarar for att
overvaka urval och forokning av vixtmaterial har strukits eftersom detta ansvar ligger hos det organ som
kontrollerar att produktspecifikationen foljs. Det dr inte kontrollorganets roll. Kontrollorganet fungerar i stallet som
forvaltningsorgan for den skyddade geografiska beteckningen.

Uppdatering av ordalydelsen i underavsnittet "Produktegenskaper”. Avsnitt D — Bevis for att produkten har sitt ursprung i det
geografiska omrddet

Denna édndring giller stycket i underavsnittet "Produktegenskaper” i avsnitt D — Bevis for att produkten har sitt
ursprung i det geografiska omrddet i produktspecifikationen.

Kortfattad beskrivning av och motivering till andringen

For att forbattra produktspecifikationens struktur har rubriken pd underavsnittet "Produktegenskaper” numrerats
D.2.

[ avsnittet "Produktegenskaper” har formuleringen "vixtmaterialets inhemska karaktir (cultivar eller sort)” strukits
och ersatts med "vixtmaterialets inhemska karaktir (lokal sort)”. Denna dndring har gjorts eftersom "Espérrago de
Huétor-Tajar” faktiskt inte 4r en egen cultivar (eller sort), utan snarare en sparrispopulation av lokalt ursprung.

Vidare har foljande strukits: "... odlingsforhallandena och, ndr det giller konserverad sparris, bearbetningsfor-
héllandena”. Denna text har ersatts med ... odlings-, hanterings- och bearbetningsforhéllandena”. Denna 4ndring
har gjorts eftersom texten bor omfatta bade hanteringen av firsk sparris och den industriella konserverings-
processen.

Uppdatering av ordalydelsen i underavsnittet "Kontroller och certifiering”. Avsnitt D — Bevis for att produkten har sitt ursprung i
det geografiska omradet

Denna dndring giller stycket i underavsnittet “Kontroller och certifiering” i avsnitt "D — Bevis for att produkten har
sitt ursprung i det geografiska omrddet” i produktspecifikationen.

Kortfattad beskrivning av och motivering till indringen

Andringen bestdr i en uppdatering av ordalydelsen i detta underavsnitt. Efter 20 &r finns det minga fordldrade
begrepp som maste korrigeras i olika stycken.

For att forbattra produktspecifikationens struktur har rubriken pa underavsnittet "Kontroller och certifiering”
numrerats D.3.

Punkt a har reviderats sd att de olika sitten att foroka vixtmaterial (direktsadd av fron, plantering av froplantor och
plantor och sticklingar frdn moderplantor) beskrivs mer utforligt. Det framgar nu tydligt att froleverantorernas
sdbaddar maste vara placerade i produktionsomradet eftersom hela froproduktionen har ett nidra samband med
ursprunget.

Punkt b har reviderats och beskriver nu mer exakt vilka kontroller som ska tillimpas vid valet av sparrisgenotyper
for vaxtforokning. Detta fanns inte med i den tidigare versionen av produktspecifikationen. Kontrollorganet
ansvarar inte langre for kontrollerna.

I punkt ¢ har frasen "... och all tillimplig nationell lagstiftning och EU-lagstiftning” ersatts med ... och all tillimplig
lagstiftning”.

Ordalydelsen i den tidigare punkt d har uppdaterats och inforlivats i den nya punkt d, som omfattar alla kontroller av
produktionen och forsiljningen av vixtmaterial.

Punkt e (som har blivit punkt d) har uppdaterats genom borttagning av foérdldrad och inkonsekvent information,
bland annat att forvaltningsorganet for den skyddade geografiska beteckningen (kontrollorganet) deltar i kontroller.
En hinvisning till fréférpackningar (som inte fanns med i den tidigare versionen) har ocksa lagts till vid sidan av
foradling och saluféring av fron. Texten hdnvisar nu ocksé till en “styrkande handling” som maste tillhandahallas
tillsammans med vixtmaterial for att sdkerstilla spdrbarheten frén de froproducerande sdbidddarna i
produktionsomradet.

Punkt f (som har blivit punkt ) har utokats. I denna punkt ndmns nu “registret 6ver sparrisbiddar”, dar sparrisod-
lingarna mdste vara inskrivna. Texten klargor ocksa att sparrisens vixtmaterial mdste vara kontrollerat material av
den lokala sorten frdn froproducerande sébiaddar med moderplantor.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5439/oj



EUT C, 6.9.2024

SV

5.8.

En ny punkt f har lagts till. I denna punkt beskrivs de nya kontroller som ska utforas ndr sparrisen levereras fran
odlingar till anldggningar for hantering av firska produkter och konserveringsanlaggningar.

Punkt g har uppdaterats. Fordldrad och oriktig information har strukits genom att frasen ”...maste vara de som
faststills i forordningen eller rekommenderas av kontrollorganet och metoderna kontrolleras ...” har ersatts med ...
maste vara de som faststills i produktspecifikationen och metoderna kontrolleras ...”.

Ordalydelsen i punkt i har uppdaterats. Formuleringen "Produkterna ska lagras pa handelscentra for farska produkter
eller registrerade konserveringsanldggningar i produktionsomridet” har ersatts med foljande: "Produkterna ska
lagras pd anldggningar for hantering av firska produkter eller registrerade konserveringsanliggningar i
produktionsomrddet som dr inskrivna i registret Over siljare av farska produkter respektive registret over
konserveringsanldggningar.”

Punkt j har uppdaterats genom att fordldrad och oriktig information strukits. Féljande har strukits: "Kontrollorganet
overvakar hantering, forpackning, presentation, iordningsstillande, avsindning och transport av sparris och kan
faststilla sirskilda regler for varje arlig skord.” Texten lyder nu som f6ljer: "Hantering, forpackning, presentation,
iordningsstillande, markning och avsidndning av sparris 6vervakas och maste ske i produktionsomradet.” Transport
har strukits eftersom certifieringsprocessen pd ursprungsplatsen avslutas nar produkten skickas i vdg. Slutprodukten
transporteras aldrig mellan aktorer inom produktionsomradet. Eventuella kontroller som ska utforas av
kontrollorganet har strukits eftersom kontrollorganets i forsta hand fungerar som forvaltningsorgan for den
skyddade geografiska beteckningen.

Punkt k, enligt vilken "bdda fdrska och konserverade produkter méste genomga fysikaliska och kemiska tester (for att
kontrollera om de innehéller nitrater och rester av vixtskyddsmedel) och sensoriska tester” har strukits. Tester
avseende nitrater och rester av vixtskyddsmedlet i sparrisen dr obligatoriska kontroller. De ingdr i en bredare
lagstiftning och det finns inget ytterligare krav pd att de ska finnas med i produktspecifikationen for denna
skyddade geografiska beteckning. Organoleptiska analyser omfattas av formuleringen i den nya punkt k.

Slutligen har punkt I uppdaterats och blivit punkt k. I denna punkt stdr det nu att slutprodukten, férutom de
kontroller som ska utféras under hela processen, dven ska genomgd efterlevnadskontroller enligt avsnitt B.3.
Hinvisningen till forvaltningsorganet (kontrollorganet) har ocksd strukits.

Uppdatering av ordalydelsen i underavsnittet "Vlja fré och plantera sabddden” for att fortydliga och ge mer information. Avsnitt
E - FRAMSTALLNING AV PRODUKTEN

Denna 4ndring géller stycket i underavsnittet "Vilja fro och plantera sdbddden” i avsnitt E — FRAMSTALLNING AV
PRODUKTEN i produktspecifikationen.

Kortfattad beskrivning av och motivering till andringen

Andringen bestér i en uppdatering av ordalydelsen i detta underavsnitt. Efter 20 &r behdver manga odlings- och
kontrollmetoder fortydligas eller forklaras mer utforligt.

For att forbattra produktspecifikationens struktur har rubriken pd underavsnittet "Vilja fr6 och plantera sdbddden”
numrerats E.1.

Underavsnitt E.1 (Vilja fro och plantera sdbidden) har reviderats och utokats. Eftersom framstillningen av inhemskt
vixtmaterial dr mycket viktig for den skyddade geografiska beteckningen har den tekniska informationen i detta
underavsnitt — om val av moderplantor, pollinering, odling av befruktade sticklingar under sommaren och skord av
fron fran de utvalda plantorna under hosten — forbattrats och utokats.

De sparrisplantor (han- och honplantor) som viljs ut pa ett falt méste ha en viss enhetlighet (urvalskriterier). De ska
vara vilformade, kraftfulla och isolerade fran andra ej utvalda sparrisplantor i samma blomningsfas for att férhindra
okontrollerad pollinering. Den nya texten beskriver hur moderplantorna ska isoleras, anvindningen av Gppen
pollinering pa sparrisfilten eller manuell pollinering med hjilp av pollen som skordats frin utvalda hanplantor av
sparris och skyddet av honplantor med insektsnit.
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Texten beskriver nu hur frén ska samlas in och beredas. Informationen om sidd av sdbdddar har reviderats: datumen
for sadd, uppgiften om hur linge plantorna ska vara kvar i sdbddden och kravet att rapportera till
forvaltningsorganet for den skyddade geografiska beteckningen har strukits. De metoder som i dag anvinds for att
forddla fron i sdbdddar under vaxthusférhdllanden resulterar i friskare och mer enhetliga plantor. Sparrissticklingar
kan dérfor erhéllas utanfor de datum da de traditionellt funnits tillgangliga.

Slutligen anges i den nya versionen att sibdddar som valts ut for féridling méste vara inskrivna i registret over fro-
och sabaddsleverantorer.

5.9.  Uppdatering av ordalydelsen i underavsnittet "Plantera sparrisgrodan” genom dndring av fordldrade hdnvisningar och uttkad
information. Avsnitt E— FRAMSTALLNING AV PRODUKTEN

Denna dndring giller stycket i underavsnittet “Plantera sparrisgrodan” i avsnitt E — FRAMSTALLNING AV
PRODUKTEN i produktspecifikationen.

Kortfattad beskrivning av och motivering till andringen

Andringen bestér i en uppdatering av ordalydelsen i detta underavsnitt. Efter 20 &r behdver manga odlings- och
kontrollmetoder fortydligas eller forklaras mer utforligt.

For att forbattra produktspecifikationens struktur har rubriken pd underavsnittet "Plantera sparrisgrodan” numrerats
E.2.

Detta underavsnitt har reviderats och fortydligats. Det innehéller nu mer utforlig information om de traditionella
planteringsmetoder som tillimpas pd sparrisodlingarna i Huétor-T4jar: plantering av plantor, sddd av fron direkt i
marken och plantering av vixthusodlade sticklingar. Planteringsperioden 4r nu lingre 4n i den tidigare versionen av
produktspecifikationen, som endast tilldt plantering av plantor. Plantor kan planteras fran vinter till senvdr, medan
frosddd och plantering av sticklingar kan ske under var och sommar.

I texten stdr det inte lingre att "en jordanalys genomférs fore plantering for att bedoma hur limplig jorden ér for
odling av sparris och for att berdkna om dess innehéll av mineraler eller organiskt material behover justeras”. Detta
ar en rekommendation for odling och inte ett krav som maste finnas med i produktspecifikationen. Orsaken till
detta dr att det har konstaterats att sparris kan odlas i alla de olika jordtyper som finns i produktionsomréadet
Huétor-Tdjar. Ingen jordtyp ar dirfor utesluten.

I den nya versionen beskrivs forfarandet for frosddd direkt i jorden som inte fanns med i den tidigare produktspecifi-
kationen. Frasen ”...och ticks med ett tunt lager 16s jord” har dndrats till "...och ticks med ett lager jord”. Foljande
mening har strukits: "Plantan ska vixa i ett till tva dr, beroende pé jordkvalitet, sa att rhizomerna kan ge livskraftiga
knoppar som kan ge sparrisstinglar av god kvalitet.” Att ldta plantor vdxa i tva dr dr en fordldrad metod som inte ar
avgorande for vixtkvaliteten. Denna metod, som inte lingre anvinds, tillimpades tidigare pa grund av fronas déliga
groning i jorden och avsaknaden av system for vixtniringsbevattning samt pd grund av att det inhemska
vixtmaterialet frin Huétor-T4jar 4r mindre livskraftigt 4n andra sorter av gron sparris, som alla behovde tva ar for
att vixa till plantor. Med moderna system for plantproduktion — i synnerhet for att “tvinga fram” sticklingar i
vixthus — kan plantor nu framstillas pd mindre dn ett dr och sticklingar pd mellan tre och fyra ménader.

Slutligen har forédldrad information i sista stycket uppdaterats. Meningen "For att en produkt ska omfattas av
beteckningen madste sparrisbidden den kommer fran registreras hos kontrollorganet vintern fore den forsta
skorden” har dndrats till "For att en produkt ska omfattas av den skyddade geografiska beteckningen mdste
sparrisbadden den kommer frin skrivas in i registret 6ver sparrisbiddar fore den forsta skorden”. I stillet for att
ange att registreringen mdste dga rum under vintern dr det mer korrekt att ange att den ska dga rum fore skorden,
eftersom sparrisskorden ibland kan paborjas i slutet av januari eller borjan av februari varmare ar.

5.10. Uppdatering av ordalydelsen i underavsnittet "Odla sparrisen” genom dndring av fordldrade hanvisningar, fortydliganden och
utokad information. Avsnitt E— FRAMSTALLNING AV PRODUKTEN

Denna dndring giller stycket i underavsnittet "Odla sparrisen” i avsnitt E — FRAMSTALLNING AV PRODUKTEN i
produktspecifikationen.
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Kortfattad beskrivning av och motivering till andringen

Andringen bestdr i en uppdatering av ordalydelsen i detta underavsnitt: odlingsrekommendationer som inte tillhér
de aspekter som ska regleras i en produktspecifikation eller som omfattas av bredare lagstiftning stryks. Mer
specifika odlings- och kontrollmetoder har ocksa beskrivits i den mén det fordras.

For att forbittra produktspecifikationens struktur har rubriken pa underavsnittet "Odla sparrisen” numrerats E.3.

Huvuddelen av detta underavsnitt har skrivits om. Den inaktuella informationen fran forsta stycket har uppdaterats.
Med modern godslings- och bevattningsteknik kan unga sparrisbaddar utvecklas perfekt under en ettdrig vixtcykel
och skordas dret dirpd. Darmed behover skorden inte skjutas upp till tredje dret efter sadd.

Beskrivningen av "odlingsmetoder som anvinds under dret” i den tidigare versionen av produktspecifikationen
(jordberedning fore plantering, bas- och 6vergddsling, anvindning av vaxtskyddsbehandlingar fore och efter skord,
bevattning, jordbearbetning och beskirning pa hosten) har strukits helt. Vissa av dessa odlingsmetoder betraktas
som rekommendationer och andra omfattas av mer allmin lagstiftning. Darfor betraktas de inte som visentliga
odlingskrav som mdste finnas med i produktspecifikationen. Det finns dock tva odlingsmetoder som ar specifika for
omrédet dir "Espdrrago de Huétor-Téjar” odlas, dr avgorande for produktkvaliteten och utgor en del av sparrisod-
lingstraditionen i denna del av provinsen Granada (kopplade till den ménskliga faktorn). Det ror sig om foljande:

— Det sirskilda planteringsmonster som anvinds for att odla och utveckla sparrisgroda med 1,4-1,6 m avstind
mellan raderna och 50-70 cm avstind mellan plantorna.

— Den successiva kupningen av sparrisbidden under hela dess livscykel.

Uppdatering av ordalydelsen i underavsnittet "Skorda, transportera och leverera sparris till anldggningar for firska produkter”
genom dndring av fordldrade hanvisningar, uppdatering och fortydligande av metoder och faststallande av nya krav med
avgorande inverkan pd produktkvaliteten. Avsnitt E— FRAMSTALLNING AV PRODUKTEN

Denna dndring géller stycket i underavsnittet "Skorda, transportera och leverera sparris till anliggningar for farska
produkter” i avsnitt E - FRAMSTALLNING AV PRODUKTEN i produktspecifikationen.

Kortfattad beskrivning av och motivering till indringen

Syftet med dndringen &r att uppdatera informationen i detta underavsnitt genom att mer utforligt beskriva hur
rdvaran hanteras pa filtet samt hur den transporteras och levereras till anldggningar for farska produkter.

For att forbattra produktspecifikationens struktur har rubriken pa detta underavsnitt numrerats E.4.
Vissa av styckena i detta underavsnitt har skrivits om.

[ forsta stycket har "Skordandet pdborjas andra eller tredje dret efter plantering och pagar i 15 eller 30 dagar. Fran
och med det tredje dret pagdr skorden under hela sdsongen frin bérjan av mars till mitten av juni” har dndrats till
foljande:

"Grodan far skordas fran och med dret efter sidden. Skordens start- och slutdatum varje dr beror pa viderforhdllandena, men
skorden dger normalt rum frdn borjan av mars till mitten av juni.”

Av samma skil som angavs for den féregdende dndringen i punkt 5.10 (modern godslings- och bevattningsteknik) ar
en ettdrig vaxtcykel tillracklig for att unga sparrisbaddar ska vara fullt skérdemogna efterfoljande skordesdsong. Det
dr inte nodvandigt att vinta i tvd eller tre dr efter sddden.

Foljande mening, som var fordldrad och inkonsekvent enligt den nuvarande ordningen f6r skyddade geografiska
beteckningar, har ocksd reviderats: "Lampliga metoder mdste anvindas for att transportera den skordade sparrisen
till bearbetningsanldggningarna i enlighet med de regler som kontrollorganet har faststdllt for det aktuella drets
skord.” Texten har nu foljande lydelse: “Lampliga metoder maste anvindas for att transportera den skordade
sparrisen till bearbetningsanldggningarna pa ett sddant sitt att sparrisspetsarna inte bryts och stidnglarna torkar ut
innan de levereras.”
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Nasta stycke har ocksd uppdaterats. Den gamla texten hade foljande lydelse: "Niar sparrisen har levererats till
anldggningar for hantering av farska produkter eller konserveringsanldggningar ska den kylas. Den kan placeras pa
brickor med vatten som fuktar stjilkarna nedtill s att de halls firska och fylliga. Sparrisen méste beredas senast 24
timmar efter skord.” Den nya texten lyder som foljer: "Nér sparrisen har levererats till en anldggning for hantering
av farska produkter eller konserveringsanldggning placeras den pa brickor med vatten for att stjalkarnas nedre dndar
ska hallas fuktiga och forvaras i vattenkylare eller kylskdp sd att den héller sig kall och fyllig tills den bearbetas.
Sparrisen mdste forpackas senast 24 timmar efter att den levererats. Den maste bearbetas senast 72 timmar efter
leverans.”

Tvé andra typer av industriell hantering av sparris vid leverans har lagts till: isvattenkylning och kylning. For att
underlitta kontroller och certifiering anges nu dessutom att sparrisen mdste beredas senast 24 timmar efter
leverans, i stillet for efter skord. Det dr enkelt att kontrollera exakt nir sparrisen levereras eftersom den registreras
elektroniskt tillsammans med de levererade partiernas vikt och sparbarhetsinformation. Den exakta skordetiden ar
mycket svar att kontrollera. Ett ytterligare krav har ocksé inforts: sparrisen maste bearbetas senast 72 timmar efter
leverans.

Ett nytt stycke har lagts till som anger vilka sjdlvkontroller av ravaran som ska utforas vid leverans till anldggningar
for hantering av farska produkter eller konserveringsanldggningar. For varje aspekt av rdvaran som ska bedomas
(for att bekrifta att sparrisen dr av den inhemska sorten pd grundval av dess utseende, smak och doft,
sparrisstinglarnas storsta och minsta lingd, storleken pé den vita stumpen i stjdlkens nedre dnde samt kontroll av
eventuell knoppning eller jord eller eventuella utseendedefekter) ges en detaljerad beskrivning av kontrollerna och
kraven, med tillatna intervall och feltoleranser. Denna kontrollatgdrd har inforts eftersom den ér ett viktigt steg for
att garantera slutproduktens (farsk och konserverad sparris) kvalitet.

Sista stycket ("For att garantera produktkvaliteten faststiller kontrollorganet slutdatumet for varje skord”) har
strukits. Detta kvalitetsledningskoncept ar fordldrat och oforenligt med den nuvarande certifieringsstrukturen for
produktspecifikationer for skyddade geografiska beteckningar.

Slutligen har ett stycke om 6vergripande kontrollkrav i dessa skeden av processen lagts till i slutet: "Det méste finnas
kontroller for 6vervakning av skorden, transporten och leveransen av sparris till registrerade anldggningar for
hantering av firska produkter eller konserveringsanldggningar.”

5.12. Uppdatering av ordalydelsen i underavsnittet "Bereda och bearbeta sparrisen” genom dndring av fordldrade hdnvisningar,
uppdatering och fortydligande av metoder och faststdllande av nya krav med avgorande inverkan pd produktkvaliteten. Avsnitt E
— FRAMSTALLNING AV PRODUKTEN

Denna indring giller stycket i underavsnittet "Bereda och bearbeta sparrisen” i avsnitt E — FRAMSTALLNING AV
PRODUKTEN i produktspecifikationen.

Detaljerad beskrivning av dndringarna och motivering till ndringen

Andringen bestdr i en uppdatering av ordalydelsen i underavsnittet "Bereda och bearbeta sparrisen” i syfte att
uppdatera och fortydliga metoderna efter 20 &r. Dessutom har nya krav med avgoérande inverkan pd
produktkvaliteten inforts.

For att forbattra produktspecifikationens struktur har rubriken péd detta underavsnitt numrerats E.5. Rubriken har
delvis dndrats. "Bereda och bearbeta sparrisen” har dndrats till "E.5 Hantera och bearbeta sparrisen”.

Termen elaboracidn ("bereda”) har ersatts med manipulacién ("hantera”) i forsta stycket (avsnittsrubriken). Det dr en
mer exakt term nér det géller hanteringen av firska gronsaker. Vissa industriella processer, som tidigare beskrivits
som manuella, har uppdaterats sd att de dven medger automation. Formuleringen "... sorteras for hand pé
transportband” har utokats till ... sorteras for hand- och/eller maskinellt pa transportband med hjilp av mekaniska
skdrmaskiner...".

Ett nytt stycke har lagts till i avsnittet "Bereda sparris for saluforing som firsk produkt”: "Produkter som ska saluforas
farska far inte genomgd en andra hanteringsprocess.” Ompackning av farsk sparris har behovt férbjudas pa grund av
de betydande kvalitetsforluster det medfor for produkten. Sparris dr en mycket lattfordarvlig gronsak. Den dr mycket
omtlig och kinslig, och risken for stotskador och brutna spetsar dr stor. Den kan ocksd torka ut och snabbt bli slapp
ndr den avldgsnas fran kylkedjan.
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Meningen "Sparrisen knyts sedan ihop i enhetliga knippen pé ¥4 kg, 1 kg eller 2 kg och laggs i lddor” dr onddig. Den
har strukits eftersom informationen redan fanns med i avsnitt B.3 (Standarder for produkter som siljs farska eller
konserverade).

Sista stycket hade tidigare f6ljande ordalydelse: "Kontrollorganet 6vervakar leveransen, hanteringen, presentationen
och avsindningen av firsk sparris, som efter att ha genomgétt kvalitetskontroller slipps ut pd marknaden under det
skyddade namnet.” Det har dndrats till foljande: "Leverans, hantering, presentation, mirkning och avsindning av
farsk sparris som omfattas av den skyddade geografiska beteckningen méste kontrolleras.” Andringen ir sjilvklar
med tanke pa kontrollorganets nya organisatoriska struktur. Detta organ ir ett forvaltningsorgan och behover inte
ha ndgra kontrolluppgifter.

Slutligen har formuleringen som beskriver konserveringsprocessens steg forenklats och har nu foljande lydelse:

"Den industriella bearbetningen utgors av foljande steg: hydratisering, kapning av stjalkarna, tvitt av sparrisen och en andra
kapning till behdllarens lingd. Vid automatisk bearbetning mottas sparrisen firdigkapad till behdllarens lingd. Darefter
blancheras den, kyls, tvdttas efter blanchering, sorteras for hand efter storlek for borttagning av eventuella defekta stinglar och
packas for hand i burkar, som sedan fylls med konserveringsvitska (saltlake, extra jungfruolja eller andra vitskor). Burkarna
forvarms sedan, forsluts, hermetiseras, kyls, lagras, mirks/packas i lador, lagras en gdng till och skickas ivig. En utsugningsan-
liggning kan ersitta forvarmningssteget. Steget som bestdr i att slutprodukten lagras en andra ging kan ocksd uteldmnas.

Hermetisering kan ske genom antingen sterilisering eller pastorisering genom syrning. Det senare dr en traditionell metod for

)9

framstdllning av konserverad ’Espdrrago de Huétor-Tdjar’.

Beskrivningen av konserveringsprocessen dr nu enklare vilket underldttar produktkontroller. Texten tar nu dven upp
nya arbetssitt i branschen som boér finnas med i produktspecifikationen, inbegripet automatiserade processer,
typerna av konserveringsvitska preciseras och storre flexibilitet ges nir det giller méarkning, packning i lador och
fortsatt lagring av slutprodukten.

Utover den traditionella (pH-neutrala) sterilisering som foreskrivs i den tidigare versionen nidmner den nya
produktspecifikationen dven pastorisering genom syrning, ett traditionellt system som har anvénts for konservering
av vild triguero-sparris och "Esparrago de Huétor-Tdjar” sedan 1970. Pastorisering genom syrning ar en mer skonsam
virmeprocess dn sterilisering. Den hjilper till att hélla "Esparrago de Huétor-Tdjar” hel och bevara dess kansliga
fylliga och bojliga textur. Processen bidrar ocksa till att stabilisera den naturliga antioxidanten rutin (quercetin-3-O-
rutinosid) som finns i konserverad sparris och har betydande hilsofordelar.

Slutligen har sista stycket ("Kontrollorganet 6vervakar och delar ut kvalitetspodng till alla dessa processer: leverans,
beredning, forpackning och certifiering av slutprodukten”) reviderats och lyder nu som foljer: "Kontroller méste
utforas under hela processen av leverans, beredning, forpackning, mirkning, lagring och avsindning av
slutprodukten”. Andringen &r sjilvklar med tanke pé kontrollorganets nya organisatoriska struktur. Detta organ &r
ett forvaltningsorgan och behover inte ha ndgra kontrolluppgifter.

. Tilldgg av ett inledande stycke och omstrukturering av underavsnitt i avsnitt F — SAMBAND MED DET GEOGRAFISKA

OMRADET

Denna dndring bestdr i tillagget av ett inledande stycke samt omstrukturering och omnumrering av underavsnitten i
avsnitt F - SAMBAND MED DET GEOGRAFISKA OMRADET i produktspecifikationen.

Kortfattad beskrivning av och motivering till andringen

Underavsnitten i avsnittet "Samband med det geografiska omréadet” har strukturerats om och numrerats sé att de blir
lattare att lisa och foljer strukturen i forordning (EU) nr 1151/2012: det geografiska omrddets egenskaper/
produktens egenskaper/forhallandet mellan dessa tva.

Underavsnittet "Historia” har ersatts med ett underavsnitt med rubriken ”"Anseende”. Under "Samband med det
geografiska omréddet” finns en ny inledande text som beskriver den viktigaste aspekt som knyter produkten till dess
naturliga miljé i den mening som avses i forordning (EU) nr 1151/2012. I denna nya version av produktspecifi-
kationen definieras "flera sirskilda produktegenskaper som kan tillskrivas den specifika jordbruksmiljon” som den
viktigaste aspekten av sambandet mellan produkten och den lokala miljén. For det andra beskrivs, som komplement
till den foregdende punkten, forhéllandet till produktens ursprung, eller dess "anseende”.
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5.14. Andring av rubrik och uppdatering av innehdllet i underavsnittet "Historia”. Avsnitt F — SAMBAND MED DET
GEOGRAFISKA OMRADET

Andringen bestér i en dndring av rubriken p underavsnittet "Historia” till "F.1 — Anseende” och en uppdatering av
informationen i detta underavsnitt. Denna dndring paverkar underavsnittet "Historia” i avsnitt F — SAMBAND MED
DET GEOGRAFISKA OMRADET i produktspecifikationen.

Kortfattad beskrivning av och motivering till indringen

Rubriken pd underavsnittet "Historia” har ersatts med "F.1 — Anseende”. Ordalydelsen i F.1 "Anseende” (tidigare
"Historia”) har dndrats eftersom den bibliografiska och vetenskapliga informationen om "Esparrago de Huétor-T4jar”
har uppdaterats under de senaste 20 dren.

Den nya versionen innehéller hdnvisningar till historisk litteratur som stoder pastdendet att vildvaxande triguero-
sparris har varit kind och uppskattad sedan langt tillbaka och, sdsom beskrivs redan i den tidigare produktspecifi-
kationen, hur den skiljer sig frdn odlad sparris (Asparagus officinalis L.). Den historiska informationen fran 1930-
och 1940-talet stdds nu av vittnesmal fran Huétor-Tédjars odlare som ingdr i publikationer som kontrollorganet for
den skyddade geografiska beteckningen "Esparrago de Huétor-Tdjar” publicerade ar 2000. (Publikationen El arte
culinario del "Espdrrago de Huétor-Tdjar” (kokkonst med "Espdrrago de Huétor-Tdjar”)). 1 redogorelsen for produktens
historiska anseende beskriver den nya texten hur den kooperativa sektorn i staden Huétor-Tdjar vixte fram under
1980-talet tack vare odlingen av denna inhemska sort. Dirmed kunde Huétor-Téjar gora sig ett namn som ett av
Europas frimsta sparrisodlingsomrdden. Mellan 1996 och 2003 kom flera publikationer som diskuterade de
socioekonomiska effekterna av odlingen av “"Esparrago de Huétor-Tdjar” i produktionsomradet och gav stod till
uppfattningen att denna stad i provinsen Granada var ett "viktigt sparrisodlingsomréde i Spanien och hela Europa”.

Texten innehéller nu dven en historisk beskrivning av hur konservindustrin vixte fram i Huétor-Téjar pd 1970-talet,
dd Spaniens pionjir inom konserverad sparris, José Redondo Finez, letade upp “Esparrago de Huétor-Tdjar” pa
grund av dess likhet med den vilda triguero-sparrisen. Varumirket “Los Monteros” var det forsta spanska mérket som
medelhavssparris paketerades under 1970. Det foljdes sedan av "Esparrago de Huétor-Téjar” i borjan av 1980-talet
pa grund av denna sparris stora likhet med den vilda triguero-sparrisen.

5.15. Andring av rubrik och uppdatering av innehdll i underavsnittet "Natur” (Landskap, Jordmdn, Klimat och Hydrografi). Avsnitt F
—SAMBAND MED DET GEOGRAFISKA OMRADET

Andringen bestar i en dndring av rubriken pd underavsnittet "Natur” till "F.2 — Produktionsomrédets sirskilda
egenskaper”, uppdatering av informationen i underavsnittet och korrigering av tryckfel och andra fel i avsnitten
Landskap, Jordman, Klimat och Hydrografi. Underavsnittet har strukturerats om till tvd rubriker: "Naturliga
faktorer” och "Minskliga faktorer”. Informationen under rubriken "Naturliga faktorer” har uppdaterats och en ny
rubrik, "Minskliga faktorer”, har lagts till som en vésentlig del av produktspecifikationens nya underavsnitt "F.2 —
Produktionsomrddets sirskilda egenskaper” (tidigare "Natur”).

Dessa dndringar paverkar underavsnittet "Natur” i avsnitt F — SAMBAND MED DET GEOGRAFISKA OMRADET i
produktspecifikationen.

Detaljerad beskrivning av dndringarna och motivering till andringen

Rubriken pa underavsnittet "Natur” har ersatts med "F.2 — Produktionsomrddets sirskilda egenskaper” i linje med den
nya strukturen i det reviderade avsnittet "Samband med det geografiska omrddet” sdsom beskrivs i dndring 5.13.
Dirmed blir texten ldttare att ldsa och foljer strukturen i férordning (EU) nr 1151/2012.

Under rubriken "Landskap” har den 6vre hojdgransen for odling av sparris i produktionsomradet uppdaterats.
Formuleringen "Odlingen sker pd mellan 450 och 650 meters hojd” har 4ndrats till "Odlingen sker pd mellan 450
och 1100 meters hojd”. De traditionella sparrisodlingsomradena i produktionsomradet for den skyddade
geografiska beteckningen ér i allminhet laglinta, bordiga slétter kring floden Genil och dess bifloder, pd mellan 450
och 650 meters hojd. I takt med att odlingen av grodan okat har detta omrade utvidgats mot slitternas utkanter och
de ndrliggande ligre bergssluttningar som utgor en del av produktionsomrédet, upp till 1 100 meters hojd.
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Tryckfel och andra fel under rubriken "Jordman” har korrigerats. Formuleringen "Produktionsomradets geologiska
forhallanden &r ...” har ersatts med "Produktionsomradets geologiska forhéllanden ...". Meningen "Jorden som sparris
odlas i 4r bordig-lerig, bordig-lerig-sandig samt i mindre utstrickning bordig-sandig samt bordig-gyttjig” har dndrats
s att den blir mer grammatiskt korrekt pd spanska (korrigerade adjektivindelser).

Slutligen har tredje stycket fortydligats. I detta stycke anges nu att antocyaninfargning ar vanlig pd sparrisen (spets
och stjilk) eftersom den odlas i kalkstens- och margelbaserad jord som dr typisk for produktionsomradet. En
sirskiljande egenskap hos denna jord 4r den liga halten av fosfor och den hoga halten av magnesium.
Formuleringen "Den hoga halten av magnesium och den ldga halten av fosfor [i jorden] frimjar skottens firg:
intensivt gron stjalk och violett topp” har dndrats till "Den kalkstens- och mirgelbaserade jord som ar typisk for
produktionsomradet innehaller ldga halter av fosfor och hoga halter av magnesium, vilket resulterar i en intensiv
antocyaninfargning (violett firg pd toppen och stjilken).”

Tryckfel och andra fel under rubriken "Klimat” har korrigerats. Tryckfel har korrigerats i forsta stycket och
temperaturerna avrundas nu till en decimal i stillet for tva. I stillet for "... genomsnittstemperaturen ar 16,3 1 C,
med ett genomsnitt pd 7,14 1 C pd vintern och 26,41 1 C pd sommaren” har texten nu foljande lydelse: ”
genomsnittstemperaturen dr 16,3 °C, med ett genomsnitt pd 7,1 °C pa vintern och 26,4 °C pd sommaren”.

I tredje stycket har fortydliganden gjorts som forbattrar beskrivningen av den hdga temperaturgradienten i omréadet
och hur den bidrar till att férhindra knoppning. Frasen "mattligt hog pa dagen till ldg pé natten” har utokats genom
tilligget av "(stora temperaturvariationer under dygnet pa upp till 22 °C)” efter.

Frasen "Temperaturen varierar frdn 141 C i mars till 19,2 1 Cijuni” har ersatts med "Den genomsnittliga skordetem-
peraturen varierar fran 14 °C i mars till 19,2 °C i juni”.

Dirmed framgér det nu tydligt att genomsnittstemperaturen dr 14 °C och "C” har lagts till ddr det saknades.

Texten under rubriken "Hydrografi” har fortydligats. Den inledande meningen hinvisar nu till "Produktionsomradet
..., som dr den mer exakta termen och definieras i produktspecifikationen. Frasen "Floden Genil och ... genomkorsar
omrdadet fran st till vist” har dndrats till "Floden Genil och ... genomkorsar produktionsomrédet fran ost till vist”.

Ett helt nytt underavsnitt om "Manskliga faktorer” har lagts till. Det kommer att gora det littare att forstd
produktionsomradets sirskilda faktorer (naturliga och méanskliga) och hur de hinger ssmman med produktegen-
skaperna enligt beskrivningen i underavsnittet om sambandet (F.4 Samband mellan naturliga och ménskliga
faktorer och produkternas kvalitet eller egenskaper).

Det nya underavsnittet "Manskliga faktorer” har foljande lydelse:
"Minskliga faktorer
Val av vixtmaterial och odlingsmetoder

‘Espdrrago de Huétor-Tdjar’ kan betraktas som en ekotyp som hor samman med staden Huétor-Tdjar (‘Morado de Huétor-
populationen) och dr resultatet av en process bestdende av korsbefruktning och genetiskt urval enligt metoden ’seleccion masal’
som stadens odlare har anvént sedan 1930-talet. Manskliga och naturliga faktorer i produktionsomrddet har spelat en viktig
roll i utvecklingen av detta vixtmaterial.

Korsningen av arten Asparagus maritimus Mill. och Asparagus officinalis L. som resulterat i en naturlig hybrid och den
efterfoljande urvalsprocessen frin mitten av 1900-talet och framdt dr en stor landvinning inom den spanska tridgdrdsodlingen
som har en direkt koppling till Huétor-Tdjar. Det finns inga andra kinda arter av odlad sparris, varken traditionella eller
kommersiella, nagonstans i virlden som dr baserade pd en botanisk hybrid av detta slag.

De moderplantor och fron som anvénds for att odla Huétor-Tdjars inhemska sparris valjs ut med de traditionella metoder som
har tillimpats i denna stad i provinsen Granada sedan bérjan av 1900-talet och forts vidare fran generation till generation.

De sarskilda odlingsmetoder som anvinds — sdsom att sdtta sparrisplantorna med relativt stora mellanrum (1,40-1,60 m
mellan rader och 50-70 cm mellan plantor), den successiva kupningen av sparrisbddden och en effektiv och noggrann skord
med traditionella metoder som utvecklats i Huétor-Tdjar — dr idealiska for framstallning av en ravara av hog kvalitet.
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Konserveringsmetoder

Konserverad "Espdrrago de Huétor-Tdjar’ bereds med en sirskild metod. Receptet kan spdras tillbaka till konserveringspionjaren
José Redondo Fiinez, som var en av de forsta som konserverade och sdlde vild ‘triguero™-sparris i Spanien i borjan av 1970-talet
och som senare, omkring 1982, éverforde metoden till ‘Espdrrago de Huétor-Tdjar’, som ersatte vild sparris som rdvara pd grund
av sin likhet med de vilda arterna. Konserveringsprocessens viktigaste del dr pastorisering genom syrning.”

5.16. Inforande av ett nytt underavsnitt "F.3 — Sdrskilda produktegenskaper” for att anpassa produktspecifikationen till den nya
forordningen (EU) nr 1151/2012. Avsnitt F— SAMBAND MED DET GEOGRAFISKA OMRADET

Andringen bestar i inférandet av underavsnittet "F.3 — Sérskilda produktegenskaper”, som sammanfattar de viktigaste
egenskaperna hos “Espdrrago de Huétor-Tdjar” vilka beskrivs i avsnitt B och har en avgérande inverkan pé
produktkvaliteten. Detta nya underavsnitt méste finnas med i nya produktspecifikationer sa att de dverensstimmer
med forordning (EU) nr 1151/2012. Denna dndring péaverkar avsnitt F — SAMBAND MED DET GEOGRAFISKA
OMRADET i produktspecifikationen.

Ny version:
"F.3 — Sarskilda produktegenskaper

Den sparrissort som odlas som ‘Espdrrago de Huétor-Tdjar’ ger den vissa sdrskilda egenskaper (utseende, smak, doft och en unik
genetisk profil) som dr typiska for den vilda medelhavssparris (Asparagus maritimus Mill.) den harror fran och vilken har korsats
med Asparagus officinalis L.

Oavsett om sparrisen dr firsk eller konserverad har den vissa egenskaper som tydliggor bade de miljomdassiga och mdnskliga
faktorernas (hur gridan odlas och hur produkterna hanteras) avgorande betydelse for sparrisens utseende, smak, doft och
fytokemiska sammansdttning.

De sarskilda egenskaper som ’Espdrrago de Huétor-Tdjar’ har pd grund av sin unika genetiska profil kan sammanfattas pd
foljande sdtt:

—  Utseende:
—  Antocyaninfirgning (stjilk och spets): violetta, bronsfirgade-violetta, bronsfirgade, grona-violetta och grona omraden.

—  Sparrisstingelns form: rak och cylinderformad, fran tunn till medeltjock (4—16 mm), med spetsig eller avsmalnande
spets som dr bredare dn resten av stjilken (spjutformad).

—  Skal och stodblad: stanglarna har smd ’sporrar’ under stodbladen och det kan finnas svagt urskiljbara linjer pd skalet.

Organoleptiska egenskaper (bedomning av farsk sparris):

— Textur: mjuk, fyllig och bojlig. Stjalkarna dr mycket flexibla, beroende pd diametern — ju tunnare sparrisen dr, desto mer
kan den béjas. Vissa sparrisstinglar kan bojas over 70° utan att brytas.

—  Smak: bittersot.

— Doft: intensiv doft.

Alla dessa fysiska och organoleptiska egenskaper dterfinns dven hos andra vildvixande sparrisarter (Asparagus albus, Asparagus
aphyllus, Asparagus acutifolius, Asparagus horridus, Asparagus maritimus osv.) vilka kallas ‘espdrragos trigueros’ i sodra
Spanien.

Dessutom har ’Espdrrago de Huétor-Tdjar’ foljande sirskilda egenskaper som hor samman med jordbruksmiljon:

En vilformad stingel och spets samt antocyaninfirgning eller violett firg pd sparrisen, sarskilt toppen. Odlarnas skickliga skotsel
och produkthantering, i kombination med omrddets gynnsamma jordbruks- och klimatforhallanden, resulterar i en rdvara av hig
kvalitet — en mycket rak sparrisstingel med en valformad violett topp.”

16/24 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5439/oj



EUT C, 6.9.2024 SV

5.17. Inforande av ett nytt underavsnitt, "F.4 — Samband mellan naturliga och mdnskliga faktorer och produkternas kvalitet eller
egenskaper”, for att anpassa produktspecifikationen till den nya forordningen (EU) nr 1151/2012. Avsnitt F — SAMBAND
MED DET GEOGRAFISKA OMRADET

Andringen bestér i att ett nytt underavsnitt ldggs till for att forklara ett samband som inte uttryckligen beskrivs i den
tidigare versionen av produktspecifikationen: F.4 — Samband mellan naturliga och minskliga faktorer och
produkternas kvalitet eller egenskaper. Detta nya underavsnitt maste finnas med for att den nya produktspecifi-
kationen ska Gverensstimma med forordning (EU) nr 1151/2012. Ny text har skrivits till detta underavsnitt och
vissa passager (om "odlingsforhallanden”, "skétsel av grodan” och "skord”) fran den tidigare versionen av produktspe-
cifikationen har anvints. Denna 4ndring paverkar avsnitt F — SAMBAND MED DET GEOGRAFISKA OMRADET i

produktspecifikationen.

Ny version:

"F.4 — Samband mellan naturliga och mdnskliga faktorer och produkternas kvalitet eller egenskaper
Produktegenskaperna hor samman med de naturliga faktorerna pa foljande sdtt:

Sarskilda jordbruks- och miljéforhallanden:

De sirskilda jordbruks- och miljéforhallandena i produktionsomradet bidrar till odlingen av mycket raka sparrisstinglar med
vilformade, slutna spetsar och en intensiv antocyaninfirgning, som i allmanhet forekommer under hela skordeperioden och dr
orsaken till att den inhemska sparrisen fran Huétor-Tdjar dven kallas ‘gron-violett sparris’.

Den laga fosforhalten i den kalkstens- och mdargelbaserade jord som dr typisk for omrddet Vega Baja del Genil i Granada och den
stora temperaturskillnaden mellan dag och natt bidrar till en intensiv antocyaninfirgning av sparrisstingeln. Den higa
kaliumhalten i produktionsomrddets lerjord forbéttrar sparrisens kvalitet och ger stinglarna en vélformad spets.

i Det dr bra for sparrisodling, sarskilt vid skrd, eftersom sparrisstanglarna inte béjs nér de vixer och darmed blir mycket raka.

Temperaturerna vid skord dr idealiska for att odla sparris av hog kvalitet. De varierar frin mdttligt hoga under dagen till laga pd
natten (stora temperaturvariationer under dygnet pa upp till 22 °C), vilket gor att stinglarna kan vixa mitt pd dagen och ingen
knoppning sker under natten. De stora temperaturvariationerna gynnar dven sparrisstinglarnas antocyaninfargning.

Sparrisstinglarnas intensiva antocyaninfirgning eller violetta farg dr genetisk och forstirks av miljofaktorer som
okar halten av vissa pigment — antocyaniner — i skalet. "Esparrago de Huétor-Téjar’ innehéller 4ven mycket hoga
halter av en annan besldktad polyfenol, som i sparrisvirlden kallas rutin (quercetin-3-O-rutinosid). Rutin 4r en
flavonoid som orsakar de griaktiga fallningar som normalt finns i konserverad *Esparrago de Huétor-T4jar’. Amnet
tillhor en vilkdnd grupp fytokemikalier, polyfenolerna, och 4r en hélsofrimjande antioxidant.

Produktegenskaperna hor samman med de mdnskliga faktorerna pd foljande sdtt:
Sarskilda odlingsforhdllanden:

De odlingsaspekter som paverkas av mdnniskan ar inforskaffandet av vixtmaterial och de sdrskilda odlings- och
skdrdemetoderna, vilka bidrar till produktionen av vélformad sparris av hig kvalitet.

* Hur vixtmaterialet erhdlls

For att erhalla inhemskt vixtmaterial mdste man forst gora ett noggrant urval av moderplantor. Sedan 1930-talet har Huétor-
Tdjars odlare genomfort denna process med erfarenhet och engagemang och darigenom lagt grunden till utvecklingen av den
lokala sorten ‘grin-violett Huétor-Tdjar’, i litteraturen dven kind som "Morado de Huétor'-populationen.
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Denna ekotyp, som dr forknippad med staden Huétor-Tdjar, dr resultatet av en process med korsbefruktning och genetiskt urval
enligt metoden ’seleccion masal’ som stadens odlare har anvint sedan bérjan av 1900-talet. Espdrrago de Huétor-Tdjar’
betraktas som en ekotyp som har ett ndra fylogenetiskt sliktskap med arten Asparagus maritimus Mill., vilken tillhér samma
vixtfamilj som ‘espdrrago triguero’, det namn som traditionellt anvénds i sodra Spanien for flera arter av sliktet Asparagus
albus (Asparagus albus, Asparagus aphyllus, Asparagus acutifolius, Asparagus horridus, Asparagus maritimus osv.) som dr en
del av det typiska vixtlivet kring Medelhavet. Dessa arter skiljer sig mycket frdn den vanliga odlade arten Asparagus officinalis
L., vilken inbegriper de kommersiella cultivarer och sorter som produceras runtom i varlden i dag.

Den framsta organoleptiska egenskap som dr gemensam for de olika arterna av vild ‘triguero™-sparris dr den lite bittra eller
bittersota smaken, en egenskap som dven dterfinns hos 'Espdrrago de Huétor-Tdjar’. Espdrrago de Huétor-Tdjar’ far sin
bitterhet fran en annan biomarkér som dr specifik for denna sparrispopulation: sarsasapogenin, som ingdr i den fytokemiska
gruppen geniner. Detta dmne finns inte i de vanliga odlade sparrissorterna, som alla tillhor arten Asparagus officinalis L.

Det ndra fylogenetiska slaktskapet mellan *Espdrrago de Huétor-Tdjar’ och den vilda arten Asparagus maritimus Mill., liksom
andra gemensamma botaniska, organoleptiska och fytokemiska egenskaper, forenar dessa tvd. Det skiljer ocksd 'Espdrrago de
Huétor-Tdjar’ fran andra kommersiella sorter av odlad sparris som kommer fran arten Asparagus officinalis L.

* Plantering av sparrisen och utveckling av grédan

Planteringsmanstret dr en sdrskild egenskap hos den inhemska sparrisen fran Huétor-Tdjar eftersom den dr en mycket linglivad
sort. Plantorna sdtts med storre mellanrum: 1,4—1,6 m mellan raderna och 50-70 cm mellan plantorna.

* Skotsel av grodan

Kupningen dr viktig for att denna sparrissort ska hdlla hdg kvalitet. Processen bestdr i att jord gradvis kupas upp pd
jordupphajningen under hela sparrisbdddens livscykel, vilket bidrar till att forhindra att sparrisen blir mindre eller uppvisar
knoppningstendenser. Forsiktighet mdste dock iakttas s att detta sker gradvis eftersom alltfor mycket jord kan gira att rotterna
kvévs under nederbordsrika dr. Detta kriver att odlaren dr mycket erfaren.

* Skord:

Grodan skordas vanligtvis tidigt pd morgonen sd att sparrisen inte exponeras for solen mitt pd dagen. Ett forsta urval gors direkt
pa faltet och sparris som dr oppen eller vriden, har skadats av skadedjur osv. kasseras. Sparrisen samlas i knippen och liggs
forsiktigt i fordonet, ett arbete som kraver skicklighet och erfarenhet for att de knsliga sparrisstinglarna inte ska brytas av
under transporten till hanterings- eller bearbetningsanliggningen.

En lyckad skord dr beroende av metoder och erfarenhet som har forts vidare fran generation till generation.
Sarskilda konserveringsforhallanden

Slutligen bidrar sarskilda bearbetningsforhallanden sdsom ‘pastorisering genom syrning’ till att hdlla “Espdrrago de Huétor-
Tdjar’ hel och bevara dess kansliga fylliga och béjliga textur, samt till att stabilisera halten av en halsofrimjande antioxidant
som dr typisk for konserverad ‘Espdrrago de Huétor-Tdjar’, namligen rutin (quercetin-3-O-rutinosid), som ger sig till kinna
som en grdaktig fallning pd burkens botten. Sparris fran Huétor-Tdjar-omrddet har betydligt hogre rutinhalt pd grund av
faktorer som hor samman med jordbruksmiljon.”

5.18. Bestdmmelserna som ror kontrollorganet har ersatts med nya system for kontroll av att produktspecifikationen foljs. Avsnitt G
har inte lingre rubriken "KONTROLLORGAN?”, utan "KONTROLL AV OVERENSSTAMMELSE MED PRODUKTSPECI-
FIKATIONEN”

Andringen giller uppdaterad information om den behériga myndigheten och en link till dess webbplats, som
innehaller uppgifter om det organ som kontrollerar efterlevnaden. Syftet 4r att anpassa texten till de krav pa
kontroller av produktspecifikationens overensstimmelse som faststills i forordning (EU) nr 1151/2012. Avsnitt G
har inte ldngre rubriken "KONTROLLORGAN”, utan "KONTROLL AV OVERENSSTAMMELSE MED PRODUKTSPE-
CIFIKATIONEN". Denna &ndring paverkar avsnitt F — SAMBAND MED DET GEOGRAFISKA OMRADET i
produktspecifikationen.
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5.19. Uppdatering av SGB-logotypen och texten i avsnitt H) MARKNING

Andringen bestdr i en uppdatering av logotypen och texten for den skyddade geografiska beteckningen. Dérutéver
ersitts "forvaltningsorgan” med "kontrollorgan” och vissa aspekter av markningsformaten for vixtmaterialet dndras.
Denna 4ndring géller avsnitt H MARKNING i produktspecifikationen.

Kortfattad beskrivning av och motivering till andringen

I hela texten har begreppet “specifik beteckning” ersatts med “skyddad geografisk beteckning” och
“forvaltningsorgan” har ersatts med "kontrollorgan”. "Sticklingar” har lagts till som en godkind typ av vixtmaterial i
andra stycket och gront (Pantone 576) har faststillts som den enda firg pa kontrolletiketten som fir anvindas for
vaxtmaterial (fron, sticklingar eller plantor).

Logotypen for den skyddade geografiska beteckningen har uppdaterats enligt foljande:

Ett nytt stycke har lagts till i slutet av avsnitt H for att gora det mojligt att ligga till botanisk information om
“Espéarrago de Huétor-Tajar” pa etiketterna.

“Foljande text far anvindas pd etiketterna pd bdde vixtmaterial och de produkter som omfattas av den skyddade geografiska
beteckningen:

999

"Variedad tipo espdrrago triguero 'Asparagus officinalis L. x Asparagus maritimus Mill.

5.20. Avsnitt I (RATTSLIGA KRAV) har strukits

Detta avsnitt har strukits eftersom det inte lingre 4r ett krav for produktspecifikationer enligt forordning (EU)
nr 1151/2012.

5.21. Bilderna (kartorna) har tagits bort

Grafiken (kartorna) i slutet av produktspecifikationen har tagits bort eftersom de inte tillforde ndgon anvindbar
information.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for jordbruksprodukter och
livsmedel

"ESPARRAGO DE HUETOR-TAJAR”
EU-nr: PGI-ES-0056-AMO1
SGB (X) SUB ()
1. Namn

“Espéarrago de Huétor-Téjar”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Spanien
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3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1.  Produkttyp

Klass 1.6 Frukt, gronsaker och spannmal, bearbetade eller obearbetade

3.2.  Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillampligt

Namnet "Espdrrago de Huétor-Tdjar” avser gron-violetta, mjuka, friska och rena sparrisstinglar av den lokala sorten
“Espdrrago Verde Morado de Huétor-Téjar” eller "Morado de Huétor” (Asparagus officinalis L. x Asparagus maritimus
Mill.), som lokalt kallas "esparragos trigueros”.

Foljande egenskaper skiljer "Esparrago de Huétor-Téjar” frin andra kommersiella sorter av gron sparris:

— Utseende: Sparrisen har antocyaninfirgning med violetta, bronsfiargade-violetta, bronsfiargade, gron-violetta
eller grona omraden. Sparrisstinglarna ir raka och cylinderformade. De dr tunna till medeltjocka (mellan
4 mm och 16 mm i diameter) och toppen ar spetsig eller avsmalnande och bredare dn resten av stjilken
(spjutformad). Stidnglarna har sma “sporrar” under stodbladen och det kan finnas svagt urskiljbara linjer pd
skalet.

— Smak/doft: Nar sparrisen ar farsk dr den mjuk, fyllig och bojlig. Stjilkarna dr mycket flexibla, beroende pa
diametern — ju tunnare sparrisen dr, desto mer kan den bojas. Vissa sparrisstinglar kan bojas over 70°.
Sparrisen har en utsokt bittersot smak och en intensiv doft.

Sparrisen far siljas farsk eller pa burk.

Sparris som siljs farsk delas upp i tvd klasser utifrdn lingd och diameter: "Extra” och "I". Kraven och defekttole-
ranserna for dessa klasser faststills i produktspecifikationen.

Minsta tillitna diameter for sparris som siljs farsk dr 4 mm for bada klasserna ("Extra” och "I”). Diameterskillnaden
mellan de tjockaste och de tunnaste sparrisstinglarna i en och samma forpackning eller ett och samma knippe far
inte Overstiga 8 mm.

Farsk sparris far saluforas pd ndgot av foljande sitt:
I vil hopknutna knippen pé upp till 2 kg.
Lost eller i knippen i forpackningar eller 1ddor pa upp till 6 kg.

Konserverad "Esparrago de Huétor-Tdjar” konserveras i ndgon av de konserveringsvitskor som dr godkinda enligt
gillande lagstiftning. Saltlake (vatten, salt och citronsyra) och extra jungfruolja ar vanligast. Sparrisen klassificeras
med kvalitetsklasserna "Extra” och "I". Kraven och defekttoleranserna for dessa klasser faststills i produktspecifi-
kationen.

3.3.  Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)
Konserverade produkter:
— Sparris frdn den inhemska Huétor-Tdjar-populationen, som odlas och skordas i produktionsomrédet.

— Konserveringsvitskor som dr tillitna enligt gallande lagstiftning om konserverade gronsaker.

3.4,  Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Foljande steg maste d4ga rum i produktionsomrddet: urval och produktion av fron, plantering och utveckling av
grodan, skord, leverans, beredning, lagring och hantering av sparrisen pd anliggningar for firska produkter samt
konservering.

3.5.  Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning, mdrkning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

Produkten, i bade firsk och konserverad form, méste forpackas i produktionsomrédet for att dess kvalitet ska bevaras
fran borjan till slut. Sparris dr en mycket littfordarvlig produkt som har hog vattenhalt (6ver 90 %) och snabbt kan
torka. Spetsarna dr mycket 6mtéliga och fér inte komma i kontakt med vatten innan produkten iordningstills f6r
forsiljning (eftersom spetsarna kan ruttna). Den erfarenhet som forvirvats av de lokala aktorer som hanterar och
konserverar "Esparrago de Huétor-Tdjar” dr avgorande for att produktens kvalitet ska bevaras fram till forpackningen.
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5.1.

Produkter som ska saluforas farska far inte genomgd en andra hanteringsprocess.

Etiketterna ska innehélla frasen “Indicacion Geogrdfica Protegida 'Espdrrago de Huétor-Tdjar™ ("skyddad geografisk
beteckning 'Esparrago de Huétor-Téjar”) eller foljande registrerade logotyp:

En numrerad kontrolletikett som kontrollerats av forvaltningsorganet for den skyddade geografiska beteckningen ska
fastas pa alla forpackningar som anvinds for vixtmaterial (fron, sticklingar eller plantor) eller for farsk eller
konserverad sparris som omfattas av den skyddade geografiska beteckningen.

Mirkningen far dven innehélla foljande text (ej obligatoriskt):

”

"Variedad tipo espdrrago triguero "Asparagus officinalis L. x Asparagus maritimus Mill.

Kort beskrivning av det geografiska omradet

Produktionsomrédet ligger i omrddet "Vega Baja del Genil” i den vistra delen av provinsen Granada, mellan tvd
bergskedjor: Subbética i norr och Penibética i soder. Det omfattar kommunerna Huétor-Téjar, lllora, Loja, Moraleda
de Zafayona, Salar och Villanueva Mesfa. Ytan uppgér till omkring 78 000 hektar.

Samband med det geografiska omradet

Den viktigaste aspekten av sambandet mellan produkten och den lokala miljon har faststillts som flera sirskilda
egenskaper hos sparrisen som kan tillskrivas den specifika jordbruksmiljon”. En annan viktig aspekt ar kopplingen
till produktens ursprung, eller dess anseende.

Det geografiska omrddets sarskilda egenskaper

Naturliga faktorer

Produktionsomradet ligger i regionen Vega Baja del Genil, en floddal i véstra delen av provinsen Granada. Det r en
bred och mycket bordig dal med en ligsta hojd pd 450 m ddr sparris har odlats sedan omkring 1930. I dag odlas
grodan pa terrasserna i Vega Baja del Genil, nastan dnda fram till Betiska kordiljaran (1 100 m hojd).

Grodan planteras i kalkstens- och margelbaserad jord och lerjord med lag fosforhalt och hog kaliumhalt som ar
typisk for regionen Vega Baja del Genil i Granada.

Bergskedjorna intill flodomradena, ddr merparten av sparrisodlingen sker, fungerar som vindskydd.
De stora temperaturvariationerna under dygnet vid skord (upp till 22 °C) ar typiska for produktionsomrddet for

“Espdrrago de Huétor-Tdjar”.

Minskliga faktorer

"Morado de Huétor”-populationen kan betraktas som en ekotyp som hor samman med staden Huétor-Tdjar och dr
resultatet av en process bestdende av korsbefruktning och genetiskt urval enligt metoden "seleccién masal” som
stadens odlare har anvint sedan 1930-talet. Mdnskliga och naturliga faktorer i produktionsomrédet har spelat en
viktig roll i utvecklingen av detta vixtmaterial.
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Korsningen av arten Asparagus maritimus Mill. och Asparagus officinalis L. som resulterat i en naturlig hybrid och den
efterfoljande urvalsprocessen frdn mitten av 1900-talet och framét dr en stor landvinning inom den spanska
tradgardsodlingen som har en direkt koppling till Huétor-T4jar.

De sirskilda odlingsmetoder som anvinds — sdsom att sitta plantorna med relativt stora mellanrum (1,40-1,60 m
mellan rader och 50-70 cm mellan plantor), den successiva kupningen av sparrisbadden och en effektiv och
noggrann skord med traditionella metoder som utvecklats i Huétor-Téjar — dr idealiska for framstillning av en
ravara av hog kvalitet.

Konserverad "Esparrago de Huétor-Tdjar” bereds med en sirskild metod. Receptet kan spdras tillbaka till
konserveringspionjdren José Redondo Finez, som var en av de forsta som konserverade och sdlde vildvixande
medelhavssparris (espdrragos trigueros) i Spanien i borjan av 1970-talet och som senare, omkring 1982, dverforde

metoden till "Esparrago de Huétor-Téjar”, som ersatte vild triguero-sparris som ravara pa grund av sin likhet med den
vilda sorten. Konserveringsprocessens viktigaste del dr pastorisering genom syrning.

5.2.  Produktens sarskiljande egenskaper

"Esparrago de Huétor-Tédjar” har sirskilda egenskaper (utseende, smak och doft) som ar typiska for den vilda
medelhavssparris (Asparagus maritimus Mill.) den hérror frén och vilken har korsats med Asparagus officinalis L.

Utseende

Antocyaninfirgning (stjdlk och spets): violetta, bronsfirgade-violetta, bronsfirgade, grona-violetta och grona
omrdden.

En vilformad sparrisstingel: rak och cylinderformad, fran tunn till medeltjock (mellan 4 mm och 16 mm i diameter)
och toppen ir spetsig eller avsmalnande och bredare 4n resten av stjilken (spjutformad).

Skal och stodblad: stinglarna har sma "sporrar” under stodbladen och det kan finnas svagt urskiljbara linjer pé skalet.

Organoleptiska egenskaper (bedomning av firsk sparris):

Textur: mjuk, fyllig och bojlig. Stjilkarna dr mycket flexibla, beroende pé diametern — ju tunnare sparrisen ar, desto
mer kan den bojas. Vissa sparrisstanglar kan bojas 6ver 70° utan att brytas.

Smak: bittersot.

Doft: intensiv doft.

5.3.  Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss kvalitet, ett visst
anseende eller en viss annan egenskap som kan hanforas till produkten (for SGB)

Produktegenskaperna hor samman med de naturliga faktorerna pé foljande sitt:

—  Sirskilda jordbruks- och miljoforhéllanden

De sirskilda jordbruks- och miljoforhallandena i produktionsomrddet dr gynnsamma for odling av mycket raka
sparrisstinglar med vilformade, slutna spetsar och en intensiv (violett) antocyaninfirgning, vilken ar orsaken till att
den inhemska sparrisen frin Huétor-Téjar dven kallas "gron-violett sparris”.

Den ldga fosforhalten i den kalkstens- och margelbaserade jorden och den stora temperaturskillnaden mellan dag och
natt (upp till 22 °C) i produktionsomrédet bidrar till en intensiv antocyaninfirgning av sparrisstingeln. Dessa
forhallanden resulterar ocksa i betydligt hogre halter av flavonoiden rutin (quercetin-3-O-rutinosid) dn i andra typer
av gron sparris.

Den hoga kaliumhalten i produktionsomradets lerjord ger sparrisen en vilformad topp och minskar knoppningen.
De nirliggande bergskedjorna fungerar som vindskydd vilket minskar sparrisstinglarnas tendens att boja sig under
tillvixtperioden. Sparrisen blir dirfor mycket rak. De stora temperaturvariationerna under dygnet vid skord
resulterar i vilformade sparrisstinglar eftersom de bara vaxer under dagen.
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Slutligen hor produktegenskaperna samman med de ménskliga faktorerna pa foljande sitt:

— Sirskilda odlingsforhéllanden

* Hur vixtmaterialet erhdlls: moderplantorna maste viljas ut noggrant. Sedan 1930 har odlarna i Huétor-Téjar
genomfort denna process med erfarenhet och engagemang och darigenom lagt grunden till utvecklingen av den
lokala populationen "Morado de Huétor”.

Det ndra fylogenetiska sldktskapet mellan "Esparrago de Huétor-Tdjar” och den vilda arten Asparagus maritimus Mill.
kopplar samman dessa tvd. Det skiljer ocksd "Esparrago de Huétor-Téjar” fran andra kommersiella sorter av odlad
sparris som kommer frén arten Asparagus officinalis L. Den frimsta organoleptiska egenskap som r gemensam for
de olika arterna av vild sparris dr den lite bittra eller bittersota smaken, en egenskap som dven aterfinns hos
“Espdrrago de Huétor-Tdjar”. "Esparrago de Huétor-Tdjar” far sin bitterhet frén en biomarkor som ir specifik for
denna sparrispopulation: sarsasapogenin, som ingér i den fytokemiska gruppen geniner. Detta dmne finns inte i
andra sparrissorter som harstammar frdn arten Asparagus officinalis L.

* Plantering av sparrisen och utveckling av grodan Det glesa planteringsmonster som anvinds (pd grund av att denna
sparrissort ar mycket langlivad) ar en utmarkande egenskap for odling av Huétor-Téjar-sparris.

* Skotsel av grodan Vid odling av "Espdrrago de Huétor-Téjar” dr det viktigt att jorden kupas successivt for att
sparrisen ska bli vilformad (sluten topp och kraftigare stingel). Denna metod kréver att sparrisodlarna dr mycket
erfarna, och kunskapen har forts 6ver fran generation till generation sedan 1930.

* Skord: Metoder och erfarenhet dr forutsittningar for en lyckad skord och en firsk produkt av hog kvalitet. De
metoder som anvinds for att skorda sparrisen har varit etablerade i Huétor-Tdjar under 1ang tid och har forts vidare
frdn en generation odlare till nista.

— Sirskilda konserveringsforhallanden

Slutligen bidrar sérskilda bearbetningsforhéllanden sdsom "pastorisering genom syrning” till att hélla "Esparrago de
Huétor-Tajar” hel och bevara dess kinsliga fylliga och bojliga textur, samt till att stabilisera halten av en
halsofraimjande antioxidant som ar typisk for konserverad "Esparrago de Huétor-Tdjar”, nimligen rutin (quercetin-
3-O-rutinosid), som ger sig till kinna som en grdaktig fallning pd burkens botten. Sparris frin Huétor-T4jar-omradet
har betydligt hogre rutinhalt pé grund av faktorer som hor samman med jordbruksmiljon.

— Anseende

Det dr kint att kommunen Huétor-Tdjar i omradet Vega de Granada var ett av de forsta omrdden dir odlad sparris
odlades, omkring &r 1930. Detta framgar av den publikation som togs fram efter den andra tekniska sparriskon-
ferensen (Zoilo Serrano, II Jornadas Técnicas del Espdrrago (1988), Navarre, volym I, s. 53).

Den kooperativa rorelsen inom Huétor-Téjars jordbrukssektor, som har ett ndra samband med medelhavssparrisen
triguero, vixte sig starkare kring ar 1980 och lanserade de firska produkterna pd marknader i hela Spanien och
Europa. Det ledde till att konsumenterna borjade forknippa produkten med dess ursprungsort under namnet
“Espdrrago de Huétor-Tdjar” (Menor Torivio, J., La Vega de Granada: Transformaciones agrarias recientes en un espacio
periurbano ("Granadas slittland: den senaste jordbruksutvecklingen i ett stadsndra omréade”). Monografico Tierras del
Sur. Universidad de Granada-Instituto de Desarrollo Regional, 2000). Den tyska geografen Andreas Voth (Universitit
Vechta) beskriver sparrisodlingsomradet Huétor-Tdjar som en referensmodell i EU:s ordning for skyddade
geografiska beteckningar och skyddade ursprungsbeteckningar och menar att "den gron-violetta sparrisen frin
Huétor-Tdjar” ("griin-violettem Spargel bei Huétor-Téjar”) dr en sparris av "triguero-typ” ("Triguero-Spargel”) som har
mycket hogt anseende i Andalusien. (Voth, A. 2002: "Innovative Entwicklungen in der Erzeugung und Vermarktung
von Sonderkulturprodukten — dargestellt an Fallstudien aus Deutschland, Spanien und Brasilien” (innovation inom
framstillning och marknadsforing av specialgrodor — med fallstudier fran Tyskland, Spanien och Brasilien). Vechtaer
Studien zur Angewandten Geographie und Regionalwissenschaft, volym 24, Vechta, s. 340, post-doktoral
avhandling).
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"Espérrago de Huétor-Tdjar” har omnimnts pd Wikipedia sedan 2008.

“Espdrrago de Huétor-Tdjar” hade en framtrddande roll vid den nionde europeiska sparriskongressen (Euro Asper
2012), som holls i Granada (21-23 mars 2012).

Internationella vetenskapliga publikationer som publicerats mellan 1992 och 2019 ldgger fram bevis for "Esparrago
de Huétor-T4jars” unika karaktar (Amian, L. et al., 2018, "Introgression of wild relative Asparagus spp. germplasm
into the Spanish landrace 'Morado de Huétor”). Acta Hortic. 1223. ISHS 2018. DOI 10.17660/
ActaHortic.2018.1223.5)

Det faktum att den lokala sorten "Morado de Huétor” har odlats i staden sedan 1930-talet innebér att Huétor-Téjar
har blivit en av EU:s mest kidnda sparrisodlingsregioner.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen
(artikel 6.1 andra stycket i denna férordning)

Hela produktspecifikationen finns pa foljande adress:
https:/[lajunta.es/4n5kp

Den finns ocksd pd webbplatsen for det regionala ministeriet f6r jordbruk, fiske, vatten och landsbygdsutveckling (https://
lajunta.es/3w3lc). Klicka pa

"Temas”["Industrias, Innovaciéon y Cadena Agroalimentaria”/"Calidad”/”Denominaciones de Calidad”/"Frutas y Hortalizas”.
Produktspecifikationen finns under namnet pa denna kvalitetsbeteckning.
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