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Uverejnenie Ziadosti o schvélenie podstatnej zmeny $pecifikicie vyrobku podla ¢linku 50 ods. 2
pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 o systémoch kvality pre
polnohospodirske vyrobky a potraviny

(C/2024/5439)

Organy ¢lenského $tatu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord méd opravneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, mézu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla clanku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 () podat ndmietku Komisii.

ZIADOST O SCHVALENIE ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU S CHRANENYM OZNACENIM POVODU/CHRANENYM ZEMEPISNYM
OZNACENIM, KTORA NIE JE NEPODSTATNA

Ziadost o schvilenie zmeny v sdlade s &lainkom 53 ods. 2 prvym pododsekom nariadenia (EU) & 1151/2012

¢

~Espdrrago de Huétor-T4jar*
EU &.: PGI-ES-0056-AMO1
Datum Ziadosti: 18.10.2019

O CHOP X CHZO

1.  Skupina Ziadatelov a oprdvneny ziujem
— Nazov skupiny Ziadatelov:

Consejo Regulador de la Indicaciéon Geogréfica Protegida ,Espdrrago de Huétor-Tdjar” [regula¢nd rada pre CHZO
,Esparrago de Huétor-Téjar"]

Adresa: Ctra. De la Estacién s/n — 18360 Huétor-T4jar (Granada, Spanielsko)
Tel. +34 958333443
E-mailovd adresa: info@esparragodehuetortajar.com

ZloZenie alebo pravna forma:

Regula¢nd rada pre CHZO ,Espdrrago de Huétor-Tdjar“ je neziskovd verejnoprdvna spolo¢nost, ktord prislusny
orgdn Clenského $titu uzndva ako riadiaci orgdn pre toto CHZO. Zastupuje zdujmy odvetvi zapojenych do
produkcie chrdnenej S$pargle: pestovatelia (polnohospoddri) a spracovatelia (spracovatelia cerstvej 3pargle
a konzervarne). Je riadend demokraticky a na zdklade zdsady, Ze hospodarske a priemyselné zdujmy, pre ktoré
vznikla, a najmd zdujmy mensin, by mali byt zastipené rovnocenne, pricom je to skuto¢ne tak. Regula¢nd rada mé
navy$e pravnu sposobilost predlozit Ziadost o zmenu v siilade s vnitrodtitnymi pravnymi predpismi, konkrétne
s ¢lankom 13 ods. 2 pism. a) zdkona andaltizskej vlady ¢. 2/2011 z 25. marca 2011 o rybdrstve a kvalite potravin.

2. Clensky $tit alebo tretia krajina

Spanielsko

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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5.1.

5.2.

Polozky v $pecifikicii vyrobku, ktorych sa zmena (-y) tyka (-5ji)

O Naézov vyrobku

Opis vyrobku

O Zemepisnd oblast

Dokaz o povode

Sposob vyroby

X Savislost

Oznacovanie

Iné (pravne poziadavky a kontroly zhody so $pecifikdciou vyrobku)

Druh zmeny (zmien)

Zmena Specifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktorG nemoZno povazovat za nepodstatnt
v stilade s ¢ldnkom 53 ods. 2 tretim pododsekom nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

O Zmena 3pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktorti nemozno povazovat za nepodstatnd
v salade s ¢lankom 53 ods. 2 tretim pododsekom nariadenia (EU) ¢. 1151/2012, v pripade ktorej nebol
uverejneny jednotny dokument (alebo rovnocenny dokument).

Zmena (zmeny)

Nové vymedzenie botanickych druhov miestnych populdcii Spargle z oblasti Huétor-Tdjar a zmena Struktiry pododdielov.
Oddiel B. OPIS VYROBKU

Této zmena sa tyka $pecifikdcie vyrobku v prvom odseku oddielu B. OPIS VYROBKU. Okrem toho bol v zdujme
lepsej zrozumitelnosti cely oddiel B restrukturalizovany do troch pododdielov: B.1. — Vymedzenie vyrobku; B.2. —
Vlastnosti miestnej odrody; a B.3. — Normy pre vyrobky preddvané v ¢erstvom stave alebo v konzervéch.

Podrobny opis zmien a dévod zmeny

Znenie ,Asparagus officinalis L. subespecie genéticamente tetraploide, podobny...“ sa nahrddza znenim ,miestna odroda
zndma ako Espdrrago Verde Morado de Huétor-Tdjar alebo ,Morado de Huétor (Asparagus maritimus Mill. x Asparagus
officinalis L.), v $paniel¢ine zndma ako ,espdrragos trigueros’, kedZe majii podobné vlastnosti...“. Na konci druhého
odseku sa slovd ,storo¢ia“ nahradzaja slovami ,,20. storocia“.

Zmena sa tyka nového vymedzenia miestnej populdcie $pargle z oblasti Huétor-T4jar, ako sa uvddza v tomto oddiele
B. Nové vymedzenie je vysledkom aktualizovanych vedeckych poznatkov o vyrobku ziskanych za poslednych 20
rokov.

Vedeckym zdkladom tejto zmeny st Stidie genetickej charakterizacie Spargle ,Esparrago de Huétor-Tajar”, ktoré
uskutocnila Katedra genetiky rastlin na Cérdobskej univerzite. Z tohto vyskumu, ktory zahffial analyzu DNA
(mikrosatelitov), vyplynulo, Ze miestna odroda vznikla zaciatkom 20. storocia prirodzenou hybridizaciou
pestovaného druhu Asparagus officinalis (diploidného, 2x) a divokého druhu Asparagus maritimus (hexaploidného,
6x), ¢im doslo k medzidruhovému kriZzeniu. Asparagus maritimus Mill. je dominantnej$im druhom, ktory tvori dve
tretiny (66,67 %) zdrodoc¢nej plazmy odrody ,Esparrago de Huétor-Téjar“, zatial ¢o druh Asparagus officinalis L.
predstavuje len jednu tretinu (33,33 %). Vdaka tomu md jedine¢né fylogenetické vlastnosti, ktoré si opisané
v rozsiahlej vedeckej literattre o genetike a fytochémii odrody ,Esparrago de Huétor-Tdjar“. Slovd ,20. storocia“ sa
doplnili, aby sa objasnilo, Ze ide o 20. storocie.

Aktualizdcia morfologickych a organoleptickych vlastnosti a odstrdnenie cytologického opisu a izoenzymovyich markerov miestnej
populdcie z oblasti Huétor-Tdjar. Oddiel B. OPIS VYROBKU

Této zmena sa tyka $pecifikdcie vyrobku v oddiele B. OPIS VYROBKU, 2. az 10. odsek vratane.

Podrobny opis zmien a dovod zmeny
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Druhy odsek , Vlastnosti povodnych populacii st tieto:“ sa nahradza takto:
B.2. — Vlastnosti miestnej odrody

Miestna odroda Huétor-Tdjar sa od ostatnych komercnych odrod zelenej Spargle, ktoré sa vyskytujii po celom svete, odlisuje
tymito vlastnostami:

Okrem toho sa zmenilo znenie treticho odseku:

— Vzhlad: Sparglové vyhonky majii fialovii, bronzovofialovii, bronzovii, zelenofialovii alebo zelent farbu. Sii tenké
(s priemerom 4 — 12 mm) a hlavicka je Spicatd alebo ziiZend a Sirsia ako zvysSok stonky. Vyhonky majii pod listerimi malé
LCapiky“.

Uvedené znenie bolo aktualizované takto:

— Vzhlad: Na stonke aj hlavicke sa nachddza antokyaninové sfarbenie — fialové, bronzovofialové, bronzové, zelenofialové
alebo zelené. Sparglové vihonky sti rovné a valcovité. Sii tenké az stredne hrubé (spravidla s priemerom od 4 mm do
16 mm) a hlavicka je Spicatd alebo ziiZend a SirSia ako zvySok stonky (kopijovitd). Vyhonky majii pod listerimi malé
LCapiky“ a na Supke moZu byt viditelné slabé ciarky.

Fyzicky opis vyrobku bol rozsireny v dosledku pokroku v oblasti technickych a vedeckych poznatkov o odrode
,Espdrrago de Huétor-Téjar". Doraz sa kladie na $pecifické vlastnosti ziskané od druhu Asparagus maritimus Mill.,
z ktorého tito odroda pochddza. V texte sa teraz opisuje, Ze Sparglové vyhonky st rovné a maji kopijovitd
hlavicku, ¢o st vlastnosti, ktoré ich odlisuji od komerénych zelenych odrod Spargle druhu Asparagus officinalis L.
Takisto sa teraz uvddza aj skutocnost, Ze na Supke mozu byt viditelné slabé ciarky. Tento deskriptor sa spdja
s roznymi druhmi divokej $pargle ,iriguero” vritane druhu A. maritimus Mill. DalSou zmenou v opise vzhladu je
zvysenie hornej hodnoty rozsahu bezného priemeru zo 4 — 12 mm na 4 — 16 mm. Tito zmena sa uskutocnila
v dosledku toho, ze vdaka usilovnej prici miestnych polnohospodarov pri vybere rastlin je teraz mozné ziskat
z populdcie ,Esparrago Verde Morado de Huétor-Téjar" rovnorodejsie a Zivotaschopnejsie rastliny $pargle.

Zmenilo sa aj znenie $tvrtého odseku:

—  Organoleptické vlastnosti: Spargla md jemnil, mdsiti a pevnii textiru. Md jemnt horkosladkii chuf a intenzivnu arému,
ktord pripomina divokii Sparglu odrody ,triguero®.

Uvedené znenie bolo aktualizované takto:

—  Organoleptické vlastnosti: Cerstvd spargla md jemnii, mdsitii a ohybnii texttiru. Stonky sti velmi pruzné: v zdvislosti od
priemeru — &im je vyhonok tensi, tym vicSmi sa ohyba — niektoré mozno ohniit bez zlomenia o viac ako 70°. Spargla md
jemnii horkosladkii chut a intenzivnu arému.

Organolepticky opis bol rozsireny na zaklade informdcii o senzorickych testoch odrody ,Esparrago de Huétor-Téjar*
vykonanych na Univerzite v Granade v roku 2003 (Katedra vyZivy a potravindrstva, Farmaceutickd fakulta). V opise
sa pojem ,pevnd“ nahradil pojmom ,ohybnd“, ¢o je reologicky parameter spojeny s pevnostou, ktory sa meria
lacnejsie a Tahsie, ¢im sa znizujii ndklady na osvedCovanie. Na meranie pevnosti $pargle je potrebny analyzitor
textlry a proces testovania je nakladny a zlozity. Naproti tomu moZzno ohybnost $pargle merat jej pruznostou, t. j.
do akej miery ju mozno ohybat, ¢o je jednoduché, rychle a velmi lacné. Zaviedol sa objektivny a meratelny
parameter reologickych vlastnosti, ktoré st $pecifické pre odrodu ,Esparrago de Huétor-Tdjar*: vyhonky musi byt
mozné ohnit bez zlomenia asponi o 70°. To je charakteristicky znak divokej $pargle odrody triguero a Spargle
odrody ,Esparrago de Huétor-Tdjar, ktory sa nevyskytuje v pripade tuh3ej a vldknitejSej zdhradnej Spargle
(Asparagus officinalis L.). Z organoleptického opisu boli odstrdnené aj slova ,ktord pripomina divoki $parglu odrody
triguero®, pretoze tato friza neposkytovala Ziadne opisné informadcie na organoleptickej irovni a podobnost vyrobku
so $parglou odrody triguero uz bola uvedend vo vymedzeni vyrobku (pododdiel B.1).

Odseky 5 az 9 sa vypustili:
— COytolédgia... (2n = 40)

— Izoenzymy... Euphytica 61:s. 169 — 179).
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5.3.

Cytologicky opis a citdcia odkazujiica na izoenzymové markery uvedené v predchddzajiicej $pecifikdcii vyrobku boli
vypustené, pretoze vzhladom na najnovsi geneticky vyskum odrody ,Espdrrago de Huétor-Tdjar* si zastarané.
Okrem toho na standardiziciu odrody ,Esparrago de Huétor-Tdjar" nie si potrebné genetické deskriptory. Opis
vzhladu a organoleptickych vlastnosti je viac ako dostacujiici a ich postdenie je jednoduchsie a lacnejsie. St takisto
kli¢ovymi rozliSovacimi faktormi, pretoZe medzi tymito markermi a genetikou odrody ,Espdrrago de Huétor-
Tajar"(Asparagus maritimus Mill. x Asparagus officinalis L.) existuje tizka a vel'mi vyraznd zhoda.

Odsek 10 sa zmenil:

Vdaka tymto vlastnostiam moZno povodnii Sparglu z oblasti Huétor-Tdjar lahko odlisit od ostatnych odrod zelenej Spargle
preddvanych po celom svete, a to z hladiska vzhladu aj genetiky.

Znenie bolo aktualizované takto:

Vdaka tymto velmi jasne vymedzenym vlastnostiam mozZno povodnii Sparglu z oblasti Huétor-Tdjar [ahko odlisit, a to
z hladiska vzhladu aj organoleptickych vlastnosti, od ostatnych odrod zelenej Spargle preddvanych po celom svete, ktoré vetky
patria medzi zdhradnii Sparglu (botanicky ndzov Asparagus officinalis L.).

Doraz sa kladie na hlavné rozdiely (z hladiska vzhladu a organoleptickych vlastnosti) medzi odrodou ,Esparrago de
Huétor-Tajar” a ostatnymi komerénymi odrodami zelenej $pargle, ktoré st v scasnosti k dispozicii. Pri¢ina tychto

rozdielov spociva v znac¢nej genetickej odlisnosti druhov Asparagus officinalis L. a Asparagus maritimus Mill. Druhy
menovany druh je dzko spity s odrodou ,Esparrago de Huétor-Téjar”.

Aktualizdcia Rlasifikdcie a obchodnych noriem pre vjrobky s CHZO ,Espdrrago de Huétor-Tdjar“. Oddiel B. OPIS VYROBKU

Této zmena sa tyka $pecifikicie vyrobku v 11. odseku oddielu B. OPIS VYROBKU. Tyka sa aktualizicie technickych
informdcii o klasifikdcii vyrobkov, na ktoré sa vztahuje CHZO a ktoré sa preddvaji cerstvé alebo v konzervach.
Dovodom je aktualizdcia obchodnych postupov, kontrolnych postupov a posudzovania zhody certifikovanych
vyrobkov.

Podrobny opis zmien a dévod zmeny

Struktdra pododdielu a znenie odseku 11 boli aktualizované:

Spargla sa moze preddvat cerstvd alebo v konzervdch. Pri predaji v Cerstvom stave musia byt $parglové vyhonky neporusené,

Cerstvého vzhladu, so svieZou voriou, zdravé, neposkodené mechanicky ani Skodcami a bez vonkajSej vihkosti, ktord nie je

vysledkom navihéenia stoniek pred ich uloZenim do obalu. Spargla... a fialové.

Uvedeny text bol nahradeny tymto textom:

B.3. — Normy pre vyrobky preddvané v Cerstvom stave alebo v konzervdch

Spargla sa moZe preddvat Cerstvd alebo v konzervdch.

Vyjrobky urcené na predaj v Cerstvom stave

Dalej opisané triedenie podla velkosti a tried sa pouziva pre Sparglu uréenii na predaj v Cerstvom stave, ktord musi mat Cerstvy

vzhlad a sviezu voriu a musi byt zdravd, neposkodend, neporusend, bez poskodenia Skodcami, hnilobou alebo znehodnotenim,

Cistd a bez nadmernej vonkajej vihkosti, ak sa preddva v niektorej z foriem stanovenych pre cerstvé plodiny. Spargla... a fialové.

Znenie odseku 14 pism. a) s nadpisom ,,Extra‘ trieda“ sa zmenilo:

a) Extra“ trieda: Spargla v tejto triede... malé ,capiky” pod listeiimi. Vicholovy piicik by mal byt uzavrety, hoci mierne
roztvorenie je pripustné... kvetné piiciky nevycnievajii spod Supinovych listov. V tejto triede sa nesmii vyskytovat zndmky
drevnatosti na bdze stonky na tiseku vicsom ako Stvrtina celkovej dlzky Sparglového vyhonku.

Uvedeny text bol nahradeny tymto textom:

a) ,Extra“: Spargla v tejto triede... malé ,capiky” pod listeiimi. Na Supke mozu byt obéas viditelné slabé ciarky. Vrcholovy

piicik by mal byt uzavrety, hoci mierne roztvorenie je pripustné... kvetné alebo axildrne piciky sii viditelné len na
Supinovych listoch Sparglovej hlavicky. Rez na zdkladni vyhonkov musi byt rovny, ¢o je dokazom standardizdcie.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5439/oj
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Znenie odseku 15 pism. b) , Trieda ,I“ sa zmenilo:

b) Trieda I: Sparglové vyhonky triedy I... ,Extra“ trieda,... kvetné piiciky nevycnievajii spod Supinovych listov a drevnatost na
bdze stonky je pripustnd do jednej tretiny celkovej dizky sparglového vihonku.

Uvedeny text bol nahradeny tymto textom:

b) ,I* Sparglové vihonky v tejto triede... [Extra“... kvetné alebo axildrne piiciky nevystupujd spod supinovych listov $parglovej
hlavicky. Rez na zdkladni vyhonkov musi byt rovny, avsak ako dokaz Standardizdcie sa akceptuje aj rovny rez vykonany na
Sikmom reze urobenom pocas zberu. V tejto triede je pripustné biele zakoncenie na bdze stonky, ak jeho dizka nepresahuje
jednu osminu celkovej dizky Sparglového vyhonku.

Pripustnd miera roztvorenia hlavicky je opisand presnejsie, ¢im sa jasnejsie stanovil rozdiel medzi poziadavkami na
tieto dve triedy. Odkazy na ,drevnatost v spodnej Casti $parglového vyhonku“ sa v pripade obidvoch tried vypustili
z dovodu technickej ndro¢nosti kontroly dodrziavania takychto poziadaviek. Namiesto toho sa zaviedla
objektivnejsia a lepsie meratel'nd poziadavka: biele zakonéenie na baze stonky.

Znenie odsekov 17 az 19, ktoré sa tykaju velkosti, sa zmenilo:

a)  Sparglové vyhonky musia byt dlhé od 20 cm do 27 cm. Maximdlna povolend odchylka dizky v rimci jedného zviizku je
5cm.

b)  Minimdlny priemer je v pripade obidvoch tried 4 mm. Existujii dve kategdrie priemerov: 4 — 10 mm a nad 10 mm.
Uvedeny text bol nahradeny tymto textom:
Velkost podla dizky sa urcuje takto:

a) Spargla“, ,celd Spargla“ alebo ,dlhd Spargla“: Vyhonky musia byt dlhé od 17 cm do 27 cm. Maximdlna povolend odchylka
dizky v rdmci jedného zvizku je 5 cm.

b) Kritka $pargla“: Vyhonky musia byt dlhé od 12 cm do 17 cm. Maximdlna povolend odchylka dizky v rimci jedného
zvizku alebo balenia je 4 cm.

o) ,Sparglové hlavicky“: Vyhonky musia byt dihé od 7 cm do 12 cm. Maximalna povolend odchylka dizky v ramei jedného
zvizku alebo balenia je 4 cm.

d) ,Sparglové kiisky“: Sparglové vyhonky nakrdjané priecne na jemné kiisky dlhé 2 — 7 cm.
Vyrobky s obchodnou tipravou v ktoromkolvek z tychto formdtov dlzky musia byt ziskané z ,celej Spargle* alebo ,dlhej Spargle”,
ktord bola najprv zaradend do triedy ,Extra“ alebo ,I.

Velkost podla priemeru sa urcuje takto:

Minimdlny priemer je v pripade obidvoch kategorii 4 mm. Rozdiel v priemere medzi najhrubsimi a najtensimi vyhonkami
v jednom baleni alebo zvizku nesmie byt vicsi ako 8 mm.

Znenie odsekov 21 az 23, ktoré sa tykajii odchylok, sa zmenilo:

,

Kazdé balenie moze obsahovat urcité mnoZzstvo vyrobkov, ktoré nesplfiajii poZiadavky na kvalitu a velkost prislusnej triedy, pokial
sa dodrZia dalej stanovené limity odchylok.

a)  Odchylky od kvality: Balenia Spargle triedy ,Extra“ moZu obsahovat najviac 5 % poctu alebo hmotnosti vyrobkov, ktoré
nesplfiajii poZiadavky tejto triedy, ale splfiajii poZiadavky triedy I alebo vo vynimocnych pripadoch patria do tolerancii
stanovenych pre triedu ,I*. Balenia Spargle triedy ,I* moZu obsahovat najviac 10 % poctu vyhonkov alebo hmotnosti
Spargle, ktord nesplfia poZiadavky tejto triedy, ale splfia poZiadavky pre vyrobky triedy I stanovené v nariadeni Komisie
(ES)¢.2377/1999 z 9. novembra 1999.

b)  Odchylky velkosti: 10 % poctu... platné poZiadavky.

Uvedeny text bol nahradeny tymto textom:

a)  Odchylky od kvality: Balenia Spargle triedy ,Extra“ mozu obsahovat najviac 5 % poctu alebo hmotnosti vyrobkov, ktoré
nesplfiajii poZiadavky tejto triedy, ale splfiajii poZiadavky triedy ,I“ alebo vo vynimocnych pripadoch patria do tolerancii
stanovenych pre triedu ,I*. Balenia $pargle triedy ,I* moZu obsahovat najviac 10 % poctu vyhonkov alebo hmotnosti

Spargle, ktord nespliia poZiadavky tejto triedy.

b)  Odchylky velkosti: Najviac 10 % poctu... platné poZiadavky.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5439/oj
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Doplnili sa nové odseky, ktoré podrobnejsie opisujii obchodnii ipravu kone¢ného vyrobku:
Sparglu mozno obchodne upravit jednym z dvoch spésobov:

a) v pevne zviazanych zvizkoch s hmotnostou do 2 kg;

b)  volne alebo vo zvizkoch umiestnenych v obaloch alebo skatuliach s hmotnostou do 6 kg.

Obsah kazdého balenia, Skatule, obalu alebo zvizku musi byt jednotny, so Sparglou rovnakého formdtu, velkosti (dizka
a priemer), hmotnosti a kategdrie.

Poziadavky na vel'kost (dlzku aj priemer), odchylky od kvality a pravidld obchodnej tipravy vyrobku boli upravené
tak, aby boli do urcitej miery v stlade s medzindrodnymi pravidlami uvddzania Cerstvej zelenej $pargle na trh a so
zavedenymi obchodnymi postupmi v Eurdpskej unii. Tieto pravidld urcovania velkosti sa vsak liSia od
medzindrodnej normy, pretoZe odroda ,Esparrago de Huétor-Tdjar” je miestna populacia $pargle, ktord sa vyznacuje
vicSou variabilitou ako komeréné odrody zelenej Spargle, ktoré pochddzaju zo §lachtenych hybridov Asparagus
officinalis L., a preto st homogénnejsie z hladiska velkosti a tvaru.

Napokon sa vypustil odsek 24 o konzervovanej spargli:

Spargla méZe byt konzervovand bud veelku, alebo nakrdjand na kiisky a musi to byt vyrobok triedy ,Extra alebo triedy ,I°.
Oddiel o pravidlach tykajicich sa konzervovanej $pargle bol preformulovany.

Novd verzia:

Vyjrobky urcené na predaj v konzervich

Spargla ,Espdrrago de Huétor-Tdjar" sa tradicne konzervuje bud v slanom ndleve (voda, sol' a kyselina citrénovd), alebo v extra
panenskom olivovom oleji. M6Zu sa pouZit aj iné konzervacné tekutiny povolené na pouZitie v potravindrskom priemysle.

Konzervovand $pargla sa moZe preddvat veelku alebo v kusoch a mozZe sa triedit podla tried kvality ,Extra“ a ,I* stanovenych
v tejto Specifikdcii vyrobku. Na predaj sii k dispozicii tieto formdty:

— Spargla“ alebo ,Sparglové vihonky“: pozostdvajii z hlavicky a stonky a majii dizku najmenej 12 cm,
— krdtka pargla“: vyhonky pozostdvajiice z hlavicky a stonky a s dizkou od 7 cm do 12 cm,
— Sparglové hlavicky: kiisky pozostdvajiice z hlavicky a casti stonky a s dizkou od 2 cm do 7 cm,

— Sparglové kiisky“: jemné kiisky s dizkou 2 — 7 cm, priecne rozrezané, s hlavickami tvoriacimi najmenej 25 % suchej
hmotnosti.

Spargla sa musi klasifikovat aj na zdklade priemeru priecneho rezu stonky, aby mal vyrobok jednotny vzhlad v rdmci tychto
rozmedzi:

Ndzov kategdrie priemeru Priemer v mm
Tenkd menej ako 9
Strednd 9az711
Hrubd 11az 14
Vel'mi hrubd 144719
Extra hrubd viac ako 19
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V nasledujiicej tabulke sii uvedené parametre kvality a pripustné tolerancie platné pre kazdii z tychto dvoch tried:

Kvalitativny parameter LExtra“ trieda Trieda 1
Roztvorenie hlavicky rovnaké ako v pripade Spargle preddva- | rovnaké ako v pripade Spargle preddvanej
nej v Cerstvom stave v Cerstvom stave
Rovnomernost dizky 1,10 1,15
Zakalenie konzervacnej tekutiny, sla- 4 2
ného ndlevu (Kerteszov index zakale-
nia) (¥)
Odchylka od velkosti 5% 10%
Chyby textiiry 5% 10 %
Iné chyby 5% 10%

(*)  Poziadavka na zakalenie konzervacnej tekutiny sa nevztahuje na vyrobky konzervované v extra panenskom olivovom oleji.

Suchd hmotnost sa urcuje podla typu pouZitého obalu. Pomer suchej hmotnosti k objemu (g na cm’) je 0,50.

Okrem splnenia poZiadaviek platnych prdvnych predpisov a tejto Specifikdcie vyrobku sa musi na etikete uvddzat aj suchd
hmotnost, objem balenia, velkost Sparglovich vyhonkov a priblizny pocet vyhonkov, ktoré sa nachddzajii v kazdom baleni
(neplati to pre formdt ,Sparglové kiisky®).

V predchddzajtcej $pecifikdcii vyrobku neboli zahrnuté normy pre konzervovant $parglu ,Espdrrago de Huétor-
Téjar“, pretozZe sa predpokladalo, Ze vyrobok by mal jednoducho spliat vnitrostitne pravne predpisy platné pre
konzervovant $parglu. Tieto pravne predpisy sa vSak vztahujii na vyrobu druhu Asparagus officinalis L. a ako sme
uviedli, odroda ,Esparrago de Huétor-Tdjar nepatri k tomuto botanickému druhu, ale je to hybrid (Asparagus
maritimus Mill. X Asparagus officinalis L.), na ktory sa nevztahuji vnitrostitne prdvne predpisy o konzervovanej
Spargli, takZe bolo potrebné prijat nové pravidld. V texte $pecifikdcie vyrobku sa uvddzaju povolené konzervacné
tekutiny, pricom za tradi¢né sa povazuja slany ndlev (voda, sol a kyselina citrénovd) a extra panensky olivovy olej.
Ponechdva sa pritom moznost pouzit iné konzervacné tekutiny, ktoré by sa v budicnosti mohli povazovat za
vhodné, za predpokladu, Ze st povolené na pouzitie v potravindrskom priemysle. Parametre kvality sa stanovujt
pre kazda triedu a konzerva¢nt tekutinu s pouzitim rovnakych ndzvov tried ako pre Cerstvy vyrobok.

5.4.  Aktualizdcia ndzvu jednej z obci vyrobnej oblasti. Oddiel C. ZEMEPISNA OBLAST

Této zmena sa tyka $pecifikacie vyrobku na konci prvého odseku oddielu C. ZEMEPISNA OBLAST.
Struény opis a dovody zmeny
Nézov obce ,Villanueva de Mesias*“ sa zmenil na ,Villanueva Mesfa“.

Zmena spociva v zmene nézvu jednej z obci v oblasti vyroby CHZO ,Espdrrago de Huétor-Téjar®, ktort potvrdil
prislusny vnatro§tatny orgdn.

5.5.  Aktualizdcia znenia pododdielu ,Povod osiva“ s cielom presnejsie opisat systém produkcie osiva a aktualizdcia povinnosti
regulacnej rady v oblasti kontroly. Oddiel D. Dékaz o tom, Ze vyrobok pochddza z danej oblasti

Tato zmena sa tyka $pecifikdcie vyrobku v dvoch odsekoch pododdielu ,Povod osiva“ v oddiele D. Dékaz, Ze
vyrobok pochddza z danej oblasti.

Struény opis a dévody zmeny

V zéujme zlep3enia Struktiry $pecifikdcie vyrobku sa nadpis pododdielu ,,Pévod osiva“ oznacil ako D.1.
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5.6.

5.7.

Znenie oddielu Povod osiva preslo reviziou s cielom lepsie vymedzit pracu $lachtitelov osiva a zahffia poziadavku,
aby boli uvedeni v registri zdrojov osiva a semennych zdhonov, ako aj poZiadavky v oblasti zhody a kontroly,
ktorym podliehaji. Odkaz na regula¢nt radu, ktord je zodpovednd za monitorovanie vyberu a rozmnoZovania
rastlinného materidlu, sa vypustil, pretoZe za to zodpoveda organ, ktory kontroluje zhodu so $pecifikdciou vyrobku.
Nie je to uloha regula¢nej rady, ktord posobi ako riadiaci orgdn CHZO.

Aktualizdcia znenia pododdielu ,Vlastnosti vyrobku“. Oddiel D. Déokaz o tom, Ze vyrobok pochddza z danej oblasti

Této zmena sa tyka $pecifikcie vyrobku v odseku pododdielu , Vlastnosti vyrobku“ v oddiele D. Dokaz, Ze vyrobok
pochédza z danej oblasti.

Struény opis a dovody zmeny
V zdujme zlepSenia Struktdry $pecifikdcie vyrobku sa nadpis pododdielu ,Vlastnosti vyrobku“ oznacil ako D.2.

V oddiele Vlastnosti vyrobku sa vypusta formuldcia ,pdévodny charakter rastlinného materidlu (kultivar alebo
odroda)“ a nahrddza sa formuldciou ,povodny charakter rastlinného materidlu (miestna odroda)“. Tdto zmena sa
uskutocnila preto, ze ,Esparrago de Huétor-Tdjar“ nie je v skuto¢nosti kultivar (alebo odroda) ako taky, ale skor
populdcia $pargle miestneho pévodu.

Okrem toho sa vypustil aj tento text: ... podmienky pestovania a v pripade konzervovanej $pargle podmienky
spracovania“. Nahradil sa slovami ,.. podmienky pestovania, manipuldcie a spracovania“. Tito Uprava sa
uskutocnila preto, lebo text by sa mal vzfahovat aj na manipuldciu s Cerstvou $parglou, aj na priemyselné
konzervovanie.

Aktualizdcia znenia pododdielu ,Kontroly a osvedcovanie®. Oddiel D. Dokaz o tom, Ze vyrobok pochddza z danej oblasti

Téato zmena sa tyka $pecifikdcie vyrobku v odseku pododdielu ,Kontroly a osved¢ovanie” v oddiele D. Dokaz, Ze
vyrobok pochddza z danej oblasti.

Struény opis a dévody zmeny

Zmena sa tyka aktualizdcie znenia tohto pododdielu. Po dvadsiatich rokoch existuje mnoho zastaranych pojmov,
ktoré je potrebné v roznych odsekoch opravit.

V zéujme zlep3enia Struktiry $pecifikdcie vyrobku sa nadpis pododdielu ,Kontroly a osved¢ovanie oznacil ako D.3.

Polozka a) bola revidovand s cielom podrobnejsie opisat rozne sposoby rozmnoZovania rastlinného materidlu
(priamy vysev semien, vysadba semendcikov a koruniek a odrezky z materskych rastlin). V stcasnosti je jasné, ze
semenné zdhony sa musia nachddzat vo vyrobnej oblasti, pretoze cely proces §lachtenia osiva je tizko spojeny
s povodom.

Polozka b) bola revidovand a teraz presnejsie opisuje kontroly tykajiice sa vyberu genotypov $pargle na reprodukciu
rastlin. Predchddzajica verzia $pecifikdcie vyrobku to neobsahovala. Zodpovednost za kontroly sa uz nepripisuje
regula¢nej rade.

V polozke ¢) sa slové ,... a vietkymi platnymi vnitrostitnymi pravnymi predpismi a pravnymi predpismi EU*
nahradzaji slovami ,,... a vSetkymi platnymi pravnymi predpismi*.

Znenie predchddzajiicej polozky d) sa aktualizovalo a zaclenilo do novej polozky d), ktord zahftia vSetky kontroly
procesu vyroby a predaja rastlinného materialu.

Polozka e), ktord sa stala polozkou d), sa aktualizovala odstranenim zastaranych a nekonzistentnych informécii, ako
je ucast riadiaceho orgdnu CHZO (regulacnej rady) na kontrolich, a pridanim zmienky o baleni osiva
(predchddzajica verzia ju neobsahovala) k problematike $lachtenia osiva a jeho uvddzania na trh. V texte sa teraz
odkazuje aj na tzv. podporny dokument, ktory sa musi poskytnif spolu s rastlinnym materidlom, aby sa
zabezpedila vysledovatelnost zo semennych rastlinnych zdhonov, ktoré sa nachddzajii vo vyrobnej oblasti.

Polozka f), ktord sa stala polozkou e), sa rozsirila. V s¢asnosti sa v nej spomina tzv. register $parglovych zdhonov,
v ktorom musia byt $parglové farmy zapisané, a spresiiuje sa, Ze rastlinny material $pargle musi byt kontrolovanym
materidlom miestnej odrody zo semennych materskych zéhonov.
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5.8.

Doplnila sa nové polozka f). Ustanovujii sa v nej nové kontroly, ktoré sa maji vykondvat pri dodavke $pargle
z fariem do zdvodov na spracovanie Cerstvych vyrobkov a do konzervéarni.

Polozka g) sa aktualizovala, pri¢om sa vypustili zastarané a nezodpovedajtice informdcie — text ,,... musia byt také, ako
sti stanovené v nariadeni alebo ako odporiica regulacnd rada, a postupy sa budii monitorovat...“ sa nahradil textom ,,... musia
byt také, ako sii stanovené v Specifikdcii vyrobku, a postupy sa budii monitorovat... .

Znenie v oddiele i) bolo aktualizované. Slova Vyrobky sa musia skladovat v strediskdch predaja Cerstvyich vyrobkov alebo
v registrovanych konzervdriiach nachddzajiicich sa vo vyrobnej oblasti sa nahradili slovami: Vyrobky sa musia skladovat
v prevddzkach na spracovanie Cerstvych vyrobkov alebo v registrovanych konzervdrfiach, ktoré sa nachddzaji vo vyrobnej oblasti
a st uvedené v registri predajcov Cerstvych vyrobkov alebo v registri konzervdrni.

Polozka j) bola aktualizovand, pricom sa odstrénili zastarané a nezodpovedajice informécie. Vypustil sa tento text:
Regulacnd rada bude monitorovat manipuldciu, balenie, obchodnii dipravu, pripravu, expediciu a prepravu Spargle a moZe
stanovit osobitné pravidld pre kaZdy rocny zber. Text teraz znie takto: Manipuldcia so Sparglou, jej balenie, obchodnd iiprava,
priprava, oznacovanie a expedicia sa monitorujii a musia sa uskutocfiovat v rdmci vyrobnej oblasti. Preprava sa z textu
vypustila, pretoZe proces osved¢ovania v mieste pdvodu sa koné{ expediciou vyrobku. Kone¢ny vyrobok sa nikdy
neprepravuje medzi hospodarskymi subjektmi v ramci vyrobnej oblasti. Pripadné kontroly vykondvané regulacnou
radou sa vypustili, kedZe hlavnou zodpovednostou regula¢nej rady je posobit ako riadiaci orgdn CHZO.

Polozka k), podla ktorej ,cerstvé aj konzervované vyrobky sa musia podrobit fyzikdlno-chemickym (na kontrolu rezidui
pripravkov na ochranu rastlin a dusichanov) a senzorickym testom*, sa vypustila. Testy na rezidud pripravkov na ochranu
rastlin a dusi¢nanov v $pargli si povinnymi kontrolami. St st¢astou $irich pravnych predpisov a neexistuje Ziadna
dodato¢nd poziadavka, ktorti by bolo potrebné zahrnit do 3pecifikicie vyrobku v pripade tohto CHZO. Na
organoleptické analyzy sa vztahuje znenie novej polozky k).

Napokon sa polozka ) aktualizovala a stala sa polozkou k). Teraz sa v nej uvddza, Ze okrem kontrol, ktoré sa majt
vykondvat pocas celého procesu, sa na kone¢ny vyrobok vztahujt aj kontroly zhody s oddielom B.3. Takisto sa
vypustil odkaz na riadiaci orgéan (regula¢nii radu).

Aktualizdcia znenia pododdielu ,Vyber osiva a vysev do zdhonov* s cielom spresnit a rozsirit informdcie. Oddiel E. AKO SA
VYROBOK ZISKAVA

Této zmena sa tyka Specifikicie vyrobku v odseku pododdielu ,Vyber osiva a vysev do zdhonov* v oddiele E. AKO
SAVYROBOK ZISKAVA.

Struény opis a dévody zmeny

Zmena sa tyka aktualizdcie znenia tohto pododdielu. Po 20 rokoch sa objavilo mnoho postupov pestovania
a kontroly, ktoré si vyzaduji vacsie objasnenie alebo dalsie informdcie.

V zdujme zlep$enia Struktiry Specifikdcie vyrobku sa nadpis pododdielu ,Vyber osiva a vysev do zdhonov* oznacil
ako E.1.

Pododdiel E.1. (Vyber osiva a vysev do zdhonov) sa prepracoval a doplnil. KedZe proces ziskavania povodného
rastlinného materialu je v pripade tohto CHZO velmi dolezity, technické informdcie v tomto pododdiele — o vybere
materskych sadenic, opelovani, priprave oplodnenych sadenic v lete a zbere semien z vybranych rastlin na jeseii — sa
skvalitnili a rozsirili.

VyZzaduje sa (ako vyberové kritérium) urcity stupefi rovnorodosti vybranych rastlin $pargle (samcich a samicich) na
danom poli. Musia mat spravny tvar, byt silné a izolované od ostatnych nevybranych rastlin 3pargle, ktoré st
v rovnakej fize kvitnutia, aby sa zabrdnilo nekontrolovanému opelovaniu. V novom texte sa opisuje proces
izolovania materskych rastlin a pouZivanie otvoreného opelovania v rdmci samotnych Sparglovych poli alebo
riadeného opelovania pomocou pelu zozbieraného z vybranych samcich $pargli, ako aj ochrana samicich rastlin
sietkami proti hmyzu.
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V texte sa teraz opisuje aj proces zberu a pripravy semien. Informdcie o vyseve do zdhonov sa revidovali, pricom sa
vypustili ditumy vysevu, dlzka pobytu rastlin v zdhone a poZiadavka na poddvanie sprav riadiacemu organu CHZO.
Vysledkom sticasnych metéd pouzivanych na $lachtenie semien v semennych zdhonoch v sklenikovych
podmienkach sti zdravsie a rovnorodejsie rastliny, takze sadenice $pargle mozno ziskat aj mimo terminov, v ktorych
boli tradi¢ne k dispozicii.

V novej verzii sa napokon uvddza, Ze zdhony vybrané na téely $lachtenia osiva musia byt uvedené v registri zdrojov
osiva a semennych zdhonov.

5.9.  Aktualizdcia znenia pododdielu ,Vysadba plodin Spargle s cielom nahradit neaktudlne odkazy a doplnit informdcie. Oddiel E.
AKO SA VYROBOK ZISKAVA

Této zmena sa tyka Specifikicie vjrobku v odseku pododdielu ,Vysadba plodin $pargle” v oddiele E. AKO SA
VYROBOK ZISKAVA.

Stru¢ny opis a dovody zmeny

Zmena sa tyka aktualizdcie znenia tohto pododdielu. Po 20 rokoch sa objavilo mnoho postupov pestovania
a kontroly, ktoré si vyzaduja vicsie objasnenie alebo dalsie informécie.

V zéujme zlep3enia Struktiry $pecifikdcie vyrobku sa nadpis pododdielu ,Vysadba plodin $pargle oznacil ako E.2.

Tento pododdiel bol revidovany a spresneny. Teraz sa v flom uvadzaji podrobnosti o réznych tradi¢nych postupoch
pestovania $pargle na farmdch v oblasti Huétor-Téjar: vysadba koruniek (rastlin), vysev semien priamo do zeme
alebo vysadba sadenic zo sklenika. Rozsah ddtumov vysadby je teraz $irsi ako v predchddzajicej verzii Specifikdcie
vyrobku, v ktorej sa stanovovala len vysadba koruniek. Korunky sa mézu vysddzat od zimy do neskorej jari, zatial
¢o vysev alebo vysadba sadenic sa mozu uskutociiovat pocas jarného az letného obdobia.

V texte sa uZ neuvadza, Ze ,pred vysadbou sa vykondva prieskum pody s cielom zistit, ¢i je poda vhodnd na
pestovanie 3Spargle, a vypocitat, ¢ nie je potrebné upravit obsah minerdlnych alebo organickych litok“. Ide
o odportcanie tykajice sa pestovatelskych postupov, a nie o poziadavku, ktord musi byt zahrnutd v $pecifikdcii
vyrobku. Ukdzalo sa totiz, Ze Spargla sa moZze pestovat na vetkych typoch pody, ktoré sa nachddzajii vo vyrobnej
oblasti Huétor-Téjar, pricom Ziadny podny typ nie je vylaceny.

V novej verzii sa uvadza aj postup vysevu semien priamo do pody, ktory v predchddzajicej $pecifikdcii vyrobku
nebol uvedeny. Text ,,... a pokryté tenkou vrstvou sypkej zeminy*“ sa zmenil na znenie ,.... a pokryté vrstvou zeminy*.
Vypusta sa tito Cast vety: Korunka sa musi nechat rdst v zdvislosti od kvality pody jeden aZ dva roky, aby mohli odnoZe
vytvorit Zivotaschopné priciky, z ktorych vyrastii kvalitné Sparglové vyhonky. Prax nechat korunky rast dva roky je zastarand
a pre kvalitu rastlin nie je podstatnd. Tento postup sa uZ nepouziva; v minulosti sa pouzival preto, lebo semend
v pode zle klicia, a ked' neexistovali met6dy fertigacie, povodny rastlinny materidl z oblasti Huétor-Tdjar rastol
pomalsie ako iné odrody zelenej $pargle, ¢o si vyzadovalo dvojro¢ny cyklus pestovania koruniek. Moderné systémy
pestovania koruniek — a najma tzv. urychlovanie sadenic v sklenikoch — sposobili, Ze na vypestovanie koruniek dnes
sta¢i menej ako rok a na vypestovanie sadenic 3 aZ 4 mesiace.

Napokon sa aktualizovali zastarané informdcie v poslednom odseku. Namiesto vety ,Aby sa na vyrobky vztahovalo
oznalenie, musi byt zdhon $pargle, z ktorého pochddzaji, zapisany v zimnom obdobi pred prvym zberom
v zozname regulacnej rady” sa teraz uvadza veta ,Aby sa na vyrobky vztahovalo CHZO, musi byt zdhon $pargle,
z ktorého pochddzaji, zapisany pred prvym zberom v registri $parglovych zdhonov“. Namiesto toho, aby sa
uvédzalo, Ze registricia sa musi uskutocnif v zime, je presnejsie uviest, Ze sa musi uskuto¢nit pred zberom trody,
kedZe zber $pargle sa v teplejsich rokoch niekedy zacina koncom janudra alebo zaciatkom februdra.

5.10. Aktualizdcia znenia pododdielu ,Pestovanie Spargle” s cielom nahradit neaktudlne odkazy, objasnit a doplnit informdcie. Oddiel
E. AKO SA VYROBOK ZISKAVA

Této zmena sa tyka $pecifikdcie vyrobku v odseku pododdielu ,Pestovanie $pargle v oddiele E. AKO SA VYROBOK
ZISKAVA.
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Struény opis a dovody zmeny

Zmena sa tyka aktualizdcie znenia tohto pododdielu a vypustenia odpordcani tykajicich sa pestovania, ktoré
nepatria medzi aspekty, ktoré sa maji upravit v $pecifikdcii vyrobku, alebo ktoré st sucastou Sirich pravnych
predpisov. V pripade potreby st podrobnejsie opisané aj konkrétnejsie pestovatelské a kontrolné postupy.

V zéujme zlep3enia Struktdry $pecifikdcie vyrobku sa nadpis pododdielu Pestovanie $pargle oznacil ako E.3.

Prevaznd cast tohto pododdielu sa revidovala. Neaktudlne informdcie z prvého odseku sa aktualizovali. Vdaka
modernym technikdm hnojenia a zavlazovania sa mladé zdhony S$pargle dokdzu dokonale vyvinif pocas
jednoro¢ného vegetaéného cyklu, takZe sa mozZu zbierat uz v nasledujiicom roku a nie je potrebné odkladat zber do
treticho roku po zasiati.

Opis pestovatelskych postupov vykondvanych pocas roka, ktory bol uvedeny v predchddzajicej verzii $pecifikicie
vyrobku (priprava pody pred vysadbou, zdkladnd aplikdcia a prihnojovanie, aplikdcia pripravkov na ochranu rastlin
pred zberom a po fiom, zavlaZovanie, obrdbanie pédy a orezdvanie listov na jesen), sa tplne vypustil. Niektoré
z tychto pestovatelskych postupov sa povazujii za odporticania a na iné sa vztahuji vSeobecnejsie pravne predpisy,
takZe sa nepovazuji za zdkladné poziadavky na pestovanie, ktoré je potrebné zahrndt do Specifikdcie vyrobku.
Avsak dva pestovatelské postupy, ktoré st Specifické pre oblast ,Esparrago de Huétor-Tdjar®, st rozhodujtce pre
kvalitu vyrobkov a st sicastou tradicie pestovania $pargle v tejto Casti provincie Granada (v spojeni s [udskym
faktorom), a to:

— Specificky sposob vysadby pouzivany pri zakladani a pestovani $pargle, pri ktorom sa medzi riadkami
ponechdva vzdialenost 1,4 — 1,6 m a medzi rastlinami 50 — 70 cm.

— Postupné prihfiianie zdhonu $pargle zeminou pocas jej Zivotného cyklu.

. Aktualizdcia znenia pododdielu ,Zber, preprava a doddvanie Spargle do prevddzok na spracovanie Cerstvych vyrobkov* —

nahradenie neaktudlnych odkazov, aktualizdcia a objasnenie postupov a stanovenie novych poZiadaviek s rozhodujiicim vplyvom
na kvalitu vyrobkov. Oddiel E. AKO SA VYROBOK ZISKAVA

Této zmena sa tyka Specifikdcie vyrobku v odseku pododdielu ,Zber, preprava a doddvanie Spargle do prevddzok na
spracovanie Cerstvych vyrobkov v oddiele E. AKO SA VYROBOK ZISKAVA.

Struény opis a dévody zmeny

Ucelom zmeny je aktualizovat informacie v tomto pododdiele podrobnym opisom postupov manipulicie so
surovinou na poli a sposobu jej prepravy a doddvky do zdvodov na spracovanie Cerstvych vyrobkov.

V zdujme zlep3enia Struktary $pecifikdcie vyrobku sa nadpis tohto pododdielu oznacil ako E.4.
Niektoré odseky tohto pododdielu sa revidovali.

V prvom odseku sa namiesto textu ,Zber sa zacina v druhom alebo tretom roku po vysadbe, trvd 15 alebo 30 dni a od
tretieho roku trvd celti sezonu, od zaciatku marca do polovice jiina“ teraz uvadza

,Uroda sa moze zberat od roku nasledujiiceho po jej zasiati. Ddtumy zaciatku a konca zberu zdvisia od poveternostnych
podmienok a spravidla sa zber uskutociiuje od zaciatku marca do polovice jiina.*

Z tych istych dovodov, ktoré boli uvedené pri predchddzajicej zmene v bode 5.10 (moderné metddy hnojenia
a zavlaZovania), sta¢i jednorocny rastovy cyklus na to, aby mladé zdhony $pargle dosiahli do nasledujiiceho
zberového obdobia dokonaly stav vhodny na zber. Nie je potrebné cakat dva alebo tri roky od zasiatia.

Okrem toho sa revidovala nasledujica veta, ktord bola v rdmci stcasného systému CHZO zastarand
a nekonzistentnd: Na prepravu zozbieranej Spargle do spracovatelskych centier sa musia pouZit vhodné metddy, ktoré sii
v silade s pravidlami stanovenymi regulacnou radou pre irodu v danom roku. Si¢asné znenie: Na prepravu zozbieranej
Spargle do spracovatel'skych centier sa musia pouZit vhodné metddy, pricom sa musi dbat na to, aby sa neporusili jej hlavicky
alebo aby sa Spargla nenechala na Ziadnom mieste pred dodanim vyschnit.
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Dal3i odsek sa takisto aktualizoval. Povodné znenie: Po dodani do prevddzok na spracovanie cerstvyich vyrobkov alebo
konzervdrni sa sgargla musi schladit. MéZe sa umiestnit do vaniciek s vodou, aby sa zvlhili spodné Casti stoniek a zachovali sa
svieZe a kypré. Spargla sa musi kondiciovat do 24 hodin od zberu. Nové znenie: Po dodani do prevddzok na spracovanie
Cerstvyich vyrobkov alebo konzervdrni sa Spargla umiestni do vaniciek s vodou, aby sa udrZala vihkost stoniek, a uskladni sa
v hydrochladnickdch alebo chladnickdch, aby sa udrzala chladnd a kyprd az do spracovania. Spargla sa musi zabalit do 24
hodin od dodania. Spracovat sa musi do 72 hodin od dodania.

Zaviedli sa dva dalsie typy priemyselného spracovania $pargle pri doddvke: hydrochladenie a chladenie. Okrem toho
sa v zdujme ulahcenia kontrol a osvedCovania teraz stanovuje, ze Spargla sa musi kondiciovat do 24 hodin od
dodania, nie od zberu. Presny ¢as dodania $pargle mozno lahko skontrolovat, pretoze sa zaznamendva elektronicky
spolu s hmotnostou dodanych $arzi a informdciami o vysledovatelnosti. Presny ¢as zberu je velmi tazké overit.
Doplnila sa aj dalsia poziadavka: $pargla sa musi spracovat do 72 hodin od dodania.

Doplnil sa novy odsek, v ktorom sa uvddzaju vlastné kontroly, ktoré sa maji na surovine vykonat pri doddvke do
prevddzok na spracovanie Cerstvych vyrobkov alebo konzervarni. Pre kazdy aspekt suroviny, ktory sa méd posudit
(overenie, ¢i ide o Sparglu povodnej odrody, podla jej vzhladu a organoleptickych vlastnosti, maximdlnej
a minimélne;j dizky vyhonkov, dizky bieleho zakoncenia na baze stonky, kontroly pripadného roztvorenia hlawcky,
pody alebo vzhladovych chyb), sa uvddza podrobny opis kontrol a poziadaviek s pripustnym rozsahom
a toleranciami chyb. Toto kontrolné opatrenie sa zaviedlo, pretoze je klti¢ovym krokom pri zaruceni kvality
konecného vyrobku (Cerstvej aj konzervovanej §pargle).

Posledny odsek —,S cielom zarudit kvalitu vyrobkov regula¢nd rada stanovuje ditum ukonéenia kazdého zberu“ - sa
vypustil. Tato koncepcia riadenia kvality je zastarand a nezluCitelnd so stcasnou S$truktirou osvedCovania
$pecifikacii vyrobkov s CHZO.

Napokon sa doplnil odsek o celkovych poziadavkdch na kontrolu v tychto fazach procesu: Musia byt zavedené kontroly
na monitorovanie zberu, prepravy a doddvok Spargle do registrovanych prevddzok na spracovanie Cerstvych vyrobkov alebo do
konzervdrni.

5.12. Aktualizdcia znenia pododdielu ,Priprava a spracovanie Spargle” — nahradenie neaktudlnych odkazov, aktualizdcia a objasnenie
postupov a stanovenie novych poZiadaviek s rozhodujicim vplyvom na kvalitu vyrobkov. Oddiel E. AKO SA VYROBOK
ZISKAVA

Této zmena sa tyka $pecifikdcie vyrobku v odseku pododdielu ,Priprava a spracovanie $pargle“ v oddiele E. AKO SA
VYROBOK ZISKAVA.

Podrobny opis zmien a dévod zmeny

Zmena sa tyka aktualizdcie znenia pododdielu ,Priprava a spracovanie $pargle“ so zretelom na aktualizdciu
a objasnenie postupov po 20 rokoch. Okrem toho sa stanovili nové poziadavky s rozhodujiicim vplyvom na kvalitu
vyrobkov.

V zdujme zlep$enia Struktiry Specifikdcie vyrobku sa nadpis pododdielu oznacil ako E.5. Nazov sa ¢iasto¢ne upravil;
jeho znenie ,Priprava a spracovanie §pargle” sa zmenil na: ,E.5. Manipuldcia so $parglou a jej spracovanie®.

Vyraz elaboracién (,priprava“) sa v prvom odseku (nadpise oddielu) nahradil vyrazom manipulacion (,manipulacia“). Je
to presnejsi pojem na oznacenie manipuldcie s Cerstvou zeleninou. Niektoré priemyselné procesy, ktoré boli predtym
opisané ako manudlne, sa aktualizovali tak, aby zahfnali aj moZznost automatizicie. Formuldcia ,,... ru¢ne triedené na
dopravnych pédsoch” sa doplnila na ,.. rucne afalebo strojovo triedené na dopravnych pédsoch pomocou
mechanizovanych rezaciek...”.

Do oddielu ,Priprava na predaj v podobe Cerstvého vyrobku“ sa doplnil novy odsek: Vyrobky urcené na predaj
v Cerstvom stave sa nesmi druhykrdt podrobit manipuldcii. Prax prebalovania Cerstvej Spargle sa musela zakdzat
z dovodu vyraznej straty kvality vyrobku. Spargla je zelenina, ktord rychlo podliecha skaze. Je velmi krehkd
a chilostivd, s velkym rizikom pomliazdenia a odlomenia hlavi¢iek. Po vybrati z chladnicky moze takisto vyschnait
a rychlo ochabnit.
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Veta, ktord znie: ,Spargla sa potom zhromazduje do jednotnych zvizkov po ¥ kg, 1 kg alebo 2 kg a uklad4 sa do
debniciek®, je zbytocnd. Vypustila sa, pretoze tito informdcia uz bola zahrnutd v oddiele B.3. (Normy pre vyrobky
preddvané v Cerstvom stave alebo v konzervach).

Posledny odsek predtym znel: Regulacnd rada monitoruje doddvky, manipuldciu, obchodnii tipravu a expediciu Cerstvej
Spargle, ktord sa po kontrole kvality uvolTiuje na trh pod chrdnenym oznacenim. Zmenil sa takto: Musia sa vykondvat kontroly
doddvok, manipuldcie, obchodnej dpravy, oznalovania a expedicie Cerstvej Spargle, na ktord sa vztahuje CHZO. Ide
o prirodzend zmenu vzhladom na novii organizalnii Struktiru regulacnej rady, ktord je riadiacim orgdnom
a nemusi mat kontrolné povinnosti.

Napokon sa zjednodusilo znenie opisu jednotlivych etdp procesu konzervovania a teraz znie takto:

Priemyselné spracovanie pozostdva z tychto etdp: hydmtaaa orezanie spodne) casti stoniek, umytie Spargle a druhé orezanie na
dizku nddoby. Pri automatickom spracovani sa Spargla prijima uZ orezand na dlzku nddoby, potom sa blansiruje, ochladi, po
blansirovani sa umyje, rucne sa roztriedi podla velkosti, aby sa odstrdnili vietky chybné vyhonky, a rucne sa zabali do
plechoviek, do ktorych sa potom pridd konzervacnd tekutina (slany ndlev, extra panensky olivovy olej alebo ind); plechovky sa
ndsledne predhrejii, uzavri, zavaria, ochladia, uskladnia, oznacia/zabalia, opdt uskladnia a expedujii. Fdzu predhrievania
mozno nahradit pouZitim vakuovacieho systému. MoZe sa vynechat aj fdza druhého skladovania konecného vyrobku.

Zavdranie moZe pozostdvat zo sterilizdcie alebo pasterizdcie zvySenim obsahu kyselin. Ide o tradicny sposob pripravy
konzervovanej Spargle ,Espdrrago de Huétor-Tdjar".

Opis procesu konzervovania je teraz jednoduchsi, aby sa ulahcila kontrola vyrobkov. Text teraz zahffia aj nové
sposoby prace v odvetvi, ktoré je vhodné zahrnit do $pecifikdcie vyrobku, vratane automatizovanych procesov,
Specifikdcie druhov konzervacnych tekutin a umoznenia flexibility, pokial ide o oznacovanie/balenie/dalsie
skladovanie kone¢ného vyrobku.

Okrem tradi¢nej sterilizcie (s neutrdlnym pH), ktord bola uvedend v predchadzajtcej verzii, sa v novej Specifikacii
vyrobku uvddza aj pasterizacia zvySenim obsahu kyselin, tradi¢ny systém, ktory sa pouZiva na konzervovanie
divokej $pargle triguero aj odrody ,Espdrrago de Huétor-Tédjar* od roku 1970. Pasterizdcia zvySenim obsahu kyselin
je Setrnejsi tepelny proces ako sterilizdcia. Vyrobok ,Espdrrago de Huétor-Tdjar” si vdaka nemu zachovéva svoju
jemnu madsitd a ohybnd textiiru. Tento proces takisto pomaha stabilizovat prirodny antioxidant, ktory sa nachidza
v konzervovanej $pargli, zndmy ako rutin (kvercetin-3-O-rutinozid), ktory méd vyznamné zdravotné prinosy.

Napokon, znenie posledného odseku — ,Regulatnd rada monitoruje vietky tieto procesy a prideluje za ne body
kvality: doddvku, pripravu, balenie a osvedcenie kone¢ného vyrobku“ — sa zmenilo takto: ,Pocas celého procesu
dodévky, pripravy, balenia, oznacovania, skladovania a expedicie kone¢ného vyrobku sa musia vykondvat kontroly*.
Ide o prirodzent zmenu vzhladom na novid organizaénd Struktiru regulacnej rady, ktord je riadiacim orgdnom
a nemus{ mat kontrolné povinnosti.

. Doplnenie tivodného odseku a restrukturalizdcia pododdielov v oddiele F. SUVISLOST S MIESTNOU OBLASTOU

Této zmena pozostdva z doplnenia Gvodného odseku a restrukturalizdcie a precislovania pododdielov $pecifikcie
v oddiele F. SUVISLOST S MIESTNOU OBLASTOU.

Struény opis a dovody zmeny

Pododdiely oddielu ,Stvislost s miestnou oblastou sa restrukturalizovali a oéislovali tak, aby boli l'ahsie Citatelné
a aby zodpovedali §truktire nariadenia (EU) ¢. 1151/2012: charakteristiky zemepisnej oblasti/vlastnosti vyrobku]
vztah medzi nimi.

Pododdiel ,Histéria“ sa nahradil pododdielom ,Povest*. Doplnil sa novy text, ktorym sa zaviedla ,stvislost
s miestnou oblastou” a v ktorom sa opisuje najdodlezitejsi aspekt spdjajtici vyrobok s jeho prirodnym prostredim na
ticely nariadenia (EU) ¢. 1151/2012. V tejto novej verzii $pecifikdcie sa ako najdolezitejsi aspekt stivislosti medzi
vyrobkom a miestnym prostredim stanovuju ,rozne Specifické vlastnosti vyrobku, ktoré mozZno pripisat
$pecifickému polnohospodérskemu prostrediu®; ako druhy sa na doplnenie predchddzajiceho bodu opisuje vztah
k povodu vyrobku alebo jeho ,povest*.
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5.14. Zmena ndzvu a aktualizdcia obsahu pododdielu ,Histdria“. Oddiel F. SUVISLOST S MIESTNOU OBLASTOU

Zmena sa tyka zmeny ndzvu pododdielu ,Histéria“ na ,F.1. — Povest” a aktualizdcie informdcii uvedenych v fiom.
Tato zmena sa tyka $pecifikdcie vyrobku v pododdiele , Hist6ria“ oddielu F. SUVISLOST S MIESTNOU OBLASTOU.

Struény opis a dovody zmeny

Nézov pododdielu ,Histéria“ sa nahradil ndzvom ,F.1 — Povest“. Znenie v bode F.1. ,Povest* (predtym pod ndzvom
,Historia“) sa aktualizovalo, pretoze bibliografické a vedecké informadcie o odrode ,Esparrago de Huétor-Tdjar* sa za
poslednych 20 rokov aktualizovalo.

V novej verzii sa uvddzaji odkazy na historickd literatiiru, ktord podopiera tvrdenie, Ze divokd $pargla odrody
triguero je zndma a ceni sa uz od staroveku, a opisuje sa tu — ako uZ bolo uvedené v predchadzajicej Specifikacii
vyrobku —, ¢im sa li$i od zdhradnej Spargle (Asparagus officinalis L.). Historické informdcie z 30. a 40. rokov 20.
storoCia st teraz podopreté svedectvami polnohospoddrov z oblasti Huétor-Téjar, ktoré st stcastou publikdcif
vydanych v roku 2000 vlastnou regula¢nou radou CHZO ,Espérrago de Huétor-Tédjar“. (Publikdcia El arte culinario
del ,Espdrrago de Huétor-Tdjar“ [Kulindrske umenie ,Espdrrago de Huétor-Tdjar“]). V novom texte sa v stvislosti
s historickou povestou tohto vyrobku opisuje, ako sa v meste Huétor-Tdjar v 80. rokoch 20. storocia vdaka
pestovaniu tejto pévodnej odrody rozréstlo druzstevné odvetvie, vdaka comu sa mesto Huétor-Téjar stalo jednou
z hlavnych eurdpskych oblasti pestovania $pargle. V rokoch 1996 az 2003 sa objavilo niekolko publikacii, ktoré sa
zaoberali socidlno-ekonomickym vplyvom pestovania $pargle ,Esparrago de Huétor-Tajar* vo vyrobnej oblasti
a ktoré potvrdzovali nazor, Ze toto mesto pri Granade je ,vyznamnou oblastou pestovania $pargle v Spanielsku aj
v celej Eurdpe*.

Text teraz obsahuje aj historicky opis vzniku konzervdrenského priemyslu v meste Huétor-Tdjar v 70. rokoch
20. storocia, ked $panielsky priekopnik konzervovania $pargle José Redondo Finez vyhladaval $parglu ,Esparrago
de Huétor-Téjar” pre jej podobnost s divokou $parglou triguero. Prvou $panielskou znackou, pod ktorou sa v roku
1970 zacala balit stredomorskd $pargla, bola ochrannd zndmka ,Los Monteros a po nej na zaciatku 80. rokov 20.
storoc¢ia nasledovala znacka ,Esparrago de Huétor-Téjar*, a to z dovodu jej velkej podobnosti s divokou Sparglou
triguero.

5.15. Zmena ndzvu a aktualizdcia obsahu v pododdiele ,Priroda“ (Krajina, poda, podnebie a hydrografia). Oddiel F. SUVISLOST
S MIESTNOU OBLASTOU

Zmena sa tyka zmeny ndzvu pododdielu ,Priroda“ na ,F.2. — Specifické charakteristiky vyrobnej oblasti“, ako aj
aktualizdcie informdcif v tomto pododdiele a opravy tlacovych a inych chyb v ¢astiach o krajine, pode, podnebi
a hydrografii. Pododdiel sa restrukturalizoval pod dva nadpisy: ,Prirodné faktory“ a ,Ludské faktory“. Informécie
pod nadpisom ,Prirodné faktory“ sa aktualizovali a doplnil sa novy nadpis ,Cudské faktory“ ako podstatnd Cast
nového pododdielu $pecifikcie F.2. — Specifické charakteristiky vyrobnej oblasti“ (povodne pod ndzvom ,Priroda*).

Tieto zmeny sa tykajii $pecifikdcie vyrobku v pododdiele ,Priroda“ oddielu F. SUVISLOST S MIESTNOU OBLASTOU.
Podrobny opis zmien a dovod zmeny

Nézov pododdielu ,Priroda“ sa nahradil ndzvom F.2. — Specifické charakteristiky vyrobnej oblasti v stlade s novou
Strukttrou revidovaného oddielu ,Stvislost s miestnou oblastou®, ako sa opisuje v zmene 5.13. Text je tak lahsie
Citatelny a zodpovedad Struktdre nariadenia (EU) & 1151/2012.

V Casti ,Krajina“ sa aktualizovala hornd hranica nadmorskej vysky na pestovanie $pargle vo vyrobnej oblasti.
Formuldcia Plodiny sa pestujii v nadmorskej vyske 450 aZ 650 metrov sa zmenila na: Plodiny sa pestujii v nadmorskej vyske
450 aZ 1 100 metrov. Tradi¢né oblasti pestovania $pargle vo vyrobnej oblasti CHZO st spravidla nizko poloZené,
trodné roviny v blizkosti povodia rieky Genil a jej pritokov, ktoré sa nachddzaji v nadmorskej vyske 450 — 650 m.
S rozirenim pestovania tejto plodiny sa tdto oblast rozsirila smerom k okrajom niZin a prilahlym predhoriam,
ktoré st teraz sicastou vyrobnej oblasti a dosahujii nadmorskd vysku az 1 100 m.
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V Casti Poda sa opravili tlacové a iné chyby. Znenie ,Geologicky kontext vyrobnej oblasti je...“ sa nahradilo znenim
,Geologicky kontext vyrobnej oblasti...“. Vo vete Textiira pody, v ktorej sa pestuje Spargla, je flovito-hlinitd, piescito-hlinitd
a v mensej miere piescito-hlinitd a prachovito-hlinitd sa vykonali Gipravy, aby bola v $paniel¢ine gramaticky spravnejsia
(oprava koncoviek pridavnych mien).

Napokon sa spresnil treti odsek. V stcasnosti sa v iom uvadza, Ze v $pargli (hlavicke aj stonke) sa bezne vyskytuja
antokyaninové pigmenty, pretoZe tdto plodina sa pestuje na vapencovej/slieniovej pdde, ktord je typickd pre vyrobnt
oblast, a charakteristickym znakom tychto pod je, Ze st chudobné na fosfor a bohaté na horéik. Znenie Skutocnost, Ze
pdda je chudobnd na fosfor a bohatd na horcik, spésobuje intenzivnu pigmentdciu Spargle so sytejSou zelenou farbou stonky
a fialovejSou farbou hlavicky sa zmenilo takto: Vipencové/sliefiové pady, ktoré sii typické pre vyrobnii oblast, sii chudobné na
fosfor a bohaté na horcik, ¢o sposobuje intenzivnu antokyaninovii pigmentdciu (fialové sfarbenie Spicky a stonky).

V Casti ,Podnebie” sa opravili tlacové a iné chyby. V prvom odseku boli opravené tlacové chyby a hodnoty teploty st
teraz zaokrihlené na jedno desatinné miesto namiesto dvoch. Namiesto slov ...priemernd teplota je 16,3 1 C,
v priemere 7,14 1 C v zime a 26,41 1 C v lete text teraz znie ...priemernd teplota je 16,3 °C, v priemere 7,1 °C v zime
a 26,4 °Cv lete.

V trefom odseku sa vykonali objasnenia na zlepsenie opisu vysokého teplotného gradientu v oblasti a toho, akym
sposobom pomdha predchddzat roztvoreniu hlavicky. Na koniec textu ,mierne vysoké pocas diia aZ nizke v noci“ sa
doplnili slova ,(velké denné vykyvy teploty az do 22 °C)“.

Veta Teploty sa pohybujii od 141 C v marci do 19,2 1 C v jiini sa nahradila vetou Priemerné teploty pri zbere iirody sa
pohybujii od 14 °C v marci do 19,2 °C v jiini.

Vdaka tomu je teraz jasné, Ze priemernd teplota je 14 °C, a znak ,°C“ sa doplnil na miesto, kde chybal.

Formuldcia pod nadpisom ,Hydrografia“ sa spresnila. V ivodnej vete sa teraz spomina ,Vyrobnd oblast...“, ¢o je
presnejsi pojem, ktory je vymedzeny aj v $pecifikdcii vyrobku. Znenie vety ,Rieka Genil a... pretinaji oblast od
vychodu na zdpad“ sa zmenilo takto: ,Rieka Genil a... pretinajii vyrobnd oblast od vychodu na zdpad”.

Doplnil sa tiplne novy pododdiel ,Ludské faktory“. Vdaka tomu je lahsie pochopit $pecifické faktory vyrobnej oblasti
(prirodné a Iudské) a ich savislost s vlastnostami vyrobku, ako sa opisuji v pododdiele o koreldcii (F.4. Koreldcia
medzi prirodnymi a [udskymi faktormi a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku).

Text pod novym podnadpisom ,Ludské faktory znie takto:
Ludské faktory
Vyber rastlinného materidlu a pestovatel'ské postupy

Odrodu ,Espdrrago de Huétor-Tdjar* moZno povaZovat za ekotyp spojeny s mestom Huétor-Tdjar (populdcia ,Morado de
Huétor), ktory je vysledkom procesu kriZenia a hromadného genetického vyberu, ktory od 30. rokov 20. storocia vykondvali
polnohospoddri v meste. Ludské a prirodné faktory vo vyrobnej oblasti zohrdvajti vyznamnii tlohu pri vyvoji tohto rastlinného
materidlu.

Krizenie druhov Asparagus maritimus Mill. a Asparagus officinalis L. s cielom vytvorit prirodzeny hybrid a ndsledny proces
vyberu od polovice 20. storocia predstavujii vyznamny tspech Spanielskeho zdhradnictva, ktory je priamo spojeny s oblastou
Huétor-Tdjar. Nikde na svete nie je zndmy iny druh pestovanej Spargle — tradicny ani komercny —, ktory by bol zaloZeny na
botanickom hybride tohto druhu.

Materské rastliny a semend pouzivané na pestovanie Spargle z oblasti Huétor-Tdjar sa vyberajii tradicnymi postupmi, ktoré sa
v tomto meste v provincii Granada dodrZiavajii od zaciatku 20. storocia a odovzddvajii sa z generdcie na generdciu.

Specifické pestovatelské postupy, ako je ponechdvanie velkych vzdialenosti medzi rastlinami Spargle (1,40 — 1,60 m medzi
riadkami a 50 — 70 cm medzi rastlinami), postupné prihifianie zdhonov a efektivny a dokladny zber s pouzitim tradicnych
technik vyvinutych v oblasti Huétor-Tdjar, sii idedlne na ziskanie vysokokvalitnej suroviny.
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Metddy konzervovania

Konzervovand $pargla ,Espdrrago de Huétor-Tdjar“ sa pripravuje Specidlnou metédou. Recept pochddza od podnikatela
v konzervdrenskom priemysle Josého Redonda Fiineza, ktory ako jeden z prvyich v Spanielsku zaciatkom 70. rokov 20. storocia
zacal konzervovat a preddvat divoki Sparglu ,triguero” a neskor, priblizne v roku 1982, tiito metédu pouzil aj na sparglu
,Espdrrago de Huétor-Tdjar“, ktord vdaka svojej podobnosti s divokym druhom nahradila divokii Sparglu ako surovinu.
NajdoleZitejSou castou procesu konzervovania Spargle je pasterizdcia zvySenim obsahu kyselin.

5.16. Doplneme nového pododdielu ,F.3. — Specifické viastnosti vyrobku* s cielom zostiladit' Specifikdciu s novym nariadenim (EU)
¢. 1151/2012. Oddiel F. SUVISLOST S MIESTNOU OBLASTOU

Zmena sa tyka doplnenia pododdielu F.3. §pecifické vlastnosti vyrobku, v ktorom st zhrnuté hlavné vlastnosti
odrody ,Espdrrago de Huétor-Tdjar opisané v oddiele B s rozhodujicim vplyvom na kvalitu Vyrobku Tento novy
pododdiel je v novych 3pecifikdcidch potrebny na zabezpecenie siladu s nariadenim (EU) ¢. 1151/2012. Tito
zmena sa tyka $pecifikacie v oddiele F. SUVISLOST S MIESTNOU OBLASTOU.

Novd verzia:
F.3. — Specifické viastnosti vyrobku

Odroda Spargle pestovand ako ,Espdrrago de Huétor-Tdjar* md wicité Specifické vlastnosti (vzhlad, organoleptické vastnosti
a jedinecnii genetiku), ktoré si typické pre divokii stredomorskil Sparglu (Asparagus maritimus Mill.), z ktorej pochddza,
skrizenii s druhom Asparagus officinalis L.

Spargla md bez ohladu na to, & je cerstvd alebo konzervovand, urcité vlastnosti, ktoré poukazuji na vyznamny vplyy
environmentdlnych aj Tudskyich faktorov (spdsob pestovania plodiny a manipuldcie s vyrobkami) na jej vzhlad, organoleptické
vlastnosti a fytochemické zloZenie.

Specifické vlastnosti, ktoré md odroda ,Espdrrago de Huétor-Tdjar* vdaka svojmu. jedinecnému genetickému profilu, mozno
zhrnit takto:

— Vzhlad:
—  Antokyaninové tony (stonka a hlavicka): odtiene fialovej, bronzovofialovej, bronzovej, zelenofialovej a zelenej farby

—  Tvar Sparglovych vyhonkov: rovné a valcovité, od tenkych po stredne hrubé (4 — 16 mm), hlavicka je Spicatd alebo
ziiZend a Sirsia ako zvySok stonky (kopijovitd).

—  Supka a listene: vyhonky majti pod listerimi malé ,apiky* a na Supke mozu byt viditelné slabé ciarky
Organoleptické viastnosti (v pripade Cerstvej Spargle):

— Textiira: jemnd, mdsitd a ohybnd. Stonky sii velmi pruzné. V zdvislosti od priemeru — ¢im je vyhonok tensi, tym vicsmi sa
ohyba — niektoré mozno ohniit bez zlomenia o viac ako 70°.

—  Chut: horkosladkd

— Vona: intenzivna aréma.

Vsetky tieto fyzikdlne a organoleptické viastnosti mozno ndjst aj v pripade inych volne rasticich druhov Spargle (Aspamgus
albus, Asparagus aphyllus Asparagus acutifolius, Asparagus horridus, Asparagus maritimus atd.), ktoré si v juznom
Spanielsku zndme ako ,espdrragos trigueros®.

Okrem toho md odroda ,Espdrrago de Huétor-Tdjar“ Specifické vlastnosti spojené s agroenvironmentdlnymi faktormi:

Dobre tvarovany vyhonok a hlavicka a antokyaninové alebo fialové sfarbenie Spargle, najmd hlavicky. Vdaka odbornému
obhospodarovaniu plodin a manipuldcii s vyrobkami, ako aj vdaka dobrym polnohospoddrskym a klimatickym podmienkam
v oblasti, sa ziskava vysokokvalitnd surovina — velmi rovné $parglové vyhonky s dobre tvarovanou fialovou hlavickou.
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5.17. Doplnenie nového pododdielu ,F.4. — Koreldcia medzi pnrodnyrm a ludskymi faktormi a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku”
s cielom zosiladif $pecifikdciu s novym nariadenim (EU) & 1151/2012. Oddiel F. SUVISLOST S MIESTNOU OBLASTOU

Zmena sa tyka nového pododdielu doplneného s cielom vysvetlit spojenie, ktoré sa vyslovne neuvaddzalo
v predchadzajicej verzii §pecifikécie vyrobku: F.4. Koreldcia medzi prirodnymi a [udskymi faktormi a kvalitou alebo
vlastnostami vyrobku. Tento novy pododdiel je v novej spec1f1kac11 Vyrobku potrebny na zabezpecenie suladu
s nariadenim (EU) ¢. 1151/2012. Do tohto pododdielu bol napisany novy text, v ktorom sa pouzili niektoré pasize
z predchddzajtcej verzie Specifikdcie vyrobku — o podmienkach pestovania, osetrovani plodin a zbere. Tdto zmena
sa tyka $pecifikicie v oddiele F. SUVISLOST S MIESTNOU OBLASTOU.

Novd verzia:

F.4. — Koreldcia medzi prirodnymi a ludskymi faktormi a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku
Vlastnosti vyrobku sti spojené s tymito prirodnymi faktormi:

Specifické polnohospoddrske a environmentdlne podmienky:

Specifické polnohospoddrske a environmentdlne podmienky vo vyrobnej oblasti sii priaznivé na pestovanie velmi rovnych
Sparglovych vyhonkov s dobre tvarovanymi, uzavretymi hlavickami a intenzivnou antokyaninovou pigmentdciou, ktord sa
spravidla vyskytuje pocas celého obdobia zberu; z tohto dévodu je povodnd Spargla z oblasti Huétor-Tdjar zndma aj ako
Lzelenofialovd Spargla“

Skutocnost, Ze vdpencové/sliefiové pody typické pre oblast Vega Baja del Genil v Granade sii chudobné na fosfor, a velké vyikyvy
teplot medzi driom a nocou prispievajii k intenzivnej antokyaninovej pigmentdcii Sparglovych vyhonkov. Vysoky obsah draslika
v flovito-hlinitych podach vyrobnej oblasti zvySuje kvalitu Spargle a doddva jej hlavickdm dobry tvar.

Vietor vo vyrobnej oblasti je mierny, pretoze prilahlé pohoria posobia ako bariéra. To je priaznivé na pestovanie Spargle, najmd
v Case zberu, pretoZe Sparglové vyhonky sa pri raste neohybajii a vznikajii velmi rovné vyhonky.

Teploty pocas zberu sil idedlne na pestovanie kvalitnej Spargle — kolisu od mierne vysokych cez defi po nizke v noci (velké denné
vykyvy teplot az do 22 °C), éo umoziiuje rast vyhonkov v strednej Casti dria a zabrariuje roztvoreniu hlaviciek v noci. Tieto velké
teplotné vykyvy zdrovefi podporujii antokyaninovii pigmentdciu Sparglovych vyhonkov.

Vysokd intenzita antokyanmoveho alebo fialového sfarbenia Sparglovych vyhonkov je genetickd a zvyraznend
faktormi prostredia, ktoré zvysuja hladinu ur¢itych pigmentov — antokyaninov — v $upke. Spargla ,,Esparrago de
Huétor-Tdjar obsahuje aj velmi vysoké mnozstvo dalsieho pribuzného polyfenolu, ktory je vo svete $pargle zndmy
ako rutin (kvercetin-3-O-rutinozid). Rutin, ktory patri do skupiny flavonoidov, vytvdra sivasté zrazeniny, ktoré sa
zvyCajne nachddzaji v konzervovanom vyrobku ,Espdrrago de Huétor-Tdjar”. Patri do dobre zndmej skupiny
fytochemikalii, polyfenolov, a je zdraviu prospesnym antioxidantom.

Vlastnosti vyrobku sii spojené s tymito ludskymi faktormi:
Specifické podmienky pestovania:

Medzi aspekty pestovania ovplyvnené clovekom patri spésob ziskavania rastlinného materidlu a Specifické metddy pestovania
a zberu, ktoré prispievajii k produkcii dobre tvarovanej a kvalitnej Spargle.

* Sposob ziskavania rastlinného materidlu

Na ziskanie povodného rastlinného materidlu je najprv potrebné vykonat presny vyber materskjch rastlin. Skiiseni
polnohospoddri v oblasti Huétor-Tdjar s oddanostou vykondvajii tento proces uz od 30. rokov 20. storocia, Co je zdkladom na
vyvoj miestnej odrody tzv. zelenofialovej Spargle Huétor-Tdjar, v literattire zndmej aj ako populdcia ,Morado de Huétor”.
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Tento ekotyp spojeny s mestom Huétor-Tdjar je vysledkom procesu kriZenia a hromadného genetického vyberu, ktory od zaciatku
20. storocia vykondvali polnohospoddri v meste. Odroda ,Espdrrago de Huétor-Tdjar* sa povaZuje za ckotyp, ktory je
ﬁ/logenetlcky blizky pribuzny druhu Asparagus maritimus Mill., z tej istej botanickej celade ako ,espdrrago triguero®, co je
ndzov, ktory sa v juznom Spanielsku tradicne pouziva na oznacenie viacerych druhov rodu Asparagus (Asparagus albus,
Asparagus aphyllus, Asparagus acutifolius, Asparagus horridus, Asparagus maritimus atd.), ktoré sii sicastou typickej
stredomorskej fléry. Tieto druhy sa velmi liSia od beZne pestovaného druhu Asparagus officinalis L., ktory zahifia siiCasné

komercné kultivary a odrody pestované po celom svete.

Hlavnou organoleptickou vlastnostou, ktord je spolocnd pre rozne druhy divokej Spargle ,triguero®, je mierne horkd alebo
horkosladkd chut, ktorii md aj odroda ,Espdrrago de Huétor-Tdjar“. Horkost Spargle ,Espdrrago de Huétor-Tdjar vyplyva
z dalsieho Specifického biomarkera tejto populdcie Spargle: sarsasapogeninu, ktory patri do fytochemickej skupiny geninov. Tdto
ldtka sa nenachddza v bezne pestovanych odroddch Spargle, ktoré patria do druhu Asparagus officinalis L.

Fylogenetickd blizkost medzi odrodou ,Espdrrago de Huétor-Tdjar“ a divokym druhom Asparagus maritimus Mill. — spolu
s dalsimi spolocnymi botanickymi, organoleptickymi a fytochemickjmi vlastnostami — spdjajil tieto dva druhy. Tym sa odroda
LJEspdrrago de Huétor-Tdjar“ odlisuje aj od ostatnych komercnych odrdd zdhradnej Spargle, ktoré pochddzajii z druhu Asparagus
officinalis L.

* Vysadba Spargle a vyvoj plodin

Vzor vysadby je Specifickou vlastnostou povodnej Spargle z oblasti Huétor-Tdjar, kedZe ide o velmi dlhovekii odrodu. Rastliny sa
umiestriujii dalej od seba, pricom medzi radmi sa ponechdva 1,4 — 1,6 m a medzi rastlinami 50 — 70 cm.

* OSetrovanie plodiny

Na dosiahnutie dobrej kvality tejto odrody je dolezité prihffianie zeminou. Tento proces spociva v postupnom nandSani zeminy na
hrebefi pocas celej Zivotnosti zdhonu, éo pomdha zabrdnit zmenSovaniu Spargle alebo jej sklonom k roztvdraniu. Je vSak potrebné
dbat na to, aby sa tento proces uskutoctioval postupne, pretozZe prilis vela pody by vo vihkejsich rokoch mohlo spdsobit udusenie
korefiov.

* Zber:

Uroda sa zvyéajne zbiera skoro rdno, aby spargla nebola vystavend poludriajsiemu slnku. Prvy vyber sa vykondva priamo na poli,
pricom sa vyradia vsetky Spargle, ktoré sii otvorené, pokriitené, poskodené skodcami atd. Spargla sa zhromazduje do zvizkov
a opatrne sa ukladd do vozidla, ¢o si vyZaduje zrucnost a skiisenosti, aby sa zabezpecilo, Ze sa krehké Sparglové vyhonky pocas
prepravy do manipulacného alebo spracovatelského centra nepoldmu.

Uspesny zber zdvisi od techniky a skiisenosti odovzddvanych z generdcie ha generdciu.
Specifické podmienky konzervovania

A napokon, Specifické podmienky spracovania, ako je pasterizdcia zvySenim obsahu kyselin, pomdhajii zachovat neporusenost
vyrobku ,Espdrrago de Huétor-Tdjar* a jeho jemnii mdsitii a ohybmil textiru, ako aj stabilnii koncentrdciu zdraviu prospesného
antioxidantu, ktory je pre konzervovany vyrobok ,Espdrrago de Huétor-Tdjar“ typicky, a to rutinu (kvercetin-3-O-rutinozid),
ktory sa nachddza v podobe sivastej zrazeniny na dne konzervy. V dosledku agroenvironmentdlnych faktorov sa v Spargli
z oblasti Huétor-Tdjar nachddza rutin v ovel'a vyssich koncentrdcidch.

5.18. Ustanovenia tyka]uce sa kontrolného orgdnu sa nahradili novymi systémami kontroly zhody so Specifikdciou vyrobku.
Oddiel G uz nemd ndzov ,KONTROLNY ORGAN®, ale ,KONTROLY ZHODY SO SPECIFIKACIOU VYROBKU*

Zmena sa tyka aktualizovan}?ch informdcii o prislusnom organe a odkazu na jeho webové sidlo, na ktorom st
uvedené podrobnosti o orgédne posudzovania zhody. Tymto sa text zostladuje s p021adavkam1 na kontroly zhody
so $pecifikdciou vyrobku stanovenymi v nariadeni (EU) ¢. 1151/2012. Oddlel G uz nemd nézov ,KONTROLNY
ORGAN“ ale ,KONTROLY ZHODY SO SPECIFIKACIOU VYROBKU®, Této zmena sa tyka $pecifikicie v oddiele F.
SUVISLOST S MIESTNOU OBLASTOU.
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5.19. Aktualizdcia loga CHZO a znenia oddielu H. OZNACOVANIE

5.20.

5.21.

Zmena spociva v aktualizdcii loga a znenia CHZO, v nahraden{ vyrazu ,riadiaci orgdn“ vyrazom ,regula¢nd rada*,
ako aj v aktualizdcii niektorych aspektov formatov oznacovania rastlinného materidlu. Tato zmena sa tyka oddielu
H. OZNACOVANIE v $pecifikdcii vyrobku.

Strucny opis a dovody zmeny

V celom texte sa pojem ,osobitné oznacenie“ nahradil pojmom ,CHZO“ a pojem ,riadiaci orgdn“ pojmom
Jregulaénd rada“. K druhom rastlinného materidlu uvedenym v druhom odseku sa pridali ,sadenice” a ako jedind
farba sekunddrnej etikety, ktord sa md pouzivat pre rastlinny materidl (semend, sadenice alebo korunky), sa
stanovila zelend farba (Pantone 576).

Logo CHZO sa aktualizovalo takto:

Na koniec oddielu H) sa pridal novy odsek, aby sa na etiketdich mohli uvddzat botanické informdcie o odrode
,Espdrrago de Huétor-Tdjar".

Na etikete rastlinného materidlu a vyrobkov, na ktoré sa vztahuje, sa mozu nepovinne uvddzat tieto iidaje:

‘o«

,Variedad tipo espdrrago triguero ,Asparagus officinalis L. x Asparagus maritimus Mill".

Oddiel I. LEGISLATIVNE POZIADAVKY bol vypusteny

Tento oddiel sa vypustil, pretoze podla nariadenia (EU) & 1151/2012 uz nepatri medzi poZzadované stcasti
$pecifikdcie vyrobku.

Hustrdcie (mapy) sa vypustili

Grafické prvky (mapy) sa z konca $pecifikdcie vyrobku vypustili, pretoze neposkytovali Ziadne pridané uzito¢né
informdcie.

]EDNOTNY DOKUMENT

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre ponohospodarske

vyrobky a potraviny
,ESPARRAGO DE HUETOR-TAJAR*
EU &.: PGI-ES-0056-AMO1
CHZO (X) CHOP ()

Nazov

,Esparrago de Huétor-Tdjar"

Clensky $tit alebo tretia krajina

Spanielsko
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3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1.  Druh vjrobku

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v pévodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Nézov ,Esparrago de Huétor-Tdjar* oznacuje zelenofialové, jemné, zdravé a Cisté Sparglové vyhonky z miestnej
odrody zndmej ako ,Espdrrago Verde Morado de Huétor-Tdjar“ alebo ,Morado de Huétor(Asparagus officinalis L.
x Asparagus maritimus Mill.), ktord sa v miestnych podmienkach nazyva ,espdrragos trigueros.

Od ostatnych komer¢nych odrod zelenej $pargle sa odroda , Esparrago de Huétor-Tdjar” odlisuje tymito vlastnostami:

— Vzhlad: Spargla m4 antokyaninové sfarbenie v odtiefioch fialovej, bronzovofialovej, bronzovej, zelenofialovej
alebo zelenej farby. Vyhonky st rovné a valcovité. St tenké az stredne hrubé (s priemerom od 4 mm do
16 mm) a hlavicka je $picatd alebo ziiZend a $irsia ako zvySok stonky (kopijovitd). Vyhonky maji pod listerimi
malé ,¢apiky* a na Supke mozu byt viditelné slabé ciarky.

— Organoleptické vlastnosti: Cerstvd $pargla md jemnti, misitd a ohybnd texttru. Stonky sd velmi pruzné:
v zavislosti od priemeru — ¢im je vyhonok tensi, tym va¢Smi sa ohyba — niektoré mozno ohnit bez zlomenia
o viac ako 70°. Spargla md jemnd horkosladkd chut a intenzivnu arému.

Spargla sa moze predavat Cerstva alebo v konzervéch.

Spargla predévand v Cerstvom stave sa triedi podla dlzky a priemeru vyhonkov do dvoch tried: ,Extra“ a I
Poziadavky a tolerancie chyb pre tieto triedy st stanovené v $pecifikdcii vyrobku.

Minimélny priemer $pargle preddvanej v Cerstvom stave je v pripade obidvoch tried (,Extra“ aj ,I‘) 4 mm. Rozdiel
v priemere medzi najhrubsimi a najtensimi vyhonkami v jednom baleni alebo zvazku nesmie byt va¢si ako 8 mm.

Cerstvi $parglu mozno obchodne upravif jednym z tychto sposobov:

v pevne zviazanych zvizkoch s hmotnostou do 2 kg,

volne alebo vo zvizkoch umiestnenych v obaloch alebo $katuliach s hmotnostou do 6 kg.

Konzervovand $pargla ,Espdrrago de Huétor-Tdjar* sa konzervuje v akejkolvek konzervacnej tekutine povolenej
platnymi pravnymi predpismi. Naj¢astejsie sa pouziva slany ndlev (voda, sol a kyselina citronova) a extra panensky

olivovy olej. Triedi sa do tried kvality ,Extra“ a ,I‘. PoZiadavky a tolerancie chyb pre tieto triedy st stanovené
v $pecifikdcii vyrobku.

3.3. Krmivo (len pri vjrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)
Konzervované vyrobky:

— Spargla z povodnej populdcie z oblasti Huétor-Téjar, pestovand a zbierand vo vyrobnej oblasti.

— Konzervacné tekutiny povolené podla platnych pravnych predpisov o konzervovanej zelenine.

3.4, Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Tieto kroky vyroby sa musia uskuto¢nit vo vyrobnej oblasti: vyber a produkcia osiva, vysadba a vyvoj plodin, zber,
dodédvka, priprava, skladovanie a manipuldcia so $parglou v prevadzkach na vyrobu Cerstvych vyrobkov
a konzervovanie.

3.5.  Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Vyrobok v Cerstvej aj konzervovanej forme sa musi balit vo vyrobnej oblasti, aby sa zachovala kvalita vyrobku od
zaciatku az do konca. Spargla je vyrobok, ktory sa velmi rychlo kazi, mé vysoky obsah vody (viac ako 90 %) a moze
sa rychlo vysusit. Hlavicky vyhonkov st velmi krehké a pred pripravou vyrobku na predaj nesma prist do styku
s vodou (pretoZze by mohli zhnif). KIi¢om na zachovanie kvality vyrobku az po jeho zabalenie si miestne
skiisenosti ziskané v odvetvi spracovania/konzervarenskej vyroby $pargle ,Esparrago de Huétor-Tdjar".
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5.1.

Vyrobky uréené na predaj v Cerstvom stave sa nesmi druhykrat podrobit manipulacii.

Na etiketdch musi byt uvedené oznacenie Indicacion Geogrdfica Protegida ,Espdrrago de Huétor-Tdjar* [Chrdnené
zemepisné oznacenie ,Espdrrago de Huétor-Téjar*] alebo toto registrované logo:

Na vetkych obaloch pouzitych na rastlinny materidl (semend, sadenice alebo korunky) ako aj na cerstvii alebo
konzervovant $parglu, na ktori sa vzfahuje CHZO, musi byt pripevnend ocislovand sekundarna etiketa
kontrolovand riadiacim orgdnom CHZO.

Na etikete sa moZu nepovinne uvadzat tieto udaje:

I

,Variedad tipo esparrago triguero ,Asparagus officinalis L. x Asparagus maritimus Mill'.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Vyrobnd oblast sa nachddza v oblasti Vega Baja del Genil na zdpade provincie Granada, medzi dvoma horskymi
masfvmi: Sistema Subbético na severe a Sistema Pénibético na juhu. Zahifia obce Huétor-Téjar, Illora, Loja,
Moraleda de Zafayona, Salar a Villanueva Mesia a rozklad4 sa na ploche priblizne 78 000 hektarov.

Savislost so zemepisnou oblastou

Ako najdolezitejsi aspekt stivislosti medzi vyrobkom a miestnym prostredim sa stanovili ,rozne $pecifické vlastnosti
Spargle, ktoré mozno pripisat 3pecifickému polnohospoddrskemu prostrediu’; ako druhy sa na doplnenie

predchddzajiceho bodu opisuje vztah k povodu vyrobku alebo jeho ,povest*.

Specifickost zemepisnej oblasti

Prirodné faktory

Vyrobnd oblast sa nachddza v regiéne Vega Baja del Genil, v Gdoli rieky v zdpadnej Casti provincie Granada. Je to
Siroké a velmi drodné tdolie s nadmorskou vyskou 450 m v najnizSom bode, kde sa okolo roku 1930 zacala
pestovat $pargla. Tato plodina teraz pokryva terasy Vega Baja del Genil takmer az po pdsmo Betickd Kordillera (do
nadmorskej vysky 1 100 m).

Plodiny sa pestujii na vdpencovo-sliefiovych a ilovito-hlinitych podach typickych pre oblast Vega Baja del Genil
v Granade, ktoré majii nizky obsah fosforu a vysoky obsah draslika.

Horské pasma prilahlé k povodiam, kde sa stistreduje va¢sina pestovania $pargle, posobia ako bariéra proti vetrom.

Pre vyrobnu oblast $pargle ,Esparrago de Huétor-Téjar“ st typické velké denné vykyvy teplot pocas zberu —az 22 °C.

Ludské faktory

Populéciu ,Morado de Huétor* mozno povazovat za ekotyp spojeny s mestom Huétor-Tdjar, ktory je vysledkom
procesu krizenia a hromadného genetického vyberu, ktory od 30. rokov 20. storocia vykondvali polnohospodari
v meste. Ludské a prirodné faktory vo vyrobnej oblasti zohrdvaji vyznamnd dlohu pri vyvoji tohto rastlinného
materidlu.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5439/oj
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Krizenie druhov Asparagus maritimus Mill. a Asparagus officinalis L. s cielom vytvorit prirodzeny hybrid a ndsledny
proces vyberu od polovice 20. storo¢ia predstavuji vyznamny aspech $panielskeho zdhradnictva, ktory je priamo
spojeny s oblastou Huétor-Téjar.

Specifické pestovatelské postupy, ako je ponechdvanie velkych vzdialenosti medzi rastlinami (1,40 — 1,60 m medzi
riadkami a 50 — 70 cm medzi rastlinami), postupné prihfiianie zdhonov a efektivny a dokladny zber s pouzitim
tradi¢nych technik vyvinutych v oblasti Huétor-Téjar, st idedlne na ziskanie vysokokvalitnej suroviny.

Konzervovand $pargla ,Espirrago de Huétor-Tdjar“ sa pripravuje Specidlnou metédou. Recept pochddza od
podnikatela v konzervirenskom priemysle Josého Redonda Fineza, ktory ako jeden z prvych v Spanielsku
zaciatkom 70. rokov 20. storocia zacal konzervovat a preddvat divokd stredomorska Sparglu (espdrragos trigueros)
a neskor, priblizne v roku 1982, tito metodu pouZzil aj na $parglu ,Esparrago de Huétor-Tdjar®, ktord vdaka svojej
podobnosti s divokou odrodou nahradila divokd Sparglu triguero ako surovinu. NajdélezitejSou Castou procesu
konzervovania $pargle je pasterizdcia zvysenim obsahu kyselin.

5.2.  Charakteristické vlastnosti vyrobku

Spargla ,Esparrago de Huétor-Téjar* mé $pecifické vlastnosti (vzhlad a organoleptické vlastnosti), ktoré st typické
pre divoki stredomorski Sparglu (Asparagus maritimus Mill), z ktorej pochddza, skrizenti s druhom Asparagus
officinalis L.

Vzhlad

Antokyaninové tony (stonka a hlavicka): odtiene fialovej, bronzovofialovej, bronzovej, zelenofialovej a zelenej farby

Dobre tvarované vyhonky: rovné a valcovité, od tenkych az po stredne hrubé (s priemerom od 4 mm do 16 mm),
hlavicka je $picatd alebo ziizend a Sirsia ako zvy3ok stonky (kopijovitd).

Supka a listene: vyhonky maji pod listeimi malé ,capiky* a na Supke mozu byt vidite[né slabé ciarky.

Organoleptické vlastnosti (v pripade Cerstvej $pargle):

Textlra: jemnd, masitd a ohybnd. Stonky st velmi pruzné. V zdvislosti od priemeru — ¢im je vyhonok tensi, tym
vac$mi sa ohyba — niektoré mozno ohnt bez zlomenia o viac ako 70°.

Chut: horkosladka

Voia: intenzivna aréma.

5.3.  Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblasfou a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku (v pripade CHOP) alebo Specifickou
kvalitou, dobrou povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (v pripade CHZO)

Vlastnosti vyrobku sti spojené s tymito prirodnymi faktormi:

—  Specifické polnohospodadrske a environmentlne podmienky

Specifické polnohospodarske a environmentdlne podmienky v oblasti vyroby podporuji rast velmi rovnych
$parglovych vyhonkov s dobre tvarovanymi, uzavretymi hlavickami a intenzivnou antokyaninovou (fialovou)
pigmentéciou; z tohto dévodu je $pargla ,Esparrago de Huétor-Tdjar“ zndma aj ako ,zelenofialova pargla“.

Nizky obsah fosforu vo vidpencovej/slienovej pode a vyrazné teplotné vykyvy medzi diiom a nocou (az 22 °C)
v pestovatelskej oblasti prispievajii k intenzivnej antokyaninovej pigmentacii §parglovych vyhonkov. S tym siivis{ aj
vysokd koncentracia flavonoidu rutinu (kvercetin-3-O-rutinozid), ktord je ovela vyssia ako v inych druhoch zelenej
Spargle.

Vysoky obsah draslika v flovito-hlinitych pddach v tejto vyrobnej oblasti vytvira dobre tvarovant $picku a znizuje
roztvorenie hlavi¢iek. Prilahlé pohoria posobia ako bariéra proti vetrom, ¢im znizujii tendenciu $parglovych
vyhonkov ohybat sa pri raste, a tak vznikaji velmi rovné vyhonky. Vyrazné denné kolisanie teploty pocas zberu
vedie k vzniku dobre tvarovanych vyhonkov, pretozZe rasta len pocas dna.
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A napokon, vlastnosti vyrobku sii spojené s tymito [udskymi faktormi:

—  Specifické podmienky pestovania

* Sposob ziskavania rastlinného materidlu: vyzaduje si precizny vyber materskych rastlin. Skiseni polnohospodari
v oblasti Huétor-Téjar s oddanostou vykondvajii tento proces uz od 30. rokov 20. storodia, ¢o je zékladom na vyvoj
miestnej populdcie ,Morado de Huétor*.

Fylogenetickd blizkost medzi odrodou ,Espdrrago de Huétor-Téjar“ a divokym druhom Asparagus maritimus Mill. ich
spdja. Tym sa odroda ,Espdrrago de Huétor-Tdjar“ odliSuje aj od ostatnych komerénych odrdd zdhradnej Spargle,
ktoré pochddzaji z druhu Asparagus officinalis L. Hlavnou organoleptickou vlastnostou, ktord je spolo¢nd pre rozne
druhy divokej $pargle, je mierne horkd alebo horkosladkd chut, ktort mé aj odroda ,Espdrrago de Huétor-Tajar".
Horkost $pargle ,Esparrago de Huétor-Tdjar“ vyplyva zo Specifického biomarkera tejto populdcie 3pargle:
sarsasapogeninu, ktory patri do fytochemickej skupiny geninov. Tato latka sa nenachddza v inych odrodach $pargle
vyvinutych z druhu Asparagus officinalis L.

* Vysadba 3pargle a vyvoj plodin Specifickym znakom pestovania $pargle Huétor-Téjar je rozmiestnenie vysadby
v rozostupoch, ¢o je spdsobené tym, Ze ide o velmi dlhovekd odrodu.

* Osetrovanie plodiny Pri pestovani $pargle ,Esparrago de Huétor-Téjar” je dolezité postupné prihffanie zeminou,

.....

polnohospodarov z oblasti Huétor-Téjar velké skiisenosti a odovzdédva sa z generacie na generdciu uz od roku 1930.

* Zber: Uspesny zber zavisi od techniky a skiisenosti, ktoré st kIicové na ziskanie Cerstvého a kvalitného vyrobku.
Postupy zberu $pargle sa v oblasti Huétor-Téjar zaviedli uz davno a dedia sa z generacie na generaciu.

—  Specifické podmienky konzervovania

A napokon, $pecifické podmienky spracovania, ako je pasterizdcia zvySenim obsahu kyselin, pomahaji zachovat
neporusenost vyrobku ,Esparrago de Huétor-Tdjar“ a jeho jemnid mdsitG a ohybnd textdru, ako aj stabilnt
koncentraciu zdraviu prospesného antioxidantu, ktory je pre konzervovany vyrobok ,Esparrago de Huétor-Téjar"
typicky, a to rutinu (kvercetin-3-O-rutinozid), ktory sa nachddza v podobe sivastej zrazeniny na dne konzervy.
V dosledku agroenvironmentalnych faktorov sa v $pargli z oblasti Huétor-Tdjar nachddza rutin v ovela vy$ich
koncentrécidch.

— Povest

Je zndme, Ze mesto Huétor-Téjar v oblasti Vega de Granada bolo jednou z prvych oblasti, kde sa $pargla pestovala
okolo roku 1930, ako sa uvddza v publikdcii, ktord vznikla na druhej Technickej konferencii o $pargli [Zoilo
Serrano, I Jornadas Técnicas del Espdrrago (1988), Navarra, zvizok I, s. 53].

Polnohospoddrske druzstevné hnutie v meste Huétor-Tdjar, tzko spojené so stredomorskou Sparglou triguero, sa
skonsolidovalo okolo roku 1980 a nésledne sa tdto Cerstva plodina dostala na trhy v celom Spanielsku a Eurépe,
kde spotrebitelia zacali oznacovat tento vyrobok v stvislosti s miestom jeho pdévodu ako ,Esparrago de Huétor-
Téjar* (J. Menor Torivio, La Vega de Granada: Transformaciones agrarias recientes en un espacio periurbano [Roviny
Granady: Neddvny vyvoj polnohospodarstva v primestskej oblasti]. Monografico Tierras del Sur. Universidad de
Granada-Instituto de Desarrollo Regional, 2000). Nemecky geograf Andreas Voth (Univerzita Vechta) opisuje oblast
pestovania $pargle Huétor-Téjar ako referenény model v systéme CHOP/CHZO EU a uvddza, Ze ,zelenofialovd
$pargla z Huétor-Téjar“ (,griin-violettem Spargel bei Huétor-Tdjar") je ,$pargla typu triguero“ (,Triguero-Spargel“), ktord
sa v Andaluazii vysoko ceni. (Voth, A. 2002: Innovative Entwicklungen in der Erzeugung und Vermarktung von Sonderkul-
turvyroben — dargestellt an Fallstudien aus Deutschland, Spanien und Brasilien [Inovativny vyvoj v produkcii $pecidlnych
plodin a ich uvddzani na trh — na zdklade pripadovych $tadii z Nemecka, zo Spanielska a z Brazilie]. Vechtaer
Studien zur Angewandten Geographie und Regionalwissenschaft, zvazok 24, Vechta, 340 s., habilitacnd praca).
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Nézov ,Esparrago de Huétor-T4jar“ sa na Wikipédii spomina od roku 2008.

Odroda ,Espdrrago de Huétor-Tdjar" bola hlavnou témou 9. eur6pskeho kongresu o $pargli (Euro Asper 2012), ktory
sa konal v Granade (21. az 23. marca 2012).

Dokaz o jedinetnosti odrody ,Espdrrago de Huétor-Tdjar* poskytuji aj medzinirodné vedecké publikdcie
publikované v rokoch 1992 az 2019 (L. Amian, et al., 2018, Introgression of wild relative Asparagus spp.
germplasm into the Spanish landrace ,Morado de Huétor” [Introgresia divokych pribuznych druhov Asparagus spp.
do 3panielskej miestnej odrody ,Morado de Huétor]). Acta Hortic. 1223. ISHS 2018. DOI 10.17660/
ActaHortic.2018.1223.5

Miestna odroda ,Morado de Huétor” sa v meste pestuje uz od 30. rokov 20. storocia, vdaka ¢omu sa Huétor-Téjar
stal jednou z najzndmejsich oblasti pestovania $pargle v EU.

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie

(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

Uplné znenie $pecifikcie virobku je k dispozicii na tomto webovom sidle:
https://lajunta.es/4n5kp

alebo prostrednictvom webového sidla regiondlneho ministerstva polnohospodarstva, rybdrstva, vod a rozvoja vidieka
(https:/[lajunta.es/3w3lc) kliknutim na odkaz:

,Temas“[,Industrias, Innovacién y Cadena Agroalimentaria“/,Calidad“/,Denominaciones de calidad“/,Frutas y Hortalizas";
$pecifikdcia vyrobku je uvedend pod hlavickou oznacenia kvality.
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