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II

(Icke-lagstiftningsakter)

FORORDNINGAR

KOMMISSIONENS DELEGERADE FORORDNING (EU) 2022/2104
av den 29 juli 2022

om komplettering av Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1308/2013 vad giller
handelsnormer for olivolja och om upphivande av kommissionens forordning (EEG) nr 2568/91 och
kommissionens genomforandeférordning (EU) nr 29/2012

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA FORORDNING
med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssitt,

med beaktande av Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1308/2013 av den 17 december 2013 om
upprittande av en samlad marknadsordning for jordbruksprodukter och om upphivande av rddets férordningar (EEG)
nr 922/72, (EEG) nr 234/79, (EG) nr 1037/2001 och (EG) nr 1234/2007 ('), sarskilt artiklarna 75.2, 78.3, 78.4 och 88.3,
och

av foljande skal:

(1)  Forordning (EU) nr 13082013 upphdvde och ersatte rddets forordning (EG) nr 1234/2007 (3). I del II avdelning II
kapitel I avsnitt 1 i forordning (EU) nr 1308/2013 faststills bestimmelser om handelsnormer for olivolja, och
kommissionen ges befogenhet att anta delegerade akter och genomforandeakter pd omrddet. For att garantera att
marknaden for olivolja fungerar vil inom den nya rittsliga ramen behover vissa regler antas genom sddana akter.
Dessa akter bor ersitta kommissionens forordning (EEG) nr 2568/91 () och kommissionens genomforande-
forordning (EU) nr 29/2012 (*), som dérfér bor upphora att galla.

(2)  Olivolja har vissa organoleptiska och niringsmissiga egenskaper som innebdr att den med beaktande av
produktionskostnaderna kan siljas till ett relativt hogt pris i jamforelse med de flesta andra vegetabiliska fetter. Med
anledning av denna marknadssituation bor det faststillas handelsnormer for olivolja som garanterar produktkvalitet
och motverkar bedragerier pé ett indamélsenligt sitt. Overvakningen av handelsnormerna bér ocksé forbittras. Det
bor ddrfor faststillas sarskilda bestimmelser i detta syfte.

(3)  Erfarenheter frin det senaste artiondet av genomforandet av unionens handelsnormer for olivolja och av
genomforandet av kontroller av 6verensstimmelse visar att vissa aspekter av regelverket behover forenklas och

fortydligas.

(4)  For att gora skillnad mellan olika typer av olivolja bor de fysikaliska och kemiska egenskaperna for varje kategori av
olivolja samt de organoleptiska egenskaperna for jungfruolja faststillas, i syfte att garantera de berorda produkternas
renhet och kvalitet.

() EUTL 347,20.12.2013,s. 671.

() Radets forordning (EG) nr 1234/2007 av den 22 oktober 2007 om upprittande av en gemensam organisation av jordbruks-
marknaderna och om sirskilda bestimmelser for vissa jordbruksprodukter (“férordningen om en samlad marknadsordning”)
(EUTL 299, 16.11.2007, 5. 1).

() Kommissionens forordning (EEG) nr 256891 av den 11 juli 1991 om egenskaper hos olivolja och olivolja av pressrester och om
lampliga analysmetoder (EGT L 248, 5.9.1991, s. 1).

(*) Kommissionens genomforandeférordning (EU) nr 29/2012 av den 13 januari 2012 om saluforingsnormer for olivolja (EUT L 12,
14.1.2012, 5. 14).
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(5)  For att inte vilseleda konsumenterna och skapa illojal konkurrens p& marknaden f6r olivolja bor endast de kategorier
av olivolja som far siljas till slutkonsumenten fa blandas med andra vegetabiliska oljor eller tillsittas i livsmedel. For
att ta hansyn till de olika omstandigheter som rdder i medlemsstaterna bor de ha ritt att forbjuda framstillning av
sddana blandningar pa sitt territorium.

(6)  For att garantera att den olivolja som salufors ér dkta bor detaljhandelsforpackningarna ha en begrinsad storlek och
vara forsedda med en limplig forslutningsanordning. Medlemsstaterna bor emellertid ha rdtt att tillita storre
forpackningar om varorna ar avsedda for storhushall.

(7)  For att gora det lattare for konsumenterna att gora vilgrundade val ar det viktigt att de obligatoriska uppgifterna pa
mérkningen dr ldttldsta. Det bor darfor faststillas regler om lasbarhet samt om att den obligatoriska informationen
ska finnas i det huvudsakliga synfiltet.

(8)  Namnen pd kategorierna av olivolja bor motsvara beteckningarna for den olivolja som salufoérs inom varje
medlemsstat, inom unionen och i handeln med tredjeldnder, i enlighet med del VIII i bilaga VII till forordning (EU)
nr 1308/2013.

(9)  Ettstort antal vetenskapliga studier har visat att ljus och virme paverkar olivoljors kvalitet negativt. Det maste dérfor
tydligt anges pé olivoljans etikett hur den bor forvaras, sa att konsumenterna far information om lamplig forvaring.

(10) Jungfruolja, som direkt kan saluforas, kan alltefter geografiskt ursprung vara av olika kvalitet och ha markbart olika
smak, beroende pé olika jordbruksmetoder eller lokala sitt att utvinna eller blanda oljan. Detta kan leda till skillnader
i pris for oljor som tillhér samma kategori, vilket skapar storningar pd marknaden. For ovriga kategorier av olivolja
for livsmedelsbruk finns det inga visentliga skillnader som beror pé ursprunget, och dirfor kan en
ursprungsangivelse pd dessa oljors forpackningar fa konsumenten att tro att det finns kvalitetsskillnader. For att
marknaden for olivolja for livsmedelsbruk inte ska snedvridas dr det nédvindigt att pd unionsnivd inféra en
obligatorisk ordning for ursprungsmirkning som bor begrinsas till olivolja av typerna "extra jungfruolja” och
“jungfruolja” som uppfyller bestimda villkor.

(11) Tunionen utgors en stor del av olivoljan av typerna "extra jungfruolja” och “jungfruolja” av blandningar av oljor med
ursprung i olika medlemsstater och tredjelinder. Det bor faststillas bestimmelser om ursprungsmarkning av sddana
blandningar.

(12) En uppgift om regionalt ursprung kan omfattas av en skyddad ursprungsbeteckning (SUB) eller en skyddad
geografisk beteckning (SGB) i enlighet med Europaparlamentets och rddets forordning (EU) nr 1151/2012 (*). For
att undvika att det uppstdr oklarheter fér konsumenterna vilket potentiellt kan leda till snedvridningar av
marknaden bor bendmningar som anger regionalt ursprung alltid omfattas av SUB eller SGB. For importerad
olivolja bor reglerna om icke-formansberittigande ursprung i Europaparlamentets och rddets forordning (EU)
nr 952/2013 (%) foljas.

(13) Det bor vara mojligt att fortsitta att anvinda redan existerande varumirken med geografiska angivelser under
forutsittning att dessa varumirken sedan tidigare ir officiellt registrerade i enlighet med ridets direktiv
89/104/EEG (') eller radets forordning (EG) nr 40/94 ().

(14)  Om unionen eller en medlemsstat anges som ursprung for en jungfruolja eller en extra jungfruolja, 4r detta inte bara
en indikation pd var oliverna har skordats utan ocksd pd de utvinningsmetoder och den utvinningsteknik som
anvints och som inverkar pa oljans kvalitet och smak. Ursprunget bor alltsd avse hela det geografiska omrade i
vilket olivoljan har framstillts och som i allménhet ocksd motsvarar det omréide dir oljan extraherades ur oliverna. [
vissa fall extraheras oljan dock inte pd samma plats som oliverna skordas, vilket bor anges antingen pd
forpackningarna eller pé etiketter som fists pa forpackningarna, sd att konsumenterna inte vilseleds och sd att detta
inte orsakar storningar pa marknaden for olivolja.

() Europaparlamentets och rddets forordning (EU) nr 1151/2012 av den 21 november 2012 om kvalitetsordningar for jordbruks-
produkter och livsmedel (EUT L 343, 14.12.2012, 5. 1).

() Europaparlamentets och rddets forordning (EU) nr 952/2013 av den 9 oktober 2013 om faststillande av en tullkodex f6r unionen
(EUTL 269, 10.10.2013,s. 1).

() Radets forsta direktiv 89/104/EEG av den 21 december 1988 om tillndrmningen av medlemsstaternas varumarkeslagar (EGT L 40,
11.2.1989, s. 1).

(*) Radets forordning (EG) nr 40/94 av den 20 december 1993 om gemenskapsvarumirken (EGT L 11, 14.1.1994, s. 1).
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(15)

(16)

(19)

(20)

(22)

Om forpackningsanliggningarna godkints pé nationell nivé i enlighet med artikel 6 i kommissionens genomforan-
deférordning (EU) [2022/2105 om faststillande av bestimmelser om kontroller av Gverensstimmelse av
handelsnormer for olivolja och metoder for att analysera egenskaper hos olivolja () bér olivoljan mirkas med
forpackningsanldggningens registreringsnummer for att sakra bittre sparbarhet och bittre konsumentskydd.

I enlighet med Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1169/2011 (**) far uppgifterna pd etiketten inte
vilseleda koparen, i synnerhet inte i friga om den berdrda olivoljans egenskaper, och det ar inte heller tillatet att
tillskriva oljan egenskaper som den inte har eller att antyda att den har speciella egenskaper da i sjilva verket de
flesta oljor har dessa egenskaper. Nir det giller vissa vanligen forekommande frivilliga uppgifter om olivolja behovs
det harmoniserade regler som gor det mojligt att tydligt definiera sddana pastdenden och kontrollera att de ér riktiga.
Eftersom vissa uppgifter anges allt oftare och dr av ekonomisk betydelse dr det nodvandigt att faststalla objektiva
kriterier for hur de fir anvindas, i syfte att skapa klarhet pd marknaden for olivolja.

Uppgifter som "forsta kallpressningen” eller "kallextraherad” bor dirfor motsvara traditionella produktionsmetoder
med hjilp av sirskild teknik.

Vissa termer som beskriver organoleptiska egenskaper och som avser smak eller doft pd extra jungfruolja och
jungfruolja har definierats i bilaga IX till forordning (EU) nr 1308/2013. For att inte vilseleda konsumenterna bor
inga andra termer som beskriver de organoleptiska egenskaperna hos extra jungfruolja och jungfruolja anvindas for
att beskriva dessa oljor. Vid markningen av extra jungfruolja och jungfruolja bor dessa termer endast anvindas ndr
det giller olja som har bekriftats ha dessa egenskaper enligt Internationella olivridets motsvarande analysmetod.

Om syrahalten anges isolerad fran andra uppgifter ger detta konsumenten en felaktig uppfattning om produktens
kvalitet eftersom uppgiften om syrahalt bara stir for ett kvalitetsvirde om det anges tillsammans med ovriga
fysikalisk-kemiska egenskaper (peroxidtal, vaxinnehdll och absorption av ultraviolett strdlning). Nar man hanvisar
till syrahalten pd etiketten bor dessa parametrar darfor ocksé anges.

Nir det pa etiketten anges varden for fysikalisk-kemiska parametrar bor dessa vara de hogsta virden som kan uppnis
for parametrarna vid datumet for minsta héllbarhetstid, for att inte vilseleda konsumenterna.

For att konsumenterna ska fi information om produktens alder bor aktorerna fa ange skordedret pa etiketten for
extra jungfruolja och jungfruolja, men endast ndr 100 % av innehallet i behallaren kommer fran ett enda skordedr.
Eftersom olivskorden vanligtvis inleds pd hosten och avslutas pa véren dret ddrpa ar det lampligt att fortydliga hur
skordedret ska anges.

I syfte att ge konsumenterna information om en olivoljas alder bor medlemsstaterna kunna géra det obligatoriskt att
ange skordedret. For att den inre marknadens funktion inte ska storas bor sddana obligatoriska uppgifter emellertid
begrinsas till den inhemska produktionen som anvinder sig av oliver som skordats pd landets territorium och som
enbart dr avsedd for den inhemska marknaden. For att kommissionen ska kunna 6vervaka tillimpningen av sddana
nationella beslut och se over den underliggande unionsbestimmelsen mot bakgrund av eventuell utveckling av den
inre marknadens funktion, bor medlemsstaterna anmala sina beslut i enlighet med kommissionens delegerade
forordning (EU) 2017/1183 ().

(') Kommissionens genomforandeférordning (EU) 2022/2105 om faststillande av bestimmelser om kontroller av verensstimmelse av
handelsnormer for olivolja och metoder f6r att analysera egenskaper hos olivolja (se sidan 23 i detta nummer av EUT).

()

)

Europaparlamentets och rddets forordning (EU) nr 1169/2011 av den 25 oktober 2011 om tillhandahéllande av livsmedelsin-
formation till konsumenterna, och om &ndring av Europaparlamentets och rddets forordningar (EG) nr 1924/2006 och (EG)
nr 1925/2006 samt om upphivande av kommissionens direktiv 87/250/EEG, radets direktiv 90/496/EEG, kommissionens direktiv
1999/10/EG, Europaparlamentets och radets direktiv 2000/13/EG, kommissionens direktiv 2002/67/EG och 2008/5/EG samt
kommissionens férordning (EG) nr 608/2004 (EUT L 304, 22.11.2011, s. 18).

Kommissionens delegerade forordning (EU) 2017/1183 av den 20 april 2017 om komplettering av Europaparlamentets och ridets
forordningar (EU) nr 1307/2013 och (EU) nr 1308/2013 vad giller anmilan av uppgifter och handlingar till kommissionen
(EUTL 171, 4.7.2017, s. 100).
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(23) For livsmedel som innehéller olivolja bor dtgirder vidtas for att se till att olivoljans rykte inte utnyttjas for att
framhalla produktens egenskaper om inte produktens egentliga sammansittning ocksd framgar tydligt, eftersom
detta ar vilseledande for konsumenten. P4 etiketterna bor det darfor tydligt framgéd hur stor procentandel olivolja
som ingdr och de bor innehalla vissa bendmningar som anvinds for produkter som uteslutande bestir av en
blandning av vegetabiliska oljor. Dessutom bor hinsyn tas till de sirskilda bestimmelser om fasta livsmedel som ar
konserverade i ren olivolja och som faststills i sarskilda forordningar, sarskilt for sardiner, tonfisk och bonit.

(24) For enkelhetens skull bor det for livsmedelsprodukter som &r konserverade i ren olivolja inte krdvas att
procentandelen olja som tillsatts i férhéllande till livsmedlets totala nettovikt anges pa etiketten.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1
Tillimpningsomrade

I denna forordning faststills regler om foljande:
a) Egenskaper hos de olivoljor som avses i del VIII punkterna 1-6 i bilaga VII till férordning (EU) nr 1308/2013.

b) Sirskilda handelsnormer f6r de olivoljor som avses i del VIII punkt 1 a och b samt punkterna 3 och 6 i bilaga VII till
forordning (EU) nr 1308/2013 nir de siljs till slutkonsumenten, i ren form eller i andra livsmedel.

Artikel 2

Kategorier av olivolja

1. Olivolja ska beroende pd egenskaper klassificeras pa foljande sitt:

a) Olivolja enligt punkt 1 i tabellerna A och B i bilaga I till den hir férordningen ska anses vara extra jungfruolja i den
mening som avses i del VIII punkt 1 a i bilaga VII till férordning (EU) nr 1308/2013.

b) Olivolja enligt punkt 2 i tabellerna A och B i bilaga I till den har forordningen ska anses vara jungfruolja i den mening
som avses i del VIII punkt 1 b i bilaga VII till férordning (EU) nr 1308/2013.

¢) Olivolja enligt punkt 3 i tabellerna A och B i bilaga I till den hir férordningen ska anses vara bomolja i den mening som
avses i del VIII punkt 1 c i bilaga VII till férordning (EU) nr 1308/2013.

d) Olivolja enligt punkt 4 i tabellerna A och B i bilaga I till den hir forordningen ska anses vara raffinerad olivolja i den
mening som avses i del VIII punkt 2 i bilaga VII till forordning (EU) nr 1308/2013.

e) Olivolja enligt punkt 5 i tabellerna A och B i bilaga I till den hir férordningen ska anses vara olivolja sammansatt av
raffinerad olivolja och jungfruolja i den mening som avses i del VII punkt 3 i bilaga VII till forordning (EU)
nr 1308/2013.

f) Olivolja enligt punkt 6 i tabellerna A och B i bilaga I till den hér forordningen ska anses vara oraffinerad olja av
olivrestprodukter i den mening som avses i del VIII punkt 4 i bilaga VII till forordning (EU) nr 1308/2013.

g) Olivolja enligt punkt 7 i tabellerna A och B i bilaga I till den hdr forordningen ska anses vara raffinerad olivolja av
olivrestprodukter i den mening som avses i del VIII punkt 5 i bilaga VII till forordning (EU) nr 1308/2013.

h) Olivolja enligt punkt 8 i tabellerna A och B i bilaga I till den hdr forordningen ska anses vara olivolja av
olivrestprodukter i den mening som avses i del VIII punkt 6 i bilaga VII till forordning (EU) nr 1308/2013.

2. De egenskaper hos olivolja som faststdlls i bilaga I ska faststillas i enlighet med kommissionens genomforande-
forordning (EU) [2022/2105].
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Artikel 3
Blandningar och olivolja i andra livsmedel
1.  Endast de oljor som avses i artikel 1 b far ingd i blandningar av olivolja och andra vegetabiliska oljor.
2. Endast de oljor som avses i artikel 1 b fér tillsittas andra livsmedel.

3. Medlemsstaterna fir inom sitt territorium forbjuda produktion av sidana blandningar av olivolja och andra
vegetabiliska oljor som avses i forsta stycket for inhemsk konsumtion. De fir dock inte inom sitt territorium forbjuda
saluforing av sddana blandningar som kommer frdn andra linder och de fér inte heller inom sitt territorium forbjuda
produktion av sddana blandningar for saluforing i andra medlemsstater eller for export.

Artikel 4
Forpackning

1. De oljor som avses i artikel 1 b ska saluforas till slutkonsumenten i forpackningar om hogst fem liter.
Forpackningarna ska vara forsedda med en oppningsanordning som inte kan forseglas pa nytt efter forsta anvindningen
och ska vara mirkta i enlighet med bestimmelserna i den har forordningen.

2. Nar det giller de oljor som avses i artikel 1 b som ar avsedda f6r konsumtion i restauranger, pa sjukhus, i personalres-
tauranger och liknande storhushdll fir medlemsstaterna, beroende pd vilken typ av inrdttning det giller, tillita
forpackningar om mer 4n fem liter.

Artikel 5
Mirkning
1. Mirkningen av de uppgifter som avses i artiklarna 6-9 ska vara obligatorisk.

2. Den foreskrivna beteckning som avses i artikel 6.1 och, i tillimpliga fall, den ursprungsangivelse som avses i
artikel 8.1 ska grupperas tillsammans i det huvudsakliga synfiltet, i enlighet med artikel 2.2 1 i férordning (EU)
nr 1169/2011, antingen pd en eller flera etiketter som fésts pd samma behéllare, eller direkt pa behéllaren. Dessa uppgifter
ska anges i sin helhet i ett homogent textfilt.

3. Mirkningen av de uppgifter som avses i artiklarna 10, 11 och 12 ska vara frivillig.

Artikel 6

Foreskriven beteckning och mirkning av kategorier av olja

1. Beteckningarna for de oljor som avses i artikel 1 b ska betraktas som deras foreskrivna beteckningar i den mening
som avses i artikel 2.2 n i forordning (EU) nr 1169/2011.

2. Texten pa etiketten pa dessa oljor ska vara tydlig och outplanlig och ska forutom sddan beteckning som avses i punkt
1, men inte nddvindigtvis intill den, innehdlla foljande uppgifter om kategorin av olja:

a) Extrajungfruolja:

”Olivolja av hog kvalitet som utvunnits direkt ur oliver och uteslutande genom mekaniska processer”.
b) Jungfruolja:

”Olivolja som utvunnits direkt ur oliver och uteslutande genom mekaniska processer”.
¢) Olivolja sammansatt av raffinerad olivolja och jungfruolja:

”Olja som uteslutande innehéller raffinerad olivolja och olja direkt utvunnen ur oliver”.
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d) Olivolja av olivrestprodukter:

i) "Olja som uteslutande innehaller olja framstalld genom behandling av den produkt som erhélls efter extrahering av
olivolja samt olja direkt utvunnen ur oliver”, eller

ii) "Olja som uteslutande innehaller oljor framstillda genom behandling av olivrestprodukter samt oljor direkt utvunna
ur oliver”.

Artikel 7

Sirskilda férvaringsanvisningar

Nir det giller de oljor som avses i artikel 1 b ska sirskilda uppgifter om att oljorna i friga ska forvaras morkt och svalt
finnas pd behallaren eller pd en etikett som fésts pa behéllaren.

Artikel 8

Ursprungangivelse

1. For extra jungfruolja och jungfruolja enligt del VIII punkt 1 a och b i bilaga VII till férordning (EU) nr 1308/2013 ska
en ursprungsangivelse finnas pa etiketten.

2. For de oljor som avses i del VIII punkterna 3 och 6 i bilaga VII till forordning (EU) nr 1308/2013 ska ingen
ursprungsangivelse finnas pa etiketten.

3. Den ursprungsangivelse som avses i punkt 1 ska endast utgoras av

a) ndr det giller olivoljor med ursprung i en medlemsstat eller ett tredjeland i enlighet med punkterna 6 och 7, en
hanvisning till medlemsstaten, unionen eller tredjelandet, eller

b) nir det giller blandningar av olivoljor med ursprung i mer 4n en medlemsstat eller mer én ett tredjeland i enlighet med
punkterna 6 och 7, nigon av foljande uppgifter:

i) ”Blandning av olivoljor med ursprung i Europeiska unionen” eller en hanvisning till unionen.

ii) "Blandning av olivoljor med ursprung utanfér Europeiska unionen” eller en hinvisning till ursprung utanfor
unionen.

i) "Blandning av olivoljor med ursprung i och utanfor Europeiska unionen” eller en hidnvisning till ursprung i och
utanfor unionen, eller

¢) en skyddad ursprungsbeteckning eller en skyddad geografisk beteckning enligt forordning (EU) nr 1151/2012.

4. Mirkes- eller foretagsnamn for vilka registreringsansokan lamnats in senast den 31 december 1998 enligt direktiv
89/104/EEG eller senast den 31 maj 2002 enligt rddets férordning (EG) nr 40/94 ska inte anses som en ursprungsplats
som omfattas av denna forordning.

5. Vid import frén tredjeland ska ursprunget faststallas i enlighet med artiklarna 59-63 i forordning (EU) nr 952/2013.

6.  En ursprungsangivelse dir namnet pa en medlemsstat eller unionen ingdr ska motsvara det geografiska omrade dir
den anldggning dir oljan extraherats ur oliverna ar beldgen.

7. Om oliverna har skordats i en annan medlemsstat eller ett annat tredjeland 4n det dir den anldggning dar oljan
extraherats ur oliverna dr beldgen, ska f6ljande anges i ursprungsangivelsen: “Jungfruolja (extra) framstilld i (unionen, den
berorda medlemsstaten eller det berorda tredjelandet) av oliver som skordats i (unionen, den berorda medlemsstaten eller
det berorda tredjelandet)”.
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Artikel 9

Forpackningsanliggningens registreringsnummer

For de oljor som avses i artikel 1 b ska etiketten, i tillimpliga fall, vara forsedd med registreringsnumret for den
forpackningsanliggning som godkints i enlighet med artikel 6 i kommissionens genomférandeférordning (EU) [2022/
2105].

Artikel 10

Frivilliga férbehillna begrepp

Foljande villkor ska gilla for anvindningen av frivilliga forbehdllna begrepp i den mening som avses i bilaga IX till
forordning (EU) nr 1308/2013, vilka far anges pé etiketten for de oljor som avses i artikel 1 b i den hir férordningen:

a) Uppgiften "forsta kallpressningen” far endast férekomma pa extra jungfruolja och jungfruolja som utvunnits genom en
forsta mekanisk pressning av olivmassan vid en temperatur lagre dn 27 °C, enligt ett traditionellt utvinningssystem med
hydrauliska pressar.

b) Uppgiften “kallextraherad” far endast forekomma pé extra jungfruolja och jungfruolja som utvunnits genom filtrering
eller centrifugering av olivmassan, vid en temperatur ligre dn 27 °C.

¢) Uppgifter om organoleptiska egenskaper som avser smak eller doft far endast forekomma pd extra jungfruolja och
jungfruolja. Endast de organoleptiska egenskaper som definieras i bilaga IX till férordning (EU) nr 1308/2013 far
forekomma pd etiketten och endast om de grundar sig pd en bedomning som utforts enligt den metod som avses i
punkt 5 i bilaga I till kommissionens genomférandeférordning (EU) [2022/2105]. Definitioner och resultatintervall
som gor det mojligt att ange dessa organoleptiska egenskaper faststalls i bilaga II till den hir férordningen.

d) Uppgifter om hogsta syrahalt som forvintas vid det datum for minsta héllbarhet som avses i artikel 9.1 f i forordning
(EU) nr 1169/2011 far endast forekomma om det i samma synfilt forekommer uppgifter, tryckta med lika stora
bokstiver, om hdgsta peroxidtal, vaxinnehdll och absorption av ultraviolett strdlning faststillda i enlighet med
kommissionens genomférandeforordning (EU) [2022/2105] och forvintade vid samma datum.

Artikel 11

Angivelse av skordedret

1. Endast extra jungfruolja och jungfruolja enligt del VIII punkt 1 a och b i bilaga VII till férordning (EU) nr 1308/2013
far markas med skordedr.

2. Skordedret fir endast anges om 100 % av innehallet i behallaren kommer fran den skorden och skordedret ska anges
pa etiketten antingen i form av relevant regleringsdr i enlighet med artikel 6 f i férordning (EU) nr 1308/2013 eller i form av
mdnaden och aret for skorden, i den ordningsfoljden. Mdnaden ska vara densamma som den médnad dd oljan extraherats ur
oliverna.

3. Medlemsstaterna far besluta att det skordedr som avses i punkt 1 ska anges pa etiketten for de olivoljor som avses i
den punkten och som kommer fran den inhemska produktionen, som utvunnits ur oliver som skordats pd landets
territorium och som enbart dr avsedda f6r den inhemska marknaden.

4. Det beslut som avses i punkt 3 fir inte férhindra att olivoljor som mirkts fore det datum da det beslutet trader i kraft
salufors tills lagren dr tomda.

5. Medlemsstaterna ska anmala det beslut som avses i punkt 3 till kommissionen, i enlighet med delegerad férordning
(EU) 2017/1183.
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Artikel 12

Angivelse av férekomst av olivolja utanfor ingrediensférteckningen i blandningar och livsmedel

1.  Om sddana oljor som avses i artikel 1 b forekommer i en blandning tillsammans med andra vegetabiliska oljor och
detta framhivs pé etiketten med hjilp av ord, bilder eller grafik péd ett annat stille 4n i ingrediensforteckningen, ska
handelsbeteckningen for blandningen i fraga vara f6ljande: "Blandning av vegetabiliska oljor (eller de sirskilda namnen pé
de berdrda vegetabiliska oljorna) och olivolja”, direkt foljt av procentandelen av dessa oljor i blandningen.

2. Forekomsten av sidana oljor som avses i artikel 1 b far framhavas med hjélp av bilder eller grafik pa etiketten till en
sddan blandning som avses i punkt 1 endast om de utgér mer dn 50 % av den berérda blandningen.

3. Med undantag av fasta livsmedel som 4r konserverade i ren olivolja, sirskilt de produkter som avses i radets
forordningar (EEG) nr 2136/89 (%) och (EEG) nr 1536/92 (%), och om forekomsten av sddana oljor som avses i artikel 1 b
i den hir forordningen anges pa etiketten pd ett annat stille 4n i ingrediensforteckningen, med hjilp av ord, bilder eller
grafik, ska livsmedlets namn omedelbart foljas av den procentandel som oljan utgor av livsmedlets totala nettovikt.

4. Den procentandel tillsatt olja som avses i artikel 1 b i forhéllande till livsmedlets totala nettovikt som avses i punkt 3 i
denna artikel fir ersittas med procentandelen tillsatt olja i foérhéllande till fetternas totala vikt, med preciseringen
”procentandel fetter”.

5. De beteckningar som avses i artikel 6.1 fir ersittas med ordet "olivolja” pa etiketten foér de produkter som avses i
punkterna 1 och 3 i den hir artikeln.

Om olivolja av olivrestprodukter ingar ska dock "olivolja” ersittas med "olivolja av olivrestprodukter”.

6.  Om andra livsmedel tillsdtts de oljor som avses i artikel 1 b far det livsmedel som framstills inte mérkas med nigon av
de foreskrivna beteckningar som avses i artikel 6.

Artikel 13

Upphiivande
Férordning (EEG) nr 2568/91 och genomforandeforordning (EU) nr 29/2012 ska upphora att gilla.

Hanvisningar till de upphivda forordningarna ska anses som hanvisningar till den hir férordningen och till kommissionens
genomforandeforordning (EU) [2022/2105] och ldsas i enlighet med jamforelsetabellen i bilaga IIL

Artikel 14

Ikrafttridande

Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

(") Radets forordning (EEG) nr 2136/89 av den 21 juni 1989 om gemensamma handelsnormer for konserverade sardiner (EGT L 212,
22.7.1989, s. 79).

(") Radets forordning (EEG) nr 153692 av den 9 juni 1992 om gemensamma marknadsnormer for konserverad tonfisk och bonit (EGT
L163,17.6.1992,s.1).
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Denna forordning 4r till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfdrdad i Bryssel den 29 juli 2022.

Pi kommissionens vaghar
Ursula VON DER LEYEN
Ordférande



BILAGA 1
EGENSKAPER HOS OLIVOLJA
A. Kvalitetsegenskaper
Organoleptiska egenskaper
Kategori S):)rah?lt Peroxidtal Kss Ko eller K,y AK Defekternas Medianvirde Fetts;;zityles-
(%) () (mEq O/kg) medianvirde | for fruktighet (mg/kg)
(Md) () () (Mf) ()
1. Extra jungfruolja < 0,80 <20,0 < 2,50 <0,22 <0,01 Md =0,0 Mf> 0,0 <35
2. Jungfruolja <20 < 20,0 < 2,60 <0,25 <0,01 Md < 3,5 Mf> 0,0 —
3. Bomolja >2,0 — — — — Md > 3,5 () — —
4. Raffinerad olivolja <0,30 <50 — <1,25 <0,16 — —
5. Olivolja sammansatt av raffinerad oli- | < 1,00 < 15,0 — <1,15 <0,15 — —
volja och jungfruolja
6. Oraffinerad olja av olivrestprodukter | — — — — — — —
7. Raffinerad olivolja av olivrestproduk- | < 0,30 <50 — < 2,00 <0,20 — —
ter
8. Olivolja av olivrestprodukter < 1,00 < 15,0 — <1,70 <0,18 — —

1

) Defekternas medianvirde definieras som medianvardet for den defekt som upplevs mest intensivt.
(%) Nir medianvirdet for egenskapen bitter och/eller skarp 4r hogre 4n 5,0 ska panelledaren rapportera detta.

(*) Medianvirdet for defekter kan vara lagre 4n eller lika med 3,5 nar medianvardet for fruktighet 4r lika med 0,0.

0L/¥8T 1
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B. Renhetsegenskaper

Kategori Fettsyrasammansittning (') Totalt Totalt Stigmastadi- | AECN42 2-glycerylmonopalmitat
transoleini- isomerer av | ener o
Myris- Linolen- | Eikosan- Behen- Ligno- somerer translinol- (mgfkg) () (%)
tinsyra syra syra . syra cerin- syra + iso-
(arakin- Eikosen- syra (%) n}l’erer av
(%) (%) syra (%) .
syra) (%) translino-
(%) (%) lensyra
(%)
1. Extrajungfruolja <003 | <100 |<060 |<050 |<020 |=<020 |<0,05 <0,05 < 0,05 <10,20] < 0,9 om totalhalten pal-
Q] mitinsyra < 14,00 %
< 1,0 om totalhalten pal-
mitinsyra > 14,00 %
2. Jungfruolja < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 <0,20 <0,20 < 0,05 < 0,05 <0,05 <10,20] < 0,9 om totalhalten pal-
Q] mitinsyra < 14,00 %
< 1,0 om totalhalten pal-
mitinsyra > 14,00 %

3. Bomolja <0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,20 < 0,20 <0,10 <0,10 < 0,50 <10,30] < 0,9 om totalhalten pal-

mitinsyra < 14,00 %
< 1,1 om totalhalten pal-
mitinsyra > 14,00 %

4. Raffinerad olivolja < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 <0,20 <0,20 < 0,20 <0,30 — <|0,30] < 0,9 om totalhalten pal-

mitinsyra < 14,00 %
< 1,1 om totalhalten pal-
mitinsyra > 14,00 %

5. Olivolja sammansatt av | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 <0,20 <0,20 <0,20 <0,30 — <10,30] < 0,9 om totalhalten pal-
raffinerad olivolja och mitinsyra < 14,00 %
jungfruolja
Jung ) < 1,0 om totalhalten pal-

mitinsyra > 14,00 %

6. Oraffinerad olja av oliv- | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 <0,30 <0,20 < 0,20 <0,10 — <10,60] <1,4
restprodukter

7. Raffinerad olivolja av | <0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 <0,30 <0,20 < 0,40 < 0,35 — <10,50] <1,4
olivrestprodukter

8. Olivolja av olivrestpro- | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,30 < 0,20 < 0,40 < 0,35 — <0,50] <1,2
dukter

44\ N4
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(") Halt av 6vriga fettsyror (%): palmitinsyra: 7,00-20,00; palmitoleinsyra: 0,30-3,50; heptadekansyra: < 0,40; heptadekensyra < 0,60; stearinsyra: 0,50-5,00; oljesyra: 55,00-85,00; linolsyra: 2,50-21,00.
() Om linolsyrehalten dr hogre dn 1,00 men lagre eller lika med 1,40 ska férhallandet mellan f-sitosterol/kampesterol vara hogre eller lika med 24.
() Totalvdrde for isomerer som kan (eller inte kan) separeras pa kapillarkolonn.

Tabell B fortsattning

Kategori Sterolsammansittning Totalhalt Erytrodiol | Vaxer (mgfkg) (**)
steroler och uvaol
Kolesterol | Brassikas- | Kampes- Stigmas- App. A-7-stig- (mg/kg) (%) (*¥¥)
(%) terol (%) terol (') (%) | terol (%) B-sitos- mastenol(')
sterol () (%)
(%)
1. Extra jungfruolja <0,5 <0,1 <4,0 < Kamp. >93,0 <0,5 >1000 <45 C42 + C44 + C46 < 150
2. Jungfruolja <05 <0,1 <40 < Kamp. 293,0 <05 >1000 <45 C42 +C44 +C46 <150
3. Bomolja <0,5 <0,1 <40 — >93,0 <0,5 >1000 <45 () C40+C42+C44+C46<3000()
4. Raffinerad olivolja <0,5 <0,1 <40 < Kamp. >93,0 <0,5 >1000 <45 (% C40 + C42 + C44 + C46 < 350
5. Olivolja sammansatt av raffinerad oli- | <0,5 <0,1 <4,0 < Kamp. 293,0 <0,5 >1000 <45 C40 + C42 + C44 + C46 < 350
volja och jungfruolja
6. Oraffinerad olja av olivrestprodukter <0,5 <0,2 <40 — >93,0 <0,5 >2500 > 4,5 () C40+C42+C44+C46>350 ()
7. Raffinerad olivolja av olivrestprodukter | < 0,5 <0,2 <4,0 < Kamp. 293,0 <0,5 >1800 > 4,5 C40 + C42 + C44 + C46 > 350
8. Olivolja av olivrestprodukter <0,5 <0,2 <4,0 < Kamp. 293,0 <0,5 > 1600 > 4,5 C40 + C42 + C44 + C46 > 350

() Se tillagget till denna bilaga.
() App. p-sitosterol: A-5,23-stigmastadienol + klerosterol + f-sitosterol + sitostanol+ A-5-avenasterol + A-5,24-stigmastadienol.
(®) Olja med en vaxhalt p& mellan 300 mg/kg och 350 mg/kg betraktas som bomolja om totalhalten alifatiska alkoholer &r lagre 4n eller lika med 350 mg/kg eller om halten erytrodiol och uvaol ar ligre 4n eller

() Olja med en halt av erytrodiol + uvaol pa mellan 4,5 och 6 % ska ha en erytrodiolhalt som ir ligre eller lika med 75 mg/kg.

lika med 3,5 %.

() Olja med en vaxhalt pd mellan 300 mg/kg och 350 mg/kg betraktas som oraffinerad olja av olivrestprodukter om totalhalten alifatiska alkoholer dr hogre 4n 350 mg/kg och om halten erytrodiol och uvaol 4r

hogre 4n 3,5 %.

TI¥sT 1
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Anmirkningar:
a) Analysresultaten ska anges med samma antal decimaler som anges for varje egenskap. Den sista siffran ska avrundas uppét om efterfoljande siffra dr hogre 4n 4.
b) Det ricker med att en enda av egenskaperna inte motsvarar det angivna virdet for att en olja ska klassas i en annan kategori eller forklaras ej uppfylla kraven enligt denna forordning.
¢) For bomolja kan de bada kvalitetsegenskaper som dr markerade med en asterisk (¥) samtidigt skilja sig at frén de gransvirden som faststillts for den kategorin.

d) Egenskaper markerade med tva asterisker (**) anger, for oraffinerad olja av olivrestprodukter, att bdda gransvirdena samtidigt far skilja sig fran de angivna virdena. For olivolja av
olivrestprodukter och raffinerad olivolja av olivrestprodukter far ett av gransvirdena skilja sig frén de angivna virdena.

44\ N4
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Tilligg

Beslutsscheman

Beslutsschema avseende kampesterol for jungfruolja och extra jungfruolja:

............................ ——

P Stigmasterol-<-1,4-% A-T-stigmastenol -<-0,3%9

Ovriga parametrar ska uppfylla de gransvirden som faststills i denna forordning.
Beslutsschema avseende delta-7-stigmastenol for

— Extra jungfruolja och jungfruolja

0,5 % <A-7-stigmastenol < 0,8 %

JU— [ . [ — T )

¢ . " Stigmasterol < 1,4 % % AECN42 <10,101
App. B-sitosterol i,

e i /(kampesterol + A-7-
}  stigmastenol) > 25

Ovriga parametrar ska uppfylla de gransvirden som faststills i denna frordning.

— Bomolja

- W, et e o

Kampesterol <3.3 % Stigmastadien < 0,30 mg/kg AECN42 < 10,151

.........
................................................................................................................

Ovriga parametrar ska uppfylla de grinsvirden som faststills i denna frordning.

— Raffinerad olivolja och olivolja sammansatt av raffinerad olivolja och jungfruolja

o,

""""""
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Ovriga parametrar ska uppfylla de grinsvirden som faststills i denna férordning.

— Oraffinerad olja av olivrestprodukter, raffinerad olivolja av olivrestprodukter och olivolja av

olivrestprodukter
..... 0,5%<A—7—Stlgmastenol§0,7%
--------------------------------------- .|----------------------------------------u’
........................ I |
{ AECN42<10,401 { Stigmasterol < 1,4 %

_____
..........................................................................................

Ovriga parametrar ska uppfylla de grinsvirden som faststills i denna frordning.
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BILAGA 1l
Definitioner av frivilliga termer for organoleptiska egenskaper med avseende pd mirkning

Den som leder den smakpanel som inrittats i enlighet med artikel 10 i kommissionens genomforandeférordning (EU)
2022/2105 far pa begiran intyga att den olja som bedomts 6verensstimmer med de definitioner och intervall som endast
motsvarar foljande termer med avseende pé egenskapernas intensitet och fornimmelsen av dem.

Positiva egenskaper (fruktig, bitter och skarp) enligt fornimmelsens intensitet:

Stark, om medianvirdet for egenskapen dr hogre 4n 6,0.

Medelstark, om medianvirdet for egenskapen dr hogre dn 3,0 men ligre an eller lika med 6,0.
Svag, om medianvirdet for egenskapen ar lagre 4n eller lika med 3,0.

Fruktighet: En uppsittning olfaktoriska fornimmelser som ar kidnnetecknande for oljan och som beror pé sorten och
kommer fran friska, farska oliver i vilka varken gron eller mogen fruktighet dominerar. Den fornims direkt och/eller via
ndsans bakre gdngar.

Omogen fruktighet: En uppsittning olfaktoriska fornimmelser som ar kdnnetecknande f6r oljan och som padminner om
omogna frukter och som beror pé sorten och kommer frdn omogna, friska, firska oliver. Den fornims direkt och/eller via
ndsans bakre gdngar.

Mogen fruktighet: En uppsittning olfaktoriska férnimmelser som ér kdnnetecknande for oljan och som pdminner om mogna
frukter och som beror pé sorten och kommer frin friska, firska oliver. Den fornims direkt och/eller via ndsans bakre
gangar.

Vilbalanserad olja: Olja som inte dr obalanserad i friga om de olfaktoriska-smakmdssiga och taktila intrycken dar
medianvirdet for egenskaperna bitter och/eller skarp inte 4r mer dn 2,0 poing hogre 4n medianvirdet for fruktighet.

Mild olja: Olja for vilken medianvirdet for egenskaperna bitter och skarp 4r 2,0 eller lagre.

Termer som fir anvindas om ett intyg frin en | Medianvirde for egenskapen
organoleptisk provning kan visas upp

Fruktighet —

Mogen fruktighet —

Omogen fruktighet —

Svag fruktighet <3,0
Medelfruktighet 3,0<Me< 6,0
Kraftig fruktighet >6,0

Svagt mogen fruktighet <3,0
Medelmogen fruktighet 3,0<Me< 6,0
Kraftig mogen fruktighet > 6,0

Svag omogen fruktighet <3,0
Medelomogen fruktighet 3,0<Me<6,0
Kraftig omogen fruktighet > 6,0

Svag bitterhet <3,0
Medelbitter 3,0<Me<6,0
Kraftig bitterhet > 6,0

Svagt skarp <3,0
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Medelskarp 3,0 <Me< 6,0
Kraftigt skarp >6,0
Vilbalanserad olja Medianvirdet for egenskaperna bitter och skarp ar inte mer 4n 2,0 poing

hogre dn medianvirdet for fruktighet.

Mild olja Medianvirdet for egenskaperna bitter och skarp ar 2,0 eller ldgre.
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BILAGA III

Jimforelsetabell

Genomforandeférordning (EU)
nr 29/2012

Forordning (EEG)
nr 2568/91

Den hir forordningen

Kommissionens
genomférandeforordning
(EU) [2022/2105]

Artikel 1 a
Artikel 1
Artikel 2.2
Artikel 1.1 Artikel 1 b och 1.2
Artikel 1.2 Artikel 1 b
Artikel 2 forsta stycket Artikel 4.1
Artikel 2 andra stycket Artikel 4.2
Artikel 3 forsta stycket Artikel 6.1

Artikel 3 andra stycket a—d

Artikel 6.2 a—d

Artikel 4.1 forsta stycket Artikel 8.1
Artikel 4.1 andra stycket Artikel 8.2
Artikel 4.1 tredje stycket -

Artikel 4.2 Artikel 8.3
Artikel 4.3 Artikel 8.4
Artikel 4.4 Artikel 8.5
Artikel 4.5 forsta stycket Artikel 8.6
Artikel 4.5 andra stycket Artikel 8.7
Artikel 4a Artikel 7
Artikel 4b Artikel 5

Artikel 5 forsta stycket a—d

Artikel 10 a—d

Artikel 5 forsta stycket e

Artikel 11.1 och 11.2

Artikel 5 andra stycket

Artikel 5a forsta stycket

Artikel 11.3

Artikel 5a andra stycket

Artikel 11.4

Artikel 5a tredje stycket

Artikel 11.5

Artikel 6.1 forsta stycket

Artikel 12.1
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Genomforandeforordning (EU) Forordning (EEG) Den hir forordningen Kommissionens

nr 29/2012 nr 2568/91 genomférandeforordning
(EU) [2022/2105]

Artikel 6.1 andra stycket Artikel 12.2

Artikel 6.1 tredje stycket Artikel 3.3

Artikel 6.2 forsta stycket Artikel 12.3

Artikel 6.2 andra stycket Artikel 12.4

Artikel 6.3 Artikel 12.5

- - Artikel 12.6

Artikel 6.4 .

Artikel 7 Artikel 5.2

Artikel 8.1 Artikel 2.3

Artikel 8.2 Artikel 4.3

Artikel 8.3 Artikel 4.2

Artikel 8.4 Artikel 4.3

Artikel 8a Artiklarna 2.1 och 4.1
Artikel 9.1 forsta stycket Artikel 13.1

Artikel 9.1 andra stycket Artikel 13.2

Artikel 9.1 tredje stycket —

Artikel 9.1 fjdrde stycket —

Artikel 9.1 femte stycket —

Artikel 9.2 forsta stycket Artikel 6.1

Artikel 9.2 andra stycketa, b och ¢ Artikel 6.2 a, b och ¢
Artikel 9.2 tredje stycket Artikel 9

- Artikel 6.3

Artikel 10 forsta stycket, Artikel 14
inledningsfrasen

Artikel 10 forsta stycket a—d och —
andra stycket

Artikel 10a Artikel 14

Bilaga I -

Bilaga II -
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Genomforandeforordning (EU)

Forordning (EEG)

Den hir forordningen

Kommissionens

nr 29/2012 nr 2568/91 genomférandeforordning
(EU) [2022/2105]
Artikel 1.1 Artikel 2.1 a0och 2.1b
Artikel 1.2 Artikel 2.1 ¢
Artikel 1.3 Artikel 2.1 d
Artikel 1.4 Artikel 2.1 e
Artikel 1.5 Artikel 2.1 f
Artikel 1.6 Artikel 2.1 g
Artikel 1.7 Artikel 2.1 h
Artikel 2.2
Artikel 3.1 och 3.2
Artikel 2.1 Artikel 7

Artikel 2.1 a

Bilaga I punkt 1

Artikel 2.1 b

Bilaga I punkt 2

Artikel 2.1 ¢

Artikel 2.1 d

Artikel 2.1 e

Bilaga I punkt 3

Artikel 2.1 f

Bilaga I punkt 4

Artikel 2.1 g

Bilaga I punkt 5

Artikel 2.1 h

Artikel 2.1 i

Bilaga I punkt 6

Artikel 2.1 j

Bilaga I punkt 7

Artikel 2.1 k

Bilaga I punkt 8

Artikel 2.11

Bilaga I punkt 9

Artikel 2.1 m

Bilaga I punkt 10

Artikel 2.2 forsta
stycket och delar av
punkt 9.4 i bilaga XII

Artikel 10.1

Artikel 2.2 andra
stycket

Artikel 11.1

Artikel 2.2 tredje
stycket

Artikel 11.2
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Genomforandeforordning (EU)
nr 29/2012

Forordning (EEG)
nr 2568/91

Den hir forordningen

Kommissionens
genomférandeforordning
(EU) [2022/2105]

Artikel 11.3

Delar av punkt 9.4 i
bilaga XII

Artikel 11.4

Artikel 2.3 forsta Artikel 3.1
stycket
Artikel 2.3 andra Artikel 3.2
stycket
Artikel 2.4 forsta Artikel 9.2
stycket
Artikel 2.4 andra Artikel 9.3
stycket
Artikel 2.4 tredje Artikel 9.4
stycket
Artikel 2.5 Artikel 9.5
Artikel 2a.1 Artikel 3.1
Artikel 2a.2 Artikel 3.3
Artikel 2a.3 Artikel 3.4
Artikel 2a.4 forsta Artikel 3.5
stycket
Artikel 2a.4 andra Artikel 3.2
stycket
Artikel 2a.5 Artikel 9.1

Artikel 3 forsta stycket

Artikel 13.1

Artikel 3 andra stycket

Artikel 3.6

Artikel 4.1 forsta

Artikel 10.1

stycket

Artikel 4.1 andra Artikel 10.2
stycket
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