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Nizov vyrobku

,Prosciutto di Carpegna“

Druh zemepisného oznacenia
chrdnené oznacenie povodu (CHOP)
O  chranené zemepisné oznacenie (CHZO)

O  zemepisné oznacenie (ZO)

Odvetvie
Polnohospodarske vyrobky
O Vina

O  Liehoviny

Krajina, ku ktorej zemepisnd oblast patri

Taliansko

Orgin clenského $titu oznamujiici Standardnii zmenu

12.5.2025

Ministerstvo polnohospodérstva, potravinovej sebestacnosti a lesnictva — Odbor potravinovej sebesta¢nosti

a jazdeckého $portu

Dovod na Standardnii zmenu

Zmeny $pecifikdcie vyrobku s CHOP ,Prosciutto di Carpegna®

— nezahfiaji zmenu ndzvu chrdneného oznacenia pévodu alebo chraneného zemepisného oznacenia ani zmenu

v pouzivani tohto nazvu;

—  nepredstavujti riziko, Ze sa nimi odstrdni spojenie uvedené v ¢ldnku 5 ods. 1 pism. b) vztahujice sa na chrdnené
oznacenia povodu alebo spojenie uvedené v ¢ldnku 5 ods. 2 pism. b) vztahujiice sa na chrinené zemepisné

oznacenia alebo

—  neprindsajt dalsie obmedzenia tykajiice sa uvddzania vyrobku na trh.

(') Delegované nariadenie Komisie (EU) 2025/27 z 30. oktébra 2024, ktorym sa dopliia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2024/1143 o pravidld tykajice sa zdpisu do registra a ochrany zemepisnjch oznaceni, zarucenych tradiénych Specialit
a nepovinnych vyrazov kvality a ktorym sa zrusuje delegované nariadenie (EU) ¢. 664/2014 (U. v. EU L, 2025/27, 15.1.2025, ELL:

http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Opis schvilenej Standardnej zmeny (schvélenych $tandardnych zmien)
1. Zmena ddnku 2

Zmena 1

Této zmena sa tyka ¢ldnku 2 druhého odseku $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 a 3.4. jednotného dokumentu.
Opis: Zmenou sa spresiiuje, Ze odipané sa musia rozrabat aj v regionoch Lombardsko, Emilia-Romagna a Marche.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

2. Zmena cdnku 2

Zmena 2

Této zmena sa tyka ¢ldnku 2 druhého odseku $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa vkladd osobitny oddiel o ,genetickych vlastnostiach®. Zahrnutim povolenych genetickych
kombindcif sa objasnil geneticky povod suroviny vo vztahu ku genetickému typu plemennych zvierat, a to samcov aj
samic. Vdaka tejto zmene je mozné hodnotif plemend a genetické typy oboch plemennych zvierat. Z tohto dovodu sa
v stvislosti s plemenami v texte nahradil odkaz na CHOP ,Prosciutto di Parma“a CHOP ,Prosciutto di San Daniele®.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

3. Zmena cdnku 2

Zmena 3

Této zmena sa tyka ¢ldnku 2 druhého odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahftia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa vkladd tabulka s vysvetlenim genetickych poziadaviek na o$ipané s povolenymi a nepovolenymi
kombindciami.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

4.  Zmena cldnku 2

Zmena 4

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 druhého odseku $pecifikicie vyrobku. Nezahifia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa vkladd odkaz do zoznamu genetickych typov schvaleny ministerstvom polnohospodarstva,
potravinovej sebestacnosti a lesného hospodarstva.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

5. Zmena cdnku 2

Zmena 5

Tato zmena sa tyka ¢lanku 2 druhého odseku $pecifikicie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa zabrafiuje pouZivaniu stehien z kancov a prasnic a z osipanych, ktoré st nositelmi protikladnych
znakov (PSS).

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.
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6.  Zmena cldnku 2

Zmena 6

Této zmena sa tyka ¢ldnku 2 druhého odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahftia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa dopliia osobitnd cast o ustanoveniach tykajtcich sa ,chovu a kimenia“, Z tohto dovodu sa v texte
nahradil odkaz na $pecifikicie vyrobku s CHOP ,Prosciutto di Parma“a CHOP ,Prosciutto di San Daniele”.

Pridali sa tradi¢né chronologické fazy chovu o$ipanych: dojéenie, odstavenie, rast a zdvere¢na fiza vykrmu.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

7. Zmena cldnku 2

Zmena 7

Této zmena sa tyka ¢ldnku 2 druhého odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa vkladajd ustanovenia o fize dojcenia prasiatok, ktorej trvanie 28 dni je v stlade s ustanoveniami
oddielu C kapitoly II prilohy I k smernici Rady 2008/120/ES. Vlozili sa aj odkazy na prasiatka doj¢ené prasnicou
alebo umelo kfmené mliekom, poddvanie povolenych surovin a pouzivanie minerdlnych ldtok, vitaminovych
a aminokyselinovych doplnkov a kimnych doplnkovych latok.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

8.  Zmena cdnku 2

Zmena 8

Tato zmena sa tyka ¢lanku 2 druhého odseku $pecifikicie vyrobku. Nezahifia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa stanovujii metédy a ¢asovy harmonogram, pokial ide o aplikovanie atramentového tetovania
s oznafenim povodu na obe nohy jednotlivych osipanych, ako aj vzory prislusnych tetovani a Stitkov na ich
aplikovanie.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

9.  Zmena cdnku 2

Zmena 9

Této zmena sa tyka ¢ldnku 2 druhého odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa vkladd referen¢nd tabulka, v ktorej sa uvddza, ktoré pismeno by sa malo pouzZif na oznacenie
mesiaca narodenia prasiatka, ktory sa ma uviest v tetovani s oznacenim pévodu.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

10. Zmena cldnku 2

Zmena 10

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 druhého odseku $pecifikicie vyrobku. Nezahifia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa doplia moZnost pouZivat identifika¢né pomocky namiesto tetovania s oznacenim povodu, ktoré
aplikuje polnohospodar, alebo v kombindcii s nim.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2736/oj
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11. Zmena cdnku 2

Zmena 11

Této zmena sa tyka ¢ldnku 2 druhého odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Zmenou sa zavadza pravidlo na ur¢enie veku o$ipanych v mesiacoch.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

12.  Zmena cldnku 2

Zmena 12

Této zmena sa tyka ¢ldnku 2 druhého odseku $pecifikicie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
Opis: Zmenou sa vkladaji ustanovenia tykajice sa fazy odstavenia odipanych. Zaviedli sa pravidld upravujtice trvanie
tejto fdzy, maximdlnu hmotnost prasiatok a kfmenie. Vlozil sa odkaz na poddvanie suchého krmiva, pouzivanie
vitaminovych, minerdlnych a aminokyselinovych doplnkov a pouzivanie kimnych doplnkovych litok. Obdobie
odstavu sa predlzilo z 80 dni na tri mesiace a maximdlna hmotnost prasiatok bola stanovend na 40 kg.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

13.  Zmena cdnku 2

Zmena 13

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 druhého odseku $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa vkladajii ustanovenia tykajtice sa fizy rastu, pricom sa fiou stanovuje maximalna dfzka trvania pit
mesiacov a zvysuje sa hmotnost, ktortt mozno dosiahnut na konci tejto fdzy, a to z 80 kg na 85 kg.

Spresnil sa odkaz na tolerancie jednotlivych surovin v stlade s ¢ldnkom 17 ods. 2 pism. b) nariadenia (ES)
¢. 767/2009, pricom sa vypustil odkaz na percentudlnu hodnotu 10 %. Vyslovne sa doplnila moznost, aby farmdr
mohol krmivo podévat aj v suchej forme.

Vkladd sa ,tabulka povolenych surovin®, ktord sa ma pouzivat aj v daldej faze, t. j. zdvere¢nej faze vykrmu. Boli
zmenené ndzvy tychto surovin s ohladom na nomenklatiru uvedend v pravidlich Eurépskej Gnie stanovenych
v nariadeni (EU) ¢. 682013, aktualizovanom nariadenim (EU) 2017/1017:

— kukurica“ sa v talian¢ine uzZ neoznacuje ako ,mais®, ale ako ,granturco,
—  krupica“ sa odteraz oznacuje ako ,mucka®,
— ,dehydrovand lucernovd mucka“ sa odteraz oznacuje ako ,lucerna (suSend pri vysokej teplote)*,

— v talianc¢ine sa ,lanové vylisky“ uZ neoznacuji ako ,expeller di lino“, ale ako ,panello di lino“, a doplnilo sa:
,krmivo z lanovych vyliskov*, ,fanovy extrahovany $rot“, ,krmivo z lanového extrahovaného srotu*,

— ,jablkové a hruskové vylisky, hroznové alebo paradajkové Supky ako nosice vyzivovych doplnkov” sa odteraz
oznacuji ako ,,ovocnd duZina a paradajkova duzina (paradajkové vylisky) ako nosice premixu®,

— ,pivovarské kvasnice a/alebo torula kvasnice” sa odteraz oznacujui ako ,kvasnice®,

— ,extrak¢nd macka z kukuriénych klickov* (v talian¢ine sa pouziva slovo ,mais®) sa odteraz oznacuje ako ,mucka
z kukuri¢nych klickov* (v taliancine sa pouziva slovo ,granturco®),

— liechovarské mldto“ sa odteraz oznacuje ako ,suSené lichovarské mldto s vypalkami*.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2736/oj
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Odstrénili sa tieto suroviny:

—  ,svitojansky chlieb bez semien®,

— ,bielkovinové lyzaty*,

— ,dehydrované zemiaky*,

—  ,maniok",

— L lisované a silazované repné rezky",
— ,sezamova mucka*,

— kokosovi extrak¢énd muacka®,

—  ,madsovd mucka, len ak je kvalitnd a ak je to povolené podla pravnych predpisov Spolocenstva“.
Z kateg6rie ,menej vyznamné obilniny“ bolo vypustené slovo ,,ovos®.

Zmenili sa mnozstva tychto surovin:

— ,cmar” len pre rastovu fazu (ktoré sa meni na maximadlne 250 g susiny na kus a den), pri¢om plati, Ze ,srvatka“
a ,cmar” spolu nesmd prekrocit 15 litrov na kus a den,

— kukuri¢nd gluténova mucka afalebo krmivo s kukuri¢nym gluténom® (z 5 % na 10 %),
— kukurica“ (z 55 % na 65 %),

— ,cirok” (zo 40 % na 55 %),

— ,ja¢men"” (zo 40 % na 55 %),

—  ,pSenica“ (z 25 % na 55 %),

— tritikale” (z 25 % na 55 %),

— ,dehydratované repné rezky“ (zo 4 % na 10 %),

—  lucerna (susend pri vysokej teplote)“ (z 2 % na 4 %).

Priddvaju sa tieto suroviny:

— ,kukuri¢nd gluténova micka afalebo krmivo s kukuri¢nym gluténom®, a to aj pocas zdvere¢nej fazy vykrmu,
— kukuri¢nd sildz®, a to aj pocas zdverecnej fazy vykrmu,

— ,mucka z celého kukuri¢ného klasu®,

—  ,sudené liechovarské mléto s vypalkami, a to aj pocas zdvere¢nej fazy vykrmu,

— ,krmivo z [anovych vyliskov, lanovy extrahovany srot, krmivo z lanového extrahovaného srotu®,

— ,tuky s teplotou topenia vy$Sou ako 36 °C*, a to aj pocas zdverenej fazy vykrmu,

— ,produkty ziskané extrakciou semena repky olejnej*,

—  ,toastované celé s6jové boby a/alebo sojové vylisky*, len pre fizu rastu.

Surovina ,hrach afalebo semend ostatnych strukovin“ bola rozdelend na dve polozky: ,hrach a ,semend ostatnych
strukovin® a zvysili sa mnozstva (,hrach“ na 25 % a ,semend ostatnych strukovin“ na 10 %).

Pokial ide o ,3rot zo zrna afalebo klasu®, upresiije sa, Ze ide o ,kukuri¢né zrno afalebo kukuri¢ny klas*.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2736/oj



SK

U.v. EU G, 12.5.2025

Vyraz ,sojova extrakénd mucka“ sa zmenil na ,produkty ziskané extrakciou s6jovych bobov* a percentudlny podiel
pouzitia pocas fazy rastu aj vykrmu sa $tandardizoval na 20 %.

Vyraz ,slne¢nicovy Srot“ sa zmenil na ,vyrobky ziskané extrakciou zo semien slnecnice®, ktorych pouzitie sa stanovilo
na 10 %.

V pozndmke 4 k tabulke sa stanovuje maximdlny obsah surového tuku nepresahujiici 2,5 % susiny pre vyrobky
ziskané extrakciou séjovych bobov, slne¢nicovych semien a semena repky olejnej.

Pridala sa moZnost pouzivat minerdly, vitaminy a kimne doplnkové latky.
V pozndmke 2 sa spresnilo vymedzenie pojmu ,susené lichovarské mldto s vypalkami*.

Okrem maximaélneho limitu 2 % pre kyselinu linolovt sa zmenou zavddza maximalny limit pre tuk vo vyske 5 %
susiny v strave.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

14.  Zmena cldnku 2

Zmena 14

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 druhého odseku $pecifikicie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa zavddza poZziadavka, Ze aspon 50 % suSiny krmiva pre osipané ro¢ne musi pochddzat zo
zemepisnej oblasti, v ktorej sa o$ipané chovaja.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

15. Zmena cldnku 2

Zmena 15

Této zmena sa tyka ¢ldnku 2 druhého odseku $pecifikicie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa v pravidlich kfmenia osipanych tykajiicich sa zdverecnej fizy vykrmu odkazuje na ,tabulku
povolenych surovin® pre fazu rastu, s ur¢itymi $pecifikdciami potrebnymi pre zdvere¢nu fazu vykrmu.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

16. Zmena cldnku 2

Zmena 16

Této zmena sa tyka cldnku 2 tretieho odseku $pecifikacie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa zavddza oddiel ,Zabitie a rozrdbka osipanych“ a preformulovdva sa ustanovenie tykajiice sa
minimélneho veku oSipanej pri zabiti, ktoré sa tymto nemeni, pricom sa spdja s kontrolou prostrednictvom
tetovania s oznacenim povodu afalebo identifika¢nej pomocky, ktord nahrddza tetovanie alebo sa s nim kombinuje,
opisanych v Casti tykajtcej sa kimenia a chovu osipanych.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

17. Zmena cldnku 2

Zmena 17

Tato zmena sa tyka ¢lanku 2 treticho odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Touto zmenou sa vkladd kritérium na vypocet veku odipanych na aéely zabitia.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2736/oj
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18. Zmena cdnku 2

Zmena 18

Tato zmena sa tyka ¢lanku 2 treticho odseku $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa nahrddza parameter Zivej hmotnosti odipanych 160 kg +10 % individudlnou hmotnostou tela
v rozpiti 110,1 kg az 168,0 kg.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

19. Zmena cldnku 2

Zmena 19

Tato zmena sa tyka ¢lanku 2 treticho odseku $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa v texte spresiiujd triedy podla nariadenia (EU) &. 1308/2013, do ktorych mdzu patrit vyhovujtice
teld kategérie H Heavy, v stilade s tym, ¢o sa stanovuje v jednotnom dokumente a v $pecifikdcidch vyrobku, na ktoré
sa vztahuje dand $pecifikdcia vyrobku. Nahrddza sa odkaz na pravne predpisy Eurdpskej tinie.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

20. Zmena cdnku 2

Zmena 20

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 treticho odseku $pecifikcie vyrobku. Nezahifia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: V zmene sa uvadza, Ze idaje o hmotnosti a klasifikdcii tela sa musia zistovat v ¢ase zabitia.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

21. Zmena cldnku 2

Zmena 21

Této zmena sa tyka ¢ldnku 2 tretieho odseku $pecifikicie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: V zmene sa uvddza, Ze rozrdbka sa moze vykondvat aj v inych rozrdbkarnach ako na bitinku, na ktorom boli
zvieratd zabité.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

22.  Zmena cdnku 2

Zmena 22

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 tretieho odseku $pecifikacie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa zavddzaji osobitné ustanovenia o grafickom zndzorneni a rozmeroch identifika¢nej pecate a o tom,
ako ju md bittinok aplikovat na vhodné stehnd.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2736/oj
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23.  Zmena cdnku 2

Zmena 23

Této zmena sa tyka ¢ldnku 2 tretieho odseku $pecifikacie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa doplfia moznost pouzivat identifikacné pomocky namiesto identifikacnej pecate bitinku alebo
v kombindcii s fiou.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

24.  Zmena cdnku 2

Zmena 24

Této zmena sa tyka ¢ldnku 2 piateho odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahfia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Zmenou sa vypusta ¢lanok 2 ods. 5.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

25.  Zmena cdnku 4

Zmena 25

Tato zmena sa tyka ¢lanku 4 druhého a treticho odseku $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 a 5.2. jednotného
dokumentu.

Opis: Zmenou sa stanovuje, Ze spracovanie stehien prijatych z bitinku alebo rozrdbkarne sa musi v zariadeni,
v ktorom prebicha zrenie, zacat do 120 hodin po zabiti, pricom sa nesmt zmenit teplotné podmienky stanovené
v $pecifikdcii vyrobku.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

26. Zmena cldnku 4

Zmena 26

Této zmena sa tyka clanku 4 Siesteho odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahifia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Zmenou sa dopliia rezanie aj po druhom soleni a pred koncom fizy zrenia.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

27. Zmena cdnku 5

Zmena 27

Tato zmena sa tyka ¢lanku 5 $pecifikdcie vyrobku. Nezahfiia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Zmenou Casti tykajicej sa teplot v miestnostiach na zrenie sa zvy$uje maximaélna teplota z 20 °C na 22 °C.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2736/oj
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28.  Zmena cdnku 5

Zmena 28

Této zmena sa tyka ¢ldnku 5 Specifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou Casti tykajiicej sa Grovne relativnej vlhkosti v miestnostiach na zrenie sa meni rozsah relativnej
vlhkosti z ,,65 — 80 %“ na .40 — 70 %"“.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

29.  Zmena dnku 5

Zmena 29

Zmena sa tyka cldnku 5 $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.2 a 5.2 jednotného dokumentu.
Opis: Zmenou sa predlZuje minimdlny Cas zrenia Sunky ,Prosciutto di Carpegna“ z 13 mesiacov“ na ,14 mesiacov*.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

30. Zmena cdnku 7

Zmena 30

Této zmena sa tyka ¢ldnku 7 $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Touto zmenou sa vypusta ¢lanok 7.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

31. Zmena ddnku 8

Zmena 31

Této zmena sa tyka ¢clanku 8 $pecifikdcie vyrobku. Nezahfiia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Zmenou sa ¢ldnok 8 precisluje na ¢ldnok 7.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

32.  Zmena cldnku 8

Zmena 32

Této zmena sa tyka ¢lanku 8 $tvrtého odseku $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.2 a 3.5 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa predlZuje minimdlny ¢as zrenia $uniek urcenych na vdkuové balenie alebo balenie v ochrannej
atmosfére vratane Suniek nakrdjanych na platky, a to z ,najmenej 14 mesiacov* na ,najmenej 15 mesiacov*.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2736/oj 9/14



SK U.v. EU C, 12.5.2025

33.  Nowy dldnok 8

Zmena 33

Zmenou sa do $pecifikdcie vyrobku vkladd novy ¢ldnok 8 a reprodukuje sa bod 5 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa vkladd osobitny cldnok — ¢linok 8 ,Stvislost s prostredim” —, ktory je v stlade s informédciami, ktoré
uZ st uvedené v jednotnom dokumente uverejnenom v Uradnom vestniku Eurdpskej iinie 2009/C 189 z 12. 8. 2009.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

34.  Novy cldnok 9

Zmena 34

Zmenou sa do $pecifikdcie vyrobku vkladd novy ¢ldnok 9. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa zavddza cldnok 9 ,Dokaz o povode®, v ktorom sa spresiiuje potreba monitorovat vietky strany vo
vyrobnom retazci vyrobku s CHOP a podriadit ich kontrole kontrolného orgénu.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.
]EDNOTNY DOKUMENT

Oznacenia povodu a zemepisné oznacenia pol'nohospodirskych vyrobkov

1.  Ndizov (ndzvy) (CHOP alebo CHZO)

,Prosciutto di Carpegna“

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Ciselny znak kombinovanej nomenklattiry
—  02-MASO A JEDLE MASOVE DROBY

0210 — Miso a jedlé misové droby, solené, v slanom néleve, susené alebo tddené; jedlé miicky a prasky z misa
alebo masovych drobov

0210 11 - Stehnd, pliecka a kusy z nich, nevykostené

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Prosciutto di Carpegna“ je zrejiica surova Sunka, ktord sa vyrdba spracovanim zadnych stehien tazkych osipanych
pocas obdobia najmenej 14 mesiacov v rdmci danej zemepisnej oblasti.

Na konci spracovania ma ,Prosciutto di Carpegna“ okriihly tvar, je skor plochd ako gulatd, na vonkajsej strane
pokrytd dostato¢nou vrstvou tuku a vazi najmenej 8 kg.

Na reze ma lososovo ruzovi farbu a obsahuje primerané mnozstvo tuhého tuku bielej a bielo-ruzovej farby. Ma
lahodnii prenikavii voiu vyzretého misa, lahodnt a voriavi chut, konzistencia masa je makkd a vla¢na.
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3.3.

Chemické a fyzikdlno-chemické vlastnosti vyrobku: obsah vody sa pohybuje v rozpiti od 57 do 63 %; pomer soli
a vody (pomer percentuilneho podielu soli k percentudlnemu podielu vody) sa pohybuje medzi 7,8 a 11,2; pomer
vody a bielkovin (pomer percentudlneho podielu vody k percentudlnemu podielu celkového obsahu proteinov) je
medzi 1,9 a 2,5 a index proteolyzy [percentualny podiel dusikatej frakcie rozpustnej v kyseline trichléroctovej (TCA)
k celkovej dusikatej frakcii] je najmenej 24 a najviac 31.

,Prosciutto di Carpegna“ sa predava v celku vykostend — bud ,pressato (lisovand) alebo ,all'addobbo” (orezand), po
tplnom odstraneni povlaku vzniknutého pocas dozrievania a odstraneni nadbyto¢nej povrchovej vrstvy tuku — kréja
sa na porcie a bali vo vakuovom prostredi alebo do modifikovanej atmosféry. Na krdjanie a balenie ,Prosciutto di
Carpegna“ sa musi pouzit $unka, ktord presla minimalne 15-mesaénym zrenim.

Krmivo [len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Suroviny pre o$ipané pochddzajii zo zemepisnej oblasti chovu. V niektorych rokoch vsak nemusi byt z klimatickych
alebo obchodnych dovodov technicky mozné ziskat 100 % krmiva pre osipané z miestnych zdrojov. V tychto
pripadoch sa v zdujme zarucenia stvislosti s tzemim musi zabezpecit, aby aspori 50 % susiny krmiva pre o$ipané
ro¢ne pochddzalo zo zemepisnej oblasti chovu.

Specifikdcia pre pouzity geneticky typ a konecné pouzitie suroviny ziskanej z misa tazkych osipanych, ktoré sa
pouzivaju na vyrobu ,Prosciutto di Carpegna“, zahitia metddy chovu a kfmenia zvierat zaloZenych na starobylych
talianskych tradicidch, ktoré viedli k vzniku postupov zameranych na dosahovanie postupného rastu hmotnosti
v dlh§om ¢asovom horizonte a na vysokii jednotkovii hmotnost, ktord je vysledkom zostladenia cielov genetického
vyberu, minimédlneho veku a priemernej hmotnosti osipanych pri pordzke, ako aj vhodného kfmneho rezimu.

V tejto stivislosti sa povolené krmivd, ich mnozZstvd a metddy ich poddvania, v stilade s podmienkami $pecifikdcie
vyrobku, rozlisuji podla fizy chovu v zévislosti od veku a hmotnosti zvierat.

Pocas fizy odstavenia sa strava skladd zo surovin povolenych pravnymi predpismi EU o kimeni hospodarskych
zvierat. Stravu osipanych mozno doplnit o vitaminy, minerdlne litky a aminokyseliny a kimne doplnkové latky sa
moZu pouzivat v sulade s platnymi pravnymi predpismi.

Tieto suroviny je povolené pouzivat vo faze rastu: kukuri¢nd gluténova micka alebo krmivo s kukuri¢nym gluténom,
kukurica, cirok, ja¢men, pSenica, tritikale, kukuri¢na silaz, micka z celého kukuri¢ného klasu, Srot z kukuriéného
zrna afalebo klasu, menej vyznamné obilniny, pSeni¢né otruby a iné vedlajsie produkty zo spracovania psenice,
lanové vylisky, krmivo z Tanovych vyliskov, lanovy extrahovany $rot, krmivo z lanového extrahovaného $rotu,
dehydrované repné rezky, ovocna duZina a paradajkovd duzina (paradajkové vylisky) ako nosice premixu, mlie¢ne
sérum, cmar, sufené lichovarské mldto s vypalkami, lucerna (susend pri vysokej teplote), melasa, produkty ziskané
extrakciou s6jovych bobov, produkty ziskané extrakciou slne¢nicovych semien, produkty ziskané extrakciou semena
repky olejnej, hrach, semend ostatnych strukovin, kvasnice, tuky s teplotou topenia vys$ou ako 36 °C, rybia muacka
a toastované celé s6jové boby a/alebo s6jové vylisky.

Pri kfmeni pocas fazy rastu sa musia zohladnit aj tieto $pecifikdcie: Stravu o$ipanych mozno doplnit o vitaminy
a minerdlne latky a kimne doplnkové litky sa mozu pouzivat v stlade s platnymi pravnymi predpismi EU. Susina
z obilnin nesmie tvorit menej ako 45 % celkového mnozZstva.

Pocas zédverecnej fazy vykrmu sa musia dodrziavat vietky Specifikdcie stanovené pre fdzu rastu s tymito vynimkami:
Susina z obilnin nesmie tvorit menej ako 55 % celkového mnozZstva; suroviny ,toastované celé s6jové boby afalebo
s6jové vylisky” a ,rybia miicka“ sa vylacené.

Krmivo na bdze obilnin sa mdze poddvat bud v tekutej podobe (pomyje alebo kasa, tradi¢ne s primieSanim srvétky a/
alebo cmaru), alebo v suchej podobe. Na zaistenie kvalitnej tukovej vrstvy moze susina poddvaného krmiva
obsahovat maximalne 2 % kyseliny linolovej a 5 % tuku. Objem srvatky a cmaru ako vedlajsich produktov vyroby
tvarohu a mlieka nesmie dohromady prekrocit 15 litrov na zviera a na den. Celkovy obsah dusika v kombindcii so
zvy$kom melasy musi byt niz$i ako 2 %. Opatrenia na uplatnenie Specifikdcie vyrobku boli stanovené na zdklade
oficidlneho systému kontroly.
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,Prosciutto di Carpegna“ sa vyraba vylu¢ne zo zadnych stehien o$ipanych narodenych, chovanych a zabitych na
uzemi regiénov Lombardsko, Emilia-Romagna a Marche, ktoré st potomkami:

a)  kancov tradi¢nych plemien talianske plemeno Large White, talianske plemeno Landrace a talianske plemeno
Duroc vyslachtenych podla talianskej plemennej knihy, a to bud’ ¢istokrvnych zvierat, alebo zvierat, ktoré sii
vysledkom kriZenia tychto plemien, a prasnic tradi¢nych plemien talianske plemeno Large White a talianske
plemeno Landrace, a to bud’ ¢istokrvnych zvierat, alebo zvierat, ktoré st vysledkom kriZenia tychto plemien;

b)  kancov tradi¢nych plemien uvedenych v pismene a) a krizenych prasnic alebo prasnic inych genetickych
druhov pod podmienkou, Ze pochddzaji z programov selekcie a/alebo krizenia plemien Large White, Landrace
alebo Duroc, ktoré sa vykonali na tacely, ktoré st v stlade s talianskou plemennou knihou pre chov tazkej
o$ipanej;

¢)  kancov a prasnic inych genetickych druhov pod podmienkou, Ze pochddzajii z programov selekcie ajalebo
krizenia plemien Large White, Landrace alebo Duroc, ktoré sa vykonali na ticely, ktoré st v stlade s talianskou
plemennou knihou pre chov tazkej osipanej;

d)  kancov inych genetickych druhov uvedenych v pismene ¢) a prasnic tradinych plemien uvedenych
v pismene a).

Cerstvé zadné bravéové stehnd pouzivané na vyrobu nesmi pochddzat:
—  zkancov a prasnic,

—  z o$ipanych, ktoré st nositel'mi protikladnych znakov, najmi pokial ide o citlivost na stres (stresovy syndrém
o$ipanych alebo PSS).

Vlastnosti tazkych osipanych vybranych v talianskej plemennej knihe zodpovedajii podmienkam platnych pravnych
predpisov Eurdpskej tinie o obchodnom zatriedovani tiel o$ipanych; podla tychto klasifika¢nych kritérii st vsak
povolené iba zadné stehnd ziskané z tiel zatriedenych do kategérii ,U%, ,R“a , 0"

Dospelé osipané, ktoré mozu byt pouzité na pripravu suroviny na vyrobu ,Prosciutto di Carpegna“, sa posld na
zabitie vo veku najmenej 10 mesiacov. Pouzit mozno teld s hmotnostou od minimélne 110,1 kg do maximdlne
168,0 kg s primeranym dokazom o povode a zdroji; to je podmienkou na ziskanie a pouZivanie orezanych zadnych
stehien (kratky rez) s jednotkovou hmotnostou najmenej 12akg a primeranym tukovym obalom.

Nesmt sa spracivat zadné stehnd z o$ipanych, ktoré boli zabité pred viac ako 120 hodinami.

3.4.  Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Spracovanie a zrenie Sunky s CHOP ,Prosciutto di Carpegna“ musi prebiehat v rdmci s¢itacicho obvodu
a administrativneho zemia obce Carpegna (provincia Pesaro-Urbino, regién Marky).

3.5.  Specifické pravidld krdjania, strithania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

3.6.  Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

,Prosciutto di Carpegna“ sa uvadza na trh s identifika¢nou znackou, ktord obsahuje slovd ,Prosciutto di Carpegna“.

Slova ,Prosciutto di Carpegna“ musia byt uvedené zretelnymi nezmazatelnymi pismenami, riadne odliSenymi od
vietkych ostatnych oznaceni na etikete, pricom tesne po tychto slovich musia nasledovat slova ,Denominazione di
Origine Protetta” (chranené oznacenie pévodu). Toto oznacenie je sticastou loga oznacenia.

Nie je dovolené uvadzat opisy, ktoré nie st vyslovne povolené.
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5.1.

5.2.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti
Spracovanie ,Prosciutto di Carpegna“ musi prebiehat v tradi¢nej vyrobnej oblasti, ktord zahffia tzemie obce
Carpegna v provincii Pesaro-Urbino, regiéon Marche, s pouzitim surovin ziskanych z o$ipanych narodenych,

chovanych, zabitych a rozrobenych na tzemi regiénov Marche, Emilia-Romagna a Lombardsko. Uplatfiuji sa
podmienky stanovené v ¢ldnku 46 ods. 3 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143.

Sivislost so zemepisnou oblastou

Specifickost zemepisnej oblasti

Oblast vyroby ,Prosciutto di Carpegna“ sa nachddza v regiéne Marche v provincii Pesaro-Urbino, na tizemi obce
Carpegna, ktord md tieto zemepisné stiradnice a zemepisné charakteristiky:

suradnice: 43°47°s.2.8.12°20'v. z. d.,
rozloha: 28,3 km?,

poloha (nadmorska vyska): 748 metrov,
maximalna nadmorskd vyska: 1 415 metrov,
vyskovy rozdiel: 1 015 metrov,

pocet obyvatelov (k 21. 12. 2007): 1 657.

Oblast Carpegna sa nachddza v najsevernej$ej Casti Talianska, v lone prirodného parku Sasso Simone e Simoncello, na
juznom upiti hory, vo vzdialenosti 50 km od Jadranského mora, ned'aleko San Marina. T4to oblast, u¢upend na Gpiti
Apenin uprostred bucin, ktoré st typickym prvkom miestnej flory, je vdaka svojej polohe chrdnend pred studenymi
vetrami tramontana a bora, ¢o urcuje stale charakteristiky miestnej mikroklimy vyznacujicej sa relativnou blizkostou
mora, nadmorskou vyskou, miernym vetrom, absenciou stojatych vod v prirodzene odvodiiovanych
geomorfologickych oblastiach. Oblast sa teda nachddza v mimoriadne vyvdZzenom prostredi, ktoré sa vyznacuje
miernymi, suchymi letami, vdaka ¢omu tu uz ddvno vznikli zndme kapele.

Specifickost vyrobku

Okrem poziadaviek tykajicich sa zhody suroviny a spracovania a konecnej klasifikdcie vyzretého vyrobku treba
uviest tieto $pecifické vlastnosti vyrobku:

pouzivanie zadnych stehien z o$ipanych, ktoré nie sii starSie ako 10 mesiacov, znamend, Ze sa pouZziva vyzreté
miso, ktoré je vhodnejsie na dlhé zrenie,

pouzivanie manudlnych metdd na stldcanie, ipravu a obalovanie Sunky, ktord je pripravend na fazu zrenia,

zdkaz pouzivania akychkolvek chemickych pridavnych litok vo vietkych fizach pripravy (okrem chloridu
sodného na solenie v Givode procesu),

pouzivanie iba suchej morskej soli (chlorid sodny) na solenie ¢erstvych zadnych stehien,

pouzivanie Cerstvych zadnych stehien, ktoré nie st mrazené, ale iba chladené, triedené podla minimdlneho
veku osipanych,

skuto¢nost, Ze spracovanie zadnych stehien v zariadeni, v ktorom prebieha zrenie, sa zacina najneskor 120
hodin po zabiti,

trvanie procesu je podmienené tym, Ze zrenie musi trvat najmenej 14 mesiacov od zalatia spracovania
vyrobku,

znizeny obsah soli v $unke, ako je to uvedené v pozadovanych kontrolnych spravach o chemickych
parametroch, ktoré sa v zdvere procesu zrenia skontroluji, zabezpecuje tejto Sunke postavenie origindlneho
a osobitého vyrobku, ktory sa lisi od inych podobnych vyrobkov vyrabanych v strednom Taliansku.
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5.3. Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a akosfou alebo typickou viastnostou vyrobku

Zemepisné a environmentdlne vlastnosti okresu Carpegna, ktory lezi v srdci oblasti Montefeltro a jej prirodnej
rezervacie, tvoria jedine¢nt kombindciu mikroklimatickych faktorov, ktoré maja priaznivy vplyv na zrenie misa, ¢o
ludia ddvno zistili a dodnes vyuzivaji. Zdznamy o vztahu miestneho regiénu k spracovaniu bravéového misa
siahaji do renesancie, ked Malatesta Novello, lord z Ceseny, predal solné plosiny v Cervii Bendtskej republike
(1468), pricom v tejto stvislosti sa vyslovne uvddza, ze regién Carpegna ziskal pravo na slobodné nakladanie so
solou. Regién Carpegna sa vyznacuje miernymi, ale neutichajicimi vetrami, ktoré spésobuje briza od Jadranského
mora — sui sice blokované vyskou, ale az za ochrannou bariérou tvorenou prvymi vybezkami Apenin — a to je zdklad
osobitej horskej stredomorskej mikrofléry tejto oblasti, v ktorej rastii buky, hraby a cezminy spolu s laliami,
veternicami a s mnohymi druhmi orchidei, ktoré sa v tejto prirodnej rezervécii zachovavaji a udrziavaji po celé
starocia.

Tieto faktory ovplyvnili aj reguldciu ¢innosti enzymov v masovych tkanivach, ktoré posobia napriek nizkemu obsahu
soli, a to na zdklade procesu zrenia podporovaného dlhodobym vystavenim miestnym podmienkam (stagionatura), ¢o
md priamy vplyv na konzistenciu a organoleptické vlastnosti sunky.

Potreba vhodnej suroviny, ktord prechddza procesom dlhodobého zrenia bez nadmerného pouzivania soli alebo
ochucovadiel, zabezpetila zachovanie tradicie chovu tazkych osipanych v Taliansku, ktory sa pocas stroci postupne
§iril z pévodnych oblasti chovu v strednom Taliansku az do Padskej niziny, pri¢om tento pohyb sa v poslednom case
zastavil v dosledku rozsiahlych epidémif krivacky a slintacky.

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie vyrobku

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%252F2%2 52F0%252FD.5055cd 24546 1de8c8e5af
P/BLOB%3AID%3D18907 [E[pdfrmode=download
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