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Publicarea comunicirii unei modificiri standard aprobate a caietului de sarcini al unei indicatii
geografice, in conformitate cu articolul 5 alineatul (4) din Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al
Comisiei (*)

(C/2025/2736)

COMUNICAREA APROBARII UNEI MODIFICARI STANDARD
[Articolul 24 din Regulamentul (UE) 2024/1143]
»Prosciutto di Carpegna”

PDO-IT-1496-AMO1 - 17.2.2025

1.  Denumirea produsului

,Prosciutto di Carpegna”

2. Tipul indicatiei geografice
Denumire de origine protejati (DOP)
O  Indicatie geografica protejata (IGP)

O  Indicatie geografici (IG)

3. Sectorul
Produse agricole
O  Vinuri

O  Bauturi spirtoase

4. Tara cireia 1i apartine aria geografici

Italia

5.  Autoritatea din statul membru care comunici modificarea standard

Ministerul Agriculturii, Suveranitatii Alimentare §i Pidurilor - Departamentul suveranitdtii alimentare si al hipismului

6.  Calificarea drept modificare standard
Modificirile caietului de sarcini al DOP ,Prosciutto di Carpegna’:

— nu includ o modificare a denumirii de origine protejate sau a indicatiei geografice protejate ori a utilizarii
denumirii respective;

—  nu riscd sd anuleze legiturile mentionate la articolul 5 alineatul (1) litera (b) pentru denumirile de origine
protejate sau legdtura mentionatd la articolul 5 alineatul (2) litera (b) pentru indicatiile geografice protejate sau

—  nu presupun restrictii suplimentare asupra comercializdrii produsului.

(') Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al Comisiei din 30 octombrie 2024 de completare a Regulamentului (UE) 2024/1143 al
Parlamentului European si al Consiliului cu norme privind inregistrarea si protectia indicatiilor geografice, a specialititilor traditionale
garantate si a mentiunilor facultative de calitate, precum si de abrogare a Regulamentului delegat (UE) nr. 664/2014 (JO L, 2025/27,
15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/270j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2736/oj
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Descrierea modificarii (modificirilor) standard aprobate
1. Modificarea articolului 2

Modificarea 1

Modificarea vizeazd articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului si punctele 3.3 si 3.4 din
documentul unic.

Descriere: modificarea precizeazi cd porcinele trebuie si fie i sectionate in regiunile Lombardia, Emilia-Romagna si
Marche.

Modificarea afecteazd documentul unic.

2. Modificarea articolului 2

Modificarea 2

Modificarea vizeazd articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului si punctul 3.3 din documentul
unic.

Descriere: modificarea introduce un paragraf specific, ,Caracteristici genetice”. Este clarificatd originea geneticd a
materiei prime, in privinta tipului genetic al porcinelor de reproductie, atit masculi, cat si femele, fiind introduse
combinatiile genetice admise. Modificarea prevede evaluarea raselor si a tipurilor genetice ale ambelor animale de
reproductie. Asadar, este inlocuitd trimiterea textuald, in ceea ce priveste rasele, la DOP ,Prosciutto di Parma” si DOP
,Prosciutto di San Daniele”.

Modificarea afecteazd documentul unic.

3. Modificarea articolului 2

Modificarea 3

Modificarea vizeazd articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implicd modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea introduce un tabel explicativ al cerintelor genetice referitoare la porcine, fiind indicate
combinatiile admise si cele neadmise.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

4. Modificarea articolului 2

Modificarea 4

Modificarea vizeazd articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implici modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea introduce referirea la lista tipurilor genetice aprobate de Ministerul Agriculturii, Suveranitatii
Alimentare si Pidurilor.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

5. Modificarea articolului 2

Modificarea 5

Modificarea vizeaza articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului si punctul 3.3 din documentul
unic.

Descriere: modificarea stabileste cd nu pot fi utilizate pulpe provenite de la vieri si scroafe si de la porcine cu trasituri
nefavorabile (PSS).

Modificarea afecteazd documentul unic.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2736/oj
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6.  Modificarea articolului 2

Modificarea 6

Modificarea vizeazd articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implicd modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea introduce un paragraf specific cu dispozitii referitoare la ,Crestere si hrinire”. Asadar, este
inlocuitd trimiterea textuald la caietele de sarcini pentru DOP ,Prosciutto di Parma” si DOP ,Prosciutto di San
Daniele”.

Sunt introduse fazele cronologice traditionale ale cresterii porcinelor: aldptarea, intdrcarea, cresterea si ingrdsarea.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

7. Modificarea articolului 2

Modificarea 7

Modificarea vizeazd articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implicd modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea introduce dispozitii privind faza de aldptare a purceilor, a cirei duratd, de pani la 28 de zile,
este in conformitate cu dispozitiile sectiunii C din capitolul Il din anexa I la Directiva 2008/120/CE a Consiliului. De
asemenea, au fost introduse referiri la purceii aldptati de scroafd sau hraniti artificial cu lapte, la administrarea de
materii prime admise si la utilizarea de minerale, suplimente de vitamine si aminoacizi si aditivi.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

8. Modificarea articolului 2

Modificarea 8

Modificarea vizeazd articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implici modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea stabileste modalitdtile si calendarul de aplicare, pe ambele pulpe ale fiecdrei porcine, a
marcajului de origine tatuat cu cerneald, precum si modelele de marcaj de origine aferente si plicuta necesard pentru
aplicarea marcajului de origine.

Modificarea nu afecteaza documentul unic.

9.  Modificarea articolului 2

Modificarea 9

Modificarea vizeazd articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implici modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea introduce un tabel de referintd unde se indica litera care ar trebui utilizatd pentru a reprezenta
luna nasterii purcelului, de inclus in marcajul de origine tatuat.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

10.  Modificarea articolului 2

Modificarea 10

Modificarea vizeazd articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implicd modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea introduce posibilitatea utilizdrii unor dispozitive de identificare care s inlocuiascid sau si
insoteascd marcajul de origine tatuat cu cerneald aplicat de crescitor.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.
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11.  Modificarea articolului 2

Modificarea 11

Modificarea vizeazd articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implici modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea introduce o reguld pentru stabilirea varstei, in luni, a porcinelor.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

12.  Modificarea articolului 2

Modificarea 12

Modificarea vizeazd articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului si punctul 3.3 din documentul
unic.

Descriere: modificarea introduce dispozitii privind faza intrcirii porcinelor. Sunt previzute durata fazei, greutatea
maximid a purceilor si indicatii privind hrinirea. Este introdusi referirea la administrarea hranei uscate, la
suplimentarea cu vitamine, minerale si aminoacizi si la utilizarea de aditivi. Este prelungitd, de la 80 de zile la 3 luni,
faza intdrcarii, si este fixatd, la 40 kg, limita maxima a greutitii la care pot ajunge purceii.

Modificarea afecteazd documentul unic.

13.  Modificarea articolului 2

Modificarea 13

Modificarea vizeazd articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului si punctul 3.3 din documentul
unic.

Descriere: modificarea introduce dispozitii privind faza de crestere, stabilind durata maxima a acesteia — cinci luni — si
majorand, de la 80 la 85 kg, limita maxima a greutitii la incheierea fazei.

Este specificatd referirea la tolerantele pentru fiecare materie primd, in conformitate cu articolul 17 alineatul (2) litera
(b) din Regulamentul (CE) 767/2009, fiind eliminati referirea la procentajul de 10 %. Este addugati in mod expres
posibilitatea ca crescitorul sd poatd administra hrana si sub forma de hrand uscata.

A fost introdus ,Tabelul cu materiile prime admise”, care trebuie utilizat si pentru etapa urmdtoare, si anume
ingrdsarea. Sunt modificate denumirile urmdtoarelor materii prime, tinind seama de nomenclatura previzuti in
legislatia Uniunii Europene, mai exact in Regulamentul (UE) nr. 68/2013, actualizat prin Regulamentul
(UE) 2017/1017:

—  ,mais” (porumb) se inlocuieste cu ,granturco” (porumb);
— ,semola” (gris) se inlocuieste cu ,farina” (faind);

— L farina disidrata di medica” (fiind deshidratatd de lucernd) se inlocuieste cu ,erba medica essiccata ad alta
temperatura” (lucernd uscati la temperaturi ridicatd);

—  expeller di lino” (turtd de in) se inlocuieste cu ,panello di lino” (turtd de in) si se adaugd denumirile: ,furaje din
turtd de seminte de in, fiind de seminte de in, furaje din fdind de seminge de in”;

— ,marco mele e pere, buccette d'uva o di pomodori quali veicoli d'integratori” (tescovind de mere si de pere, coji
de struguri sau de rosii ca suplimente alimentare) se inlocuieste cu ,residui della spremitura della frutta e residui
della spremitura del pomodoro, quali supporto delle premiscele” (reziduuri rezultate din stoarcerea fructelor si
reziduuri rezultate din stoarcerea rosiilor, utilizate drept solutie-vehicul pentru preamestecuri);

— lievito di birra efo di torula” (drojdie de bere sifsau Torula) se inlocuieste cu ,lieviti” (drojdii);

—  farina di estrazione di germe di mais” (fiind de extractie de germeni de porumb) se inlocuieste cu ,farina di
germe di granturco” (fdind de germeni de porumb);

— L distillers” (reziduuri de distilerie) se inlocuieste cu ,trebbie e solubili di distilleria essiccati” (borhot si solubile de
distilerie uscate).
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Sunt eliminate urmdtoarele materii prime:
— ,pastdi de roscova fdrd sdmburi”;

— lizate proteice”;

— ,cartof uscat”;

—  ,manioc’;

— ,pulpd de sfecld presatd si insilozatd”;
— ,fdind de susan”;

— ,fdind de cocos”;

— ,fiind de carne, doar daci este de buni calitate si dacd este permisd de legislatia comunitard”
Este eliminatd denumirea ,ovdz” din categoria ,cereale minore”.

Este modificatd cantitatea urmitoarelor materii prime:

— ,zard”, doar in faza de crestere (trece la maximum 250 g de substantd uscatd per animal pe zi), rdimanand
neschimbatd dispozitia ca ,zerul de lapte” si ,zara” sd nu depdseascd 15 litri/animalzi;

— ,fdind de porumb cu gluten si/sau hrand pentru animale pe bazi de gluten de porumb” (de la maximum 5 % la
maximum 10 %);

— ,porumb” (de la maximum 55 % la maximum 65 %);

— ,sorg” (de la maximum 40 % la maximum 55 %);

— ,orz” (de la maximum 40 % la maximum 55 %);

— ,grau” (de la maximum 25 % la maximum 55 %);

— triticald” (de la maximum 25 % la maximum 55 %);

— ,pulpd de sfecld uscatd epuizatd” (de la maximum 4 % la maximum 10 %);

—  lucerni (uscatd la temperaturd ridicatd)” (de la maximum 2 % la maximum 4 %);

Se adaugd urmdtoarele materii prime:

— ,fdind de porumb cu gluten sifsau hrand pentru animale pe bazi de gluten de porumb”, inclusiv in faza de
ingrasare;

— ,porumb insilozat”, inclusiv in faza de ingrisare;

— ,urluiald integrald din stiuleti de porumb”;

—  ,borhot si solubile de distilerie uscate”, inclusiv in faza de ingrisare;

— L furaje din turtd de seminte de in, fiind de seminte de in, furaje din fiini de seminte de in”;
— lipide cu punct de topire de peste 36 °C”, inclusiv in faza de ingrasare;

— ,produse obtinute prin extractie din seminte de rapitd”;

— ,soia integrald prdjitd si/sau turtd de soia”, doar in faza de crestere.

Materia primd ,mazare sifsau alte seminte de leguminoase” este impartitd in doud intrdri: ,mazdre” si ,alte seminte de
leguminoase”, cantitdtile fiind majorate (,mazdre” pand la 25 % si ,alte seminte de leguminoase” pani la 10 %).

In ceea ce priveste denumirea ,urluiald de boabe si/sau de stiuleti”, a fost addugati specificarea ,de porumb”.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2736/oj
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,Fdina de extractie de soia” devine parte integrantd din ,produse obtinute prin extractie din semintele de soia”, iar
utilizarea acestei materii prime este uniformizatd, cu o limitd maximd de 20 %, in faza de crestere si in faza de
ingrdsare.

,Fiina de floarea-soarelui” devine parte integrantd din ,produse obtinute prin extractie din seminte de floarea-
soarelui”, iar proportia in care poate fi utilizatd aceastd materie primd a fost stabilitd la maximum 10 %.

In cazul produselor obtinute prin extractie din semintele de soia, de floarea-soarelui si de rapitd, in nota 4 la tabel,
continutul maxim de grisimi brute nu trebuie si depaseascd 2,5 % din substanta uscati.

Este introdusa posibilitatea utilizarii de minerale, vitamine si aditivi.
In nota 2 este precizata definitia pentru ,borhot si solubile de distilerie uscate”.

Pe langd limita maxima de 2 % pentru acidul linoleic, modificarea introduce o limitd maximd pentru grisimi, de 5 %
din substanta uscatd a ratiei.

Modificarea afecteazd documentul unic.

14.  Modificarea articolului 2

Modificarea 14

Modificarea vizeazd articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului si punctul 3.3 din documentul
unic.

Descriere: modificarea introduce o dispozitie care prevede ¢ cel putin 50 % din substanta uscatd a alimentelor
consumate anual de porcine trebuie si provind din aria geograficd in care sunt crescute porcinele.

Modificarea afecteazd documentul unic.

15.  Modificarea articolului 2

Modificarea 15

Modificarea vizeaza articolul 2 al doilea paragraf din caietul de sarcini al produsului si punctul 3.3 din documentul
unic.

Descriere: in cadrul reglementdrii alimentatiei porcinelor in faza de ingrisare, modificarea prevede trimiterea la
,Tabelul cu materiile prime admise” introdus pentru faza de crestere, precum si unele preciziri necesare pentru faza
de ingrasare.

Modificarea afecteazd documentul unic.

16.  Modificarea articolului 2

Modificarea 16

Modificarea vizeazd articolul 2 a treilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implicd modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea introduce paragraful ,Sacrificarea si transarea porcinelor” si rescrie dispozitia referitoare la
varsta minimd a porcinei la momentul sacrificirii. Nu modificd varsta respectivd, insd impune verificarea ei cu
ajutorul marcajului de origine tatuat sifsau al dispozitivului de identificare menit a inlocui sau a insoti marcajul de
origine tatuat, descrise in partea referitoare la hranirea si cresterea porcinelor.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

17.  Modificarea articolului 2

Modificarea 17

Modificarea vizeazd articolul 2 a treilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implicd modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea introduce criteriul pentru calcularea varstei porcinelor in scopul sacrificarii.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2736/oj
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18.  Modificarea articolului 2

Modificarea 18

Modificarea vizeaza articolul 2 al treilea paragraf din caietul de sarcini al produsului si punctul 3.3 din documentul
unic.

Descriere: modificarea inlocuieste parametrul greutatii in viu a porcinelor, de 160 kg * 10 %, cu greutatea fiecarei
carcase, cuprinsd intre 110,1 kg si 168,0 kg.

Modificarea afecteazd documentul unic.

19.  Modificarea articolului 2

Modificarea 19

Modificarea vizeazd articolul 2 al treilea paragraf din caietul de sarcini al produsului si punctul 3.3 din documentul
unic.

Descriere: modificarea precizeazd, in text, clasele previazute de Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 din care pot face
parte carcasele H Heavy eligibile, in conformitate cu ceea ce este prevdzut in documentul unic si in caietele de sarcini
la care face trimitere caietul de sarcini. Trimiterea la legislatia Uniunii Europene a fost inlocuita.

Modificarea afecteazd documentul unic.

20. Modificarea articolului 2

Modificarea 20

Modificarea vizeazd articolul 2 a treilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implici modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea precizeazd ci datele referitoare la greutate si la clasificarea carcaselor trebuie verificate la
momentul sacrificarii.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

21.  Modificarea articolului 2

Modificarea 21

Modificarea vizeazd articolul 2 a treilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implicd modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea precizeazi cd operatiunile de transare pot fi efectuate si intr-un laborator de transare diferit de
abatorul unde au fost sacrificate animalele.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

22, Modificarea articolului 2

Modificarea 22

Modificarea vizeazd articolul 2 a treilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implici modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea introduce dispozitii specifice referitoare la modalititile de aplicare de citre abator a stampilei
de identificare pe pulpele adecvate, la reprezentarea grafici a stampilei si la dimensiunile acesteia.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2736/oj
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23.  Modificarea articolului 2

Modificarea 23

Modificarea vizeazd articolul 2 a treilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implici modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea introduce posibilitatea utilizdrii unor dispozitive de identificare care s inlocuiasci sau si
insoteascd stampila de identificare a abatorului.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

24.  Modificarea articolului 2

Modificarea 24

Modificarea vizeazd articolul 2 al cincilea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implici modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea elimind al cincilea paragraf de la articolul 2.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

25.  Modificarea articolului 4

Modificarea 25

Modificarea vizeazd articolul 4 al doilea si al treilea paragraf din caietul de sarcini al produsului si punctele 3.3 si 5.2
din documentul unic.

Descriere: modificarea precizeazd ca prelucrarea pulpelor primite de la abator sau de la unitatea de transare trebuie sd
inceapd la unitatea de productie a suncilor in termen de 120 de ore de la sacrificare, fird a modifica conditiile de
temperaturd prevazute in caietul de sarcini al produsului.

Modificarea afecteazd documentul unic.

26. Modificarea articolului 4

Modificarea 26

Modificarea vizeazd articolul 4 al saselea paragraf din caietul de sarcini al produsului; nu implici modificarea
documentului unic.

Descriere: modificarea adaugd si fasonarea dupd cea de a doua operatiune de sirare si inainte de sfarsitul etapei de
maturare.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

27.  Modificarea articolului 5

Modificarea 27

Modificarea vizeazd articolul 5 din caietul de sarcini al produsului; nu implicd modificarea documentului unic.

Descriere: modificarea partii privind temperaturile din incdperile de maturare constd in cresterea temperaturii
maxime de la 20 °Cla 22 °C.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.
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28.  Modificarea articolului 5

Modificarea 28

Modificarea vizeazd articolul 5 din caietul de sarcini al produsului; nu implicd modificarea documentului unic.

Descriere: modificarea pdrtii privind nivelurile de umiditate relativd in incdperile de maturare constd in reducerea
intervalului de umiditate relativd de la ,65-80 %” la ,40-70 %”.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

29.  Modificarea articolului 5

Modificarea 29

Modificarea vizeazd articolul 5 din caietul de sarcini si punctele 3.2 si 5.2 din documentul unic.

Descriere: modificarea extinde perioada minimd de maturare pentru Prosciutto di Carpegna de la ,13 luni” la
,14 luni”.

Modificarea afecteazd documentul unic.

30. Modificarea articolului 7

Modificarea 30

Modificarea vizeazd articolul 7 din caietul de sarcini al produsului; nu implici modificarea documentului unic.
Descriere: modificarea elimind articolul 7.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

31. Modificarea articolului 8

Modificarea 31

Modificarea vizeazd articolul 8 din caietul de sarcini al produsului; nu implicd modificarea documentului unic.
Descriere: Modificarea renumeroteazi articolul 8 ca articolul 7.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

32.  Modificarea articolului 8

Modificarea 32

Modificarea vizeazd articolul 8 al patrulea paragraf din caietul de sarcini si punctele 3.2 si 3.5 din documentul unic.

Descriere: modificarea extinde perioada minimd de maturare pentru jamboane destinate ambaldrii in vid sau
ambaldrii in atmosferd modificatd, inclusiv in cazul felierii, de la ,cel putin 14 luni” la ,cel putin 15 luni”.

Modificarea afecteazd documentul unic.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2736/oj
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33.  Un nou articol 8.

Modificarea 33

Modificarea introduce un nou articolul 8 in caietul de sarcini si reproduce punctul 5 din documentul unic.

Descriere: modificarea introduce un articol specific — articolul 8 ,Legatura cu mediul” — care este in conformitate cu
informatiile deja furnizate in documentul unic publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 2009/C 189 din
12.8.2009.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.

34.  Un nou articol 9.

Modificarea 34

Modificarea introduce un nou articol 9 in caietul de sarcini al produsului; nu implicd modificarea documentului unic.

Descriere: modificarea introduce articolul 9, ,Dovada originii”, care prevede necesitatea de a monitoriza si de a
supune controlului organismului de control toti actorii din cadrul filierei de productie a DOP.

Modificarea nu afecteazd documentul unic.
DOCUMENT UNIC

Denumirile de origine si indicatiile geografice ale produselor agricole

1. Denumirea (denumirile) [a (ale) DOP sau IGP]

,Prosciutto di Carpegna”

2. Statul membru sau tara tertd

Italia

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar

3.1. Codul din Nomenclatura combinatd
— 02 - CARNE SI ORGANE COMESTIBILE

0210 - Carne si organe comestibile, sirate sau in saramurd, uscate sau afumate; Fiind si pudrd, comestibile, de
carne sau de organe comestibile

0210 11 - Jamboane, spete si parti din acestea, nedezosate

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Prosciutto di Carpegna” este un jambon crud maturat, obtinut din prelucrarea buturilor provenite de la porci grei pe
parcursul unei perioade de cel putin 14 luni, pe teritoriul ariei geografice delimitate.

La sfarsitul procesului de productie, ,Prosciutto di Carpegna” are o formd rotunjitd, nonsfericd, usor aplatizati si un
strat de grasime suficient in partea opusi soldului; greutatea sa este de cel putin 8 kg.

In sectiune, jambonul are, in principal, o culoare roz-somon si o cantitate potrivitd de grisime solidd de culoare albd
si alb-roz. Parfumul fin si patrunzdtor este cel al unei cdrni maturate, gustul este fin si parfumat iar carnea are o
consistentd moale si elastica.
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3.3.

Caracteristicile chimice si fizico-chimice sunt urmdtoarele: un continut procentual de umiditate cuprins intre 57
si 63 %; un raport sare/umiditate (raportul dintre continutul procentual de clorurd de sodiu si cel de umiditate)
cuprins intre 7,8 si 11,2; un raport umiditate/proteine (raportul dintre procentajul de umiditate si procentajul total
de proteine) cuprins intre 1,9 si 2,5 si un indice de proteolizd [continutul procentual de fractii azotate solubile in
acid tricloracetic (TCA) raportate la continutul total de azot] cuprins intre 24 si 31.

,Prosciutto di Carpegna” poate fi comercializat intreg, dezosat — presat sau ,gdtit”, dupd inliturarea totald a peliculei
aplicate in timpul fazei de maturare si a portiunilor exterioare de grisime superflui — feliat, portionat si ambalat sub
vid sau sub atmosferd modificatd. Pentru felierea si ambalarea ,Prosciutto di Carpegna” trebuie utilizate jamboane
care au stat la maturat cel putin 15 luni.

Hrand pentru animale [doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

Hrana pentru porcine provine din aria geograficd in care sunt crescute. Totusi, in anumiti ani, din motive climatice
sau comerciale, existd riscul sd nu fie, efectiv, posibild obtinerea hranei pentru porcine in proportie de 100 % la nivel
local. In aceste cazuri, pentru a se garanta legdtura cu teritoriul, trebuie sd se asigure faptul cd minimum 50 % din
substanta uscati din hrana anuald a porcinelor provine din aria geografici de crestere a acestora.

Printre cerintele referitoare la specificitatea tipului genetic utilizat si la prelucrarea materiei prime provenite de la
carcasele de porci grei necesare prepardrii ,Prosciutto di Carpegna” figureazd metode de crestere si de alimentatie a
animalelor apartindnd marii traditii italiene care a dat nastere unei practici orientate spre cresterile moderate si
prelungite in timp, avind ca rezultat obtinerea unei greutiti ridicate; aceste cerinte sunt definite pe baza obiectivelor
stabilite in materie de selectie genetic3, varstd minima si greutate medie a animalelor destinate sacrificarii, precum si
in materie de regim alimentar adecvat.

In acest context, conform caietului de sarcini, furajele autorizate, cantititile si modalititile de administrare a acestora
variazd in functie de faza de crestere, varsta si greutatea animalelor.

In faza de intdrcare, hrana porcinelor este constituitd din materiile prime permise de legislatia UE referitoare la
hrinirea animalelor. Hrana porcinelor poate fi suplimentatd cu vitamine, minerale si aminoacizi, iar aditivii pot fi
utilizati in conformitate cu legislatia in vigoare.

In faza de crestere sunt permise urmatoarele materii prime: faind de porumb cu gluten si/sau hrani pentru animale pe
bazd de gluten de porumb, porumb, sorg, orz, griu, triticald, porumb insilozat, urluiald integrald din stiuleti de
porumb, urluiald de boabe sifsau de stiuleti de porumb, cereale minore, tirate de grau si alte subproduse rezultate
din prelucrarea graului, turtd de in, furaje din turtd de seminte de in, fdind de seminte de in, furaje din fdind de
seminte de in, pulpd de sfecld uscatd epuizatd, reziduuri rezultate din stoarcerea fructelor si reziduuri rezultate din
stoarcerea rosiilor, utilizate drept solutie-vehicul pentru preamestecuri, zer de lapte, zard, borhot si solubile de
distilerie uscate, lucernd uscati la temperaturd ridicatd, melasd, produse obtinute prin extractie din boabele de soia,
produse obtinute prin extractie din seminte de floarea-soarelui, produse obtinute prin extractie din seminte de
rapitd, fdind de germeni de porumb, mazdre, alte seminte de leguminoase, drojdii, lipide cu punct de topire de peste
36 °C, fdind de peste si soia integrald prdjitd si/sau turtd de soia.

In plus, in faza de crestere trebuie sd se tind cont de urmitoarele dispozitii: sunt admise utilizarea mineralelor,
suplimentarea cu vitamine si utilizarea aditivilor in conformitate cu legislatia in vigoare a Uniunii Europene;
ponderea substantei uscate din cereale nu trebuie sa fie mai micd de 45 % din substanta uscati totala.

In faza de ingrisare, trebuie respectate toate dispozitiile previzute pentru faza de crestere, cu urmitoarele exceptii:
ponderea substantei uscate din cereale nu trebuie sd fie mai micd de 55 % din substanta uscati totald; sunt excluse
urmdtoarele materii prime: soia integrald prdjita si/sau turta de soia si fiina de peste.

Hrana pentru animale pe bazd de cereale poate fi administratd fie sub formd lichidi (fiartd sau ca amestec, in mod
traditional, cu adaos de zer sifsau zard), fie uscatd. Pentru a asigura o bund calitate a stratului de grisime, materia
uscatd a hranei administrate poate contine maximum 2 % acid linoleic si 5 % grasime. Cantitatea de zer si de zard nu
trebuie s3 depaseascd impreund 15 litrijcap de animal/zi (prin ,zard” se intelege subprodusul obtinut la fabricarea
untului, iar prin ,zer” se intelege subprodusul obtinut la inchegarea laptelui). Dacd se combind cu reziduuri de
melas3, continutul total de azot trebuie sd fie mai mic de 2 %. Modalititile de aplicare a caietului de sarcini au fost

stabilite de sistemul de control oficial.
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3.4.

3.5.

3.6.

,Prosciutto di Carpegna” este produs exclusiv din buturi proaspete provenite de la porci ndscuti, crescuti, sacrificati si
trangati pe teritoriul regiunilor Lombardia, Emilia-Romagna si Marche, descendenti din:

(@)  vieri din rasele traditionale Marele Alb italian, Landrace italian si Duroc italian, astfel cum au fost ameliorate in
registrul genealogic italian, fie de rasi purd, fie din incrucisiri ale acestora, si scroafe din rasele traditionale
Marele Alb italian i Landrace italian, fie de rasd purd, fie din incrucisiri ale acestora;

(b)  vieri din rasele traditionale mentionate la litera (a) si scroafe rezultate din incrucisari sau scroafe de alte tipuri
genetice, cu conditia ca acestea sd fie crescute in cadrul unor programe de selectie sifsau de incrucisare care

implicd rasele Marele Alb, Landrace sau Duroc pentru productia de porci grei si ale ciror obiective sunt
compatibile cu cele din registrul genealogic italian;

(c)  vieri si scroafe de alte tipuri genetice, cu conditia ca acestia s fie crescuti in cadrul unor programe de selectie si/
sau de Incrucisare care implici rasele Marele Alb, Landrace sau Duroc pentru productia de porci grei, ale ciror
obiective sunt compatibile cu cele din registrul genealogic italian;

(d)  vieri de celelalte tipuri genetice mentionate la litera (c) si scroafe din rasele traditionale mentionate la litera (a).

Buturile proaspete de porc utilizate la fabricarea produsului nu pot proveni din:
—  vieri si scroafe;

—  porcine cu trasdturi nefavorabile, in special in ceea ce priveste sensibilitatea la stres (PSS — sindromul stresului la
porcine).

Caracteristicile tipice porcilor grei selectionati pe baza Registrului genealogic italian sunt conforme cu dispozitiile
legislatiei Uniunii Europene in vigoare privind clasificarea comerciald a carcaselor de porc; cu toate acestea, conform

acestor criterii de clasificare, pot fi utilizate numai buturi provenite de la carcase din clasele ,U”, ,R” si ,,0”.

Porcii adulti care sunt destinati producerii de materie prima pentru ,Prosciutto di Carpegna” sunt expediati la abator
la o varsta de cel putin 10 luni. Se pot utiliza carcase care cantiresc intre minimum 110,1 kg si maximum 168,0 kg,
insotite de dovezi adecvate privind originea si sursa acestora; Buturile obtinute sunt pregitite pentru producerea
jambonului (prin tiiere scurtd); acestea au o greutate unitard minima de 12 kg si sunt acoperite cu un strat potrivit
de grasime.

Nu se permite procesarea buturilor obtinute de la porcine sacrificate de mai mult de 120 de ore.

Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfisoare in aria geograficd delimitatd

Operatiunile de prelucrare si de maturare a ,Prosciutto di Carpegna” DOP trebuie sd se desfisoare pe teritoriul funciar
si administrativ al comunei Carpegna, in provincia Pesaro-Urbino, regiunea Marche.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. ale produsului la care se referd denumirea inregistratd

Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

,Prosciutto di Carpegna” este comercializat purtind marca de identificare cu indicatia ,Prosciutto di Carpegna”,
aplicatd cu fierul rosu.

Mentiunea ,Prosciutto di Carpegna” trebuie sd figureze pe etichetd cu caractere clare si indelebile, care se disting usor
de orice altd mentiune de pe etichetd, si trebuie imediat urmatd de mentiunea ,Denominazione di Origine Protetta”

(denumire de origine protejatd). Aceste indicatii insotesc sigla denumirii de origine protejate.

Este interzisd adiugarea oricirei alte calificiri care nu este previzutd in mod expres.
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5.1.

5.2.

Delimitarea concisd a ariei geografice

,Prosciutto di Carpegna” trebuie produs in aria de productie traditionald, delimitatd de granitele funciare si
administrative actuale ale comunei Carpegna, in provincia Pesaro-Urbino, regiunea Marche, iar materia prima
trebuie sd provind de la porci niscuti, crescuti, sacrificati si transati pe teritoriul regiunilor Marche, Emilia-Romagna

si Lombardia. Se aplicd conditiile previzute la articolul 46 alineatul (3) din Regulamentul (UE) 20241143
Parlamentului European si al Consiliului.

Legitura cu aria geograficd

Specificitatea ariei geografice

Aria de productie a ,Prosciutto di Carpegna” se situeazd in regiunea Marche, pe teritoriul provinciei Pesaro-Urbino, in
care comuna Carpegna prezintd urmatoarele coordonate cartografice si caracteristici geografice:

—  coordonate: 43°47’ N 12°20’ E;

—  suprafata: 28,3 km?

—  altitudine (peste nivelul marii): 748 m;
—  altitudine maxima: 1 415 metri;

—  denivelare: 1 015 metri;

—  numdr de locuitori (la 21.12.2007): 1 657.

Situatd in extremitatea nordicd a pdrtii centrale a peninsulei, Carpegna este inclusd in perimetrul parcului natural
Sasso Simone e Simoncello ocupand versantul sudic al muntelui din cadrul parcului, la o distantd de aproximativ
50 km de Marea Adriaticd, nu departe de San Marino. Pozitionarea in centrul padurilor de fag, care caracterizeazd
flora locald, si in apropierea lantului Muntilor Apenini, protejeazd comuna Carpegna de vanturile reci (tramontana si
bora), crednd un microclimat local constant, caracterizat prin apropierea relativd de mare, prin altitudine, prin
vanturi moderate, prin absenta apelor stitdtoare in zonele drenate din punct de vedere geomorfologic si, ca urmare,
printr-un mediu in mod special echilibrat si marcat de conditii climatice estivale blande si uscate ceea ce a permis
infiintarea, cu mult timp in urmd, a unei statiuni climatice renumite.

Specificitatea produsului

Pe langd cerintele de conformitate ale materiei prime, ale procesului de productie si ale calificarii finale a produsului
maturat, trebuie mentionate urmdtoarele caracteristici ale produsului:

— utilizarea de buturi provenite de la porci in varstd de cel putin zece luni, ceea ce implica utilizarea unei cirni
mature $i mai potrivite pentru maturarea lungs;

— utilizarea de tehnici manuale de batere, de fasonare si de aplicare a stratului de protectie pentru jamboanele
pregitite pentru faza de maturare;

— interdictia de utilizare a aditivilor chimici de orice naturd si in orice fazi a procesului de productie (in afara
utilizarii clorurii de sodiu pentru sdrare la inceputul procesului de productie);

— utilizarea exclusivi de sare marini (clorurd de sodiu) uscatd sub formd macinatd pentru operatiunile de sirare a
buturilor proaspete;

— utilizarea de buturi proaspete refrigerate §i necongelate, de dimensiuni corespunzitoare varstei minime a
porcilor;

—  faptul ci prelucrarea buturilor in unitate de productie a suncilor incepe la cel mult 120 de ore de la sacrificare;

—  durata intregului proces, conform ciruia maturarea nu se poate incheia mai devreme de 14 luni de la inceputul
prelucrdrii;

—  prezenta limitatd a sdrii in jamboane, atestatd de rapoartele de verificare a parametrilor chimici la sfarsitul
maturdrii, ceea ce le deosebeste intr-un mod original si specific de alte produse similare din centrul Italiei.
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5.3.  Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului

Conditiile geografice si de mediu ale teritoriului comunei Carpegna, care se situeazd in centrul regiunii Montefeltro si
a parcului sdu natural, formeazd un ansamblu ireproductibil de factori microclimatici propice maturdrii cdrnii, pe
care omul a stiut sd-i recunoascd si si-i utilizeze in acest scop incd din vremuri indepdrtate. Documentele care atestd
legdtura dintre teritoriu i prelucrarea cirnii de porc dateazi din perioada Renasterii italiene si mentioneaza explicit
cd, dupi ce Malatesta Novello, seniorul Cesenei, a vandut salinele din Cervia (1468) Republicii Venetiene, comitatul
Carpegna a pastrat dreptul de a utiliza liber sarea extrasd din respectivele saline. Carpegna este supusa unei ventildri
blande dar constante, asiguratd de briza Marii Adriatice, opritd la altitudine dar care, dupd depdsirea barierei
protectoare a Muntilor Apenini, rispandeste esentele microflorei muntilor mediteraneeni tipice acestui teritoriu, care
asociazd fagul, carpenul si ilexul cu crinii, anemonele si numeroase specii de orhidee, pe care acest parc le conserva si
le intretine de mai multe secole.

Acesti factori intervin deopotrivd si in reglarea activitdtii enzimatice a tesuturilor cdrnii care se activeazd in mod
oportun, in ciuda prezentei scdzute a sirii, prin maturarea favorizatd de o expunere indelungati la conditiile naturale
ale locului (stagionatura), care influenteaza in mod direct consistenta si proprietatile organoleptice ale jambonului.

Cerintele referitoare la utilizarea unei materii prime adecvate unei maturdri naturale indelungate fird utilizarea
excesivd a sdrii sau a condimentelor au ficut necesard perpetuarea, de-a lungul timpului, a traditiei de crestere a
porcilor grei italieni, traditie care s-a extins de la aria de productie de origine pand in cAmpia fluviului Po, in
contextul deplasarilor seculare ale animalelor, incheiate in epoca contemporani din cauza marilor epidemii de febrd
aftoasa.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%252F2%252F0%252FD.5055cd 24546 1de8c8e5a/
P/BLOB%3AID%3D18907 [E/pdf?mode=download
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