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Publica¢io da comunicacio de uma alteracio normalizada aprovada do caderno de especificagdes de
uma indicagdo geogrifica em conformidade com o artigo 5.°, n.° 4, do Regulamento Delegado
(UE) 2025/27 da Comissio (')

(C/2025/2736)

COMUNICACAO DA APROVACAO DE UMA ALTERACAO NORMALIZADA
[Artigo 24.° do Regulamento (UE) 2024/1143]
«Prosciutto di Carpegna»

PDO-IT-1496-AM01 — 17.2.2025

1.  Nome do produto

«Prosciutto di Carpegna»

2. Tipo de indicagio geogrifica
Denominagio de origem protegida (DOP)
O  Indicacdo geografica protegida (IGP)
O  Indicacdo geogréfica (IG)

3. Setor
Produtos agricolas
O  Vinhos

O  Bebidas espirituosas

4. Pais em que se situa a drea geogrifica

Italia

5. Autoridade do Estado-Membro que comunica a alteracio normalizada

Ministério da Agricultura, da Soberania Alimentar e das Florestas — Departamento da Soberania Alimentar e dos
Desportos Equestres

6.  Qualificagdo como alteracio normalizada
As alteragdes do caderno de especificagdes da DOP «Prosciutto di Carpegnan:

— ndo incluem uma modificagdo do nome da denominacio de origem protegida ou da indicagdo geografica
protegida ou da utilizagio desse nome,

— ndo correm o risco de anular a relacdo a que se refere o artigo 5.°, n.° 1, alinea b), tratando-se de denominagdes
de origem protegidas, ou a relagdo a que se refere o artigo 5.°, n.° 2, alinea b), tratando-se de indicacdes
geograficas protegidas, ou

— ndo implicam novas restri¢des a comercializagio do produto.

(') Regulamento Delegado (UE) 2025/27 da Comissdo, de 30 de outubro de 2024, que completa o Regulamento (UE) 2024/1143 do
Parlamento Europeu e do Conselho com regras relativas ao registo e a protecdo das indicacdes geogréficas, das especialidades
tradicionais garantidas e das menc¢des de qualidade facultativas e que revoga o Regulamento Delegado (UE) n.° 664/2014 (JO L,
2025/27,15.1.2025, ELL http://data.curopa.eu/elijreg_del/2025/27oj).
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Descrigdo da(s) alteracio(des) normalizada(s) aprovada(s)
1. Alteragdo do artigo 2.°

Alteragio 1

A alteragdo diz respeito ao artigo 2.°, segundo paragrafo, do caderno de especificacdes e aos pontos 3.3 e 3.4 do
documento tinico.

Descrigdo: a alteragdo especifica que os suinos devem também ser desmanchados nas regides da Lombardia, Emilia-
-Romanha e Marcas.

A alteracio afeta o documento tinico.

2. Alteragdo do artigo 2.°

Alteragdo 2

A alteragdo diz respeito ao artigo 2.°, segundo paragrafo, do caderno de especificagdes e ao ponto 3.3 do documento
tnico.

Descrigdo: a alteragdo introduz uma secgdo especifica sobre as «Caracteristicas genéticas». Clarifica-se a origem
genética da matéria-prima em relagio ao tipo genético dos animais reprodutores, tanto machos como fémeas,
através da inclusdo das combinagdes genéticas autorizadas. A alteragdo permite avaliar as ragas e os tipos genéticos
de ambos os animais reprodutores. Por conseguinte, foi substituida a referéncia no texto, no que se refere as racas, a
DOP «Prosciutto di Parma» e 8 DOP «Prosciutto di San Daniele».

A alteragdo afeta o documento tnico.

3. Alteragdo do artigo 2.°

Alteragio 3

A alteragio diz respeito ao artigo 2.°, segundo pardgrafo, do caderno de especificagdes. Nio afeta o documento tnico.

Descri¢do: a alteragdo introduz um quadro que explica os requisitos genéticos aplicdveis aos suinos com as
combinagdes autorizadas e ndo autorizadas.

A alteracdo ndo afeta 0 documento tinico.

4. Alteragdo do artigo 2.°

Alteragdo 4

A alteragio diz respeito ao artigo 2.°, segundo pardgrafo, do caderno de especificagdes. Ndo afeta 0 documento tinico.

Descrigdo: a alteragdo introduz uma referéncia a lista de tipos genéticos aprovados pelo Ministério da Agricultura, da
Soberania Alimentar e das Florestas.

A alteragdo ndo afeta o documento dnico.

5. Alteragio do artigo 2.°

Alteracio 5

A alteracdo diz respeito ao artigo 2.°, segundo pardgrafo, do caderno de especificagdes e ao ponto 3.3 do documento
tnico.

Descricdo: a alteracdo impede a utilizagdo de pernas de varrascos e porcas e de suinos portadores de caracteristicas
desfavordveis (sindrome do stress dos suinos — PSS).

A alteragio afeta o documento tnico.
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6.  Alteracdo do artigo 2.°

Alteragdo 6

A alteragio diz respeito ao artigo 2.°, segundo pardgrafo, do caderno de especificagdes. Nio afeta o documento tnico.

Descricdo: a alteracdo adita uma seccdo especifica sobre as disposi¢des relativas a «Criagdo e alimentagdo». Por
conseguinte, foi substituida a referéncia no texto ao caderno de especificacdes da DOP «Prosciutto di Parma» e da
DOP «Prosciutto di San Daniele».

Aditam-se as fases cronoldgicas tradicionais da criacdo de suinos (aleitamento, desmame, crescimento e engorda).

A altera¢do ndo afeta o documento tnico.

7. Alteragio do artigo 2.°

Alteragdo 7

A alteracdo diz respeito ao artigo 2.°, segundo pardgrafo, do caderno de especifica¢des. Ndo afeta o documento tinico.

Descricdo: a alteracdo introduz disposicdes relativas a fase de aleitamento dos leitdes, cuja duragdo, que ndo pode
exceder 28 dias, estd em conformidade com as disposi¢cdes do anexo I, capitulo II, secgdo C, da
Diretiva 2008/120/CE do Conselho. Inserem-se também referéncias aos leitdes alimentados pela porca-méde ou
alimentados artificialmente com leite, & administragdo de matérias-primas autorizadas e a utilizagio de suplementos
minerais, vitaminicos e de aminoécidos e de aditivos.

A alteragdo nio afeta o documento tnico.

8. Alteragdo do artigo 2.°

Alteragio 8

A alteragio diz respeito ao artigo 2.°, segundo pardgrafo, do caderno de especificagdes. Nio afeta o documento tnico.

Descricdo: a alteragdo estabelece os métodos e o calendario para a aposi¢do do carimbo de origem a tinta em ambas
as pernas de cada suino, bem como os modelos do carimbo e da chapa para a sua aposi¢do.

A alteragio nio afeta o documento tnico.

9. Alteragio do artigo 2.°

Alteragido 9

A alteragdo diz respeito ao artigo 2.°, segundo pardgrafo, do caderno de especificagdes. Ndo afeta 0 documento tinico.

Descricdo: a alteracdo introduz o quadro de referéncia para a codificacdo da letra que identifica 0 més de nascimento
do leitdo, a inserir no carimbo de origem.

A alteragdo nio afeta o documento tnico.

10.  Alteragdo do artigo 2.°

Alteracio 10

A alteragio diz respeito ao artigo 2.°, segundo pardgrafo, do caderno de especificagdes. Néo afeta o documento tnico.

Descricdo: a alteragdo adita a possibilidade de se utilizarem dispositivos de identificagio em vez de, ou juntamente
com, o carimbo de origem aposto pelo suinicultor.

A alteragio nio afeta o documento tnico.
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11.  Alteragdo do artigo 2.°

Alteragdo 11

A alteragio diz respeito ao artigo 2.°, segundo pardgrafo, do caderno de especificagdes. Nio afeta o documento tnico.
Descricdo: a alteracdo introduz a regra de determinagdo da idade dos suinos em meses.

A altera¢do ndo afeta o documento tnico.

12.  Alteragdo do artigo 2.°

Alteragio 12

A alteragdo diz respeito ao artigo 2.°, segundo pardgrafo, do caderno de especificagdes e ao ponto 3.3 do documento
tnico.

Descricdo: a alteracdo introduz disposigdes relativas a fase de desmame dos suinos. Foram introduzidas regras
relativas a duracdo desta fase, a0 peso maximo e a alimentacio dos leitdes. Aditou-se uma referéncia a administragio
de «alimentos secos para animais», a utilizagdo de vitaminas, suplementos minerais e aminodcidos e a utilizagdo de
aditivos. Aumentou-se o periodo de desmame de 80 dias para trés meses, e o limite méximo de peso dos leitdes é
fixado em 40 kg.

A alteracdo afeta o documento tinico.

13.  Alteragdo do artigo 2.°

Alteragio 13

A alteragdo diz respeito ao artigo 2.°, segundo pardgrafo, do caderno de especificagdes e ao ponto 3.3 do documento
tnico.

Descricdo: a alteragdo introduz disposi¢des relativas a fase de crescimento, fixando uma duragdo méxima de cinco
meses e aumentando o peso final de 80 kg para 85 kg.

Especifica-se a referéncia as tolerancias aplicaveis a cada matéria-prima em conformidade com o artigo 17.°, n.° 2,
alinea b), do Regulamento (CE) n.° 767/2009, suprimindo-se a referéncia a percentagem de 10 %. E expressamente
aditada a possibilidade de o suinicultor administrar os alimentos também na forma seca.

E inserido o «Quadro das matérias-primas autorizadas», que deve também ser utilizado na fase seguinte, ou seja, a
engorda. Alteram-se as denominagdes das matérias-primas seguintes, tendo em conta a nomenclatura prevista nas
regras da Unido Europeia estabelecidas no Regulamento (UE) n.° 68/2013, com a redacio que lhe foi dada pelo
Regulamento (UE) 2017/1017:

— o «anilho» jd ndo se designa em italiano por «mais», mas sim por «granturco»,

—  a«semolina» designa-se agora por «farinha,

—  a«farinha de luzerna desidratada» designa-se agora por «luzerna (seca a alta temperatura)»,

— o «bagaco de sementes de linho por pressdo» jd ndo se designa em italiano por «expeller di lino», mas sim por
«panello di lino», aditando-se o seguinte: «forragem de bagaco de sementes de linho por pressio», «<bagaco de

sementes de linho extratado» e «forragem de bagaco de sementes de linho extratado»,

—  «bagago de magi e de pera, peles de uva ou de tomate como agentes de transito intestinal» designam-se agora
por «polpa de frutos e residuo de tomate (bagago de tomate) como agentes de pré-mistura,

—  aexpressdo Jevedura de cerveja efou levedura Candida utilis» foi substituida por deveduras»,

— o «bagago de extragdo de gérmen de milho» (utilizando o termo «mais» em italiano) designa-se agora por
«bagaco de gérmen de milho» (utilizando o termo «granturco» em italiano),

— o «bagaco de destilagio» designa-se agora por «bagagos secos e soliiveis da industria de destilagion.
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Sdo suprimidas as matérias-primas seguintes:

«alfarroba descarocadan,

disados proteicos»,

«batata desidratada»,

«mandioca,

«polpa de beterraba prensada e ensiladay,
«farinha de gergelim»,

«farinha de extracio de coco»,

«farinha de carne (apenas se for de boa qualidade e se permitido pelo direito comunitdrio)».

Suprime-se o termo «aveia», por estar abrangido pela categoria «cereais secundarios».

E alterada a quantidade das matérias-primas seguintes:

deitelho» apenas na fase do crescimento (que passa para um maximo de 250 g/cabeca/dia de matéria seca), sem
prejuizo de o «soro de leite» e o deitelho», conjuntamente, ndo poderem ultrapassar os 15 1/cabeca/dia,

«farinha de glaten de milho efou ragdo de gluten de milho» (de até 5 % para até 10 %),
«milho» (de até 55 % para até 65 %),

«sorgo» (de até 40 % para até 55 %),

«cevada» (de até 40 % para até 55 %),

«trigo» (de até 25 % para até 55 %),

«triticale» (de até 25 % para até 55 %),

«polpa de beterraba desidratada» (de até 4 % para até 10 %),

duzerna (seca a alta temperatura)» (de até 2 % para até 4 %).

Sdo aditadas as matérias-primas seguintes:

«farinha de glaten de milho eou ragdo de gluten de milho», também durante a fase de engorda,
«silagem de milho», também durante a fase de engorda,

«farinha de milho inteiro»,

«bagagos secos e soltiveis da industria de destilagdo», também durante a fase de engorda,

«forragem de bagaco de sementes de linho por pressdo», «bagago de sementes de linho extratado» e forragem de
bagaco de sementes de linho extratado»,

dipidos com um ponto de fusdo superior a 36 °C», também durante a fase de engorda,
«produtos obtidos durante a extragdo de sementes de colza»,

«grdos de soja inteiros tostados efou bagago de soja por pressdo», apenas na fase de crescimento.

A matéria-prima «ervilhas efou outras sementes de leguminosas» é dividida em duas entradas, «ervilhas» e «outras
sementes de leguminosas», e as quantidades sdo aumentadas («ervilhas» até 25 % e «outras sementes de leguminosas»
até 10 %).

No que respeita ao «grdo efou farinha de carolo, especifica-se que se trata de «milho grio efou carolo de milho».
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A «farinha de extracdo de soja» é substituida por «produtos obtidos durante a extracio de grios de soja» e a
percentagem de utilizagdo nas fases de crescimento e engorda ¢ fixada num valor uniforme de 20 %.

O «bagaco de girassol» é alterado para «produtos obtidos durante a extracio de sementes de girassol», fixando-se a sua
utilizacdo em 10 %, no mdximo.

A nota 4 do quadro estabelece um teor méximo de matéria gorda bruta inferior ou igual a 2,5 % da matéria seca para
os produtos obtidos durante a extragdo de grios de soja, de sementes de girassol e de colza.

E aditada a opgio de utilizar minerais, vitaminas e aditivos.
Na nota 2, é clarificada a definicdo de «bagagos secos e soliiveis da industria de destilagdon.

Além do limite méximo de 2 % do dcido linoleico, a alteragdo introduz um limite méximo de matéria gorda de 5 % na
matéria seca do regime alimentar.

A alteracio afeta o documento tinico.

14.  Alteragdo do artigo 2.°

Alteragio 14

A alteragdo diz respeito ao artigo 2.°, segundo pardgrafo, do caderno de especificagdes e ao ponto 3.3 do documento
anico.

Descricdo: a alteracdo introduz o requisito de que pelo menos 50 % da matéria seca da alimentagdo dos suinos, em
termos anuais, provenha da drea geografica em que sdo criados.

A alteragio afeta o documento tinico.

15.  Alteragdo do artigo 2.°

Alteracdo 15

A alteragdo diz respeito ao artigo 2.°, segundo pardgrafo, do caderno de especificagdes e ao ponto 3.3 do documento
nico.

Descrigdo: nas regras relativas a alimentagdo dos suinos na fase de engorda, a alteragio remete para o «Quadro das
matérias-primas autorizadas» incluidas na fase de crescimento, com determinadas especificacdes necessdrias para a
fase de engorda.

A alteracdo afeta o documento tinico.

16.  Alteragdo do artigo 2.°

Alteragdo 16

A alteracdo diz respeito ao artigo 2.°, terceiro pardgrafo, do caderno de especificagdes. Ndo afeta 0 documento tinico.

Descricdo: a alteragdo introduz a secgio «Abate e desmancha dos suinos» e reformula a disposigio relativa a idade
minima do suino aquando do abate, sem a alterar, associando-a ao controlo através do carimbo de origem efou do
dispositivo de identificacdo utilizado em vez do carimbo ou, em combinacdo com o mesmo, descrito na parte
relativa a alimentacdo e criagdo de suinos.

A altera¢do ndo afeta o documento tnico.

17.  Alteragio do artigo 2.°

Alteracdo 17
A alteracdo diz respeito ao artigo 2.°, terceiro pardgrafo, do caderno de especificagdes. Ndo afeta o documento tinico.
Descricdo: a alteracdo introduz o critério de cédlculo da idade dos suinos para efeitos de abate.

A alteragdo nio afeta o documento tnico.
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18.  Alteragdo do artigo 2.°

Alteragdo 18

A alteracdo diz respeito ao artigo 2.°, terceiro pardgrafo, do caderno de especificagdes e ao ponto 3.3 do documento
tnico.

Descrigdo: a alteragdo substitui o pardmetro de um peso vivo dos suinos de 160 kg + 10 % por um peso-carcaga
individual compreendido entre 110,1 kg e 168,0 kg.

A alteracio afeta o documento tinico.

19.  Alteragio do artigo 2.°

Alteracdo 19

A alteragdo diz respeito ao artigo 2.°, terceiro paragrafo, do caderno de especificagdes e ao ponto 3.3 do documento
unico.

Descricdo: a alteragdo especifica, no texto, as classes ao abrigo do Regulamento (UE) n.° 1308/2013 a que podem
pertencer as carcagas pesadas (categoria «Hp) elegiveis, em conformidade com o estabelecido no documento tinico e
no caderno de especificacdes a que se refere o caderno de especificagdes. Substituiu-se a referéncia a legislacio da
Unido Europeia.

A alterago afeta o documento Gnico.

20.  Alteragio do artigo 2.°

Alteragdo 20

A alteracdo diz respeito ao artigo 2.°, terceiro pardgrafo, do caderno de especificagdes. Ndo afeta o documento tinico.

Descricdo: a alteragdo especifica que os dados relativos ao peso e a classificagdo das carcagas tém de ser apurados
aquando do abate.

A alteragio nio afeta o documento tnico.

21.  Alteragdo do artigo 2.°

Alteragdo 21

A alteracdo diz respeito ao artigo 2.°, terceiro pardgrafo, do caderno de especificagdes. Ndo afeta 0 documento tinico.

Descricdo: a alteragdo especifica que as operacdes de desmancha podem também ocorrer em instalagdes de
desmancha que ndo o matadouro em que € efetuado o abate.

A alteracdo ndo afeta 0 documento tinico.

22, Alteragdo do artigo 2.°

Alteracdo 22

A alteragdo diz respeito ao artigo 2.°, terceiro pardgrafo, do caderno de especificagdes. Ndo afeta o documento tinico.

Descricdo: a alteragdo introduz disposices especificas sobre a representacio grafica e as dimensdes do carimbo de
identificagdo, bem como sobre a forma como este deve ser aposto pelo matadouro nas pernas adequadas.

A alteragdo nio afeta o documento tnico.
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23, Alteragdo do artigo 2.°

Alteragdo 23

A alteragdo diz respeito ao artigo 2.°, terceiro paragrafo, do caderno de especificagdes. Nao afeta o documento tinico.

Descricdo: a alteragdo adita a possibilidade de utilizagdo de dispositivos de identificacgio em vez de, ou em
combinag¢do com, o carimbo de identificacdo do matadouro.

A altera¢do ndo afeta o documento tnico.

24.  Alteragdo do artigo 2.°

Alteragdo 24

A alteragdo diz respeito ao artigo 2.°, quinto paragrafo, do caderno de especificagdes. Nao afeta o documento tinico.
Descricdo: a alteracdo suprime o quinto pardgrafo do artigo 2.°.

A alteragdo ndo afeta o documento tnico.

25.  Alteragdo do artigo 4.°

Alteragdo 25

A alteragdo diz respeito ao artigo 4.°, segundo e terceiro paragrafos, do caderno de especificagdes e aos pontos 3.3
e 5.2 do documento tnico.

Descricdo: a alteragdo especifica que a transformagdo das pernas recebidas do matadouro ou da instalacdo de
desmancha deve ter inicio na instalagdo de cura no prazo de 120 horas ap6s o abate, sem alterar as condi¢es de

temperatura estabelecidas no caderno de especificagdes.

A alteragdo afeta o documento tnico.

26.  Alteragio do artigo 4.°

Alteragdo 26

A alteragdo diz respeito ao artigo 4.°, sexto paragrafo, do caderno de especificagdes. Ndo afeta o documento tinico.
Descrigdo: a alteragdo adita a aparagem também apés a segunda salga e antes do final da fase de maturagdo.

A alteragdo ndo afeta o documento tinico.

27.  Alteragio do artigo 5.°

Alteracio 27

A alteracdo diz respeito ao artigo 5.° do caderno de especificacdes. Ndo afeta o documento tinico.

Descricdo: a alteracdo da parte relativa as temperaturas nas cimaras de matura¢io aumenta a temperatura méxima de
20 °C para 22 °C.

A alteragio nio afeta o documento tnico.
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28.  Alteragdo do artigo 5.°

Alteragio 28

A alteracdo diz respeito ao artigo 5.° do caderno de especificacdes. Ndo afeta o documento tinico.

Descricdo: a alteracdo da parte respeitante aos niveis de humidade relativa nas cAmaras de matura¢io altera o
intervalo de humidade relativa de «65 %-80 %» para «40 %-70 %».

A alteragdo ndo afeta o documento Gnico.

29.  Alteragio do artigo 5.°

Alteracio 29

A alteragio diz respeito ao artigo 5.° do caderno de especificacdes e aos pontos 3.2 e 5.2 do documento tnico.

Descricdo: a alteragdo aumenta o periodo minimo de maturagdo do «Prosciutto di Carpegna» de «13 meses» para
«14 meses».

A alteragdo afeta o documento tnico.

30.  Alteragdo do artigo 7.

Alteragdo 30

A alteracdo diz respeito ao artigo 7.° do caderno de especificacdes. Ndo afeta o documento tnico.
Descrigdo: a alteragdo suprime o artigo 7.°.

A alteragdo ndo afeta o documento tnico.

31.  Alteragdo do artigo 8.°

Alteragdo 31

A alteragdo diz respeito ao artigo 8.° do caderno de especificagdes. No afeta o documento tinico.
Descrigdo: a alteragdo renumera o artigo 8.° como artigo 7.°.

A alteragio nio afeta o documento tnico.

32.  Alteragdo do artigo 8.°

Alteragio 32

A alteragdo diz respeito ao artigo 8.°, quarto pardgrafo, do caderno de especificacdes e aos pontos 3.2 e 3.5 do
documento tnico.

Descricdo: a alteracdo aumenta o periodo minimo de maturagdo do presunto destinado a ser embalado em vicuo ou
em atmosfera modificada, incluindo em fatias, de «pelo menos 14 meses» para «pelo menos 15 meses».

A alterago afeta o documento tnico.
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3.1.

3.2.

33.  Novo artigo 8.’

Alteragdo 33

A alteragdo introduz um novo artigo 8.° no caderno de especificagdes e reproduz o ponto 5 do documento tnico.

Descrigdo: a alteracdo introduz um artigo especifico — artigo 8.° «Relagdo com o ambiente» — que estd em
consonancia com as informagdes ja constantes do documento tinico publicado no Jornal Oficial da Unido Europeia
2009/C 189 de 12 de agosto de 2009.

A alteracdo ndo afeta 0 documento tinico.

34.  Novo artigo 9.°

Alteragio 34

A alteracdo introduz um novo artigo 9.° no caderno de especificagdes. Ndo afeta o documento tnico.

Descrigdo: a alteragdo introduz o artigo 9.° («Prova de origemy), que especifica a necessidade de acompanhar e colocar
todas as partes na cadeia de produgdo da DOP sob o controlo do organismo de controlo.

A alteragdo nio afeta o documento tnico.

DOCUMENTO UNICO

Denominacdes de origem e indicacdes geogrificas de produtos agricolas

Nome(s) (da DOP ou IGP)

«Prosciutto di Carpegna»

Estado-Membro ou pais terceiro

Itdlia

Descrigio do produto agricola ou género alimenticio

Cddigo da Nomenclatura Combinada
— 02— CARNES E MIUDEZAS, COMESTIVEIS

0210 — Carnes e miudezas, comestiveis, salgadas ou em salmoura, secas ou fumadas (defumadas); farinhas e
pos, comestiveis, de carnes ou de miudezas

0210 11 — Pernas, pds e respetivos pedacos, ndo desossados

Descrigdo do produto correspondente ao nome indicado no ponto 1

O «Prosciutto di Carpegna» é um presunto cru, curado, produzido pela transformagdo da perna de porco cevado
durante um periodo nio inferior a 14 meses, na drea geografica identificada.

No final da transformacio, o «Prosciutto di Carpegna» apresenta forma arredondada, semi-achatada, com uma
camada suficiente de gordura na parte oposta a alcatra, de 8 kg de peso minimo.

Apresenta cor rosado-salmio ao corte e uma quantidade adequada de gordura sélida de cor branca e branco-rosada.
Possui um perfume intenso a carne curada, de sabor delicado e perfumado e de consisténcia tenra e macia.
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3.3.

Caracteristicas quimicas e fisico-quimicas: teor percentual de humidade compreendido entre 57 % e 63 %; relagdo sal/
fhumidade (quociente entre os teores percentuais de sal e de 4gua) compreendida entre 7,8 e 11,2; relagdo humidade/
[proteinas (quociente entre o teor percentual de dgua e o teor total de proteinas) compreendida entre 1,9 e 2,5; indice
de protedlise [percentagem da fragdo soltivel de azoto numa solugdo de dcido tricloroacético (TCA), relativamente ao
teor total de azoto] igual ou superior a 24 ¢ igual ou inferior a 31.

O «Prosciutto di Carpegna» pode ser comercializado inteiro, desossado — pressato (prensado) ou all'addobbo (aparado)
ap6s remogdo completa do revestimento aplicado durante a maturacio e da camada supérflua de gordura exterior —
e em porg¢des, depois de fatiado e embalado sob vicuo ou atmosfera modificada. O periodo de maturagio do
«Prosciutto di Carpegna» fatiado e embalado ndo pode ser inferior a 15 meses.

Alimentos para animais [unicamente para os produtos de origem animal) e matérias-primas (unicamente para os produtos
transformados)

A alimentagdo dos suinos provém da drea geogrifica de criagdo. No entanto, em certos anos, pode nio ser
tecnicamente possivel, por razdes climdticas ou comerciais, obter na drea em causa 100 % dos alimentos para os
suinos. Nestes casos, a fim de garantir a relagdo com o territério, deve assegurar-se que, anualmente, pelo menos
50 % da matéria seca dos alimentos para os suinos provenha da drea geografica de criago.

As especificagdes sobre o tipo genético utilizado e a utilizagdo final da matéria-prima obtida a partir de carcagas de
porcos cevados, necessdria para a produgdo do «Prosciutto di Carpegna», incluem métodos de criagdo e alimentagio
dos animais transmitidos por tradicdo italiana antiga, que desenvolveu praticas destinadas a obter um crescimento
moderado por um periodo alargado, bem como elevado peso unitdrio, resultante da convergéncia de objetivos de
selecdo genética, idade minima e peso médio dos suinos no abate através de um regime de dieta adequado.

Neste contexto, de acordo com o caderno de especificagdes, os alimentos autorizados, as respetivas quantidades e as
modalidades de administragdo variam de acordo com a fase de criacio, consoante a idade e o peso dos animais.

Durante a fase de desmame, a alimentagio é constituida pelas matérias-primas autorizadas pela legislacdo da UE em
matéria de alimentacdo de animais. A alimentagdo dos suinos pode ser complementada com vitaminas, minerais e
aminodcidos e podem ser utilizados aditivos em conformidade com a legislagio em vigor.

Na fase de crescimento, sdo permitidas as seguintes matérias-primas: farinha de glaten de milho efou ragio de glaten
de milho, milho, sorgo, cevada, trigo, triticale, silagem de milho, farinha de milho inteiro, farinha de grdos de milho ¢/
Jou farinha de carolo de milho, cereais secundérios, farelo de trigo e outros subprodutos da transformagio do trigo,
bagaco de sementes de linho por pressio, forragem de bagago de sementes de linho por pressio, bagago de sementes
de linho extratado, forragem de bagaco de sementes de linho extratado, polpa de beterraba desidratada, polpa de
frutos e residuo de tomate (bagago de tomate) como agentes de pré-mistura, soro de leite, leitelho, bagagos secos e
soltiveis da inddistria de destilacdo, luzerna (seca a alta temperatura), melagos, produtos obtidos durante a extragdo
de sementes de soja, produtos obtidos durante a extracdo de sementes de girassol, produtos obtidos durante a
extragdo de sementes de colza, bagaco de gérmen de milho extratado, ervilhas, outras sementes de leguminosas,
leveduras, lipidos com um ponto de fusdo superior a 36 °C, farinha de peixe e grdos de soja inteiros tostados efou
bagaco de soja por pressdo.

Na fase de crescimento, a alimenta¢do deve igualmente ter em conta o seguinte: pode ser complementada com
vitaminas e minerais e podem ser utilizados aditivos em conformidade com a legisla¢do da Unido Europeia em vigor;
a percentagem de matéria seca de cereais ndo pode ser inferior a 45 % da matéria total.

Durante a fase de engorda, devem respeitar-se todas as especificacdes estabelecidas para a fase de crescimento, com as
seguintes excegdes: a percentagem de matéria seca de cereais ndo pode ser inferior a 55 % da matéria total,
excluindo-se as matérias-primas «grdos de soja inteiros tostados efou bagago de soja por pressdo» e «farinha de peixe».

A alimentagdo a base de cereais pode ser administrada tanto na forma liquida (lavadura ou papa, tradicionalmente
misturada com soro de leite e/ou leitelho) como na forma seca. Para garantir o bom teor de gordura, a matéria seca
dos alimentos dados aos animais pode conter, no maximo, 2 % de é4cido linoleico e 5 % de gordura. O leitelho e o
soro de leite — produtos derivados, respetivamente, da transformagio do requeijao e da manteiga — nio devem
exceder, no total, 15 litros/animal/dia. O teor total de azoto, quando combinado com residuo de melago, deve ser
inferior a 2 %. As medidas de implementagdo do caderno de especificacdes foram estabelecidas pelo sistema oficial
de controlo.
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O «Prosciutto di Carpegna» é produzido exclusivamente com perna fresca de suinos nascidos, criados, abatidos e
desmanchados no territério das regides da Lombardia, Emilia-Romanha e Marcas, descendentes de:

a)  Varrascos das ragas tradicionais Large White Italiana, Landrace Italiana e Duroc Italiana, melhoradas de acordo
com o Libro Genealogico Italiano, de raga pura ou cruzada entre estas, e fémeas das racas tradicionais Large White
Italiana e Landrace Italiana, de raca pura ou cruzada entre estas;

b)  Varrascos das ragas tradicionais mencionadas na alinea a) e fémeas cruzadas ou de outros tipos genéticos, desde
que sejam criados no 4mbito de programas de selecdo efou de cruzamento que envolvam as ragas Large White,
Landrace ou Duroc para a produgdo de suinos pesados, cujos objetivos sejam compativeis com os do Libro
Genealogico Italiano;

¢)  Varrascos e fémeas de outros tipos genéticos, desde que sejam criados no 4mbito de programas de selecio efou
de cruzamento que envolvam as racas Large White, Landrace ou Duroc para a produgdo de suinos pesados,

cujos objetivos sejam compativeis com os do Libro Genealogico Italiano;

d)  Varrascos dos outros tipos genéticos mencionados na alinea c) e fémeas das ragas tradicionais mencionadas na
alinea a).

Os pernis de porco frescos utilizados na elaboragio do produto ndo podem provir de:
—  varrascos e porcas,

— suinos portadores de caracteristicas desfavordveis, nomeadamente no que respeita a sensibilidade ao stress
(sindrome do stress dos suinos — PSS).

As caracteristicas dos suinos pesados sclecionados pelo Libro Genealogico Italiano correspondem aos termos da
legislacio da Unido Europeia em vigor em matéria de classificagdo comercial das carcacas de suinos; todavia,
segundo os critérios de classificagdo, s6 podem ser utilizadas as pernas (parte posterior) de carcacas das classes «U,
«R» e «O»_

Os suinos adultos destinados a preparacio da matéria-prima utilizada no «Prosciutto di Carpegna» sio enviados para
abate com uma idade nio inferior a 10 meses. Podem ser utilizadas carcacas de peso compreendido entre 110,1 kg,
no minimo, e 168,0 kg, no mdximo, com a devida comprovagdo de origem e proveniéncia; obtém-se assim pernas

aparadas com 12 kg de peso unitdrio minimo e com o coberto de gordura adequado.

As pernas de suinos abatidos hd mais de 120 horas ndo podem ser transformadas.

3.4. Fases especificas da produgdo que devem ter lugar na drea geogrdfica delimitada

A transformagio e cura da DOP «Prosciutto di Carpegna» tém de ocorrer no territério administrativo do municipio de
Carpegna (provincia de Pesaro-Urbino, regido das Marcas).

3.5. Regras especificas relativas d fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc., do produto a que o nome registado se refere

3.6. Regras especificas relativas a rotulagem do produto a que o nome registado se refere

O «Prosciutto di Carpegna» é comercializado com o selo de identificagdo marcado a fogo que ostenta a denominacio
«Prosciutto di Carpegna.

O nome da denominacio de origem protegida «Prosciutto di Carpegna» deve figurar, de forma clara e indelével, no
rétulo, de modo a distinguir-se nitidamente de qualquer outra inscri¢do. O nome deve ser imediatamente seguido da
mencio «Denominazione di Origine Protetta» (denominagdo de origem protegida). Estas indicagdes sdo associadas ao
logétipo da denominagio.

E proibido aditar qualquer inscrigio que nio tenha sido expressamente autorizada.
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5.1.

5.2.

Delimitacdo concisa da drea geografica

O «Prosciutto di Carpegna» tem de ser transformado na drea de producdo tradicional, no territério administrativo do
municipio de Carpegna, na provincia de Pesar-Urbino, regido de Marcas, com matéria-prima obtida a partir de suinos
nascidos, criados, abatidos e desmanchados no territério das regides das Marcas, Emilia-Romanha e Lombardia. Sdo

aplicaveis as condi¢des previstas no artigo 46.°, n.° 3, do Regulamento (UE) 20241143 do Parlamento Europeu e do
Conselho.

Relagio com a drea geogrifica

Especificidade da drea geogrdfica

A érea de producio do «Prosciutto di Carpegna» situa-se na regido das Marcas, na provincia de Pesaro-Urbino,
municipio de Carpegna, a qual possui as coordenadas cartogréficas e caracteristicas geograficas seguintes:

—  coordenadas: 43°47’ N 12°20’ E,

—  superficie: 28,3 km?,

—  altitude (acima do nivel do mar): 748 metros,
—  altitude maxima: 1 415 metros,

—  altitude média: 1 015 metros,

—  nuamero de habitantes (em 21.12.2007): 1 657.

Localizado no limite mais setentrional da Itdlia central, o territério de Carpegna estd incluido no parque natural de
Sasso Simone e Simoncello, na encosta sul da serra, a cerca de 50 km do mar Adridtico, ndo longe de Sdo Marinho.
A sua localizacdo entre as faias caracteristicas da flora local, no sopé dos Apeninos, protege-a contra os ventos frios
(Tramontana e Bora), definindo as caracteristicas constantes do microclima local, que se distingue pela proximidade
relativa do mar, a altitude, os ventos moderados, a falta de dguas estagnadas em zonas geomorfoldgicas naturalmente
drenadas e, por conseguinte, uma zona particularmente equilibrada, marcada por verdes amenos e secos, a ponto de
ha muito ter dado lugar a uma estancia climética de renome.

Especificidade do produto

Para além das disposigdes de conformidade relativas a matéria-prima, transformacio e classificagdo final do produto
curado, hd que mencionar as seguintes caracteristicas especificas do produto:

— utilizacdo de perna de porco de idade ndo inferior a 10 meses, que é mais adequada para maturagdo longa,
— utilizacdo de técnicas artesanais para compactar, aparar e envolver o presunto antes da fase de maturacio,

—  proibigdo de aditivos quimicos de qualquer tipo durante a preparacdo (exceto a utilizacio de cloreto de sodio na
salga, no inicio do processo),

—  utilizacdo exclusiva de sal (cloreto de s6dio) marinho seco, moido, na salga das pernas frescas,

— utilizacdo de pernas frescas ou refrigeradas, mas ndo congeladas, devidamente calibradas pela idade minima dos
animais,

— o facto de a transformacdo das pernas na instalacio de cura ter inicio no prazo maximo de 120 horas apds o
abate,

—  duragio do processo total, que determina que a cura sé esteja completada 14 meses depois do inicio do
processo,

—  teor de sal reduzido do presunto, nos termos do estabelecido nos relatérios de controlo dos pardmetros
quimicos a testar no final do processo de maturacdo, que permite distinguir as caracteristicas especificas
originais do presunto relativamente a produtos semelhantes provenientes da Itdlia central.
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5.3. Relagdo causal entre a drea geogrdfica e a qualidade ou caracteristicas do produto

As caracteristicas geograficas e ambientais da zona de Carpegna, no coragdo da regido de Montefeltro e do parque
natural, proporcionam uma combinacdo tnica de fatores microcliméticos favordveis a cura da carne, facto
reconhecido e utilizado pelos seres humanos desde tempos imemoriais. A relagio da zona com o tratamento da
carne de suino estd documentada desde a Renascenga Italiana, quando, na sequéncia da venda das salinas de Cervia
por Malatesta Novello, de Cesena, a Repuiblica de Veneza (1468), se declarou explicitamente que a divisio
administrativa de Carpegna detinha o direito de livre utilizacdo do sal. Carpegna é uma zona de ventos ligeiros mas
persistentes, resultantes das brisas do mar Adridtico (bloqueadas em altitude, apds a barreira constituida pelo sopé
dos Apeninos), que transportam as esséncias da microflora mediterranica montanhosa especifica daquela zona,
constituidas por uma mistura de faia, carpino-comum e azevinho com fidalguinhos, agucenas, anémonas e muitas
espécies de orquideas conservadas e mantidas durante séculos pelo parque natural.

Estes fatores influenciam também o equilibrio da atividade enzimatica no tecido cdrneo, que ocorre normalmente
apesar da presenca de baixo teor de sal, sendo a cura aromatizada pela longa exposigdo as condi¢es naturais do
local (stagionatura), que exerce impacto direto na consisténcia e nas propriedades organoléticas do presunto.

A utilizacdo de matéria-prima que se presta a maturagdo natural longa sem recurso a excesso de sal ou aditivos
intensificadores de sabor contribuiu para perpetuar, ao longo do tempo, a tradigio italiana de cria¢do de porcos de
engorda, que se espalhou gradualmente para fora da drea original de desenvolvimento, no centro de Itdlia, atingindo,
ao longo dos séculos de movimentagdes (recentemente extintas na sequéncia das epidemias de febre aftosa), as
planicies do vale do Pé.

Referéncia a publicagio do caderno de especificacdes

https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%252F2%252F0%252FD.5055cd 24546 1de8c8e5a/
P/BLOB%3AID%3D18907 [E/pdf?mode=download
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