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Pubblikazzjoni tal-komunikazzjoni ta’ emenda standard approvata tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ta
Indikazzjoni Geografika f’konformita mal-Artikolu 5(4) tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni
(UE) 2025/27 ()

(C/2025/2736)

KOMUNIKAZZJONI TAL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA STANDARD
(L-Artikolu 24 tar-Regolament (UE) 2024/1143)
“Prosciutto di Carpegna”

PDO-IT-1496-AM01 — 17.2.2025

1.  Isemil-prodott

“Prosciutto di Carpegna”

2. Tip ta’ Indikazzjoni Geografika
DOP
O IGP
O 16

3. Settur
prodotti agrikoli
O  inbejjed

O  xarbiet spirituzi

4. Pajjiz terz li ghalih tappartjeni z-zZona geografika

L-Italja

5. Awtorita nazzjonali jew grupp applikant li jikkkomunika l-emenda standard

[I-Ministeru tal-Agrikoltura, is-Sovranita tal-Ikel u I-Forestrija - Dipartiment ghas-Sovranita tal-Tkel u I-Isport Ekwestri

6.  Kwalifika bhala emenda standard
L-emendi tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ghall-“Prosciutto di Carpegna” DOP:

—  ma jinkludux bidla fl-isem tad-Denominazzjoni ta’ Origini Protetta jew tal-Indikazzjoni Geografika Protetta,
jew fl-uzu ta’ dak l-isem;

—  ma jirriskjawx li jxejnu r-rabta msemmija fl-Artikolu 5(1), il-punt (b), ghad-Denominazzjonijiet ta’ Origini
Protetti, jew ir-rabta msemmija fl-Artikolu 5(2), il-punt (b), ghall-Indikazzjonijiet Geografici Protetti; jew

— majinvolvux aktar restrizzjonijiet fuq il-kummer¢jalizzazzjoni tal-prodott.

() Ir-Regolament Delegat tal-Kummissjoni (UE) 2025/27 tat-30 ta’ Ottubru 2024 li jissupplimenta r-Regolament (UE) 2024/1143 tal-
Parlament Ewropew u tal-Kunsill b'regoli dwar ir-registrazzjoni u l-protezzjoni ta’ indikazzjonijiet geografici, specjalitajiet tradizzjonali
garantiti u termini tal-kwalitd mhux obbligatorji u li jhassar ir-Regolament Delegat (UE) Nru 6642014 (GU L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).
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Deskrizzjoni tal-emendafi standard approvata/i
1. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 1

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punti 3.3 u 3.4 tad-
Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tispecifika li l-hniezer iridu jitqattghu wkoll fir-regjuni tal-Lombardia, I-Emilia-Romagna u
-Marche.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

2. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 2

L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal tagsima specifika dwar “Karatteristici genetici”. L-origini genetika tal-materja prima
giet iccarata fir-rigward tat-tip genetiku tal-annimali ghat-tnissil, kemm irgiel kif ukoll nisa, billi gew inkluzi
l-kombinazzjonijiet genetici permessi. L-emenda taghmilha possibbli li jigu evalwati r-razez u t-tipi genetici taz-zewg
annimali ghat-tnissil. Ghalhekk, ir-referenza fit-test, fir-rigward tar-razez, ghall-Prosciutto di Parma DOP u
|-Prosciutto di San Daniele DOP giet sostitwita.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

3. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 3

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal tabella li tispjega r-rekwiziti genetici ghall-hniezer bil-kombinazzjonijiet permessi u
mhux permessi.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

4. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 4

L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal referenza ghal-lista ta’ tipi geneti¢i approvati mill-Ministeru tal-Agrikoltura,
is-Sovranita tal-Tkel u I-Forestrija.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

5. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 5

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u I-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tipprevjeni l-uzu tarriglejn mill-thula u mill-majjali u mill-hniezer b’karatteristici
opposti (PSS).

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.
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6.  Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 6

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda 7zid taqsima specifika dwar id-dispozizzjonijiet dwar “Trobbija u tmigh”. Ghalhekk,
ir-referenza fit-test ghall-Ispecifikazzjonijiet tal-Prodott ghall-Prosciutto di Parma DOP u l-Prosciutto di San Daniele
DOP giet sostitwita.

Zdiedu l-istadji kronologici tradizzjonali tat-trobbija tal-hniezer: it-treddigh, il-ftim, it-tkabbir u t-tismin.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

7. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 7

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal dispozizzjonijiet dwar il-fazi tat-treddigh tal-hnienes, li t-tul ta’ zmien taghha, sa 28
jum, huwa konformi mad-dispozizzjonijiet tat-Tagsima C tal-Kapitolu II tal-Anness I tad-Direttiva tal-
Kunsill 2008/120/KE. Gew imdahhla wkoll referenzi ghat-treddigh naturali tal-hnienes mill-majjala jew ghal dak
artifi¢jali, ghall-amministrazzjoni ta’ materja prima permessa u ghall-uzu ta’ supplimenti tal-minerali, tal-vitamini u
tal-amminoacidi u ghall-uzu tal-addittivi.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

8. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 8

L-emenda tikkoncerna 1-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tistabbilixxi I-metodi u l-hin tat-twahhil tal-marka tal-origini bil-linka maz-zewg riglejn ta’
kull hanzir, flimkien mal-mudelli tal-marka relatati u tal-pjanci ghat-twahhil taghha.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

9.  Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 9

L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal tabella ta’ referenza li turi liema ittra jenhtieg li tintuza biex tirrapprezenta x-xahar
tat-twelid tal-hannus, li ghandha tigi inkluza fil-marka tal-origini bil-linka.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

10. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 10

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda zzid il-possibbilta li jintuza apparat ta’ identifikazzjoni minflok, jew flimkien ma’, il-marka
tal-origini bil-linka applikata mill-bidwi.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.
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11. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 11

L-emenda tikkonc¢erna I-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal regola ghad-determinazzjoni tal-eta tal-hniezer fxhur.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

12.  Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 12

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal dispozizzjonijiet dwar il-fazi tal-ftim tal-hniezer. Regoli li jirregolaw it-tul ta’ zmien
ta’ din il-fazi, il-piz massimu tal-hnienes u t-tmigh gew introdotti. Referenza ghall-amministrazzjoni ta’ “ghalf

niexef”, l-uzu ta’ supplimenti tal-vitamini, tal-minerali u tal-amminoacidi, u l-uzu ta’ addittivi giet introdotta.
II-perjodu tal-ftim zdied minn 80 jum ghal 3 xhur u l-limitu massimu tal-piz ghall-hnienes gie stabbilit ghal 40 kg.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

13.  Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 13

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u I-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal dispozizzjonijiet dwar il-fazi tat-tkabbir, li jistabbilixxu tul ta’ zmien massimu ta’ 5
xhur u zzid il-piz li jista’ jinkiseb minn 80 kg ghal 85 kg fi tmiem il-fazi.

Ir-referenza ghat-tolleranzi fuq materja prima individwali skont I-Artikolu 17(2)(b) tar-Regolament (KE)
Nru 767/2009 giet specifikata, u thassret ir-referenza ghall-percentwal ta’ 10 %. Il-possibbilta li I-bidwi jamministra
wkoll I-ghalf fforma niexfa giet mizjuda b’'mod esplicitu.

It-“Tabella tal-materja prima permessa” ddahhlet u ghandha tintuza wkoll ghall-fazi li jmiss, jigifieri t-tismin.
L-ismijiet tal-materja prima li gejja gew emendati, filwaqt li titgies in-nomenklatura prevista fir-regoli tal-Unjoni
Ewropea stabbiliti fir-Regolament (UE) Nru 68/201 3, kif aggornat bir-Regolament (UE) 2017/1017:

—  “gamhirrum” ma ghadux jissejjah bit-Taljan bhala “mais” izda minflok bhala “granturco”;

—  “semolina” issa tissejjah “dqiq”;

—  “dqiq tan-nifel deidratat” issa tissejjah “nifel (imnixxef ftemperatura gholja)”;

—  “espellent taz-zerriegha tal-kittien” ma ghadux jissejjah bit-Taljan bhala “expeller di lino” izda minflok bhala
“panello di lino”, u mieghu gew mizjuda dawn li gejjin: “ghalf tal-espellent taz-zerriegha tal-kittien”, “dqiq taz-
zerriegha tal-kittien” u “ghalf tad-dqiq taz-zerriegha tal-kittien”;

—  “residwi tat-tuffieh u tal-langas, qxur tal-gheneb jew tat-tadam bhala trasportaturi ghal supplimenti
nutrizzjonali” issa jissejhu “polpa tal-frott u polpa tat-tadam (residwi tat-tadam) bhala trasportaturi tat-tahlitiet
lesti minn qabel”;

—  “hmira tal-birra u/jew hmira tat-torula” issa tissejjah “hmejjer”;

—  “dqiq tal-estrazzjoni tar-rahs tal-qamhirrum” (bl-uzu tal-kelma “mais” bit-Taljan) issa jissejjah “dqiq tar-rahs tal-
gamhirrum” (bl-uzu tal-kelma “granturco” bit-Taljan);

—  “hbub tad-distillerija” issa jissejjah “hbub u solubbli mnixxfa tad-distillerija”.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2736/oj
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Giet imnehhija I-materja prima li gejja:

—  “harrub minghajr ghadma”

—  “lizati tal-proteina”

—  “patata deidratata”

—  “manjoka”

—  “polpa tal-pitravi ppressata u insigillata”
—  “dqiq tal-gulglien”

—  “dqiq tal-estrazzjoni tal-gewz tal-Indi”

—  “dqiq tal-laham jekk ta’ kwalita tajba biss, u fejn permess mil-ligi Komunitarja”
Il-kelma “hafur” thassret mill-kategorija ta¢-“Cereali minuri”.

Il-kwantita tal-materja prima li gejja nbidlet:
—  “xorrox tal-butir” ghall-fazi tat-tkabbir biss (li jinbidel ghal massimu ta’ 250 g ghal kull ras kuljum ta’ materja
niexfa), minghajr pregudizzju ghall-fatt li x-“xorrox” u x-“xorrox tal-butir” mehuda flimkien ma ghandhomx

jagbzu I-15-il litru ghal kull ras kuljum;

—  “dqiq tal-glutina tal-qamhirrum ufjew ghalf tal-glutina tal-qamhirrum (minn massimu ta’ 5 % sa massimu
ta’ 10 %);

—  “gambhirrum” (minn massimu ta’ 55 % sa massimu ta’ 65 %);

—  “sorgu” (minn massimu ta’ 40 % sa massimu ta’ 55 %);

—  “xghir” (minn massimu ta’ 40 % sa massimu ta’ 55 %);

—  “qamh” (minn massimu ta’ 25 % sa massimu ta’ 55 %);

—  “tritikal” (minn massimu ta’ 25 % sa massimu ta’ 55 %);

—  “polpa tal-pitravi mnixxfa” (minn massimu ta’ 4 % sa massimu ta’ 10 %);

—  “nifel (imnixxfa ftemperatura gholja)” (minn massimu ta’ 2 % sa massimu ta’ 4 %);
Giet mizjuda l-materja prima li gejja:

—  “smida tal-glutina tal-qamhirrum u/fjew ghalf tal-glutina tal-qamhirrum”, anke matul il-fazi tat-tismin;
—  “silagg tal-qamhirrum”, anke matul il-fazi tat-tismin;

—  “dqiq tas-sbula shiha tal-qamhirrum”;

—  “hbub u solubbli mnixxfa tad-distillerija”, anke matul il-fazi tat-tismin;

—  “ghalf tal-espellent taz-zerriegha tal-kittien”, “dqiq taz-zerriegha tal-kittien” u “ghalf tad-dqiq taz-zerriegha tal-
kittien”;

—  “lipidi b’punt tat-tidwib ta’ aktar minn 36 °C”, anke matul il-fazi tat-tismin;
—  “prodotti miksuba bl-estrazzjoni taz-zerriegha tal-lift”;

—  “fazola tas-sojja shiha mixwija u/jew espellent tas-sojja”, ghall-fazi tat-tkabbir biss.
[l-materja prima “pizelli ufjew zrieragh leguminuzi ohra” inqasmet fzewg intestaturi: “pizelli” u “zrieragh leguminuzi
ohra”, u l-kwantitajiet zdiedu (“pizelli” sa massimu ta’ 25 % u “zrieragh leguminuzi ohra” sa massimu ta’ 10 %).

Fir-rigward tad-“dqiq tal-qamh ufjew sbula”, gie specifikat li dan jikkoncerna “qamhirrum ufjew gamhirrum tal-
isbula”.
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Id-“dqiq tal-estrazzjoni tas-sojja” sar “prodotti miksuba matul l-estrazzjoni tal-fazola tas-sojja”, u l-percentwal tal-uzu
kemm matul l-istadji tat-tkabbir kif ukoll matul l-istadji tat-tismin gie standardizzat sa 20 %.

Id-“dgqiq tal-girasol” inbidel ghal “prodotti miksuba mill-estrazzjoni miz-zerriegha tal-girasol”, li l-uzu taghhom gie
stabbilit ghal 10 %.

In-Nota 4 tat-tabella tistabbilixxi kontenut massimu ta’ xaham mhux raffinat li ma jagbizx it-2,5 % tal-materja niexfa
ghall-prodotti miksuba matul l-estrazzjoni tal-fazola tas-sojja, taz-zerriegha tal-girasol u taz-zerriegha tal-lift.

L-ghazla li jintuzaw minerali, vitamini u addittivi giet mizjuda.
Fin-nota 2 giet i¢carata d-definizzjoni ta’ “hbub u solubbli mnixxfa tad-distillerija”.

Minbarra I-limitu massimu ta’ 2 % ghall-acidu linolejku, l-emenda tintroduci limitu massimu ta’ xaham ta’ 5 % tal-
materja niexfa tad-dieta.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

14. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 14

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal rekwizit li mill-inqas 50 % tal-materja niexfa tal-ghalf tal-hniezer, fuq bazi annwali,
trid tigi miz-zona geografika li fiha jitrabbew il-hniezer.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

15. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 15

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tieni paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u I-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda, fir-regoli dwar it-tmigh tal-hniezer relatati mal-fazi tat-tismin, tipprevedi referenza ghat-
“Tabella tal-materja prima permessa” inkluza fil-fazi tat-tkabbir, b'certi specifikazzjonijiet mehtiega ghall-fazi tat-
tismin.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

16. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 16

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tielet paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tintrodudi t-tagsima “Il-qtil u t-tqattigh tal-hniezer” u tipprevedi r-riformulazzjoni tad-
dispozizzjoni dwar l-eta minima tal-hanzir waqt il-qatla, minghajr ma temendaha, u torbotha mal-kontroll permezz
tal-marka tal-origini bil-linka u/jew l-apparat ta’ identifikazzjoni li jissostitwixxiha jew jikkombina maghha, deskritt
fil-parti li tikkoncerna t-tmighu t-trobbija tal-hniezer.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

17. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 17

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tielet paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal il-kriterju ghall-kalkolu tal-eta tal-hniezer ghall-iskop tal-qatla.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.
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18. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 18

L-emenda tikkoncerna 1-Artikolu 2, it-tielet paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tissostitwixxi [-parametru ta’ piz haj tal-hniezer ta’ 160 kg +/- 10 % b’piz individwali tal-
karkassa ta’ bejn 110,1 kg u 168,0 kg.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

19. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 19

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tielet paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 3.3 tad-Dokument
Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tispecifika, fit-test, il-klassijiet skont ir-Regolament (UE) Nru 1308/2013 li ghalihom jistghu
jappartjenu l-karkassi H Heavy eligibbli, fkonformita ma’ dak li huwa stabbilit fid-Dokument Uniku u I-Ispecifikaz-

zjonijiet tal-Prodott li ghalihom tirreferi 1-Ispecifikazzjoni tal-Prodott. Ir-referenza ghal-legizlazzjoni tal-Unjoni
Ewropea giet sostitwita.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

20. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 20

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tielet paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tispecifika li d-data dwar il-piz u l-klassifikazzjoni tal-karkassa trid tigi ac¢certata fil-hin tal-
gatla.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

21. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 21

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tielet paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tispecifika li l-operazzjonijiet tat-tqattigh jistghu jitwettqu wkoll fimpjanti tat-tqattigh
minbarra l-bi¢cerija li gatlet l-annimali.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

22. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 22

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tielet paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tintroduci dispozizzjonijiet specifici dwar ir-rapprezentazzjoni grafika u d-dimensjonijiet tat-
timbru ta’ identifikazzjoni u kif ghandu jigi applikat fuq riglejn xierqa mill-biccerija.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.
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23. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 23

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, it-tielet paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda zzid il-possibbilta li jintuza apparat ta’ identifikazzjoni minflok, jew flimkien ma’, it-timbru
ta’ identifikazzjoni tal-biccerija.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

24. Emenda tal-Artikolu 2

Emenda 24

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 2, il-hames paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda thassar il-hames paragrafu tal-Artikolu 2.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

25. Emenda tal-Artikolu 4

Emenda 25

Din l-emenda tikkoncerna I-Artikolu 4, it-tieni u t-tielet paragrafi, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punti 3.3 u 5.2
tad-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tispecifika li l-ipprocessar tar-riglejn ricevuti mill-biccerija jew mill-impjant tat-tqattigh
ghandu jibda fil-facilita tal-preservazzjoni fi zmien 120 siegha mill-qatla, minghajr ma jigu emendati
l-kundizzjonijiet tat-temperatura stabbiliti fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

26. Emenda tal-Artikolu 4

Emenda 26

L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 4, is-sitt paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax
id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda zzid it-tirqim ukoll wara t-tieni tmellih u gabel it-tmiem tal-fazi tal-maturazzjoni.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

27. Emenda tal-Artikolu 5

Emenda 27

L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 5 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tal-parti dwar it-temperaturi fil-kmamar tat-tqaddim izzid it-temperatura massima minn 20
°C ghal 22 °C.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.
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28. Emenda tal-Artikolu 5

Emenda 28

L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 5 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tal-parti dwar il-livelli ta’ umdita relattiva fil-kmamar tat-tqaddim tbiddel il-medda ta’ umdita
relattiva minn “65-80 %” ghal “40-70 %”.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

29. Emenda tal-Artikolu 5

Emenda 29

L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 5 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u I-punti 3.2 u 5.2 tad-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda zzid il-perjodu minimu ta’ maturazzjoni ghall-Prosciutto di Carpegna minn “13-il xahar”
ghal “14-il xahar”.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

30. Emenda tal-Artikolu 7

Emenda 30

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 7 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din I-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.
Deskrizzjoni: L-emenda thassar l-Artikolu 7.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

31. Emenda tal-Artikolu 8

Emenda 31

L-emenda tikkoncerna I-Artikolu 8 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.
Deskrizzjoni: L-emenda tbiddel in-numru tal-Artikolu 8 li jsir [-Artikolu 7.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

32. Emenda tal-Artikolu 8

Emenda 32

L-emenda tikkoncerna l-Artikolu 8, ir-raba’ paragrafu, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punti 3.2 u 3.5 tad-
Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda Zzid il-perjodu minimu ta’ maturazzjoni ghall-priezet mahsuba biex jigu ppakkjati fvakwu
jew imballati fatmosfera modifikata, inkluz meta jkunu mfetta, minn “mill-inqas 14-il xahar” ghal “mill-inqas 15-il

xahar”.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.
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33. L-Artikolu 8 il-Gdid

Emenda 33

L-emenda ddahhal Artikolu 8 gdid fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u tirriproduci I-punt 5 tad-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda ddahhal artikolu specifiku — I-Artikolu 8 “Rabta mal-ambjent” — li huwa konformi mal-
informazzjoni diga moghtija fid-Dokument Uniku ppubblikat f1I-Gurnal Uffigjali tal-Unjoni Ewropea 2009/C 189 ta’
12.8.2009.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

34, L-Artikolu 9 il-Gdid

Emenda 34

L-emenda ddahhal Artikolu 9 gdid fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott; din l-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni: L-emenda tintroduci I-Artikolu 9 “Prova tal-origini”, li jispecifika l-htiega li I-partijiet kollha fil-katina
tal-produzzjoni tad-DOP jigu mmonitorjati u mqieghda taht il-kontroll tal-korp ta’ kontroll.

L-emenda ma taffettwax id-Dokument Uniku.
DOKUMENT UNIKU

Denominazzjonijiet ta’ Origini u Indikazzjonijiet Geografi¢i ta’ prodotti agrikoli
1. Isem/Ismijiet (tad-DOP jew tal-IGP)

“Prosciutto di Carpegna”

2. Stat Membru jew pajjiz terz

L-Italja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

3.1. Kodici tan-Nomenklatura Maghquda
— 02— LAHAM U GEWWIENI TAL-LAHAM LI JITTIEKEL

0210 — Laham u gewwieni tal-laham li jittiekel, immellah, fis-salmura, imnixxef jew affumikat; id-dqiq u
|-frakass li jittieklu tal-laham jew tal-gewwieni tal-laham

0210 11 — Priezet, spalel u qatghat taghhom, bl-ghadam

3.2.  Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

[I-“Prosciutto di Carpegna” huwa perzut nej immaturat, prodott bl-ipprocessar tar-riglejn ta’ wara ta’ hniezer tqal ghal
perjodu ta’ mhux inqas minn 14-il xahar fiz-zona geografika.

Fl-ahhar tal-ipprocessar, il-“Prosciutto di Carpegna” jipprezenta ruhu fforma gejja ghat-tond, catta aktar milli sferika,
b'saff suffi¢jenti ta’ xaham fil-parti opposta tal-genba u li tizen mhux ingas minn 8 kg.

Id-dehra meta jinqata’ tkun ta’ kulur li jaghti fir-roza u lewn is-salamun, bi kwantita adegwata ta’ xaham solidu, ta’
kulur abjad jew abjad fir-roza. Ghandu riha delikata u penetranti ta’ laham immaturat, toghma delikata u mfewha, u
l-konsistenza tal-laham tarija u elastika.
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I-karatteristici kimici u fizikokimici huma kif gej: percentwal tal-kontenut tal-ilma ta’ bejn 57 % u 63 %; proporzjon
melh/ilma (proporzjon tal-percentwal tal-melh ghal dak tal-kontenut tal-ilma) bejn 7,8 u 11,2; proporzjon ilma/
proteina (proporzjon tal-percentwal ta’ ilma ghal dak tal-kontenut totali ta’ proteina) bejn 1,9 u 2,5 u l-indici tal-
proteolizi (percentwal tal-frazzjoni tan-nitrogenu solubbli li jinhall fl-acidu trikloroacetiku (TCA, trichloroacetic
acid) b'referenza ghall-kontenut totali ta’ nitrogenu) mhux ingas minn 24 u mhux aktar minn 31.

[I-“Prosciutto di Carpegna” jista’ jinhareg ghall-konsum shih, minghajr ghadma — kemm pressato (ippressat) jew
all'addobbo (mirqum) wara li titnehha kompletament il-kisja applikata waqt il-maturazzjoni u l-partijiet tax-xaham
esterni u superfluwi — u maqtugh porzjonijiet wara li jitqatta’ ffetet u jigi ppakkjat fvakwu jew fatmosfera
modifikata. Ghat-tqattigh u l-ippakkjar tal-“Prosciutto di Carpegna”, irid jintuza l-perzut immaturat ghal mill-inqas
15-il xahar.

3.3.  Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

L-ghalf ghall-hniezer gej miz-zona geografika tat-trobbija. Madankollu, fxi snin jista’ ma jkunx teknikament
possibbli, ghal ragunijiet relatati mal-klima jew kummergjali, li jinkiseb il-100 % tal-ghalf ghall-hniezer lokalment.
Fdawn il-kazijiet, sabiex tigi ggarantita r-rabta mat-territorju, ghandu jigi zgurat li mill-inqas 50 % tal-materja niexfa
tal-ghalf ghall-hniezer, fuq bazi annwali, tkun gejja miz-zona geografika tat-trobbija.

L-Ispecifikazzjoni ghat-tip genetiku uzat u l-uzu ahhari tal-materja prima miksuba minn karkassi ta’ hniezer tqal
mehtiega ghal produzzjoni tal-“Prosciutto di Carpegna” tinkludi metodi ta’ trobbija u tat-tmigh ta’ bhejjem li gejjin
mit-tradizzjoni antika Taljana, li zviluppat metodi mahsuba biex jinkiseb tkabbir moderat fuq perjodu estiz ta’
zmien, kif ukoll piz tal-unita gholi, miksub billi jigu kkordinati l-ghanijiet tas-selezzjoni genetika, l-eta minima u
l-piz medju tal-bhejjem ghall-gatla, bi programm xieraq ta’ tmigh.

Fdan il-kuntest, skont it-termini tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott, 1-ghalf permess, il-kwantitajiet tieghu u l-mezzi ta’
amministrazzjoni huma differenzjati skont il-fazi tat-trobbija, skont I-eta u I-piz tal-annimali.

Matul il-fazi tal-ftim, id-dieta tikkonsisti mill-materja prima permessa mil-legizlazzjoni tal-UE dwar it-tmigh tal-
bhejjem. Id-dieta tal-hniezer tista’ tigi supplimentata b'vitamini, minerali u amminoacidi, u l-addittivi jistghu
jintuzaw skont il-legizlazzjoni fis-sehh.

Il-materja prima li gejja hija permessa matul il-fazi tat-tkabbir: dqiq tal-glutina tal-qamhirrum u/jew ghalf tal-glutina
tal-qamhirrum, gamhirrum, sorgu, xghir, gambh, tritikal, silagg tal-qamhirrum, dqiq tas-sbula shiha tal-qamhirrum,
dqiq taz-zerriegha tal-qamhirrum ufjew dgiq tal-isbula tal-qamhirrum, ¢ereali zghar, nuhhala tal-qamh u prodotti
sekondarji ohra tal-ipprocessar tal-qamh, espellent taz-zerriegha tal-kittien, ghalf tal-espellent taz-zerriegha tal-
kittien, dqiq taz-zerriegha tal-kittien, ghalf tad-dqiq taz-zerriegha tal-kittien, polpa tal-pitravi mnixxfa, polpa tal-frott
u polpa tat-tadam (residwi tat-tadam) bhala trasportaturi tat-tahlitiet lesti minn gabel, xorrox, xorrox tal-butir, hbub u
solubbli mnixxfa tad-distillerija, nifel (imnixxfa ftemperatura gholja), melassa, prodotti miksuba matul l-estrazzjoni
tal-fazola tas-sojja, prodotti miksuba mill-estrazzjoni miz-Zerriegha tal-girasol, prodotti miksuba bl-estrazzjoni taz-
zerriegha tal-lift, dqiq tar-rahs tal-qamhirrum, pizelli, zrieragh leguminuzi ohra, hmejjer, lipidi b’punt tat-tidwib ta’
aktar minn 36 °C, frakass tal-fdal tal-hut, u fazola tas-sojja shiha mixwija ufjew espellent tas-sojja.

[T-tmigh matul il-fazi tat-tkabbir irid igis ukoll I-Ispecifikazzjonijiet li gejjin: id-dieta tista’ tigi ssupplimentata
b'vitamini u minerali, u l-addittivi jistghu jintuzaw skont il-legizlazzjoni tal-Unjoni Ewropea fis-sehh; il-materja
niexfa mic-cereali ma ghandhiex tkun ingas minn 45 % tat-total.

Matul il-fazi tat-tismin, irid ikun hemm konformita mal-Ispecifikazzjonijiet kollha stabbiliti ghall-fazi tat-tkabbir,
bl-eccezzjonijiet li gejjin: il-materja niexfa mic-cereali ma ghandhiex tkun inqas minn 55 % tat-total; il-materja prima
“fazola tas-sojja shiha mixwija ufjew espellent tas-sojja” u “frakass tal-fdal tal-hut” huma eskluzi.

L-ghalf ibbazat fuq i¢-cereali jista’ jinghata jew fforma likwida (brodu jew maxx, tradizzjonalment imhallat ma’
XOITox ufjew xorrox tal-butir), jew niexef. Sabiex jigi Zgurat kopertura tax-xaham ta’ kwalita tajba, il-materja niexfa
tal-ghalf moghti jista’ jkun fiha massimu ta’ 2 % acidu linolejku u 5 % xaham. Ix-xorrox u x-xorrox tal-butir,
il-prodotti sekondarji rispettivament tal-ipprocessar tal-baqta u l-butir, jenhtieg li flimkien ma jagbzux 1-15-il litru
ghal kull annimal kuljum. Il-kontenut totali tan-nitrogenu jekk ikkombinat mar-residwu tal-melassa ghandu jkun
inqas minn 2 %. Il-mizuri ghall-implimentazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott gew stabbiliti mis-sistema ta’
kontroll ufficjali.
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[I-“Prosciutto di Carpegna” huwa prodott esklussivament bl-uzu tar-riglejn ta’ wara friski miksuba minn hniezer
imwielda, imrobbija, maqtula u mqatta’ fit-territorju tar-regjuni tal-Lombardia, 1-Emilia-Romagna u I-Marche li huma
frieh ta

(@) fhula tar-razez tradizzjonali Italian Large White, Italian Landrace u Italian Duroc, kif imtejba mill-Ktieb tal-
Merhla Taljan, jew ta’ razza pura jew inkroc¢jati bejniethom, u majjala tar-razez tradizzjonali Italian Large
White u Italian Landrace, jew ta’ razza pura jew inkrocjati bejniethom;

(b) fhula tar-razez tradizzjonali msemmija f'(a) u majjala inkrocjati jew majjala ta’ tipi genetici ohra sakemm dawn
jitrabbew taht skemi ta’ selezzjoni ufjew ta’ inkrocjar tar-razez li jinvolvu r-razez Large White, Landrace jew
Duroc ghall-produzzjoni ta’ hniezer tqal, li l-ghanijiet taghhom huma kompatibbli ma’ dawk tal-Ktieb tal-
Merhla Taljan;

(c) fthula u majjali ta’ tipi genetici ohra sakemm dawn jitrabbew taht skemi ta’ selezzjoni ufjew ta’ inkro¢jar tar-
razez li jinvolvu r-razez Large White, Landrace jew Duroc ghall-produzzjoni ta’ hniezer tqal, li l-ghanijiet
taghhom huma kompatibbli ma’ dawk tal-Ktieb tal-Merhla Taljan;

(d)  fhula tat-tipi genetici l-ohra msemmija f'(c), u majjali tar-razez tradizzjonali msemmija f'(a).

Ir-riglejn friski ta’ wara tal-majjal uzati biex isir il-prodott ma jistghux jigu minn:
—  thula u majjali;

—  hniezer b’karatteristici opposti, b'mod partikolari suxxettibilita ghall-istress (PSS, Porcine Stress Syndrome).

I-karatteristici tal-hniezer tqal maghzula mill-Ktieb tal-Merhla Taljan jagblu mat-termini tal-legizlazzjoni tal-Unjoni
Ewropea fis-sehh dwar il-klassifikazzjoni kummercjali tal-karkassi tal-hniezer; madankollu, skont dawn il-kriterji ta’
klassifikazzjoni, huma permessi biss ir-riglejn ta’ wara miksuba minn karkassi kklassifikati “U”, “R” u “O”.

[I-hniezer adulti li jistghu jintuzaw ghall-preparazzjoni tal-materja prima ghall-“Prosciutto di Carpegna” jintbaghtu
ghall-qatla feta ta’ mhux inqas minn 10 xhur. Jista’ jsir uzu minn karkassi li jiznu bejn minimu ta’ 110,1 kg u
massimu ta’ 168,0 kg bi prova adegwata tal-origini u s-sors taghhom; dan jippermetti li jinkisbu u jintuzaw riglejn

ta’ wara mirquma (qatgha qgasira) b'piz unitarju ta’ mhux inqas minn 12-il kg u b’kopertura adegwata ta’ xaham.

Riglejn ta’ wara ta’ hniezer magqtula aktar minn 120 siegha qabel ma jistghux jigu pprocessati.

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni Ii jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

L-ipprocessar u l-maturazzjoni tad-DOP “Prosciutto di Carpegna” iridu jsiru fid-distrett tac-censiment u fit-territorju
amministrattiv tal-municipalita ta’ Carpegna (il-Provin¢ja ta’ Pesaro-Urbino, ir-Regjun ta’ Marche).

3.5.  Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-imballagg, ecc.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar

I-“Prosciutto di Carpegna” huwa kkummer¢jalizzat b'timbru li jahraq bit-trade mark ta’ identifikazzjoni bil-kliem
“Prosciutto di Carpegna”.

II-kliem “Prosciutto di Carpegna” irid jidher b’karattri ¢ari u li ma jithassrux, distinti mill-indikazzjonijiet -ohra kollha
li jidhru fuq it-tikketta, u jkunu segwiti minnufih bil-kliem “Denominazione di Origine Protetta” (Denominazzjoni ta’
Origini Protetta). Dawn l-indikazzjonijiet jakkumpanjaw il-logo tad-denominazzjoni.

Ma tista’ tizdied l-ebda deskrizzjoni li mhijiex permessa b'mod esplicitu.
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5.1.

5.2.

Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[I-“Prosciutto di Carpegna” irid jigi pprocessat fiz-zona ta’ produzzjoni tradizzjonali, fid-distrett tac-censiment u fit-
territorju amministrattiv tal-municipalita ta’ Carpegna, fil-Provincja ta’ Pesaro-Urbino, fir-Regjun tal-Marche, bl-uzu
ta’ materja prima miksuba minn hniezer imwielda, imrobbija, maqtula u mqatta’ fit-territorju tar-regjuni tal-Marche,

l-Emilia-Romagna u l-Lombardia. Japplikaw il-kundizzjonijiet stabbiliti fl-Artikolu 46(3) tar-Regolament
(UE) 2024/1143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill.

Rabta maz-zona geografika

Specificita taz-zona geografika

[z-zona ta’ produzzjoni tal-“Prosciutto di Carpegna” tinsab fir-regjun ta’ Marche, fil-provin¢ja ta’ Pesaro-Urbino, fil-
municipalita ta’ Carpegna, li ghandha I-koordinati kartografici u l-karatteristici geografici li gejjin:

—  koordinati: 43°47° N 12°20’E,

—  zona: 28,3 km?,

—  altitudni (il fuq mil-livell tal-bahar) 748 metru,
—  altitudni massima: 1 415-il metru,

—  medda ta’ altitudni: 1 015-il metru,

—  numru ta’ abitanti (fil-21.12.2007): 1 657.

[t-territorju ta’ Carpegna jinsab fil-konfini tat-Tramuntana tal-parti ¢entrali tal-penizola Taljana, fi hdan il-perimetru
tal-park naturali tas-Sasso Simone e Simoncello, il-muntanja li tokkupa n-naha ta’ Nofsinhar f'distanza ta’ madwar
50 kilometru 'l boghod mill-Bahar Adrijatiku, mhux boghod mid-distrett ta’ San Marino. Fnofs il-hdura tal-boskijiet
tal-fagu i jikkarratterizzaw il-flora lokali, il-pozizzjoni tieghu rispettivament mal-gholjiet tal-Appennini, il-post
jizgura kenn mill-irjieh kiesha tat-Tramontana u tal-Bora, li jiddeterminaw il-karatteristi¢i kostanti tal-mikroklima
lokali Ii hija kkaratterizzata mill-qrubija relattiva tal-bahar, mill-altitudni, mill-ventilazzjoni moderata, min-nuqgas ta’
ilmijiet qieghda f'zoni geomorfologici li jiskulaw I-ilma b’'mod naturali, ghalhekk, fambjent partikolarment ekwilibrat
u mmarkat minn kundizzjonijiet ta’ sjuf moderati u xotti, li stabbilixxew minn zmien ilu t-territorju bhala
destinazzjoni mill-aqwa ghas-sahha u l-benessri.

Specificita tal-prodott

Minbarra r-rekwiziti ta’ konformita tal-materja prima, tal-process tal-produzzjoni u tal-kwalifikazzjoni finali tal-
prodott immaturat, karatteristici specifici ohrajn li jenhtieg li jissemmew:

—  l-uzu ta’ riglejn miksuba minn hniezer ta’ eta ta’ mhux ingas minn 10 xhur, li tinvolvi l-uzu ta’ lahmijiet maturi
u iktar adattati ghal maturazzjoni fit-tul,

—  l-uzu ta’ tekniki manwali biex il-perzut jigi ¢¢attjat, imraggem u miksi biex ikun lest ghal fazi tal-maturazzjoni,

—  il-projbizzjoni ta’ addittivi kimici ta’ kwalunkwe tip u fi kwalunkwe fazi tal-preparazzjoni (hlief l-uzu tal-klorur
tas-sodju ghat-tmellih tal-bidu),

—  l-uzu tal-melh tal-bahar (klorur tas-sodju), mithun u niexef biss, ghat-tmellih tar-riglejn friski,
—  luzu ta’ riglejn friski mkessha imma mhux iffrizati, ta’ daqs xieraq ghall-eta minima tal-hanzir,

— ilfatt li l-ipprocessar tar-riglejn ta’ wara fil-facilita tal-preservazzjoni jibda mhux aktar tard minn 120 siegha
wara l-gatla;

— it-tul ta’ Zmien tal-process kollu, li jiddetta li l-maturazzjoni ma tkunx kompluta qabel ma jkunu ghaddew 14-il
xahar mill-bidu tal-ipprocessar,

—  il-kontenut limitat tal-melh tal-perzut, kif iccertifikat mir-rapporti ta’ kontroll tal-parametri kimici li jridu jsiru
fl-ahhar tal-maturazzjoni, li jiddistingwih, b'mod originali u specifiku, minn prodotti ohra simili prodotti fi¢-
¢entru tal-Italja.
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5.3.  Rabta kawzali bejn l-origini geografika u, fejn xieraq, kwalita partikolari, ir-reputazzjoni jew karatteristici ohrajn tal-prodott

L-attributi geografi¢i u ambjentali tad-distrett ta’ Carpegna, fil-qalba taz-zona ta’ Montefeltro u l-park naturali tieghu,
jipprovdu tahlita irripproducibbli ta’ fatturi mikroklimatici favorevoli ghall-maturazzjoni tal-laham, kif rikonoxxut u
uzat mill-bnedmin minn Zminijiet antiki. L-asso¢jazzjoni taz-zona lokali mal-ipprocessar tal-laham tal-majjal hija
dokumentata sa mir-Rinaxximent Taljan, meta, wara li Malatesta Novello, Sinjur ta’ Cesena, biegh il-melh ta’ Cervia
lir-Repubblika ta’ Venezja (1468), gie ddikjarat b’'mod esplicitu li I-kontea ta’ Carpegna zammet id-dritt li taghmel
uzu liberu mill-melh. Carpegna hija soggetta ghal rih hafif izda kostanti bhala rizultat taz-ziffa mill-Bahar Adrijatiku
— imblukkat fl-altitudni, izda wara l-barriera protettiva ffurmata mill-gholjiet inizjali tal-Appennini — li ggorr
l-essenzi tal-mikroflora specifika tal-muntanji Mediterranji taz-zona, li thallat il-fagu, is-sigar tal-karpin u l-ileks mal-
gilju, l-anemoni u ghadd ta’ speci ta’ orkidea konservati u mizmuma ghal sekli shah mill-park naturali.

Dawn il-fatturi influwenzaw ir-regolazzjoni tal-attivita tal-enzimi tal-laham, li tattiva ruhha anke minkejja I-prezenza
skarsa tal-komponent tal-melh, permezz tal-maturazzjoni li tgawdi minn esponiment twil ghall-kundizzjonijiet
naturali tal-post (stagionatura), li ghandhom rabtiet diretti mal-konsistenza u mal-karatteristi¢i organolettici tal-perzut.

Matul iz-zmien, l-esigenza ta’ materja prima li konsegwentement hija xierqa ghal maturazzjoni naturali u fit-tul
minghajr l-uzu eccessiv tal-melh jew ta’ sustanzi aromatizzanti, rawmet it-tradizzjoni tat-trobbija tal-hanzir tqil
Taljan, li tul is-sekli nxterdet gradwalment miz-zona originali u ewlenija ta’ zvilupp fl-Italja Centrali sal-pjanura
Padana, minhabba ¢-caqliq tal-bhejjem, li stabbilizza ruhu fiz-zminijiet tal-lum, wara l-imxijiet tal-marda tal-ilsien u
d-dwiefer.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott
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