N Az Eurdpai Unid

HU

gl Hivatalos Lapja C sorozat

C[2025/2736 2025.5.12.

Egy foldrajzi drujelz6 termékleirdsinak jovahagyott standard moédositdsirél sz616 kézlemény
kozzététele az (EU) 2025/27 felhatalmazdson alapulé bizottsigi rendelet (') 5. cikkének (4)
bekezdésével 6sszhangban

(C/2025/2736)

ERTESITES STANDARD MODOSITAS JOVAHAGYASAROL
(Az (EU) 2024/1143 rendelet 24. cikke)
~Prosciutto di Carpegna”

PDO-IT-1496-AMO1 - 2025.2.17.

1. A termék elnevezése

,Prosciutto di Carpegna”

2. Afoldrajzi drujelzé tipusa
Oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés (OEM)
O  Oltalom alatt 4ll6 f6ldrajzi jelzés (OF])
O  Foldrajzi jelzés (F))

3. Agazat
MezGgazdasagi termékek
O Bor

O  Szeszesitalok

4. Azaz orszig, amelyhez a foldrajzi teriilet tartozik

Olaszorszdg

5. A standard moédositdst kozI8 tagdllami hatésig

Mez8gazdasdgi, Elelmiszer-onrendelkezési és Erdészeti Minisztérium — Elelmiszer-onrendelkezési és Losport
FSosztaly

6.  Standard médositasként valé6 mindsités
A ,Prosciutto di Carpegna” OEM termékleirdsdnak modositdsai:

— nem foglaljdk magukban az oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés vagy az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés
elnevezésének, vagy ezen elnevezés hasznalatidnak megvaltozdsit,

— nem jarnak azzal a kockazattal, hogy megvéltoztatjak az oltalom alatt all6 eredetmegjel6lések esetében az
5. cikk (1) bekezdésének b) pontjdban emlitett kapcsolatot, vagy az oltalom alatt all6 f6ldrajzi jelzések esetében
az 5. cikk (2) bekezdésének b) pontjaban emlitett kapcsolatot, vagy

— nem vonnak magukkal tovabbi korldtozasokat a termék forgalmazasa tekintetében.

(') A Bizottsdg (EU) 2025/27 felhatalmazdson alapul6 rendelete (2024. oktéber 30.) az (EU) 2024/1143 eurdpai parlamenti és tandcsi
rendeletnek a foldrajzi drujelz8k, a hagyomdnyos kiilonleges termékek és a minGségre utal6 vélaszthaté kifejezések bejegyzésére és
oltalmara vonatkozé szabdlyokkal torténd kiegészitésérél, valamint a 664/2014/EU felhatalmazdson alapul6 rendelet hatdlyon kiviil
helyezésérél (HL L, 2025/27.,2025.1.15., ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/27 [0j).
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A jovihagyott standard médositis(ok) ismertetése
1. A 2.cikk mddositdsa

1. médositas

A mdédositas a termékleirds 2. cikkének mdsodik bekezdését és az egységes dokumentum 3.3. és 3.4. pontjat érinti.

Leirds: A modositds pontositja, hogy a sertéseket Lombardia, Emilia-Romagna és Marche tartomanyban is fel kell
darabolni.

A médositds az egységes dokumentumot érinti.

2. A 2. cikk médositdsa

2. médositds

A médositds a termékleirds 2. cikkének masodik bekezdését és az egységes dokumentum 3.3. pontjat érinti.

Leirds: A médositds a ,Genetikai jellemz8k” cim( kiilon szakasszal egésziil ki. A himivard és néivart tenyészallatok
genetikai tipusdval kapcsolatban az engedélyezett genetikai kombindcidk beillesztésével pontositja a nyersanyag
genetikai eredetét. A médositds mind az anyadllatok, mind az apadllatok fajtdjanak és genetikai tipusanak értékelését
lehet6vé teszi. Ezért a Prosciutto di Parma és a Prosciutto di San Daniele OEM elGdllitdsahoz engedélyezett fajtdk
jellemzdire val6 hivatkozds helyébe 4j szoveg 1épett.

A médositds az egységes dokumentumot érinti.

3. A 2.cikk mddositdsa

3. médositas

A médositds a termékleiras 2. cikkének mdsodik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositdsat.

Leirds: a modositds a sertések genetikai kovetelményeir6l beilleszti a megengedett és a nem engedélyezett
kombindcidkat tartalmazé magyardzo tablézatot.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

4. A 2. cikk médositdsa

4. mébdositds

A modositds a termékleirds 2. cikkének mdasodik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositasat.

Leirds: a modositds beilleszti a MezGgazdasagi, Elelmiszer-onrendelkezési és Erdészeti Minisztérium ltal jovahagyott
genetikai tipusok jegyzékére valé hivatkozast.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

5. A 2. cikk médositdsa

5. modositds

A médositds a termékleirds 2. cikkének masodik bekezdését és az egységes dokumentum 3.3. pontjat érinti.

Leirds: a moédositds megtiltja a kanokbdl és kocdkbdl és a kedvezdtlen tulajdonsagokat (PSS) hordozé sertésekbdl
szarmazé sertéscombok felhasznaldsat.

A médositds az egységes dokumentumot érinti.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2736/oj
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6. A 2. cikk mddositdsa

6. modositas

A médositds a termékleiras 2. cikkének mdsodik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositdsat.

Leirds: a modositds kiilon bekezdést illeszt be a ,Tartds és takarmanyozds” témakorre vonatkozo rendelkezésekrél.
Ezért a Prosciutto di Parma és a Prosciutto di San Daniele OEM termékleirdsaira val6 hivatkozds helyébe 1j szoveg
lépett.

A szdvegbe id6rendben bekertiltek a sertéstartds hagyomdnyos szakaszai, azaz a szoptatds, elvélasztds, el6hizlalds és
hizlalds.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

7. A 2. cikk mddositdsa

7. médositas

A moédositds a termékleirds 2. cikkének mdsodik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositdsat.

Leirds: A moédositds a malacok szoptatdsi szakaszdra vonatkozé rendelkezéseket illeszt be, amelynek id6tartama
legfeljebb 28 nap, osszhangban a 2008/120/EK tandcsi irdnyelv I melléklete II. fejezete C. szakaszdnak
rendelkezéseivel. A szoveg ezenkiviil utaldsokkal egésziilt ki a kocdk dltal nevelt vagy mesterségesen tejjel taplalt
malacokra, az engedélyezett nyersanyagok alkalmazasdra, valamint a takarmdny dsvanyi anyagokkal, vitaminokkal,
aminosavakkal és adalékanyagokkal val6 kiegészitésére.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

8. A 2. cikk mddositdsa

8. modositas

A modositds a termékleirds 2. cikkének masodik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositdsat.

Leirds: a médositds meghatdrozza a tintaalapt szdrmazasi tetovaldsnak a sertések mindkét ldbdn val6 elhelyezésére
vonatkozé médszereket és idGzitést, valamint a tetovélds és az annak elhelyezésére szolgdl6 lemez sablonjait.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

9. A 2. cikk mddositdsa

9. médositas

A modositds a termékleirds 2. cikkének masodik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositasat.

Leirds: a modositds tartalmaz egy referenciatdblazatot, hogy megadja a malac sziiletési honapjat azonosité betit,
amelyet a szdrmazasi tetovéldssal kell feltiintetni.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

10. A 2. cikk mddositdsa

10. médositds

A mddositds a termékleirds 2. cikkének mdsodik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositasat.

Leirds: a mé6dositds beilleszti a tenyésztd dltal elhelyezett szdrmazdsi tetovalds helyett vagy ahhoz tarsulé azonositd
eszko6zok lehetséges haszndlatat.

A modositds nem érinti az egységes dokumentumot.
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11. A 2. cikk médositdsa

11. médositds

A modositds a termékleirds 2. cikkének masodik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositasat.

Leirds: a modositds beilleszti a sertések honapokban kifejezett életkordnak meghatdrozasdra vonatkozo szabalyt.

A moédositds nem érinti az egységes dokumentumot.

12. A 2. cikk médositdsa

12. médositds

A médositds a termékleirds 2. cikkének masodik bekezdését és az egységes dokumentum 3.3. pontjit érinti.

Leirds: A modositds a sertések elvdlasztdsi szakaszara vonatkozé rendelkezéseket illeszt be. Szabdlyozza a szakasz

idStartamdt, a malacok maximdlis stlydt és a takarmdnyozasi elGirdsokat. Hivatkozik a takarmdny formdjdra, a
vitaminokkal, dsvdnyi anyagokkal és aminosavakkal végzett kiegészitésre és az adalékanyagok hasznalatdra.
80 naprol 3 hénapra noveli az elvalasztdsi szakasz idStartamat, és meghatdrozza a malacok éltal elérhetd maximalis
stlyhatart, 40 kg-ban rogzitve.

A médositas az egységes dokumentumot érinti.

13. A 2. cikk mddositdsa

13. mé6dositds

A modositds a termékleirds 2. cikkének mdsodik bekezdését és az egységes dokumentum 3.3. pontjdt érinti.

Leirds: A médositds az el6hizlaldsi szakaszra vonatkozo rendelkezéseket illeszt be, amelynek idStartamat legfeljebb 6t
hénapban hatdrozza meg, és a szakasz végén elérhetd tomeget 80 kg-rol 85 kg-ra noveli.

Pontositja az egyes nyersanyagok tiiréshatdrainak a 767/2009/EK rendelet 17. cikke (2) bekezdésének b) pontja
szerinti hivatkozdsat, torolve a 10 %-os ardnyra valé hivatkozdst. A szoveg kifejezetten kiegésziilt azzal a
lehetGséggel, hogy a tenyészt6 a takarmdnyt szdraz formdban is alkalmazhatja.

Beillesztésre keriilt az ,Engedélyezett nyersanyagok tdbldzata”, és azt a kovetkez$ szakaszra, azaz a hizlaldsra is
alkalmazni kell. A kovetkezd nyersanyagok elnevezése médosul, figyelembe véve az (EU) 2017/1017 rendelettel
frissitett 68/2013/EU rendelet szerinti unids szabalyokban elSirt nomenklatdrat:

— az olasz ,mais” sz6 helyébe a ,granturco” 1ép,
—  a,dara” helyébe liszt” 1ép,
—  a,dehidratélt lucernaliszt” helyébe ,magas h6mérsékleten széritott lucerna” 1ép,

— a ,Jenmagpogicsa” olasz elnevezése ,expeller di lino”, helyett ,panello di lino, és a kovetkezd nyersanyagokkal
egésziil ki: ,lenmagpogicsa-takarmany”, ,lenmagliszt”, ,lenmagliszt-takarmény”,

— az ,alma- és kortemaradék és sz6l6- vagy paradicsomhéj, mint étrend-kiegészit6k vivGanyagai” helyébe
L,gyumolcspréselési maradékok és paradicsompréselési maradékok, mint el6keverékek vivSanyaga” 1ép,

—  a,s0r- és[vagy torulaéleszt8” helyébe ,éleszték” lép,

— a ,kukoricacsira kivonatabdl késziilt liszt” (az olasz ,mais” széval) helyébe ,kukoricacsiraliszt” 1ép (az olasz
,granturco” széval),

—  aszeszf6zde-szarmazékok” helyébe ,szeszgydri szaritott torkoly és oldhat6é maradékok” 1ép.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2736/oj
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A kovetkezd nyersanyagokat torolték:
— ,magozott szentjanoskenyér”

— fehérje lizdtumok”

—  ,szaritott burgonya”

—  ,manidka”

— ,préselt és silozott cukorrépapép”
— ,szezdmmagbdl késziilt liszt”

— ,kokuszkivonatbdl késziilt liszt”

— ,csak jo minGségii és a kozosségi jog dltal megengedett hisliszt”
A ,zab” kifejezés torlésre keriil a ,kisebb gabonafélék” kategéridjabol.

A kovetkezd nyersanyagok mennyisége keriilt modositdsra:

— ,ir6” csak az el6hizlalds szakaszdhoz (egyedenként naponta legfeljebb 250 g/nap szdrazanyagra emelkedik),
valtozatlanul hagyva, hogy a ,savd” és az ,ird” egyiittesen egyedenként legfeljebb napi 15 liter lehet,

— kukoricaglutén-dara és/vagy kukoricaglutén-takarmany” (legfeljebb 5 % helyett legfeljebb 10 %),
— kukorica” (legfeljebb 55 % helyett legfeljebb 65 %),

— ,cirok” (legfeljebb 40 % helyett legfeljebb 55 %),

— ,drpa” (legfeljebb 40 % helyett legfeljebb 55 %),

— ,buza” (legfeljebb 25 % helyett legfeljebb 55 %),

— ,tritikalé” (legfeljebb 25 % helyett legfeljebb 55 %),

— ,szdraz kinyert cukorrépapép” (legfeljebb 4 % helyett legfeljebb 10 %),

— ,magas hmérsékleten szdritott lucerna” (legfeljebb 2 % helyett legfeljebb 4 %).

A kovetkezd nyersanyagok keriiltek hozzdaddsra:

— ,kukoricaglutén-dara ésfvagy kukoricaglutén-takarmadny, a hizlalasi szakaszban is,
— ,kukoricaszilazs”, a hizlalasi szakaszban is,

— kukoricacsutka-dara”,

— ,szeszgydri szdritott torkoly és oldhaté maradékok”, a hizlaldsi szakaszban is,

— lenmagpogicsa-takarmdny, lenmagliszt, lenmagliszt-takarmany”,

— 36 °C-nal magasabb olvaddspont zsiradékok”, a hizlaldsi szakaszban is,

— ,repcemag extrahdldsaval nyert termékek”,

— ,porkolt, egész szdjabab és[vagy szdjapogicsa”, csak az el6hizlalds szakaszahoz.

A ,bors6 és[vagy egyéb hiivelyesek” nyersanyagot két tételre osztottdk: a ,borsé” és az ,egyéb hiivelyesek”, a
vonatkozé mennyiségeket pedig megnovelték (,borsé™ legfeljebb 25 %, ,egyéb hiivelyesek™: legfeljebb 10 %).

A ,szemeskukorica- és[vagy kukoricacsutka-dara” esetében pontositottdk, hogy ez ,szemes kukoricira és/vagy
kukoricacsutkdra” vonatkozik.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2736/oj
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A ,szdjakivonatbdl késziilt liszt” helyébe ,széjabab extrahaldsaval nyert termékek” 1ép, amelynek felhasznélast az
el6hizlalds és a hizlalds szakaszdban egyardnt 20 %-ban egységesitették.

A ,napraforgoliszt” helyébe a ,napraforgémag extrahdldsdval nyert termékek” 1ép, amelynek felhaszndldsat legfeljebb
10 %-ban hatdroztak meg.

A sz6jabab, napraforgémag és repcemag extrahdldsaval nyert termékek esetében a tdbldzat 4. megjegyzése szerint a
nyerszsir mennyisége nem haladhatja meg a szdrazanyag 2,5 %-at.

Bevezetésre keriilt az d4svanyi anyagok, vitaminok és adalékanyagok haszndlatdnak lehetGsége.
A 2. megjegyzés pontositja a ,szeszgyari szdritott torkoly és oldhaté maradékok” meghatdrozdsat.

A takarmdnyadagban taldlhaté szdrazanyag legfeljebb 2 %-at kitevg linolsavtartalom mellé a médositds bevezeti a
zsirtartalom legfeljebb 5 %-os hatérértékét.

A mdédositas az egységes dokumentumot érinti.

14. A 2. cikk mddositdsa

14. moédositds

A modositds a termékleirds 2. cikkének mésodik bekezdését és az egységes dokumentum 3.3. pontjdt érinti.

Leirds: a modositds beilleszti annak a kovetelményét, hogy a sertéstakarmdny szdrazanyag-tartalmdnak évente
legaldbb 50 %-a sertéstartds helye szerinti foldrajzi teriiletrdl szarmazzon.

A médositas az egységes dokumentumot érinti.

15. A 2. cikk mddositdsa

15. moédositds

A modositds a termékleirds 2. cikkének mdsodik bekezdését és az egységes dokumentum 3.3. pontjdt érinti.

Leirds: a sertéstakarmdanyozds hizlaldsi szakaszra vonatkozé szabilyozdsinak moédositdsa az el6hizlaldsi szakaszba
beillesztett ,engedélyezett nyersanyagok tabldzata” hivatkozdsdt irja el8, a hizlaldsi szakaszhoz sziikséges néhdny
el6irassal egyiitt.

A médositds az egységes dokumentumot érinti.

16. A 2. cikk médositdsa

16. modositas

A modositds a termékleirds 2. cikkének harmadik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositasat.

Leirds: A modositas bevezeti a ,Sertések levagasa és daraboldsa” cim( szakaszt, és atfogalmazza a sertések vagaskori
minimaélis életkordra vonatkozé rendelkezést, anélkiill, hogy azt mddositand, Gsszekapcsolva azt a szdrmazdsi
tetovalds és/vagy a sertések takarmanyozdsara és tartasdra vonatkozoé részben leirt, a szdrmazdsi tetovalds helyett
vagy azzal egyltt haszndlt azonositd eszkozzel torténd ellenSrzéssel.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

17. A 2. cikk mddositdsa

17. médositds

A moédositds a termékleirds 2. cikkének harmadik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositdsat.

Leirds: a médositds beilleszti a vagdsra szdnt sertések életkordnak kiszdmitdsdra vonatkozd kritériumot.

A modositds nem érinti az egységes dokumentumot.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2736/oj
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18. A 2. cikk médositdsa

18. mddositds

A médositds a termékleirds 2. cikkének harmadik bekezdését és az egységes dokumentum 3.3. pontjdt érinti.

Leirds: A médositds szerint a 160 kg + 10 % élGstlyra vonatkozé paraméter helyébe a 110,1 kg és 168,0 kg kozotti
hasitottest-tomeg 1ép.

A médositds az egységes dokumentumot érinti.

19. A 2. cikk mddositdsa

19. moédositds

A moédositds a termékleirds 2. cikkének harmadik bekezdését és az egységes dokumentum 3.3. pontjat érinti.

Leirds: A mddositds a szovegben meghatdrozza azokat az 1308/2013/EU rendelet szerinti osztdlyokat, amelyekhez
az elnevezés hasznélatdra jogosult, H Heavy osztilyba sorolt hasitott testek tartozhatnak, dsszhangban az egységes
dokumentumban és a termékleirdsban meghatdrozottakkal. Az eurdpai unids jogszabalyokra valé hivatkozds
helyébe 1j szoveg ép.

A médositds az egységes dokumentumot érinti.

20. A 2. cikk mddositdsa

20. mddositds

A modositds a termékleirds 2. cikkének harmadik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositdsat.

Leirds: A médositds pontositja, hogy a tomegre és a hasitott testre vonatkozé osztilyozdsi adatokat a vagaskor kell
megdllapitani.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

21. A 2. cikk médositdsa

21. mé6dositds

A modositds a termékleirds 2. cikkének harmadik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositdsat.

Leirds: A mddositds pontositja, hogy a daraboldsi miveleteket az allatokat levdg vag6hidtdl eltér§ daraboldii-
zemekben is el lehet végezni.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

22. A 2. cikk médositdsa

22. mddosités

A moédositds a termékleirds 2. cikkének harmadik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositdsat.

Leirds: A moédositas kilon rendelkezéseket vezet be az azonositd bélyegzs grafikus dbrazoldsira és méreteire,
valamint arra vonatkozoan, hogy a vagohid hogyan alkalmazza azt a kovetelményeknek megfeleld sertéscombokon.

A modositds nem érinti az egységes dokumentumot.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2736/oj 7|14
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23. A 2. cikk mddositdsa

23. modositds

A modositds a termékleirds 2. cikkének harmadik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositdsat.

Leirds: A modositds beilleszti a vagohid altal elhelyezett azonosit6 bélyegzs helyett vagy ahhoz trsulé azonositd
eszkozok lehetséges haszndlatat.

A modositds nem érinti az egységes dokumentumot.

24. A 2. cikk mddositdsa

24. modositas

A mbdositds a termékleirds 2. cikkének 6todik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositdsat.

Leirds: A médositds torli a 2. cikk otodik bekezdését.

A moédositds nem érinti az egységes dokumentumot.

25. A 4. cikk médositdsa

25. modositas

A modositas a termékleiras 4. cikkének mdsodik és harmadik bekezdését, és az egységes dokumentum 3.3. és 5.2.
pontjdt érinti.

Leirds: A moédositds el8irja, hogy a vag6hidrol vagy daraboléiizembdl szdrmazé sertéscombok feldolgozdsit a
pacolbiizemben a vagast kovetS 120 6ran belill meg kell kezdeni, a termékleirdsban meghatdrozott hémérsékleti
feltételek modositdsa nélkiil.

A modositds az egységes dokumentumot érinti.

26. A 4. cikk mddositdsa

26. modositds

A mddositds a termékleirds 4. cikkének hatodik bekezdését érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum
modositdsat.

Leirds: A médositds szerint a rovidre vdgast a mdsodik s6zds utdn és az érlelési szakasz vége el6tt is el kell végezni.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

27. Az 5. cikk médositdsa

27. médositas

A moédositas a termékleirds 5. cikkét érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum modositdsat.

Leirds: Az érlelShelyiségek hémérsékletérdl szolé rész modositisa 20 °C-r6l 22 °C-ra emeli a maximalis
hémérsékletet.

A modositds nem érinti az egységes dokumentumot.
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28. Az 5. cikk modositdsa

28. modositas

A médositds a termékleirds 5. cikkét érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum mddositésat.

Leirds: Az érlelShelyiségek relativ paratartalmdrdl szolé rész modositdsa a relativ pdratartalom tartomanydt
,65-80 %"-r6l ,40-70 %"-ra médositja.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

29. Az 5. cikk mddositdsa

29. modositds

A médositds a termékleirds 5. cikkét, és az egységes dokumentum 3.2. és 5.2. pontjat érinti.
Leirds: A modositds a Prosciutto di Carpegna minimalis érlelési idejét 13 honaprdl” 14 hénapra” emeli.

A médositds az egységes dokumentumot érinti.

30. A 7. cikk médositdsa

30. médositds

A médositds a termékleirds 7. cikkét érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum modositésat.
Lefrds: A médositds torlia 7. cikket.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

31. A 8. cikk médositdsa

31. médositas

A médositas a termékleirds 8. cikkét érinti; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum mddositésat.
Leirds: A modositds szerint a 8. cikk szdmozdsa 7. cikkre médosul.

A mdédositds nem érinti az egységes dokumentumot.

32. A 8. cikk mddositdsa

32. moédositds

A moédositas a termékleirds 8. cikkének negyedik bekezdését és az egységes dokumentum 3.2. és 3.5. pontjat érinti.

Leirds: A modositds a vikuumcsomagolt vagy mddositott légteri csomagoldsba csomagolt sonkdk minimalis érlelési
idejét ,legalabb 14 hénaprodl” ,legaldbb 15 honapra” emeli, ami a szeletelt sonkdra is vonatkozik.

A médositds az egységes dokumentumot érinti.
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33. Uj 8. cikk

33. modositas

A modositds egy Uj 8. cikkel egésziti ki a szoveget, és megismétli az egységes dokumentum 5. pontjat.

Leirds: A moddositds a ,Kapcsolat a kornyezettel” cimdi 8. cikkel egésziti ki a szoveget, amely osszhangban van az
Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdnak 2009. augusztus 12-i 2009/C 189. szdmaban kozzétett egységes dokumentumban
mdr megadott informdci6kkal.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.

34, Uj9. cikk

34. médositds

A modositds egy 1j 9. cikkel egésziti ki a terméklefrdst; nem vonja maga utdn az egységes dokumentum modositdsat.

Leirds: A mddositds bevezeti a ,A szdrmazds igazoldsa” cimd 9. cikket, amely el6irja, hogy az OEM termelési lincdba
tartozd valamennyi felet nyomon kell kovetni és az ellendrzg szerv ellen6rzése ald kell vonni.

A médositds nem érinti az egységes dokumentumot.
EGYSEGES DOKUMENTUM

Mezdgazdasigi termékek eredetmegjelolései és foldrajzi jelzései

1.  Elnevezés (OEM vagy OFJ)

,Prosciutto di Carpegna”

2. Tagillam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. Kombindlt Némenklatiira-kéd
— 02 -HUS ES ELELMEZESI CELRA ALKALMAS VAGASI MELLEKTERMEK ES BELSOSEG

0210 — Has és élelmezési célra alkalmas vdgdsi melléktermék és belsGség, sdzva, sos lében tartdsitva, szdritva
vagy fustolve; élelmezési célra alkalmas liszt és rlemény hiisbdl, vagasi melléktermékbdl vagy belsGségbdl

0210 11 — Sonka, lapocka és részei csonttal

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Prosciutto di Carpegna” érlelt nyers sonka, amelyet a meghatdrozott foldrajzi teriileten, 14 hénapnél nem rovidebb
ideig tart6 eljardssal, hussertések feldolgozott combjdbdl készitenek.

A feldolgozas végeztével a ,Prosciutto di Carpegna” formdja kerekded, de nem gomboly(i, hanem a lapos felé hajlo, a
medencecsonttal ellentétes oldalon megfelel vastagsdgi zsirréteggel, tomege pedig legalabb 8 kg.

Szeletelés utdn a vagdsfeliilet lazacrézsaszintbe hajlik, megfeleld mennyiségti szildrd zsirréteggel, amelynek szine
fehér, illetve fehéres rézsaszin. Illata finom és erds, mint az érlelt hiasoké dltaldban, ize finom és kellemes, a hisos
rész puha és rugalmas.
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3.3.

A sonka kémiai és kémiai-fizikai tulajdonsdgai a kovetkez6k: a szdzalékos nedvességtartalom 57 % és 63 % kozotti; a
s6/nedvességtartalom ardnya (a nitrium-klorid szdzalékos osszetétele és a szdzalékban kifejezett nedvességtartalom
ardnya) 7,8 és 11,2 kozotti; a nedvességtartalom/fehérje ardny (a szdzalékban kifejezett nedvességtartalom és az
osszes fehérjetartalom szdzalékos ardnya) 1,9 és 2,5 kozotti; a fehérjebomldsi mutaté (a triklorecetsavban (TCA)
old6dé nitrogéntartalmii részek szdzalékos oOsszetétele a teljes nitrogéntartalomra vetitve) legaldbb 24 és
legfeljebb 31.

A ,Prosciutto di Carpegna” egészben, kicsontozott formdban — akdr préselt (,pressato”), akdr rad alakra préselt
forméban (,all'addobbo”), az érlelés sordn felkeriilt réteg és a felesleges zsirréteg teljes eltavolitdsa utdn —, szeletelve és
vikuumos vagy moédositott 1égterdi csomagoldsban keriilhet forgalomba bocsitdsra. A szeletelt és csomagolt
,Prosciutto di Carpegna” csak legaldbb 15 hénapig érlelt sonka lehet.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A sertések takarmdnya a sertéstartds foldrajzi teriiletérél szdrmazik. Bizonyos években azonban el6fordulhat, hogy a
sertések takarmanydnak 100 %-ban helyi beszerzése éghajlati és kereskedelmi okokbdl nem kivitelezhetd. Ilyen
esetben a terilettel valé kapcsolat garantdldsa érdekében biztositani kell, hogy a sertések takarmanyanak
szdrazanyag-tartalma legaldbb 50 %-ban a sertéstartds foldrajzi teriiletér6l szdrmazzon.

A felhasznalt genetikai fajta kiilonlegességére és a hasitott hussertésekbdl kapott alapanyag késztermékké alakitdsdra
vonatkozd kovetelmények mellett a ,Prosciutto di Carpegna” elkészitése szempontjabdl fontos szerep jut a nagy
itdliai hagyomdnyhoz tartozé éllattenyésztési és takarmanyozdsi médszernek is, amelynek célja, hogy az dllatok
viszonylag hosszt id6 alatt mérsékelt silyt érjenek el, valamint az, hogy az egységstly magas legyen. Ezek a
kovetelmények a vdgodsertések genetikai szelekcidjdnak, minimdlis életkordnak és dtlagos tomegének
Osszehangoldsaval valosithatok meg, megfeleld takarmdanyozdsi el8irasok segitségével.

Ebben az értelemben, a termékleirdsban szerepld el8irdsok szerint, a megengedett takarmdnyok, azok mennyisége és
adagoldsuk médja a tenyésztés szakaszai szerint differencidltak, az dllatok életkora és tomege alapjan.

Az elvélasztdsi szakaszban a takarmdny az allatok takarmdnyozdsira vonatkozé hatdlyos unids jogszabdlyok éltal
engedélyezett nyersanyagokbdl dll. A hatilyos jogszabédlyok szerint engedélyezett a takarmdny kiegészitése
vitaminokkal, 4svanyi anyagokkal és aminosavakkal, valamint az adalékanyagok hasznalata.

Az el6hizlaldsi szakaszban a kovetkezd nyersanyagok engedélyezettek: kukoricaglutén-dara ésfvagy kukoricaglutén-
takarmdny, kukorica, cirok, drpa, biiza, tritikdlé, kukoricaszildzs, kukoricacsutka-dara, szemeskukorica-dara, kisebb
gabonafélék, buzakorpa és a buizafeldolgozasbdl szarmazé egyéb melléktermékek, lenmagpogéacsa, lenmagpogéacsa-
takarmdny, lenmagliszt, lenmagliszt-takarmdny, szdritott cukorrépaszelet, gyimolcspép és paradicsompép
elékeverék hordozdjaként, savd, ird, szeszgydri szdritott torkoly és oldhaté maradékok, lucerna (magas
hémérsékleten szdritott), melasz, széjabab extrahdldsa sordn nyert termékek, napraforgémag extrahéldsa sordn nyert
termékek, repcemag extrahdldsa sordn nyert termékek, kukoricacsira-dara, borsé, egyéb hiivelyesek, élesztSk, 36 °C-
nél magasabb olvadasponti lipidek, halliszt, valamint porkolt, egész szdjabab és/vagy szdjapogacsa.

Az el6hizlalds szakaszdban a sertés takarmdnyozdsa sordn a kovetkezd elSirdsokat is figyelembe kell venni: A
hatilyos eurdpai uniés jogszabdlyok szerint engedélyezett a takarmdny kiegészitése vitaminokkal, dsvanyi
anyagokkal és adalékanyagokkal; a gabonafélékbdl szarmazo szdrazanyag nem lehet kevesebb az sszes szdrazanyag
45 %-anal.

PN

A hizlaldsi szakaszban az el6hizlaldsi szakaszra vonatkozé valamennyi elSirdst be kell tartani, a kovetkezd
kivételekkel: a gabonafélékbél szdrmazé szdrazanyag nem lehet kevesebb az Osszes szdrazanyag 55 %-dndl; a
,porkolt, egész szdjabab és|vagy szdjapogicsa” és a ,halliszt” nyersanyagok nem hasznalhatok.

A gabonaalapt takarmdny adhat6 folyékony formdban (moslék vagy kdsa, és, a hagyomany szerint, tejsavoval és/vagy
irval keverve), vagy szdraz formdban. A j6 minGség(i zsirboritds eléréséhez a takarmanyban megengedett az adag
szarazanyag tartalmanak legfeljebb 2 %-at kitevé linolsav, és 5 %-at kitevd zsiradék. A tejsavo és az ird, valamint az
aludttej és a vaj elGdllitdsanak melléktermékei 6sszesen nem haladhatjdk meg a 15 liter/nap/sertés mennyiséget. A
melaszmaradékot is hozzdvéve, az osszes nitrogéntartalomnak 2 % alatt kell maradnia. A termékleirdsban szerepld
el6irdsok végrehajtdsi intézkedéseit a hatdsigi ellendrzési rendszer allapitotta meg.
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A ,Prosciutto di Carpegna” kizdr6lag Lombardia, Emilia-Romagna és Marche régidban sziiletett, ott nevelt és ott
levagott sertések friss combjabol késziil, amelyek az aldbbiak utddai:

a)  az olasz torzskonyvb6l nemesitett olasz Large White, olasz Landrace és olasz Duroc fajtdkhoz tartozd,
fajtatiszta vagy keresztezett kanok, valamint az olasz Large White és az olasz Landrace hagyomadnyos fajtadkhoz
tartoz, fajtatiszta vagy keresztezett kocdk;

b)  az a) pontban emlitett hagyomdnyos fajtakhoz tartozé kanok és keresztezett kocdk vagy mds genetikai tipust
kocdk, feltéve, hogy ezeket a Large White, Landrace vagy Duroc hdssertésfajtakat bevoné szelekcids és/vagy
keresztezési rendszerek keretében tenyésztik, amelyek céljai osszeegyeztethetSk az olasz torzskonyv céljaival;

¢)  egyéb genetikai tipust kanok és kocdk, feltéve, hogy ezeket a Large White, a Landrace vagy a Duroc fajtakat
bevond, hiissertések tenyésztésére szolgald szelekcids ésfvagy keresztezési rendszerek keretében tenyésztik,

amelyek céljai osszeegyeztethetSk az olasz torzskonyv céljaival;

d)  ac) pontban emlitett egyéb genetikai tipusba tartozé kanok és az a) pontban emlitett hagyomanyos fajtdkhoz
tartozo kocdk.

Az alabbiakbdl szdrmazé friss sertéscomb nem haszndlhatd fel:
—  kanok és kocdk,

—  kedvezétlen tulajdonsigokat hordozé sertések, kiilonos tekintettel a stresszre valé hajlamra (PSS — Porcine
Stress Syndrome).

Az olasz torzskonyvbdl kivélasztott hissertések jellemzdi megegyeznek a hasitott sertések kereskedelmi osztalyozasi
rendszerérél sz6lo, hatdlyos unids jogszabdlyokban meghatdrozott tulajdonsdgokkal; ugyanezen osztilyozdsi
kritériumok szerint azonban kizdrdlag az ,U”, ,R” és ,0” osztdlyokba sorolt hasitott sertésekbdl nyert comb
fogadhatd el.

A ,Prosciutto di Carpegna” alapanyagét szolgaltaté felnétt sertések legaldbb 10 hénaposan keriilnek a vagéhidra.
Legalabb 110,1 kg és legfeljebb 168,0 kg kozotti tomegl hasitott testek hasznalhatok, eredetitk és szarmazasuk
gondos ellendrzését kovetSen; ez lehetdvé teszi az egységes, 12 kg-ndl nem kisebb tomegt, és megfelelS vastagsigt

zsirréteggel boritott hasitott combok (révidre vagds) kinyerését és felhaszndldsat.

A t6bb mint 120 6réval kordbban levdgott sertések combjai nem dolgozhatok fel.

3.4. Az el6dllitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A ,Prosciutto di Carpegna” OEM el@dllitdsanak és érlelésének a Marche tartomdnyban, Pesaro-Urbino megyében
talalhat6 Carpegna vdrosdnak kozigazgatdsi és vdlasztokorzete teriiletén beliil kell torténnie.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozd egyedi szabdlyok

A ,Prosciutto di Carpegna” a ,Prosciutto di Carpegna” szavakat feltiintet§ beégetett tantsitd jellel elldtva keril
forgalomba.

A ,Prosciutto di Carpegna” szoveget olvashatdan és kitorolhetetleniil kell feltiintetni, a cimkén szereplé minden mds
felirattdl jol megkiilonboztethet6 médon, és a megnevezés utdn kozvetleniil szerepelnie kell a ,Denominazione di
Origine Protetta” (oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés) kifejezésnek. A feliratokat a termék logdjaval egyiitt kell
feltiintetni.

Tilos barmely mds, kifejezetten nem engedélyezett minGsités feltiintetése.
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5.1.

5.2.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa

A ,Prosciutto di Carpegna’-t a termék elkészitésében hagyomdnnyal rendelkezé teriileten kell elGéllitani, mely a
Marche tartomdnyban, Pesaro-Urbino megyében taldlhaté Carpegna vdrosdnak jelenlegi kozigazgatdsi és
vélasztokorzetét jelenti. Marche, Emilia-Romagna és Lombardia tartomdnyokban sziiletett, ott nevelt, ott levagott és
ott feldolgozott sertésektdl szarmazé alapanyag hasznalhaté fel. Az (EU) 2024/1143 eurdpai parlamenti és tandcsi
rendelet 46. cikkének (3) bekezdésében megallapitott feltételek alkalmazandék.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

2z

A ,Prosciutto di Carpegna” eldllitdsanak teriiletét a Marche tartomdnyban, Pesaro-Urbino megye teriiletén taldlhato
Carpegna varosa jelenti, amely a kovetkezd foldrajzi koordinataknadl talalhaté, és a kovetkezd foldrajzi jellemzékkel
rendelkezik:

—  koordinaték: 43°47' £ 12°20'K,

— teriilet: 28,3 km?,

—  tengerszint feletti magassdg: 748 m,

—  legnagyobb magassdg: 1 415 m,

—  szintkiilonbség: 1 015 m,

—  lakossdg (2007.12.21): 1 657.

Carpegna a félsziget kozépsd részének északi hatdrdn helyezkedik el, teriilete a Sasso Simone és Simoncello Nemzeti
Park hatardn belul taldlhatd, ahol a hegy az Adriai-tengertSl mintegy 50 kilométerre a déli részen taldlhatd, nem
messze San Marino teriiletétSl. A helyi novényvildgra jellemzd biikkfaerdsk zoldjébe meriilve, elhelyezkedése az
Appenninek els§ csticsaihoz képest megvédi a Tramontana és a Bora hideg szeleitdl, ezzel meghatdrozva a helyi
mikroklima dllandé jellemzdit, melyeket a tenger kozelsége, a magassdg, a mérsékelt széljdrds, a felszin-alaktanilag
talajviz-elvezetd teriileteken megallé nedvesség hidnya hatdroz meg, és ami miatt kiillonosen kiegyensulyozott, szelid
és szaraz nyarak jellemzik, és ezért klimdja miatt mar régen kedvelt iidiilghellyé vlt.

A termék sajdtossdgai

A nyersanyag megfelelGségi feltételein, az elddllitasi eljardson és az érlelt termék végs6 mindsitésén kiviil a termék
emlitésre mélté jellegzetes tulajdonsdgai a kovetkezsk:

— 10 hénapndl nem fiatalabb sertések hiisdbdl nyert combok felhaszndldsa, ami érett és a hosszi érlelésre
alkalmasabb husok feldolgozdsat jelenti,

—  az érlelésre kész sonkdk kézi verése, tisztitdsa és réteggel valé bevondsa,

— az eléidllitds barmely fazisaban barmely fajta kémiai adalék hasznélatdnak tilalma (kivéve az el6éllitds
kezdetekor a sdzdshoz hasznélt natrium-klorid alkalmazasat),

—  afriss combok s6zdsdndl kizdrélag szdrazon 6rolt tengeri s6 alkalmazdsa,

—  htott, de nem mélyhiitott friss combok felhasznaldsa, melyek a sertés minimalis életkordnak megfelels
nagysaguak,

—  acombok feldolgozdsa a pacol6iizemben a vigdstdl szdmitott 120 6rdn beliil megkezdddik,

— a teljes eljrds idGtartama, ami szerint az érlelés nem fejez8dhet be a feldolgozds kezdetétSl szamitott 14

hénapndl el6bb,

— a sonka alacsony soétartalma, amelyet az érlelés végén ellendrzendd kémiai paraméterekrdl szol6, el6irt
ellendrzési jelentés tanusit, és amelynek kovetkeztében a sonka eredeti és egyedi termékként egyértelmdien
megkiilonboztethet mds hasonld, Kozép-Olaszorszagban készitett terméktdl.
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5.3. A foldrajzi teriilet és a termék minGsége vagy jellemzGi kozotti ok-okozati kapcsolat

A Montefeltro, és az ott taldlhat6 nemzeti park szivében taldlhaté Carpegna foldrajzi-kornyezeti viszonyai a hisok
érleléséhez igen kedvezd, mashol nem létezd mikroklimat alakitottak ki. Az ember mar az 6si id6k 6ta ismeri és
alkalmazza a husok érlelésének mddszerét. A helyi teriilet és a sertéshis-feldolgozds Gsszefiiggése mdr az olasz
reneszdnsz 6ta dokumentdlva van. Azt kovetSen ugyanis, hogy Malatesta Novello, Cesena ura dtengedte a cerviai
sObanydkat a Velencei Koztdrsasdgnak (1468), kifejezett irott utalds létezik arra, hogy a Carpegnai hercegség elgjoga
maradt a s6 szabad felhasznaldsa. A Carpegna felett az Adriai-tenger feldl fj6 szeleket — melyeket mennyiségiikben
az Appenninek elsg vonulatai fognak fel — megsz(irg kellemes, de dlland6 légmozgds szétszorja a teriilet mediterrdn-
hegyvidéki specidlis mikroflérdjanak aromdit, amelyek kozott a nemzeti parkban szdzadok 6ta fellelhet$ biikktdl,
gyertyantdl kezdve, a magyalon, a blizavirdgon, a liliomon keresztiil, a szell6rozsdig és szamos orhideafajtdig sokféle
aroma megtaldlhatd.

Ezek azok a tényez8k, amelyek a hisok szoveteiben mikods enzimekre is hatottak. Ezek miikodése még gyenge
sotartalom mellett is megindul, és a hely kornyezeti feltételeinek hosszii ideig kitett hisok megfelelen megérnek
(stagionatura). Ezek a kornyezeti feltételek kozvetlen hatdssal vannak a sonka allagara és érzékszervi tulajdonsdgaira.

Annak kovetkeztében, hogy a hosszi, természetes, s6 vagy izesit§ anyagok tdlzott alkalmazdsa nélkiili érlelésre
alkalmas nyersanyag felhasznaldsdra volt sziikség, a teriileten idgvel meghonosodott és fokozatosan elterjedt az olasz
hissertések hagyomdnyos tenyésztése. Folyamatos betelepitések kovetkeztében a tenyésztés, amely a legutébbi
id6kben tapasztalt szdj- és koromfdjas-jarvinyok utin madra stabilizdlodott, az eredeti, elsGsorban a kozponti
részeket érintd tenyésztési teriiletekrdl kiindulva a Pé-siksagon is elterjedt.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%252F2%252F0%252FD.5055cd 24546 1de8c8e5a/
P/BLOB%3AID%3D18907 [E/pdf?mode=download
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