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Objava obavijesti 0 odobrenju standardne izmjene specifikacije proizvoda za oznaku zemljopisnog
podrijetla u skladu s ¢lankom 5. stavkom 4. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2025/27 (Y)

(C/2025/2736)

OBAVIJEST O ODOBRENJU STANDARDNE IZMJENE
(¢lanak 24. Uredbe (EU) 2024/1143)
~Prosciutto di Carpegna”

PDO-IT-1496-AMO1 - 17.2.2025.

1.  Naziv proizvoda

,Prosciutto di Carpegna”

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla
zasti¢ena oznaka izvornosti (ZOI)
O  zastiCena oznaka zemljopisnog podrijetla (ZOZP)

O  oznaka zemljopisnog podrijetla (OZP)

3. Sektor
poljoprivredni proizvodi
O vina

O  jaka alkoholna pica

4. Zemlja kojoj pripada zemljopisno podrucje

Italija

5. Tijelo drzave ¢lanice koje dostavlja obavijest o standardnoj izmjeni
Ministarstvo poljoprivrede, prehrambene neovisnosti i $umarstva — Odjel za prehrambenu neovisnost i konjicke
sportove

6.  Kuvalifikacija kao standardna izmjena
Izmjene specifikacije proizvoda za ZOI ,Prosciutto di Carpegna’:

— ne uklju¢uju promjenu naziva zadtiene oznake izvornosti ili zastiene oznake zemljopisnog podrijetla, ili
upotrebe tog naziva,

— ne mogu dovesti do ponistavanja poveznice na koju se upuuje u ¢lanku 5. stavku 1. tocki (b) za zasti¢ene
oznake izvornosti ili poveznice na koju se upuluje u ¢lanku 5. stavku 2. tocki (b) za zaStiene oznake
zemljopisnog podrijetla, ili

— ne podrazumijevaju daljnja ograni¢enja u pogledu stavljanja proizvoda na trZiste.

(') Delegirana uredba Komisije (EU) 2025/27 od 30. listopada 2024. o dopuni Uredbe (EU) 20241143 Europskog parlamenta i Vije¢a
pravilima o registraciji i zastiti oznaka zemljopisnog podrijetla, zajamceno tradicionalnih specijaliteta i neobveznih izraza kvalitete te
o stavljanju izvan snage Delegirane uredbe (EU) br. 664/2014 (SLL, 2025/27, 15.1.2025., ELL http://data.curopa.cu/elijreg_del/2025/
27/0j).
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Opis odobrenih standardnih izmjena
1. Izmjena clanka 2.

1. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda i tocke 3.3. i 3.4. jedinstvenog dokumenta.
Opis: Izmjenom se utvrduje da se svinjski trupovi moraju i rezati u regijama Lombardija, Emilia-Romagna i Marke.

Izmjena utjeCe na jedinstveni dokument.

2. Izmjena clanka 2.

2. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda i tocku 3.3. jedinstvenog dokumenta.

Opis: Izmjenom se umece poseban odlomak o ,genetskim obiljezjima”. Uklju¢ivanjem dopustenih genetskih
kombinacija pojasnjava se genetsko podrijetlo sirovine u odnosu na genetski tip Zivotinja (i muzjaka i Zenki) za
rasplod. Izmjena omogucuje evaluaciju pasmina i genetskih tipova obiju rasplodnih Zivotinja. Stoga je, kad je rije¢ o
pasminama, zamijenjeno upucivanje u tekstu na proizvode sa ZOl-jem Prosciutto di Parma i Prosciutto di San
Daniele.

[zmjena utjece na jedinstveni dokument.

3. Izmjena clanka 2.

3. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

Opis: Izmjenom se umele tablica s objasnjenjima genetskih zahtjeva za svinje i dopustenim i nedopustenim
kombinacijama.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

4. Izmjena clanka 2.

4.1izmjena

[zmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

Opis: Izmjenom se umeée upulivanje na popis genetskih tipova koje je odobrilo Ministarstvo poljoprivrede,
prehrambene neovisnosti i Sumarstva.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

5. Izmjena clanka 2.

5.izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda i tocku 3.3. jedinstvenog dokumenta.

Opis: Izmjenom se sprecava upotreba butova divljih svinja i krmaca te svinja s nepoZeljnim osobinama (sindrom
stresa kod svinja ili PSS).

Izmjena utjece na jedinstveni dokument.
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6.  Izmjena clanka 2.

6. izmjena

[zmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

Opis: Izmjenom se dodaje poseban odlomak s odredbama o ,uzgoju i hranidbi”. Time je zamijenjeno upudivanje u
tekstu na specifikaciju proizvoda sa ZOlI-jem Prosciutto di Parma i Prosciutto di San Daniele.

Dodane su tradicionalne kronoloske faze uzgoja svinja: sisanje, odbijanje, rast i zavr$na faza.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

7. Izmjena clanka 2.

7.izmjena

[zmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

Opis: Izmjenom se umecu odredbe o fazi sisanja prasadi, Cije je trajanje (do 28 dana) u skladu s odredbama iz
odjeljka C poglavlja II. Priloga 1. Direktivi Vije¢a 2008/120/EZ. Umetnuti su i navodi o prasadi koju doje krmace ili
kojoj se mlijeko daje na umjetan nacin, o davanju dopustenih sirovina, dodavanju minerala, vitamina i aminokiselina
te upotrebi aditiva.

[zmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

8.  Izmjena clanka 2.

8. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjee na jedinstveni dokument.

Opis: Izmjenom se utvrduju metode i vrijeme stavljanja tintne tetovirne oznake podrijetla na oba buta svake svinje te
s time povezani modeli, kao i sama tetovirna oznaka te modeli plocica za njihovo stavljanje.

[zmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

9.  Izmjena clanka 2.

9. izmjena

[zmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

Opis: Izmjenom se umece referentna tablica koja prikazuje koje se slovo, koje se unosi u tetovirnu oznaku podrijetla,
upotrebljava za pojedini mjesec prasenja praseta.

[zmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

10.  Izmjena clanka 2.

10. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

Opis: Izmjenom se dodaje moguénost da se identifikacijski uredaji upotrebljavaju umjesto tetovirne oznake podrijetla
koju stavlja uzgajivac ili u kombinaciji s njome.

[zmjena ne utjece na jedinstveni dokument.
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11.  Izmjena clanka 2.

11. izmjena

[zmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.
Opis: Izmjenom se umeée pravilo za utvrdivanje dobi svinja u mjesecima.

[zmjena ne utjeCe na jedinstveni dokument.

12.  Izmjena clanka 2.

12. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda i tocku 3.3. jedinstvenog dokumenta.

Opis: Izmjenom se uvode odredbe o fazi odbijanja svinja. Uvode se pravila o trajanju te faze, maksimalnoj masi
prasadi i hranidbi. Uvode se navodi o ,suhoj hrani za Zivotinje”, dodavanju vitamina, minerala i aminokiselina te
upotrebi aditiva. Razdoblje odbijanja produljuje se s 80 dana na tri mjeseca, a maksimalna masa prasadi utvrduje se
na 40 kg.

[zmjena utjece na jedinstveni dokument.

13.  Izmjena clanka 2.

13. izmjena

[zmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda i tocku 3.3. jedinstvenog dokumenta.

Opis: Izmjenom se uvode odredbe o fazi rasta kojima se trajanje utvrduje na najvie pet mjeseci, a masa koja se moze
posti¢i na kraju te faze povecava s 80 kg na 85 kg.

Utvrduju se dopustena odstupanja za pojedinacne sirovine u skladu s ¢lankom 17. stavkom 2. tockom (b) Uredbe (EZ)
br. 767/2009, pri ¢emu se briSe navedeni postotak od 10 %. Izri¢ito se uzgajivaima daje moguénost da Zivotinje
hrane suhom hranom.

Umece se tablica dopustenih sirovina koja ¢e se upotrebljavati i za sljede¢u, zavr$nu fazu. Uzimajuéi u obzir
nomenklaturu iz pravila Europske unije utvrdenih Uredbom (EU) br. 68/2013, kako je aZurirana Uredbom
(EU) 2017/1017, izmjenjuju se sljededi nazivi sirovina:

— talijanski naziv za ,kukuruz” vi$e nije mais, ve¢ granturco,
— ,krupica” se sad navodi kao ,brasno”,
— ,dehidrirano brasno od lucerne” sad se navodi kao ,lucerna (osusena na visokoj temperaturi)”,

— talijjanski naziv za ,pogacu od sjemenki lana” vie nije expeller di lino, ve¢ panello di lino, i dodani su mu sljedeci
nazivi: ,krmivo od pogace od sjemenki lana”, ,brasno od sjemenki lana”, ,krmivo od brasna od sjemenki lana”,

— ,komina od jabuke i kruske, koZice grozda ili rajcice kao nositelji dodataka prehrani” sad se navode kao ,voéna
pulpa i pulpa raj¢ice (komina rajcice) kao nositelji premiksa”,

— ,pivski kvasac i/ili torula kvasac” sad se navode kao ,kvasci”,

— ,ostaci ekstrakcije kukuruznih klica” (na talijanskom mais) sad se navodi kao ,brasno od kukuruznih klica” (na
talijanskom granturco),

— ,destilacijski trop” sad se navodi kao ,osuseni destilacijski trop i topljivi ostaci”.
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Brisu se sljedele sirovine:

— ,rogac bez sjemenki”

— lizati bjelancevina”

— ,dehidrirani krumpir”

— kasava”

— ,prefana i silirana pulpa repe”
— ,sezamovo brasno”

— ,kokosovo brasno”

— ,mesno bra$no, samo ako je dobre kvalitete i dopusteno propisima Zajednice”.
Iz kategorije ,manje Zitarice” izbrisana je rije¢ ,zob”.
Mijenjaju se koli¢ine sljede¢ih sirovina:

— ,mladenica” samo za fazu rasta (mijenja se na do 250 g suhe tvari po grlu dnevno), ne dovodedi u pitanje
¢injenicu da ,sirutka” i ,mlaenica” zajedno ne smiju prijeci 15 litara po grlu dnevno,

— kukuruzno glutensko brasno ifili krmivo na bazi kukuruznog glutena” (s do 5 % na do 10 %),
— kukuruz” (s do 55 % na do 65 %),

— ,sirak” (s do 40 % na do 55 %),

— ,je¢am” (s do 40 % na do 55 %),

—  ,pSenica” (s do 25 % na do 55 %),

— ,pSenoraz” (s do 25 % na do 55 %),

— ,dehidrirana pulpa repe” (s do 4 % na do 10 %),

— ,lucerna (osusena na visokoj temperaturi)” (s do 2 % na do 4 %).

Dodaju se sljedece sirovine:

— ,kukuruzno glutensko brasno i/ili krmivo na bazi kukuruznog glutena”, i u zavr$noj fazi,

— kukuruzna silaza”, i u zavr$noj fazi,

— kukuruzno brasno od cijelog klipa”,

— ,osuseni destilacijski trop i topljivi ostaci”, i u zavr$noj fazi,

— krmivo od pogace od sjemenki lana, bragno od sjemenki lana, krmivo od brasna od sjemenki lana”,
— L lipidi s taliStem iznad 36 °C”, i u zavr$noj fazi,

— ,proizvodi dobiveni ekstrakcijom sjemenki uljane repice”,

— ,przena cijela zrna soje ifili pogaca od soje”, samo u fazi rasta.

Sirovina ,grasak ifili zrnje drugih mahunarki” podijeljena je na dva unosa: ,grasak” i ,zrnje drugih mahunarki”, a
koli¢ine su povecane (,grasak” do 25 % i ,zrnje drugih mahunarki” do 10 %).

Za ,brasno od zrna ifili klipova” navedeno je da se odnosi na ,brasno od zrna i/ili klipova kukuruza”.
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,Ostaci ekstrakcije soje” sad se navodi kao ,proizvodi dobiveni ekstrakcijom zrna soje”, a njihov postotak u fazi rasta i
zavr$noj fazi ujednacen je na do 20 %.

,Suncokretovo bra§no” sad se navodi kao ,proizvodi dobiveni ekstrakcijom sjemenki suncokreta”, a njihov postotak
utvrden je na do 10 %.

U napomeni br. 4 uz tablicu utvrduje se maksimalni udio sirove masti koji ne prelazi 2,5 % suhe tvari za proizvode
dobivene ekstrakcijom zrna soje, sjemenki suncokreta i uljane repice.

Dodaje se moguénost upotrebe minerala, vitamina i aditiva.
U napomeni br. 2 pojasnjava se definicija ,osusenog destilacijskog tropa i topljivih ostataka”.
Uz maksimalni udio linolne kiseline od 2 %, izmjenom se unosi i maksimalni udio masti od 5 % suhe tvari u prehrani.

Izmjena utjece na jedinstveni dokument.

14.  Izmjena clanka 2.

14. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda i tocku 3.3. jedinstvenog dokumenta.

Opis: Izmjenom se uvodi zahtjev da minimalno 50 % suhe tvari u hrani za svinje na godi$njoj osnovi mora potjecati
sa zemljopisnog podrucja na kojem se svinje uzgajaju.

Izmjena utjece na jedinstveni dokument.

15.  Izmjena clanka 2.

15. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. drugi stavak specifikacije proizvoda i tocku 3.3. jedinstvenog dokumenta.

Opis: Izmjenom se u pravilima za hranidbu svinja u zavr$noj fazi upucuje na tablicu dopustenih sirovina navedenu u
dijelu o fazi rasta, uz odredene specifikacije koje se odnose na zavr$nu fazu.

[zmjena utjeCe na jedinstveni dokument.

16. Izmjena clanka 2.

16. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. tre¢i stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

Opis: Izmjenom se uvodi odlomak ,Klanje i rezanje svinja” i izmjenjuje se formulacija odredbe o minimalnoj starosti
svinja za klanje bez mijenjanja same odredbe, koja se povezuje s provjerom pomocu tetovirne oznake podrijetla ifili
identifikacijskog uredaja koji zamjenjuje tu oznaku ili se postavlja u kombinaciji s njom, kako je opisano u dijelu o
hranidbi i uzgoju svinja.

[zmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

17.  Izmjena clanka 2.

17. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. treéi stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjeCe na jedinstveni dokument.
Opis: Izmjenom se uvodi kriterij za izracun starosti svinja za potrebe klanja.

[zmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2736/oj



SL C, 12.5.2025.

HR

18.  Izmjena clanka 2.

18. izmjena

I[zmjena se odnosi na ¢lanak 2. treéi stavak specifikacije proizvoda i tocku 3.3. jedinstvenog dokumenta.

Opis: Izmjenom se parametar Zive mase svinja od 160 kg +/- 10 % zamjenjuje masom pojedinacnog trupa od
110,1 kg do 168,0 kg.

[zmjena utjece na jedinstveni dokument.

19. Izmjena clanka 2.

19. izmjena

[zmjena se odnosi na ¢lanak 2. treéi stavak specifikacije proizvoda i tocku 3.3. jedinstvenog dokumenta.

Opis: Izmjenom se u tekstu utvrduju razredi u skladu s Uredbom (EU) br. 1308/2013 kojima mogu pripadati
prihvatljivi trupovi kategorije H (Heavy), u skladu s onim $to je utvrdeno u jedinstvenom dokumentu i
specifikacijama proizvoda na koje se specifikacija proizvoda odnosi. Zamjenjuje se upucivanje na zakonodavstvo
Europske unije.

[zmjena utjece na jedinstveni dokument.

20. Izmjena clanka 2.

20. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. tre¢i stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.
Opis: Izmjenom se utvrduje da se podaci o masi i klasifikaciji trupova moraju utvrditi u trenutku klanja.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

21. Izmjena clanka 2.

21.izmjena

Izmjena se odnosi na clanak 2. trei stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

Opis: Izmjenom se utvrduje da se postupci rezanja mogu obavljati i u rasjekavaonicama izvan klaonice u kojoj su
Zivotinje zaklane.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

22.  Izmjena clanka 2.

22.izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. trei stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

Opis: Izmjenom se uvode posebne odredbe o grafickom prikazu i dimenzijama identifikacijskog Ziga te na¢inu na koji
ga se u klaonici stavlja na prikladne butove.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.
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23.  Izmjena clanka 2.

23.izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. tre¢i stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

Opis: Izmjenom se dodaje mogucénost da se identifikacijski uredaji upotrebljavaju umjesto identifikacijskog Ziga
klaonice ili u kombinaciji s njime.

Izmjena ne utjeCe na jedinstveni dokument.

24.  Izmjena clanka 2.

24. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. peti stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.
Opis: Izmjenom se iz ¢lanka 2. brise peti stavak.

[zmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

25.  Izmjena clanka 4.

25. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 4. drugi i tre¢i stavak specifikacije proizvoda i tocke 3.3.1 5.2. jedinstvenog dokumenta.
Opis: Izmjenom se utvrduje da prerada butova primljenih iz klaonice ili rasjekavaonice mora poceti u pogonu za
suSenje u roku od 120 sati od klanja, dok temperaturni uvjeti utvrdeni u specifikaciji proizvoda ostaju

nepromijenjeni.

Izmjena utjece na jedinstveni dokument.

26. Izmjena clanka 4.

26. izmjena

[zmjena se odnosi na ¢lanak 4. Sesti stavak specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

Opis: Izmjenom se dodaje uklanjanje koZe i potkoznog masnog tkiva i nakon drugog soljenja, a prije zavrSetka faze
zrenja.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

27.  Izmjena clanka 5.

27.izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 5. specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.
Opis: Izmjenom dijela o temperaturama u prostorijama za zrenje najvisa temperatura povisuje se s 20 °C na 22 °C.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.
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28. Izmjena clanka 5.

28. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 5. specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

Opis: Izmjenom dijela o razinama relativne vlaZnosti u prostorijama za zrenje mijenja se raspon relativne vlaznosti iz
,0d 65 do 80 %" u ,od 40 do 70 %”.

Izmjena ne utjeCe na jedinstveni dokument.

29. Izmjena clanka 5.

29. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 5. specifikacije proizvoda i tocke 3.2. i 5.2. jedinstvenog dokumenta.

Opis: Izmjenom se produljuje minimalno razdoblje zrenja za proizvod ,Prosciutto di Carpegna” iz , 13 mjeseci” u, 14
mjeseci”.

[zmjena utjece na jedinstveni dokument.

30. Izmjena clanka 7.

30. izmjena

Izmjena se odnosi na clanak 7. specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.
Opis: Izmjenom se brise ¢lanak 7.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

31. Izmjena clanka 8.

31. izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 8. specifikacije proizvoda. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.
Opis: [zmjenom se mijenja broj ¢lanka 8. u ¢lanak 7.

[zmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

32.  Izmjena clanka 8.

32.izmjena

Izmjena se odnosi na ¢lanak 8. Cetvrti stavak specifikacije proizvoda i tocke 3.2.1 3.5. jedinstvenog dokumenta.
Opis: Izmjenom se povecava minimalno razdoblje zrenja za Sunke koje ¢e se pakirati u vakumiranoj ambalazi ili
ambalaZi s modificiranom atmosferom, uklju¢ujuéi narezane $unke, iz ,najmanje 14 mjeseci” u ,najmanje 15

mjeseci”.

Izmjena utjece na jedinstveni dokument.
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33.  Novi danak 8.

33. izmjena

I[zmjenom se u specifikaciju proizvoda umeée novi ¢lanak 8., u kojem je preuzeta tocka 5. jedinstvenog dokumenta.

Opis: Izmjenom se umede poseban ¢lanak — ¢lanak 8. ,Povezanost s okruzenjem” — koji je u skladu s informacijama
koje su ve¢ navedene u jedinstvenom dokumentu objavljenom u Sluzbenom listu Europske unije, 2009/C 189,
12.8.2009.

[zmjena ne utjeCe na jedinstveni dokument.

34. Novi clanak 9.

34. izmjena

I[zmjenom se u specifikaciju proizvoda umece novi ¢lanak 9. Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

Opis: Izmjenom se dodaje ¢lanak 9. ,Dokaz o podrijetlu”, u kojem se utvrduje da se moraju pratiti svi dionici u lancu
proizvodnje ZOl+ja i da moraju podlijegati kontrolama nadzornog tijela.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.
JEDINSTVENI DOKUMENT

Oznake izvornosti i oznake zemljopisnog podrijetla poljoprivrednih proizvoda

1.  Naziv (ZOljaili ZOZP-a)

,Prosciutto di Carpegna”

2. Drzava ¢lanica ili treca zemlja

Italija

3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda

3.1. Oznaka kombinirane nomenklature
— 02-MESOTJESTIVI KLAONICKI PROIZVODI

0210 — Meso i jestivi mesni klaonicki proizvodi, soljeni, u salamuri, suseni ili dimljen; jestivo brasno i krupica
od mesa ili od klaonic¢kih nusproizvoda

0210 11 — Sunke, ple¢ke i komadi od njih, s kostima

3.2.  Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

,Prosciutto di Carpegna” je zrela sirova Sunka proizvedena od straznjih butova teskih svinja koji se najmanje 14
mjeseci preraduju na razgrani¢enom zemljopisnom podrudju.

Po zavr$etku prerade ,Prosciutto di Carpegna” okruglog je oblika i viSe je plosnat nego okrugao, ima odgovarajui sloj
masnog tkiva na dijelu nasuprot bedru i teZi najmanje 8 kg.

Kad se narezZe ruZicaste je boje lososa i ima odgovaraju¢u koli¢inu ¢vrstog masnog tkiva bijele i bijelo-ruzicaste boje.
Ugodne je i snazne arome zrelog mesa, njezna i mirisna okusa te meke i gipke konzistencije mesa.
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3.3.

Njegova su kemijska i fizikalno-kemijska svojstva sljedeca: postotak udjela vode od 57 % do 63 %; omjer soli i vode
(omjer postotka soli i udjela vode) od 7,8 do 11,2; omjer vode i bjelancevina (omjer postotka vode i ukupnog udjela
bjelancevina) od 1,9 do 2,5 i indeks proteolize (postotak dusikovih spojeva topljivih u triklorooctenoj kiselini (TCA) u
odnosu na ukupni udio dusika) od 24 do 31.

,Prosciutto di Carpegna” mozZe se staviti na trzite Citav, bez kosti — presan (tal. pressato) ili ociséen (tal. all'addobbo)
nakon §to se skine sav zastitni sloj nanesen tijekom zrenja i suvidni vanjski sloj masnog tkiva — ili narezan i pakiran u
vakumiranoj ambalazi ili ambalazi s modificiranom atmosferom. Sunka ,Prosciutto di Carpegna” smije se rezati i
pakirati nakon minimalno 15 mjeseci zrenja.

Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla) i sirovine (samo za preradene proizvode)

Hrana za svinje mora potjecati sa zemljopisnog podrudja na kojem se svinje uzgajaju. Medutim, zbog klimatskih ili
trgovinskih razloga nekih godina moze biti tehnicki neizvedivo svu hranu za svinje dobaviti s lokalnog podrucja. U
takvim slu¢ajevima, kako bi se zajamcila povezanost sa zemljopisnim podru¢jem, najmanje 50 % suhe tvari hrane za
svinje godi$nje mora potjecati sa zemljopisnog podrudja njihova uzgoja.

Zahtjevi za poseban genetski tip i krajnju upotrebu sirovine dobivene od trupova teskih svinja od koje se proizvodi
,Prosciutto di Carpegna” obuhvacaju metode uzgoja i hranidbe Zivotinja temeljene na drevnoj talijanskoj tradiciji, iz
koje proizlaze prakse koje omogucuju umjeren rast tijekom duljeg vremenskog razdoblja i visoku jedini¢nu masu
koji se postizu kombiniranjem ciljeva genetske selekcije, minimalne dobi i prosje¢ne mase svinja pri klanju s
odgovaraju¢im rezimom hranidbe.

U tom se kontekstu, u skladu s uvjetima iz specifikacije proizvoda, dopustena hrana za Zivotinje, njezine koli¢ine i
nacini davanja razlikuju po fazama uzgoja, ovisno o starosti i masi Zivotinja.

U fazi odbijanja prehrana se sastoji od sirovina dopustenih zakonodavstvom EU-a o hranidbi stoke. Prehrana svinja
moZe se dopuniti vitaminima, mineralima i aminokiselinama, a aditivi se mogu koristiti u skladu s vazeéim
zakonodavstvom.

Sljedece sirovine dopustene su u fazi rasta: kukuruzno glutensko brasno ifili hrana na bazi kukuruznog glutena,
kukuruz, sirak, je¢am, pSenica, pSenoraz, kukuruzna silaza, kukuruzno brasno od cijelog klipa, brasno od zrna ifili
klipova kukuruza, manje Zitarice, pSenicne posije i drugi nusproizvodi prerade pSenice, pogaca od sjemenki lana,
krmivo od pogace od sjemenki lana, brasno od sjemenki lana, krmivo od brasna od sjemenki lana, dehidrirana pulpa
repe, voéna pulpa i pulpa rajcice (komina rajéice) kao nositelji premiksa, sirutka, mlacenica, osuseni destilacijski trop i
topljivi ostaci, lucerna (osusena na visokoj temperaturi), melasa, proizvodi dobiveni ekstrakcijom zrna soje, proizvodi
dobiveni ekstrakcijom sjemenki suncokreta, proizvodi dobiveni ekstrakcijom sjemenki uljane repice, brasno od
kukuruznih klica, grasak, zrnje drugih mahunarki, kvasci, lipidi s taliStem iznad 36 °C, riblje brasno te przena cijela
zrna soje i/ili pogaca od soje.

Kod hranidbe u fazi rasta moraju se uzeti u obzir i sljedece specifikacije: prehrana se moze nadopuniti vitaminima i
mineralima i mogu se upotrebljavati aditivi u skladu s vaze¢im zakonodavstvom Europske unije; udio suhe tvari od
Zitarica ne smije biti manji od 45 % ukupne koli¢ine.

U zavr$noj fazi moraju se postovati sve specifikacije utvrdene za fazu rasta, uz sljedece iznimke: udio suhe tvari od
Zitarica ne smije biti manji od 55 % ukupne koli¢ine; iskljuCuju se sirovine ,przena cijela zrna soje i/ili pogaca od
soje” i ,riblje brasno”.

Hrana na bazi Zitarica moZe se davati u tekuéem obliku (napoj ili kasa, uz tradicionalno dodavanje sirutke ifili
mlacenice) ili suhom obliku. Kako bi se postigla kvalitetna prekrivenost masnim tkivom, suha tvar u hrani ne smije
sadrzavati viSe od 2 % linolne kiseline i 5 % masti. Sirutka i mlaéenica, nusproizvodi prerade grusa i maslaca,
zajedno ne smiju premasiti 15 litara dnevno po svinji. Ukupni sadrzaj dusika u kombinaciji s ostatkom melase mora
biti manji od 2 %. Mjere za provedbu specifikacije proizvoda utvrdene su u sustavu sluzbenih kontrola.
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,Prosciutto di Carpegna” proizvodi se isklju¢ivo od svjezih straznjih butova dobivenih od svinja oprasenih, uzgojenih,
zaklanih i razrezanih u regijama Lombardija, Emilia-Romagna i Marke koje su potomci:

(@) nerasta tradicionalnih ¢istokrvnih ili medusobno krizanih pasmina talijanska velika bijela, talijanski landras i
talijanski durok poboljsan u skladu s talijanskom genealoskom knjigom te krmaca tradicionalnih ¢istokrvnih
ili medusobno krizanih pasmina talijanska velika bijela i talijanski landras;

(b) nerasta tradicionalnih pasmina iz tocke (a) i krizanih krmaca ili krmaca ostalih genetskih vrsta pod uvjetom da
su uzgojene odabirom i/ili kriZzanjem pasmina velika bijela, landras ili durok za uzgoj teskih svinja s ciljevima
koji se podudaraju s onima iz talijanske genealoske knjige;

(c) nerasta i krmaca ostalih genetskih vrsta pod uvjetom da su uzgojene odabirom ifili krizanjem pasmina velika
bijela, landras ili durok za uzgoj teskih svinja s ciljevima koji se podudaraju s onima iz talijanske genealoske
knjige;

(d)  nerasta ostalih genetskih vrsta iz tocke (c) i krmaca tradicionalnih pasmina iz tocke (a).
Svjezi straznji svinjski butovi za proizvodnju proizvoda ne smiju potjecati od:
—  nerasta i krmaca,

—  svinja s nepoZeljnim osobinama, posebno onih osjetljivih na stres (sindrom stresa kod svinja ili PSS).

Znacajke teskih svinja izabrane prema talijanskoj genealoskoj knjizi uskladene su s uvjetima iz vazeleg
zakonodavstva Europske unije o komercijalnoj kategorizaciji svinjskih trupova. U skladu s tim klasifikacijskim
kriterijima dopusteni su samo straznji butovi dobiveni od trupova kategorija ,U”, ,R”i,0".

Oderasle svinje za pripremu sirovine za Sunku ,Prosciutto di Carpegna” kolju se u dobi od najmanje 10 mjeseci. Smiju
se upotrijebiti trupovi mase od 110,1 do 168,0 kg s odgovaraju¢im dokazom o zemlji i mjestu podrijetla jer se tako
mogu dobiti i iskoristiti (kratkim rezom) obrezani straznji butovi jedini¢ne mase od najmanje 12 kg odgovarajuce
prekriveni masnim tkivom.

Straznji butovi svinja ne smiju se preradivati ako je od klanja proslo vise od 120 sati.

3.4. Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na odredenom zemljopisnom podrucju

Sunka sa ZOljem ,Prosciutto di Carpegna” preraduje se i dozrijeva na katastarskom i administrativnom podrudju
opcine Carpegna (pokrajina Pesaro-Urbino, regija Marke).

3.5. Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd. proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

3.6. Posebna pravila za oznacivanje proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Sunka ,Prosciutto di Carpegna” stavlja se na trzite otisnuta vruéim Zigom s identifikacijskom oznakom na kojoj pise
,Prosciutto di Carpegna”.

Natpis ,Prosciutto di Carpegna” mora biti napisan jasnim, neizbrisivim slovima i jasno vidljiv u odnosu na sve druge
oznake na naljepnici, a neposredno iza njega mora slijediti natpis ,Denominazione di Origine Protetta” (zastiena
oznaka izvornosti). Te se oznake navode uz logotip zasticene oznake izvornosti.

Zabranjeno je dodavati navode koji nisu izri¢ito dopusteni.
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5.2.

Sazeta definicija zemljopisnog podrudja

Sunka ,Prosciutto di Carpegna” mora se preradivati na tradicionalnom proizvodnom podruéju koje obuhvaéa
katastarsko i administrativno podrucje opéine Carpegna u pokrajini Pesaro-Urbino, regija Marke, iz sirovina
dobivenih od svinja koje su oprasene, uzgojene, zaklane i razrezane na podrudju regija Marke, Emilia-Romagna i

Lombardija. Primjenjuju se kriteriji utvrdeni u ¢lanku 46. stavku 3. Uredbe (EU) 20241143 Europskog parlamenta i
Vijeca.

Povezanost sa zemljopisnim podrudjem

Posebnosti zemljopisnog podrudja

Podrugje proizvodnje proizvoda ,Prosciutto di Carpegna” nalazi se u regiji Marke, u pokrajini Pesaro-Urbino, opéini
Carpegna, koja ima sljedece kartografske koordinate i zemljopisne znacajke:

—  koordinate: 43°47°N 12°20°E

—  povrsina: 28,3 km?

— nadmorska visina: 748 metara

—  najveca nadmorska visina: 1 415 metara
—  raspon nadmorske visine: 1 015 metara

—  broj stanovnika (na dan 21.12.2007.): 1 657.

Opdina Carpegna smjetena je na najsjevernijem rubu sredi$nje Italije, u parku prirode Sasso Simone e Simoncello, na
juznoj strani istoimene planine na udaljenosti od oko 50 km od Jadranskog mora, nedaleko od San Marina. Bogata je
bukovom $umom, koja je karakteristi¢na za lokalnu floru. Blizina podnozja Apenina pruza zastitu od hladnih
vjetrova tramontane i bure i utjeCe na stalne znacajke lokalne mikroklime koju definiraju relativna blizina mora,
nadmorska visina, umjereni vjetrovi i nedostatak voda stajalica na geomorfoloski dreniranom podrudju.
Kombinacija tih ¢imbenika stvorila je posebno dobro uravnotezeno okruzenje s blagim i suhim ljetima, koje je zbog
toga davno postalo cijenjeno ljeciliste.

Posebnosti proizvoda

Osim zahtjeva za sukladnost koje moraju zadovoljavati sirovina, prerada i zavr$na evaluacija zrele $unke, valja navesti
sljedece znacajke specifi¢ne za proizvod:

—  upotrebljavaju se straznji butovi svinja u dobi od minimalno 10 mjeseci, $to znali da se upotrebljava zrelo
meso koje je prikladnije za dugo zrenje,

— za uklanjanje viska soli, obrezivanje i nanoSenje zastitnog sloja na $unku koja je spremna za fazu zrenja
primjenjuju se ru¢ne tehnike,

—  zabranjena je upotreba ikakvih kemijskih aditiva u bilo kojoj fazi pripreme (osim natrijeva klorida za soljenje
na pocetku postupka),

—  zasoljenje svjezih straznjih butova upotrebljava se samo suho mljevena morska sol (natrijev klorid),

— upotrebljavaju se svjezi straznji butovi, koji se hlade, ali ne i zamrzavaju, veli¢ine koja odgovara minimalnoj
starosti svinje,

—  prerada straznjih butova u pogonu za susenje pocinje u roku od 120 sati od klanja,
— s obzirom na trajanje cijelog postupka zrenje zavr§ava najmanje 14 mjeseci nakon pocetka prerade,
—  ogranicen je udio soli u $unki, koji se utvrduje obveznom analizom kemijskih parametara po zavrsetku zrenja,

zbog kojeg je ova Sunka izvorni i posebni proizvod koji se razlikuje od drugih sli¢nih proizvoda proizvedenih u
sredisnjoj Italiji.
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5.3.  Uzrocna povezanost zemljopisnog podrucja i kvalitete ili znacajki proizvoda

Zemljopisne i okolisne znacajke opéine Carpegna, smjestene u srediStu povijesne pokrajine Montefeltro i parka
prirode koji se u njoj nalazi, stvaraju jedinstvenu kombinaciju mikroklimatskih ¢imbenika koji pogoduju zrenju
mesa, koju su ljudi odavno prepoznali i iskoriStavaju je i danas. Povezanost lokalnog podru¢ja s preradom svinjskog
mesa dokumentirana je jo§ u doba talijanske renesanse, kad je, nakon §to je vladar Cesene po imenu Malatesta
Novello 1468. prodao solanu Cervia Mletackoj Republici, izri¢ito zabiljezeno da opéina Carpegna zadrzava pravo na
slobodnu upotrebu soli. Podrucje opéine Carpegna izloZeno je slabim, ali stalnim vjetrovima koji dolaze kao
povjetarci s Jadranskog mora. Ti se vjetrovi zaustavljaju na vi§im nadmorskim visinama, ali tek nakon $to produ
zadtitnu barijeru brezuljaka u podnoZju Apenina. Sa sobom nose mirise karakteristicne mediteransko-planinske
mikroflore tog podrudja, u kojima se bukva, grab i boZikovina stapaju s razlickom, Sumaricom i brojnim vrstama
orhideja koje se u parku prirode cuvaju i njeguju stoljeéima.

Ti su ¢imbenici utjecali i na regulaciju enzimske aktivnosti u tkivu mesa, koja se unato¢ niskom udjelu soli odvija na
odgovarajuéi na¢in zahvaljujuéi procesu zrenja koji pospjesuje dugotrajna izloZenost prirodnim uvjetima te lokacije
(tal. stagionatura), $to izravno utjeCe na konzistenciju i organolepticka svojstva sunke.

Zbog potrebe za odgovarajuom sirovinom koja omogucuje dugotrajno prirodno zrenje bez prekomjerne upotrebe
soli ili aromati¢nih tvari s vremenom se razvila tradicija uzgoja talijanskih teskih svinja, koja se postupno Sirila sa
svojeg izvorista u sredi$njoj Italiji sve do ravnica u dolini rijeke Po zahvaljujudi stoljetnim migracijama Zzivotinja koje
su se u novije vrijeme ustalile nakon velikih epidemija slinavke i Sapa.

Upucivanje na objavu specifikacije proizvoda

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%252F2%2 52F0%252FD.5055cd 24546 1de8c8e5af
P/BLOB%3AID%3D18907 [E[pdfrmode=download
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