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Erddn maantieteellisen merkinnin tuote-eritelmin hyviksyttyi vakiomuutosta koskevan
tiedonannon julkaiseminen (komission delegoidun asetuksen (EU) 2025/27 (') 5 artiklan 4 kohta)

(C/2025/2736)

VAKIOMUUTOKSEN HYVAKSYMISTA KOSKEVA TIEDONANTO
(Asetuksen (EU) 2024/1143 24 artikla)
“Prosciutto di Carpegna”

PDO-IT-1496-AMO1 - 17.2.2025

1. Tuotteen nimi

"Prosciutto di Carpegna”

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi
Suojattu alkuperdnimitys (SAN)
O  Suojattu maantieteellinen merkintd (SMM)

O  Maantieteellinen merkintd (MM)

3. Ala
Maataloustuotteet
| Viinit

O  Tislatut alkoholijuomat

4. Maa, johon maantieteellinen alue kuuluu

Italia

5.  Vakiomuotoisen muutoksen ilmoittava kansallinen viranomainen

Maatalous-, elintarvikeomavaraisuus- ja metsitalousministerio — elintarvikeomavaraisuuden ja hevosurheilun osasto

6.  Luokittelu vakiomuutokseksi
Suojatun alkuperdnimityksen "Prosciutto di Carpegna” tuote-eritelmain tehtdvit muutokset

—  eivit sisilld suojatun alkuperdnimityksen tai suojatun maantieteellisen merkinnin tai kyseisen nimen kayttoon
liittyvda muutosta

—  eivit uhkaa poistaa suojatulta alkuperdnimitykseltd 5 artiklan 1 kohdan b alakohdassa tarkoitettua yhteytti tai
suojatulta maantieteelliseltd merkinnéltd 5 artiklan 2 kohdan b alakohdassa tarkoitettua yhteyttd

—  eivét ajheuta uusia tuotteen kaupan pitdmisen rajoituksia.

(') Komission delegoitu asetus (EU) 2025/27, annettu 30 pdivini lokakuuta 2024, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EU) 2024/1143 tdydentdmisesti maantieteellisten merkintéjen, aitojen perinteisten tuotteiden ja vapaaehtoisten laatumerkintojen
rekisterointid ja suojaa koskevilla sdinnéilld sekd delegoidun asetuksen (EU) N:o 664/2014 kumoamisesta (EUVL L, 2025/27,
15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/270j).
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Hyviksytyn muutoksen | hyviksyttyjen muutosten kuvaus
1. Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 1

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan toista alakohtaa ja yhteniisen asiakirjan 3.3 ja 3.4 kohtaa.

Kuvaus: Muutoksella tdsmennetddn, ettd myos sikojen paloittelun on tapahduttava Lombardian, Emilia-Romagnan ja
Piemonten alueella.

Muutos vaikuttaa yhteniiseen asiakirjaan.

2. Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 2

Muutos koskee tuote-eritelmén 2 kohdan toista alakohtaa ja yhtenisen asiakirjan 3.3 kohtaa.

Kuvaus: Muutoksella lisitdan erillinen osio "Geneettiset ominaisuudet”. Raaka-aineen geneettistd alkuperdd on
selvennetty sekd uros- ettd naaraspuolisten siitoseldinten geneettisen tyypin osalta sisdllyttimalld tuote-eritelmain
sallitut geneettiset yhdistelmdt. Muutoksen ansiosta on mahdollista arvioida molempien siitoseldinten rotuja ja
geneettisid tyyppejd. Tekstiin sisaltyneet viittaukset suojattujen alkuperinimitysten “Prosciutto di Parma” ja
"Prosciutto di San Daniele” rotuja koskeviin sdannoksiin on siksi korvattu.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.

3. Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 3

Muutos koskee tuote-eritelmén 2 kohdan toista alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhteniiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella lisatddn taulukko, jossa selitetddn sikoja koskevat geneettiset vaatimukset esittdmalld sallitut ja
kielletyt yhdistelmiit.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

4. Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 4

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan toista alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhteniiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella lisdtadn viittaus luetteloon, jossa esitetddn maatalous-, elintarvikeomavaraisuus- ja metsitalous-
ministerion hyviksymat geneettiset tyypit.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

5. Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 5

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan toista alakohtaa ja yhteniisen asiakirjan 3.3 kohtaa.

Kuvaus: Muutoksella estetddn sellaisten kinkkujen kaytt, jotka ovat periisin karjuista tai emakoista taikka sioista,
jotka ovat epdsuotuisten piirteiden (sikojen stressialttius) kantajia.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.
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6.  Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 6

Muutos koskee tuote-eritelméin 2 kohdan toista alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhteniiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella lisitddn erillinen osio "Kasvatus ja ruokinta”. Tekstiin sisdltyneet viittaukset suojattujen
alkuperdnimitysten "Prosciutto di Parma” ja "Prosciutto di San Daniele” tuote-eritelmiin on siksi korvattu.

Tekstiin on lisétty perinteiset siankasvatusvaiheet aikajirjestyksessa eli imetys, vieroitus, kasvuvaihe ja lihotusvaihe.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

7. Muutos tuote-eritelmin 2 kohtaan

Muutos 7

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan toista alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella lisdtddn porsaiden imetysvaihetta koskevia sddnnoksid. Vaiheen kesto 28 pdivin ikddn on
neuvoston direktiivin 2008/120/EY liitteessi I olevan II luvun C kohdan sddnnosten mukainen. Tuote-eritelmédin on
myos lisitty maininnat siitd, ettd porsaat ovat emakon imetettdvina tai saavat maitoa keinoruokintana, tiettyjen
sallittujen raaka-aineiden antamisesta ja kivenniisaineiden, vitamiini- ja aminohappolisien sekd lisdaineiden kaytosta.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

8. Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 8

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan toista alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhteniiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella vahvistetaan menetelmat sian alkuperistd kertovan tatuoinnin tekemiseksi musteella jokaisen
sian kumpaankin takajalkaan, merkitsemisen ajankohta sekd kyseinen tatuointi ja sen tekemiseen kéytettdvit
mallilaatat.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

9. Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 9

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan toista alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella lisitddn taulukko, josta kiy ilmi, mitd kirjainta alkuperistd kertovassa tatuoinnissa olisi
kaytettdva porsimiskuukauden ilmoittamiseksi.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

10. Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 10

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan toista alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhteniiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella lisitddn mahdollisuus kiyttdd tunnistuslaitteita kasvattajan tekemdn alkuperdstd kertovan
tatuoinnin sijasta tai yhdessd sen kanssa.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.
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11.  Muutos tuote-eritelmin 2 kohtaan

Muutos 11

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan toista alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhteniiseen asiakirjaan.
Kuvaus: Muutoksella lisdtddn sddnt6, jonka mukaisesti sikojen ik lasketaan kuukausina.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

12.  Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 12

Muutos koskee tuote-eritelmén 2 kohdan toista alakohtaa ja yhtenisen asiakirjan 3.3 kohtaa.

Kuvaus: Muutoksella tuote-eritelméddn lisdtddn sikojen vieroitusvaihetta koskevia sddnnoksid. Siihen on otettu
mukaan sddnnot, jotka koskevat timédn vaiheen kestoa, porsaiden enimmdispainoa ja ruokintaa. Tuote-eritelmain on
lisitty maininnat kuivarehun antamisesta, vitamiini-, kivennéisaine- ja aminohappolisistd sekd lisdaineiden kaytosta.
Vieroitusvaiheen kestoa on pidennetty 80 pdivistd kolmeen kuukauteen, ja porsaiden enimmdispainorajaksi on
asetettu 40 kg.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.

13.  Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 13

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan toista alakohtaa ja yhteniisen asiakirjan 3.3 kohtaa.

Kuvaus: Muutoksella lisitddn kasvuvaihetta koskevia sidnnoksid. Kasvuvaiheen enimmdiskestoksi asetetaan viisi
kuukautta, ja sen loppuun mennessi saavutettava sallittu paino nostetaan 80 kg:sta 85 kg:aan.

Asetuksen (EY) N:o 767/2009 17 artiklan 2 kohdan b alakohdan mukaista mainintaa eri raaka-aineita koskevista
poikkeamista on tdsmennetty, ja 10 prosentin raja on poistettu. Tuote-eritelmain on lisitty nimenomainen maininta
siitd, ettd kasvattaja voi antaa rehun myos kuivassa muodossa.

Tuote-eritelméddn on lisdtty “Sallittujen raaka-aineiden taulukko”, joka koskee myds seuraavaa vaihetta eli

lihotusvaihetta. Muutoksella on korjattu seuraavien raaka-aineiden nimitykset ottaen huomioon asetuksessa (EU)

N:o 68/2013, sellaisena kuin se on pdivitettynd asetuksella (EU) 2017/1017, vahvistettujen Euroopan unionin

sddntdjen mukainen nimikkeisto:

—  ”maissista” ei endd kiytetd italiankielisessd toisinnossa ilmaisua "mais” vaan ilmaisua "granturco”

—  ilmaisun "suurimot” sijasta kdytetddn nyt ilmaisua "rouhe”

—  ilmaisun "kuivattu sinimailasjauho” sijasta kdytetdan nyt ilmaisua "sinimailanen (ldimpokuivattu)”

—  pellavansiemenpuristeesta” ei endd kdytetd italiankielisessd toisinnossa ilmaisua "expeller di lino” vaan ilmaisua
"panello di lino”, ja raaka-aineluetteloon on lisitty myos seuraavat ilmaisut: “pellavansiemenpuristerehu”,

”pellavansiemenrouhe” ja "pellavansiemenrouherehu”

—  ilmaisun "omena- ja pairynipulppa, rypileiden ja tomaattien kuoret ravintolisien kantaja-aineina” sijasta
kiytetddn nyt ilmaisua "hedelmédpulppa ja tomaattimassa (tomaattipulppa) rehun kantaja-aineina”

—  ilmaisun "panimo- ja/tai torulahiiva” sijasta kdytetddn nyt ilmaisua “hiivat”
—  ilmaisun "uuttamalla késitellyistd maissinalkioista saatava rouhe” (johon sisiltyy italiankielisessd toisinnossa
termi "mais”) sijasta kdytetddn nyt ilmaisua “maissinalkiorouhe” (johon sisiltyy italiankielisessd toisinnossa

termi "granturco”)

—  ilmaisun "rankki” sijasta kdytetddn nyt ilmaisua "kuivattu rankki ja liukoiset aineet”.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2736/oj
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Seuraavat raaka-aineet on poistettu:

—  johanneksenleipd, josta on poistettu siemenet
—  proteiinilysaatit

—  kuivatut perunat

—  maniokki

—  puristettu sokerijuurikkaan sdilorehumassa
—  seesamirouhe

—  kookosrouhe

—  lihajauho (ainoastaan jos laatu on hyvi ja yhteison lainsdadanto sen sallii).
Sana "kaura” on poistettu luokasta "vihempiarvoiset viljat”.

Seuraavien raaka-aineiden mairid on muutettu:

—  piimd, ainoastaan kasvuvaiheessa (mddraksi on muutettu enintdan 250 g kuiva-ainetta eldintd kohden paivissi);
tdmd ei vaikuta siihen, ettd yhdelle eldimelle saa antaa heraa ja piiméad yhteensd enintddn 15 litraa pdivassd

—  maissigluteenijauho ja/tai maissigluteenirehu (enintdén 5 prosentista enintddn 10 prosenttiin)
—  maissi (enintddn 55 prosentista enintddn 65 prosenttiin)

—  durra (enintddn 40 prosentista enintddn 55 prosenttiin)

—  ohra (enintddn 40 prosentista enintddn 55 prosenttiin)

—  vehnd (enintddn 25 prosentista enintddn 55 prosenttiin)

—  ruisvehnd (enintddn 25 prosentista enintddn 55 prosenttiin)

—  kuivattu juurikasleike (enintddn 4 prosentista enintddn 10 prosenttiin)

—  lampokuivattu sinimailanen (enintddn 2 prosentista enintddn 4 prosenttiin).

Sallittuihin raaka-aineisiin on lisitty seuraavat:

—  maissigluteenijauho ja/tai maissigluteenirehu, my0s lihotusvaiheen aikana

—  maissisdilorehu, myds lihotusvaiheen aikana

—  jauhetut kokonaiset maissintihkat

—  kuivattu rankki ja liukoiset aineet, myos lihotusvaiheen aikana

—  pellavansiemenpuristerehu, pellavansiemenrouhe ja pellavansiemenrouherehu
—  rasvat, joiden sulamispiste on yli 36 °C, my0s lihotusvaiheen aikana

— rapsinsiementen uuttamisesta saatavat tuotteet

—  paahdetut kokonaiset soijapavut ja/tai soijapuristeet, ainoastaan kasvuvaiheessa.

Raaka-aine "herneet ja/tai muiden palkokasvien siemenet” on jaettu kahdeksi nimitykseksi eli “herneet” ja "muiden
palkokasvien siemenet”, ja maarid on kasvatettu (herneet enintddn 25 prosenttia ja muiden palkokasvien siemenet
enintddn 10 prosenttia).

Imaisu “jauhetut jyvit ja/tai tahkdt” on korvattu tdsmallisemmalld ilmaisulla “jauhetut maissinjyvit ja/tai -tdhkat”.
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Ilmaisu "soijarouhe” on korvattu ilmaisulla "soijapapujen uuttamisesta saatavat tuotteet”, ja kdytettdviksi osuudeksi
on yhdenmukaistettu 20 prosenttia sekd kasvu- ettd lihotusvaiheessa.

”Auringonkukkarouhe” on muutettu muotoon “auringonkukansiementen uuttamisesta saatavat tuotteet”, ja tdiman
raaka-aineen kayttomaaraksi on asetettu enintddn 10 prosenttia.

Taulukkoon liittyvdssd huomautuksessa 4 vahvistetaan, ettd soijapapujen, auringonkukansiementen ja
rapsinsiementen uuttamisesta saatavissa tuotteissa raakarasvan maira saa olla enintdén 2,5 prosenttia kuiva-aineesta.

Tuote-eritelmédn on lisitty mahdollisuus kayttaa kivenndisaineita, vitamiineja ja lisaaineita.
Kisitteen "kuivattu rankki ja liukoiset aineet” méaritelméd on selvennetty huomautuksessa 2.

Jo aiemmin voimassa olleen linolihappoa koskevan 2 prosentin enimmadisosuuden lisiksi muutoksella otetaan nyt
kédyttoon rasvan osuuden enimmdisraja, joka on 5 prosenttia ravinnon kuiva-aineesta.

Muutos vaikuttaa yhteniiseen asiakirjaan.

14.  Muutos tuote-eritelmin 2 kohtaan

Muutos 14

Muutos koskee tuote-eritelmén 2 kohdan toista alakohtaa ja yhtenisen asiakirjan 3.3 kohtaa.

Kuvaus: Muutoksella lisitddn vaatimus, jonka mukaan vuositasolla vihintddn 50 prosentin sikojen ravinnon
sisaltdmastd kuiva-aineesta on oltava perdisin samalta maantieteelliseltd alueelta, jolla siat kasvatetaan.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.

15.  Muutos tuote-eritelmin 2 kohtaan

Muutos 15

Muutos koskee tuote-eritelmén 2 kohdan toista alakohtaa ja yhtenisen asiakirjan 3.3 kohtaa.

Kuvaus: Muutos liittyy sikojen lihotusvaiheen aikaista ruokintaa koskeviin sddntoihin, ja siind viitataan sallittujen
raaka-aineiden taulukkoon, joka sisiltyy kasvuvaihetta koskevaan osioon. Lihotusvaiheen osalta on tehty tiettyja
tarpeellisia tdsmennyksia.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.

16.  Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 16

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan kolmatta alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhtenéiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella lisitddn osio "Sikojen teurastus ja paloittelu” ja muotoillaan uudelleen sddnnés, joka koskee
teurastettavien sikojen vahimmdisikdd (itse ikd ei muutu). Iki tarkistetaan alkuperistd kertovan tatuoinnin ja/tai sen
korvaavan tai yhdessd sen kanssa kiytettivdn tunnistuslaitteen avulla. Ndmid on kuvattu sikojen ruokintaa ja
kasvatusta koskevassa osassa.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

17.  Muutos tuote-eritelmin 2 kohtaan

Muutos 17

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan kolmatta alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.
Kuvaus: Muutoksella médritellddn, miten teurastettavien sikojen iké lasketaan.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.
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18.  Muutos tuote-eritelmin 2 kohtaan

Muutos 18

Muutos koskee tuote-eritelmén 2 kohdan kolmatta alakohtaa ja yhtendisen asiakirjan 3.3 kohtaa.

Kuvaus: Muutoksella korvataan sikojen painoa koskevassa vaatimuksessa 160 kg:n elopaino (+/- 10 prosenttia)
yksittdisten ruhojen teuraspainolla, joka on 110,1-168,0 kg.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.

19.  Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 19

Muutos koskee tuote-eritelman 2 kohdan kolmatta alakohtaa ja yhtendisen asiakirjan 3.3 kohtaa.

Kuvaus: Muutoksella tekstiin lisdtddn tarkennus siitd, mihin asetuksen (EU) N:o 1308/2013 mukaisiin luokkiin
valmistukseen hyviksyttavit H-luokan (Heavy) ruhot voivat kuulua. Muutos vastaa yhtendisen asiakirjan sisltod
sekd tuote-eritelmdssd mainittujen muiden tuote-eritelmin sisdltod. Viittaus Euroopan unionin lainsdddiant66n on
korvattu.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.

20. Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 20

Muutos koskee tuote-eritelmén 2 kohdan kolmatta alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.
Kuvaus: Muutoksella tismennetdin, ettd paino ja lihakkuusluokka on varmistettavaa teurastushetkell.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

21. Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 21

Muutos koskee tuote-eritelmén 2 kohdan kolmatta alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella tdsmennetddn, ettd ruhot voidaan paloitella myds muissa leikkaamoissa kuin eldinten
teurastuksen suorittaneissa teurastamoissa.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

22.  Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 22

Muutos koskee tuote-eritelmén 2 kohdan kolmatta alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella otetaan kdyttoon erityisid sddnnoksid, jotka koskevat tunnisteleiman graafista ulkoasua ja
mittoja sekd sitd, miten timd merkintd olisi tehtdva sopiviin kinkkuihin teurastamossa.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.
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23.  Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 23

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan kolmatta alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhtenéiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella lisitddn mahdollisuus kayttad tunnistuslaitteita teurastamon tunnisteleiman sijasta tai yhdessa
sen kanssa.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

24. Muutos tuote-eritelmdn 2 kohtaan

Muutos 24

Muutos koskee tuote-eritelmin 2 kohdan viidettd alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.
Kuvaus: Muutoksella poistetaan 2 kohdan viides alakohta.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

25.  Muutos tuote-eritelmdn 4 kohtaan

Muutos 25

Muutos koskee tuote-eritelmin 4 kohdan toista ja kolmatta alakohtaa ja yhteniisen asiakirjan 3.3 ja 5.2 kohtaa.
Kuvaus: Muutoksella tismennetdin, ettd teurastamolta tai leikkaamosta saatujen kinkkujen kisittely kypsytyslai-
toksessa on aloitettava 120 tunnin kuluessa teurastuksesta. Tuote-eritelmdssi vahvistetut limpotilavaatimukset eivt

muutu.

Muutos vaikuttaa yhteniiseen asiakirjaan.

26. Muutos tuote-eritelmdn 4 kohtaan

Muutos 26

Muutos koskee tuote-eritelmin 4 kohdan kuudetta alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella lisitddn pinnan siistimisvaihe myos toisen suolauksen jilkeen ja ennen kypsytysvaiheen
paattymistd.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

27. Muutos tuote-eritelmdn 5 kohtaan

Muutos 27

Muutos koskee tuote-eritelmén 5 kohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella kypsytystilojen limpotilaa koskevaan osaan enimmadisldimpétilaa nostetaan 20 °Cista 22 °C:
seer.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.
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28.  Muutos tuote-eritelmdn 5 kohtaan

Muutos 28

Muutos koskee tuote-eritelmin 5 kohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella kypsytystilojen suhteellista kosteustasoa koskevaan osaan suhteellisen kosteuden vaihteluvali
muutetaan 65-80 prosentista 40-70 prosenttiin.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

29.  Muutos tuote-eritelmdn 5 kohtaan

Muutos 29

Muutos koskee tuote-eritelmén 5 kohtaa ja yhtendisen asiakirjan 3.2 ja 5.2 kohtaa.

Kuvaus: Muutoksella Prosciutto di Carpegna -kinkun vidhimmdiskypsytysaikaa pidennetddn 13 kuukaudesta
14 kuukauteen.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.

30. Muutos tuote-eritelmdn 7 kohtaan

Muutos 30

Muutos koskee tuote-eritelmin 7 kohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.
Kuvaus: Muutoksella poistetaan 7 kohta.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

31. Muutos tuote-eritelmdn 8 kohtaan

Muutos 31

Muutos koskee tuote-eritelmin 8 kohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.
Kuvaus: Muutoksella numeroidaan 8 kohta uudelleen, eli siitd tulee 7 kohta.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

32.  Muutos tuote-eritelmdn 8 kohtaan

Muutos 32

Muutos koskee tuote-eritelmén 8 kohdan neljittd alakohtaa ja yhteniisen asiakirjan 3.2 ja 3.5 kohtaa.

Kuvaus: Muutoksella tyhjiopakkaukseen tai suojakaasuun pakattavan kinkun (myos viipaloituna pakattavan kinkun)
vihimmidiskypsytysaikaa pidennetdin vahintadn 14 kuukaudesta vahintddn 15 kuukauteen.

Muutos vaikuttaa yhtengiseen asiakirjaan.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2736/oj 9/14



FI EUVL C, 12.5.2025

33.  Uusi 8 kohta

Muutos 33

Muutoksella tuote-eritelmaidn lisitddn uusi 8 kohta, joka vastaa sislloltadn yhtendisen asiakirjan 5 kohtaa.

Kuvaus: Muutoksella tuote-eritelméin lisdtdin erillinen 8 kohta "Yhteys ympdristoon”, jonka sisilto vastaa Euroopan
unionin virallisessa lehdessi (EUVL C 189, 12.8.2009, s. 23) aiemmin julkaistun yhtendisen asiakirjan tietoja.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

34, Uusi 9 kohta

Muutos 34

Muutoksella tuote-eritelmain lisitddn uusi 9 kohta. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

Kuvaus: Muutoksella tuote-eritelméin lisitddn 9 kohta "Alkuperitodisteet”, jonka mukaan kaikkia SAN-tuotteen
tuotantoketjuun osallistuvia on seurattava ja niiden on oltava valvontaelimen valvonnassa.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

YHTENAINEN ASIAKIRJA

Maataloustuotteiden alkuperinimitykset ja maantieteelliset merkinnit

1. (SAN:n tai SMM:n) nimi tai nimet

"Prosciutto di Carpegna”

2. Jisenvaltio tai kolmas maa

Italia

3.  Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus

3.1  Yhdistetyn nimikkeiston koodi
— 02 - LIHA JA MUUT SYOTAVAT ELAIMENOSAT

0210 - Liha ja muut syotavit eldimenosat, suolatut, suolavedessd, kuivatut tai savustetut; lihasta tai muista
eldimenosista valmistettu syotiva jauho ja jauhe

0210 11 - kinkku, lapa ja niiden palat, luulliset

3.2 Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta

"Prosciutto di Carpegna” on raakakypsytetty kinkku, joka on valmistettu lihasikojen takajaloista (kinkuista) ja jota
jalostetaan madritellylla maantieteelliselld alueella vahintdin 14 kuukauden ajan.

Jalostuksen lopussa Prosciutto di Carpegna -kinkku on muodoltaan pyoristynyt, pikemminkin litted kuin
pallomainen, siin on riittdva rasvakerros lonkan vastaisella puolella ja se painaa vihintdin 8 kg.

Leikkauspinta on lohenpunaiseen vivahtava ja siind on riittavasti kiintedd rasvaa, joka on viriltddn valkoista tai
valkean vaaleanpunertavaa. Kinkussa on hienostunut mutta voimakas kypsytetyn lihan tuoksu, sen maku on
miellyttdvi ja aromikas ja liha on koostumukseltaan mureaa ja joustavaa.
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3.3

Tuotteen kemialliset ja fysikaalis-kemialliset ominaisuudet ovat seuraavat: suhteellinen kosteus 57-63 prosenttia,
suolan ja veden suhde (suola- ja vesipitoisuuksien prosenttiosuuksien suhdeluku) 7,8-11,2, veden ja proteiinien
suhde (vesi- ja kokonaisproteiinipitoisuuksien prosenttiosuuksien suhdeluku) 1,9-2,5 ja proteiinin hajoamisindeksi
(trikloorietikkahappoon liukenevien typpifraktioiden prosenttiosuus kokonaistyppipitoisuudesta) vahintdin 24 ja
enintain 31.

Prosciutto di Carpegna -kinkku voidaan saattaa markkinoille kokonaisena tai luuttomana joko puristettuna (pressato)
tai siten, ettd siitd on poistettu kypsytyksen aikana muodostunut kuori ja ylimairdinen pintarasva (all'addobbo), tai
viipaloituna ja tyhjio- tai suojakaasupakkauksiin pakattuna. Viipaloitavaa ja pakattavaa Prosciutto di Carpegna
-kinkkua on kypsytettdvi vihintddn 15 kuukauden ajan.

Rehu (vain eldinperdiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)

Sikojen rehu on perdisin maantieteelliseltd alueelta, jolla siat kasvatetaan. Ilmastoon liittyvisti tai kaupallisista syistd
kaiken rehun hankkiminen paikallisesti voi kuitenkin olla joinakin vuosina teknisesti mahdotonta. Talloin on
varmistettava, ettd vuositasolla vihintddn 50 prosenttia sikojen rehun kuiva-aineesta on perdisin siltd
maantieteelliselti alueelta, jolla siat kasvatetaan, jotta voidaan taata alueen ja tuotteen vélinen yhteys.

Sdannoksiin, jotka koskevat sikojen geneettistd tyyppid ja Prosciutto di Carpegna -kinkun valmistukseen kéytettivien
lihasikojen ruhoista saatavien raaka-aineiden Kkisittelyd, sisdltyy vanhoihin italialaisiin perinteisiin perustuvia
kasvatus- ja ruokintamenetelmii. Alueella kehittyneissd kiytinnoissi tavoitteena on pitkdn ajan kuluessa tapahtuva
kohtuullinen kasvu sekd suuri eldinkohtainen paino. Timid saavutetaan yhdistimailld geneettistd valintaa,
vihimmadisikdd ja teurastettavien eldinten keskipainoa koskevat vaatimukset sopivaan ruokavalioon.

Tdmin vuoksi tuote-eritelméssd on lueteltu sallitut rehut, niiden méaré ja niiden antotapa kutakin kasvatusvaihetta
varten eldimen idn ja painon mukaisesti.

Vieroitusvaiheessa sikojen ravinto koostuu raaka-aineista, jotka sallitaan karjan ruokintaa koskevassa EU:n
lainsddddnnossd. Sikojen ravintoa voidaan tdydentdd vitamiineilla, kivenndisaineilla ja aminohapoilla, ja lisdaineita
voidaan kdyttdd voimassa olevan lainsdddannon mukaisesti.

Kasvuvaiheessa ovat sallittuja seuraavat raaka-aineet: maissigluteenijauho ja/tai maissigluteenirehu, maissi, durra,
ohra, vehnd, ruisvehnd, maissisdilorehu, jauhetut kokonaiset maissintahkat, jauhetut maissinjyvit jaftai -tahkat,
vihempiarvoiset viljat, vehnaleseet ja muut vehnénjalostuksen sivutuotteet, pellavansiemenpuriste, pellavansiemen-
puristerehu,  pellavansiemenrouhe, pellavansiemenrouherehu, kuivattu  juurikasleike, —hedelmdpulppa ja
tomaattimassa (tomaattipulppa) rehun kantaja-aineina, hera, piim, kuivattu rankki ja liukoiset aineet, sinimailanen
(lampokuivattu), melassi, soijapapujen uuttamisesta saatavat tuotteet, auringonkukansiementen uuttamisesta
saatavat tuotteet, rapsinsiementen uuttamisesta saatavat tuotteet, maissinalkiorouhe, herneet, muut palkokasvien
siemenet, hiivat, rasvat, joiden sulamispiste on yli 36 °C, kalajauho ja paahdetut kokonaiset soijapavut ja/tai
soijapuristeet.

Kasvuvaiheen aikaisessa ruokinnassa on otettava huomioon myds seuraavat seikat: ravintoa voidaan tiydentda
vitamiineilla ja kivenndisaineilla, lisdaineita voidaan kdyttdd Euroopan unionin voimassa olevan lainsdddinnon
mukaisesti ja viljan kuiva-aineen osuuden on oltava vihintdan 45 prosenttia kuiva-aineen kokonaismaarasta.

Lihotusvaiheessa on noudatettava kaikkia edelld kasvuvaihetta varten esitettyjd erityisid seikkoja seuraavin
poikkeuksin: viljan kuiva-aineen osuuden on oltava vihintddn 55 prosenttia kuiva-aineen kokonaisméirastd eikd
raaka-aineita "paahdetut kokonaiset soijapavut ja/tai sojjapuristeet” ja "kalajauho” ei saa kayttid.

Viljapohjainen rehu tarjotaan joko nestemuodossa (liemi tai maski), perinteisesti heraan ja/tai piimdan sekoitettuna
tai kuivana. Jotta lihaan saataisiin hyvilaatuinen rasvakerros, rehun kuiva-aine saa sisltdd enintdin 2 prosenttia
linolihappoa ja 5 prosenttia rasvaa. Heraa ja piimad, jotka ovat juustomassan ja voin valmistuksen sivutuotteita, saa
antaa yhteensd enintddn 15 litraa eldintd kohden piivissa. Jos lisiksi kdytetddn melassirankkia, kokonaistyppipi-
toisuuden on oltava alle 2 prosenttia. Virallisessa valvontajirjestelmissd on vahvistettu toimenpiteet tuote-eritelman
sddntojen tdytintoonpanemiseksi.
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Prosciutto di Carpegna -kinkun valmistukseen kiytetddn ainoastaan tuoreita kinkkuja, jotka ovat perdisin
Lombardian, Emilia-Romagnan ja Marchen alueella syntyneistd, kasvatetuista, teurastetuista ja paloitelluista sioista.
Sikojen on oltava seuraavien siitoseldinten jilkelaisia:

a)  perinteisiin rotuihin Italian Large White, Italian Landrace ja Italian Duroc kuuluvat puhdasrotuiset tai ndistd
roduista risteytetyt karjut, jotka on merkitty Italian kantakirjajirjestelmddn, ja perinteisiin rotuihin Italian
Large White ja Italian Landrace kuuluvat puhdasrotuiset tai ndistd roduista risteytetyt emakot

b)  a alakohdassa mainittuihin perinteisiin rotuihin kuuluvat karjut ja risteytetyt emakot tai muita geneettisid
tyyppejd edustavat emakot edellyttien, ettd tillaiset emakot ovat perdisin lihasikojen tuotantoon tarkoitetuista
Large White-, Landrace- ja Duroc-rotujen valinta- tai risteytysohjelmista, joiden tarkoitus ei ole ristiriidassa
Italian kantakirjajirjestelman tavoitteiden kanssa

¢)  muita geneettisid tyyppejd edustavat karjut ja emakot edellyttden, ettd ne ovat periisin lihasikojen tuotantoon
tarkoitetuista Large White-, Landrace- ja Duroc-rotujen valinta- tai risteytysohjelmista, joiden tarkoitus ei ole
ristiriidassa Italian kantakirjajirjestelmin tavoitteiden kanssa

d)  c alakohdassa mainittuja muita geneettisid tyyppeja edustavat karjut ja a alakohdassa mainittuihin perinteisiin
rotuihin kuuluvat emakot.

Tuotteen valmistukseen kiytettdvit tuoreet siankinkut eivit saa olla periisin
—  karjuista tai emakoista

—  sioista, jotka ovat epdsuotuisten piirteiden (erityisesti sikojen stressialttiuden) kantajia.

Italian kantakirjajirjestelmddn valittujen lihasikojen ominaispiirteet vastaavat myds sianruhojen kaupallista
luokittelua koskevan voimassa olevan EU:n lainsddddnnén sdinnoksid. Kyseisten luokitusperusteiden mukaisesti
tuotteen valmistukseen voidaan kdyttdd ainoastaan luokkiin U, R ja O kuuluvista ruhoista saatuja kinkkuja.

Prosciutto di Carpegna -kinkun raaka-aineeksi kdytettdvien aikuisten sikojen on oltava vahintddn 10 kuukauden
ikdisid, kun ne toimitetaan teurastettaviksi. Valmistukseen voidaan kayttdd vihintddn 110,1 kg ja enintddn 168,0 kg
painavia ruhoja, joiden alkuperistd ja lihteestd on olemassa riittdvd ndyttd. Naistd ruhoista on mahdollista saada
viimeisteltyja (lyhyiksi leikattuja) kinkkuja, joiden paino on vihintddn 12 kg ja joiden pinnalla on riittdvin paksu
rasvakerros.

Valmistukseen ei saa kdyttdd kinkkuja, jotka ovat perdisin yli 120 tuntia sitten teurastetuista sioista.

3.4 Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksilgidylld maantieteelliselli alueella

Prosciutto di Carpegna SAN -kinkun tuotannon on tapahduttava Carpegnan kunnan viestonlaskenta- ja
hallintoalueella, joka sijaitsee Pesaro e Urbinon maakunnassa Marchen alueella.

3.5  Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset sddnnot

3.6  Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset saannét

Markkinoille tuotavassa Prosciutto di Carpegna -kinkussa on oltava polttoraudalla tehty merkinti, jossa on teksti
"Prosciutto di Carpegna”.

Nimitys "Prosciutto di Carpegna” on merkittdva etikettiin selkein ja ldhtemattomin kirjaimin, jotka erottuvat selvasti
kaikista muista etiketissd olevista tiedoista. Sen perdssi on oltava maininta "Indicazione Geografica Protetta”

(suojattu maantieteellinen merkintd). Naiden merkintojen rinnalla kdytetddn nimityksen tunnusta.

Etiketissa ei saa olla mitddn muita maireitd kuin tissd mainitut.
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4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Prosciutto di Carpegna -kinkun valmistuksen on tapahduttava perinteiselld tuotantoalueella, joka rajoittuu
Carpegnan kunnan nykyisiin vdestonlaskenta- ja hallintoalueisiin Pesaro e Urbinon maakunnassa Marchen alueella.
Valmistukseen kiytettdvien raaka-aineiden on oltava perdisin Lombardian, Emilia-Romagnan ja Marchen alueella
syntyneistd, kasvatetuista, teurastetuista ja paloitelluista sioista. Alkuperdnimitykseen sovelletaan Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 2024/1143 46 artiklan 3 kohdan mukaisia vaatimuksia.

5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen

5.1  Maantieteellisen alueen erityisyys

Prosciutto di Carpegna -kinkun tuotantoalue sijaitsee Marchen alueella, Pesaro e Urbinon maakuntaan kuuluvassa
Carpegnan kunnassa. Kunnan alueen kartografiset ja maantieteelliset ominaisuudet ovat seuraavat:

—  koordinaatit: 43°47"' N 12°20' E
—  pinta-ala: 28,3 neliokilometrid

—  korkeus merenpinnasta: 748 metrid
—  suurin korkeus: 1 415 metrid

—  korkeusero: 1 015 metrid

— asukasluku (21.12.2007): 1 657.

Carpegnan alue sijaitsee Italian keskiosan pohjoislaidalla Sasso Simone e Simoncellon luonnonsuojelualueella,
paikallisten vuorten eteldpuolella. Alue on noin 50 kilometrin padssd Adrianmerestd, melko lihelld San Marinoa.
Paikallinen kasvillisuus on pyokkimetsavaltaista, ja alueen sijainti Apenniinien juurella suojaa sitd kylmiltd
tramontana- ja boratuulilta. Timd vaikuttaa merkittdvésti paikallisen mikroilmaston erityispiirteisiin, joihin kuuluvat
muun muassa meren ldheisyys, sijaintikorkeus, kohtuullinen tuulisuus ja alueen pinnanmuodostuksen vuoksi
luonnollisesti virtaavat vesistot (ei seisovaa vettd). Alueen ympiristdolot ovatkin erityisen tasapainoiset, ja sille ovat
ominaisia leudot ja kuivat kesit. T4std syystd alue on jo kauan ollut merkittiva terveyslomakohde.

5.2 Tuotteen erityisyys

Raaka-ainetta, tuotantoprosessia ja kypsytetyn tuotteen arviointia koskevien vaatimusten lisdksi nimityksen saavalle
tuotteelle ovat ominaisia seuraavat seikat:

—  valmistukseen kdytetddn kinkkuja, jotka on saatu vdhintddn 10 kuukauden ikiisistd sioista, eli liha on
kypsempii ja soveltuu paremmin pitkddn kypsytykseen

—  ennen kypsytysvaihetta kinkut nuijitaan, siistitdan ja paallystetddn kisin

—  kemiallisten lisdaineiden kéytto on kielletty kaikissa valmistusvaiheissa (lukuun ottamatta alun suolaamiseen
kaytettyd natriumkloridia)

— tuoreiden kinkkujen suolaamiseen kiytetddn ainoastaan kuivaa, jauhettua merisuolaa (natriumkloridia)

—  valmistukseen kdytetddn tuoreita jadhdytettyja — ei pakastettuja — ja sian vdhimmdisikddn nihden sopivan
kokoisia kinkkuja

—  kinkkujen kisittelyn kypsytyslaitoksessa on alettava enintddn 120 tunnin kuluessa teurastuksesta
—  koko valmistusprosessin keston (ml. kypsytysvaihe) on oltava vihintdin 14 kuukautta jalostuksen alkamisesta

—  kinkun alhainen suolapitoisuus (joka on varmennettava kypsyysvaiheen lopussa tehtdvilldi kemiallisilla
tutkimuksilla ja niistd saatavilla tarkastusraporteilla) tekee siitd ainutlaatuisen ja omaleimaisen tuotteen, joka
poikkeaa muista Keski-Italiassa valmistetuista vastaavista tuotteista.
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5.3 Syy-seuraussuhde, joka yhdistdd maantieteellisen alueen tuotteen laatuun tai ominaisuuksiin

Carpegnan alue sijaitsee luonnonsuojelualueella keskelld historiallista Montefeltron aluetta. Alueen maantieteelliset ja
ympdristopiirteet luovat yhdessd ainutkertaisen mikroilmaston, jossa on ihanteelliset olosuhteet lihan
kypsyttimiselle. Paikalliset asukkaat ovatkin hyodyntdneet titd jo ammoisista ajoista ldhtien. Carpegnan alue
liitetddn sianlihan jalostukseen jo renessanssiajan asiakirjoissa. Kun Cesenan valtias Malatesta Novello myi Cervian
suolantuotannon Venetsian tasavallalle (1468), asiakirjoissa todettiin erikseen, ettd Carpegnan kreivikunnalla siilyy
oikeus kdyttdd suolaa vapaasti. Carpegnan alueella puhaltaa jatkuvasti kevyt tuuli, joka on seurausta Adrianmereltd
puhaltavasta merituulesta. Tima tuuli puhaltaa ensin Apenniinien alarinteiden muodostaman suojavyohykkeen yli ja
tormdd sitten korkeampiin rinteisiin. Tuuli kuljettaa mukanaan aromiyhdisteitd, jotka ovat perdisin alueelle
ominaisesta Vilimeren vuoristokasvillisuudesta. Paikallinen kasvillisuus on sekoitus pyokkid, valkopyokkid ja
piikkipaatsamaa sekd liljoja, vuokkoja ja lukuisia orkidealajeja, joita on kasvanut tilli luonnonsuojelualueella
vuosien ajan.

Nimd tekijdt vaikuttavat myds entsyymitoimintaan lihakudoksissa, ja entsyymitoiminta jatkuukin halutunlaisena
alhaisesta suolapitoisuudesta huolimatta. Tatd tukee pitkéllinen alistuminen paikallisille luonnonolosuhteille
(kypsytys eli stagionatura), mikd vaikuttaa suoraan kinkun koostumukseen ja sen aistinvaraisiin ominaisuuksiin.

Alueella on ollut tarpeen kdyttdd raaka-aineita, joita voidaan kypsyttdd pitkddn ilman runsasta suolan tai
aromiaineiden kéyttod, ja tdmd on ajan myotd vakiinnuttanut italialaisten lihasikojen kasvatusperinteen.
Siankasvatus levisikin pikkuhiljaa synnyinsijoiltaan Keski-Italiasta aina Pojoen tasangoille. Satoja vuosia jatkunut
kehitys pysahtyi vasta lahihistorian suurten suu- ja sorkkatautiepidemioiden jilkeen.

Tuote-eritelmin julkaisuviite

https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%252F2%252F0%252FD.5055cd245461de8c8e5a/
P/BLOB%3AID%3D18907 [E/pdf?mode=download
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