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Geograafilise tihisega toote spetsifikaadi heakskiidetud standardmuudatust kisitleva teate
avaldamine koosk®dlas komisjoni delegeeritud miiruse (EL) 2025/27 artikli 5 16ikega 4 (?)

STANDARDMUUDATUSE HEAKSKIITMISE TEADE

1. Toote nimetus

,Prosciutto di Carpegna“

2. Geograafilise tihise tiiiip

C[2025/2736

(C/2025/2736)

(Mairuse (EL) 2024/1143 artikkel 24)
~Prosciutto di Carpegna“

PDO-IT-1496-AMO1 - 17.2.2025

Kaitstud paritolunimetus (KPN)

O  Kaitstud geograafiline tihis (KGT)

O  Geograafiline tihis (GT)

3. Valdkond
Pollumajandustooted
O  Vein

O  Piiritusjoogid

4. Riik, kuhu geograafiline piirkond kuulub

Itaalia

5. Standardmuudatusest teavitav liikmesriigi ametiasutus

12.5.2025

Pollumajanduse, toidualase sdltumatuse ja metsanduse ministeerium — toidualase soltumatuse ja hobukultuuri

osakond

6.  Muudatuse kisitamine standardmuudatusena

Kaitstud péritolunimetuse ,Prosciutto di Carpegna“ tootespetsifikaadi muudatused:

— ei hdlma kaitstud péritolunimetuse voi kaitstud geograafilise tahise nimetuse voi selle nimetuse kasutamise

muutmist;

— nendega ei kaasne risk, et artikli 5 16ike 1 punktis b osutatud seos kaitstud paritolunimetuste puhul véi artikli 5

16ike 2 punktis b osutatud seos kaitstud geograafiliste tahiste puhul muutub kehtetuks, ning

— nendest ei tulene tdiendavaid piiranguid toote turustamisele.

(") Komisjoni 30. oktoobri 2024. aasta delegeeritud médrus (EL) 2025/27, millega taiendatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarust
(EL) 2024/1143 geograafiliste tahiste, garanteeritud traditsiooniliste toodete ja vabatahtlike kvaliteedimdistete registreerimist ja kaitset
kisitlevate eeskirjadega ning tunnistatakse kehtetuks delegeeritud mairus (EL) nr 6642014 (ELT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL: http://

data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Heakskiidetud standardmuudatus(t)e kirjeldus
1. Artikli 2 muutmine

Muudatus 1

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 16iku ning koonddokumendi punkte 3.3 ja 3.4.

Kirjeldus. Muudatusega tipsustatakse, et ka sigade tiikeldamine peab toimuma Lombardia, Emilia Romagna ja Marche
maakonnas.

Muudatus mojutab koonddokumenti.

2. Artikli 2 muutmine

Muudatus 2

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 16iku ja koonddokumendi punkti 3.3.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse eraldi 16ik geneetiliste omaduste kohta. Selgitatud on tooraine geneetilist paritolu
seoses aretusloomade geneetilise tiitibiga, kisitledes nii isaseid kui ka emaseid loomi ning esitades lubatud
geneetilised kombinatsioonid. Muudatus annab voimaluse hinnata molemast soost aretuslooma tdugu ja geneetilist
tiitipi. Seetdttu on tekstis asendatud kaitstud paritolunimetustega ,Prosciutto di Parma“ ja ,Prosciutto di San Daniele”
toodete valmistamiseks kasutatavaid tduge puudutav viide.

Muudatus majutab koonddokumenti.

3. Artikli 2 muutmine

Muudatus 3

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 15iku, sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse tabel, mis selgitab sigade suhtes kehtivaid geneetilisi ndudeid, ndidates dra lubatud ja
lubamatud kombinatsioonid.

Muudatus ei mdjuta koonddokumenti.

4. Artikli 2 muutmine

Muudatus 4

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 16iku; sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse viide pdllumajanduse, toidualase sdltumatuse ja metsanduse ministeeriumi
heakskiidetud geneetiliste tiiiipide loetelule.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.

5. Artikli 2 muutmine

Muudatus 5

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 16iku ja koonddokumendi punkti 3.3.

Kirjeldus. Muudatusega keelatakse kasutada kultide, emiste ja vastundidustatud omadustega (sigade stressistindroom
ehk PSS) sigade reietiikke.

Muudatus mojutab koonddokumenti.
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6.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 6

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 15iku; sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse eraldi punkt sitete kohta, mis kisitlevad kasvatamis- ja s66tmisviisi. Seetdttu on
tekstis asendatud viide kaitstud péaritolunimetuste ,Prosciutto di Parma“ ja ,Prosciutto di San Daniele” tootespetsifi-
kaatidele.

Lisatud on sigade kasvatamise traditsioonilised kronoloogilised etapid (imetamis-, vddrutus-, kasvu- ja
nuumamisetapp).

Muudatus ei m&juta koonddokumenti.

7. Artikli 2 muutmine

Muudatus 7

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 16iku; sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse sitted pdrsaste imetamisperioodi kohta, nihes ette, et selle kestus peab olema kuni
28 pdeva, mis on kooskdlas ndukogu direktiivi 2008/120/EU 1 lisa I peatiiki C jao sitetega. Lisatud on ka viited
pOrsaste imetamisele emise poolt voi kunstlikult piimaga s66tmisele, lubatud so6damaterjalidega sootmisele ning
mineraalainete, vitamiini- ja aminohappelisandite ning lisaainete kasutamisele.

Muudatus ei m&juta koonddokumenti.

8.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 8

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 16iku; sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Muudatusega sitestatakse (iga) sea kummalegi tagareicle tindiga paritolukoha templijiljendi lisamise
meetodid ja ajastus ning asjaomase templijiljendi ja selle lisamiseks kasutatava templiplaadi néidis.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.

9.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 9

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 15iku; sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse tabel, milles on ndidatud, mis tdhte tuleb paritolukoha templijiljendi puhul kasutada
porsa sinnikuu tdhistamiseks.

Muudatus ei m&juta koonddokumenti.

10.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 10

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 16iku; sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse voimalus kasutada pollumajandustootja lisatava paritolukoha templijdljendi asemel
voi koos sellega identifitseerimisseadmeid.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.
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11.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 11

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 16iku; sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.
Kirjeldus. Muudatusega lisatakse eeskiri sigade vanuse mairamiseks kuudes.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.

12.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 12

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 16iku ja koonddokumendi punkti 3.3.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse sitted sigade voorutusetapi kohta. Kehtestatud on eeskirjad, mis kisitlevad selle etapi
kestust, pdrsaste maksimumkaalu ja s66tmist. Lisatud on viide koresooda andmisele, vitamiini-, mineraali- ja
aminohappelisandite ning lisaainete kasutamisele. Vodrutusetapi kestust on pikendatud 80 pdevalt kolmele kuule ja
pOrsaste maksimumkaaluks on maaratud 40 kg.

Muudatus mojutab koonddokumenti.

13.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 13

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 15iku ja koonddokumendi punkti 3.3.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse sdtted kasvuetapi kohta, kehtestades selle maksimaalseks kestuseks viis kuud ja
tdstes etapi I6puks saavutatava kaalu tilempiiri 80 kg-It 85 kg-le.

Tépsustatud on viidet lubatud halbe kohta, sitestades, et iiksikute soddamaterjalide puhul on lubatud hélve vastavalt
mdiruse (EU) nr 767/2009 artikli 17 16ike 2 punktile b, jattes vdlja viite protsendiméairale 10 %. Lisatud on sdte, mis
ndeb pdllumajandustootjale sdnaselgelt ette vdimaluse anda s66ta ka kuivalt.

Lisatud on tabel ,Lubatud soodamaterjalid“, mida kasutatakse ka jirgmises ehk nuumamisetapis. Jargmiste
soodamaterjalide nimetusi on muudetud, vottes arvesse Euroopa Liidu eeskirjade kohast nomenklatuuri, mis on
sdtestatud médruses (EL) nr 68/2013, mida on ajakohastatud maarusega (EL) 2017/1017:

—  maisile ei viidata enam itaalia keeles sdnaga ,mais®, vaid sdnaga ,granturco®;
—  durumnisujahule viidatakse niiiid sdnaga ,lihtjahu®;
—  kuivatatud lutsernijahule viidatakse niiiid sdnadega ,lutsern (kdrgel temperatuuril kuivatatud)®;

— linaseemekoogi puhul ei kasutata itaalia keeles enam nimetust ,expeller di lino®, vaid nimetust ,panello di lino®,
millele on lisatud ka linaseemne s66dakook, linaseemnejahu, linaseemne soodajahu;

— nimetuse ,duna ja pirni pressimisjaagid, viinamarjakestad ja tomatikoor seedimise soodustamiseks asemel
kasutatakse niiiid nimetust ,puuviljapulp ja tomatipulp (tomati pressimisjddgid) kui eelsegude tditeained*;

—  nimetuse ,0lle- ja/vdi torula parm*“ asemel kasutatakse niiiid nimetust ,parmid*;

—  nimetuse ,maisiidude ekstraheerimisel saadav jahu“ (milles on kasutatud itaalia keeles sdna ,mais“) asemel
kasutatakse niiiid nimetust ,maisiidusrott” (kasutades itaaliakeelset sdna ,granturco®);

—  nimetuse ,destilleerimisjadgid“ asemel kasutatakse niiiid nimetust ,piiritustoostuse kuivjaagid ja jadklahused”.
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Vilja on jdetud jargmised soodamaterjalid:

seemnestatud jaanikaunad;
valguliisaadid;

veetustatud kartul;

kassaava;

pressitud ja sileeritud peedi pulp;
seesamijahu;

ekstraheeritud kookosejahu;

lihajahu (ainult juhul, kui see on hea kvaliteediga ja liidu digusega lubatud).

Kategooriast ,vihem tahtsad teraviljad“ on vilja jaetud sona ,kaer*.

Muudetud on jirgmiste soodamaterjalide piirkogust:

petipiim — tiksnes kasvuetapi puhul (niiiid lubatud kuni 250 grammi kuivaines ithe looma kohta pdevas), ilma
et see mdjutaks nduet, mille kohaselt vadaku ja petipiima kogus ei tohi kokku iiletada 15 liitrit looma kohta
pdevas;

maisigluteenijahu ja/vdi maisigluteenisoot (enne kuni 5 %, niiiid kuni 10 %);

mais (enne kuni 55 %, niiiid kuni 65 %);

sorgo (enne kuni 40 %, niiiid kuni 55 %);

oder (enne kuni 40 %, niiiid kuni 55 %);

nisu (enne kuni 25 %, niiiid kuni 55 %);

tritikale (enne kuni 25 %, niiiid kuni 55 %);

,veetustatud peedipulp” (enne kuni 4 %, niiiid kuni 10 %);

«

Jutsern (korgel temperatuuril kuivatatud)“ (enne 2 %, niiiid kuni 4 %).

Lisatud on jargmised s6odamaterjalide nimetused:

maisigluteenijahu ja/vi maisigluteeniso6t (ka nuumamisetapi puhul);

maisisilo (ka nuumamisetapi puhul);

tervetest tolvikutest tehtud maisijahu;

piiritustoostuse kuivjadgid ja jadklahused (ka nuumamisetapi puhul);

linaseemne soodakook, linaseemnejahu, linaseemne s66dajahu;

lipiidid, mille standardsulamistemperatuur on iile 36 °C (ka nuumamisetapi puhul);
rapsiseemnete ekstraheerimisel saadud tooted;

rostitud terved pdldsojaoad ja/vodi pdldsojaoakook (ainult kasvuetapi puhul).

Soodamaterjalide kirje ,herned jafvdi muud kaunviljade seemned” on jagatud kaheks kirjeks — ,herned” ja ,muud
kaunviljade seemned“ — ning piirkoguseid on suurendatud (niiid on lubatud maksimaalne osakaal herneste puhul
25 % ja muude kaunviljade seemnete puhul 10 %).

Mis puutub nimetusse ,tera- ja/vdi tolvikujahu®, siis on see asendatud tipsema nimetusega ,maisitera- ja/voi
maisitdlvikujahu*.
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Nimetuse ,ekstraheeritud sojajahu asemel kasutatakse niiiid nimetust ,sojaubade ekstraheerimisel saadud tooted”
ning selle soodamaterjali lubatud maksimaalne osakaal on niitid 20 % nii kasvuetapi kui ka nuumamisetapi puhul.

Nimetus ,pdevalillejahu“ on asendatud nimetusega ,pievalilleseemnete ekstraheerimisel saadud tooted ja selle
soodamaterjali lubatud maksimaalne osakaal on niiiid 10 %.

Tabeli mirkuses 4 on sitestatud, et sojaubade, paevalilleseemnete ja rapsiseemnete ekstraheerimisel saadud toodete
puhul ei tohi kogurasvasisaldus kuivaines olla rohkem kui 2,5 %.

Lisatud on vGimalus kasutada mineraalaineid, vitamiine ja sd6dalisandeid.
Mirkuses 2 on selgemalt maaratletud mdiste , piiritustoostuse kuivjaagid ja jadklahused*.

Lisaks linoolhappe sisalduse iilempiirile 2 % (s66da kuivmassi kohta) kehtestatakse muudatusega rasvasisalduse
tilempiir 5 % (so0da kuivmassi kohta).

Muudatus mojutab koonddokumenti.

14. Artikli 2 muutmine

Muudatus 14

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 16iku ja koonddokumendi punkti 3.3.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse ndue, et vihemalt 50 % sigade soodast (kuivmassi kohta) aastas peab pirinema
sellest geograafilisest piirkonnast, kus sigu kasvatatakse.

Muudatus mojutab koonddokumenti.

15.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 15

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 teist 16iku ja koonddokumendi punkti 3.3.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse eeskirjades, mis kisitlevad sigade so6tmist nuumamisetapis, viide eespool,
kasvuetapi osas holmatud tabelile ,Lubatud s66damaterjalid“, koos teatavate nuumamisetapiga seotud vajalike
tapsustustega.

Muudatus mojutab koonddokumenti.

16.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 16

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 kolmandat 16iku, sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse punkt ,Sigade tapmine ja tikkeldamine” ning sdnastatakse timber site minimaalse
tapavanuse kohta (seda sisuliselt muutmata), sidudes selle ndudega vanust kontrollida, kasutades selleks paritolukoha
templijiljendit ja/voi seda asendavat voi sellega koos kasutatavat identifitseerimisseadet, mida on kirjeldatud sigade
sootmist ja kasvatamist késitlevas osas.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.

17.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 17

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 kolmandat 16iku, sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.
Kirjeldus. Muudatusega lisatakse kriteerium sigade tapavanuse arvutamiseks.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.
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18.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 18

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 kolmandat 16iku ja koonddokumendi punkti 3.3.

Kirjeldus. Muudatusega asendatakse kriteerium, mille kohaselt peab sigade eluskaal olema 160 kg (lubatud hilve
+ 10 %), kriteeriumiga, mille kohaselt peab iga riimba kaal olema vahemikus 110,1-168,0 kg.

Muudatus mojutab koonddokumenti.

19. Artikli 2 muutmine

Muudatus 19

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 kolmandat 16iku ja koonddokumendi punkti 3.3.

Kirjeldus. Muudatusega tdpsustatakse tekstis, millistesse mairuse (EL) nr 1308/2013 kohastesse klassidesse vdivad
lubatavad kategooria ,H — Heavy* riimbad kuuluda, kooskélas koonddokumendi ja tootespetsifikaadis viidatud
tootespetsifikaatide sitetega. Asendatud on Euroopa Liidu digusakti viide.

Muudatus méjutab koonddokumenti.

20.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 20

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 kolmandat 16iku, sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Muudatusega tdpsustatakse, et kaalu ja riimba klassifitseerimisega seotud andmed tuleb kindlaks teha
tapmise ajal.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.

21.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 21

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 kolmandat 16iku, sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Muudatusega tdpsustatakse, et titkkeldamine voib toimuda ka muudes lihaldikusettevdtetes, mitte ainult
tapamajas, kus loomad tapeti.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.

22.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 22

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 kolmandat 16iku, sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse erisitted identifitseerimistempli graafilise kuju ja md6tmete kohta ning selle kohta,
kuidas tempel tapamajas sobivatele reietiikkidele kanda.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.
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23.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 23

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 kolmandat 16iku, sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse vdimalus kasutada tapamaja identifitseerimistempli asemel voi koos sellega identifit-
seerimisseadmeid.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.

24.  Artikli 2 muutmine

Muudatus 24

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 2 viiendat 15iku, sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.
Kirjeldus. Muudatusega tithistatakse artikli 2 viies 16ik.

Muudatus ei m&juta koonddokumenti.

25.  Artikli 4 muutmine

Muudatus 25

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 4 teist ja kolmandat 16iku ning koonddokumendi punkte 3.3 ja 5.2.
Kirjeldus. Muudatusega tdpsustatakse, et tapamajast voi titkeldamiskohast saabunud reietitkke tuleb hakata
laagerdamisrajatises to6tlema 120 tunni jooksul alates tapmisest, muutmata tootespetsifikaadiga ette nihtud

temperatuuritingimusi.

Muudatus mojutab koonddokumenti.

26. Artikli 4 muutmine

Muudatus 26

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 4 kuuendat 16iku, sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.
Kirjeldus. Muudatusega lisatakse trimmimine ka parast teist soolamist ja enne laagerdamisetapi 16ppu.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.

27. Artikli 5 muutmine

Muudatus 27

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artiklit 5, sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Laagerdumisruumi temperatuuri puudutava muudatusega suurendatakse temperatuuri tilempiiri 20 °C-lt
22 °Cle.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.
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28.  Artikli 5 muutmine

Muudatus 28

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artiklit 5, sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Laagerdumisruumi suhtelist niiskust puudutava muudatusega asendatakse suhtelise niiskuse vahemik
65-80 % vahemikuga 40-70 %.

Muudatus ei m&juta koonddokumenti.

29.  Artikli 5 muutmine

Muudatus 29

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artiklit 5 ning koonddokumendi punkte 3.2 ja 5.2.

Kirjeldus. Muudatusega pikendatakse toote ,Prosciutto di Carpegna“ minimaalset laagerdumisperioodi 13 kuult
14 kuuni.

Muudatus mdjutab koonddokumenti.

30. Artikli 7 muutmine

Muudatus 30

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artiklit 7; sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.
Kirjeldus. Muudatusega tithistatakse artikkel 7.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.

31. Artikli 8 muutmine

Muudatus 31

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artiklit 8; sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.
Kirjeldus. Muudatusega muudetakse artikli nummerdust: artiklist 8 saab artikkel 7.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.

32.  Artikli 8 muutmine

Muudatus 32

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikli 8 neljandat 16iku ning koonddokumendi punkte 3.2 ja 3.5.

Kirjeldus. Muudatusega pikendatakse vaakumpakendisse voi gaasikeskkonda pakendatava singi (sealhulgas
viilutatuna) minimaalset laagerdumisperioodi 14 kuult 15 kuuni.

Muudatus mojutab koonddokumenti.
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3.1.

3.2.

33.  Uus artikkel 8

Muudatus 33

Muudatusega lisatakse tootespetsifikaati uus artikkel 8, mis kattub koonddokumendi punktiga 5.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse eraldi artikkel — artikkel 8 ,Seos keskkonnaga“ —, mis vastab teabele, mis on juba
esitatud 12. augusti 2009. aasta Euroopa Liidu Teatajas 2009/C 189 avaldatud koonddokumendis.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.

34. Uus artikkel 9

Muudatus 34

Muudatusega lisatakse tootespetsifikaati uus artikkel 9, sellega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

Kirjeldus. Muudatusega lisatakse artikkel 9 ,Piritolutdend”, milles tdpsustatakse vajadust tagada koigi kaitstud
paritolunimetusega toote tootmisahelas osalejate tegevuse jilgimine ja kontrollorgani kontroll nende iile.

Muudatus ei mojuta koonddokumenti.

KOONDDOKUMENT

Pollumajandustoodete piritolunimetused ja geograafilised tihised

(KPNi v6i KGT) nimetus(ed)

,Prosciutto di Carpegna“

Liikmesriik voi kolmas riik

Itaalia

Pollumajandustoote voi toidu kirjeldus

Kombineeritud nomenklatuuri kood
— 02 -LIHA JA SOODAV RUPS

0210 — Liha ja soodav rups, soolatud, soolvees, kuivatatud voi suitsutatud; toiduks kasutatav lihast voi rupsist
valmistatud jahu

0210 11 - tagaosad, abatiikid ja nende jaotustiikid, kondiga

Punktis 1 esitatud nimetusele vastava toote kirjeldus

,Prosciutto di Carpegna“ on laagerdunud toorsink, mis on saadud raske sea koodi tootlemisel, mis on kestnud
vihemalt 14 kuud ja toimunud kindlaks maaratud geograafilises piirkonnas.

Valminult on ,Prosciutto di Carpegna“ toorsink imara, aga pigem lapiku kui keraja kujuga, piisava rasvaosaga reie
sisekiljel ning kaalub vahemalt 8 kg.

Loikepind on valdavalt I6heroosa ning sisaldab piisava koguse valge vdi roosakas-valge virvusega rasva. Tootel on
laagerdunud liha peen ja tugev 16hn ning peen ja hork maitse, konsistentsilt on liha 6rn ja elastne.
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Tootel on jirgmised keemilised ja fiiisikalis-keemilised omadused: veesisaldus 57-63 %; soola- ja veesisalduse
suhtarv (naatriumkloriidi sisaldus veesisalduse suhtes) 7,8-11,2; vee- ja valgusisalduse suhtarv (veesisaldus
valgusisalduse suhtes) 1,9-2,5 ning proteoliiiisinditaja (triklorodadikhappes lahustuva limmastikufraktsiooni
protsent iildlimmastikust) 24-31.

Toodet ,Prosciutto di Carpegna“ voib turule lasta tervena, konditustatult — kas pressituna (pressato) voi koodikujuliselt
kokku seotuna (all'addobbo), millele eelneb laagerdumise ajaks singile tehtud kooriku ja iileliigse vilise rasvakihi taielik
eemaldamine — voi viilutatuna ja vaakum- voi gaasikeskkonda pakendatuna. Viilutatult ja pakendatult turustatav sink
peab olema laagerdunud vihemalt 15 kuud.

3.3. Soot (iiksnes loomse pdritoluga toodete puhul) ja tooraine (iiksnes toodeldud toodete puhul)

Sigade s66t peab olema pirit sellest geograafilisest piirkonnast, kus sigu kasvatatakse. Monel aastal ei pruugi aga
kliimaga seotud voi kaubanduslikel pdhjustel olla véimalik hankida 100 % sigade soodast kohapealt. Et tagada toote
seotus piirkonnaga, tuleb niisugustel juhtudel sigade kasvatuspiirkonnast hankida vihemalt 50 % s66da kuivainest
aastas.

Nouded, mis on seotud kasutatava geneetilise tiiiibi eripdraga ja toote ,Prosciutto di Carpegna“ valmistamiseks
vajaliku raskete sigade riimpadest saadava tooraine 18pp-kasutusega, hdlmavad iidseid Itaalia loomakasvatus- ja
sootmismeetodeid, mille eesmirk on moddukas juurdekasv pikema aja viltel, kuid suur hikukaal. Selle
saavutamiseks kombineeritakse geneetilise valiku eesmirke, minimaalset vanust ja keskmist kaalu tapmisel ning
asjakohast s66tmisreZiimi.

See tdhendab, et tootespetsifikaadis nihakse ette lubatava s60da, selle koguse ja sootmisviisi kohandamine eri
kasvatusetappidele olenevalt looma vanusest ja kaalust.

Voorutusetapis koosneb s66t soodamaterjalist, mis on lubatud kariloomade s66tmist kasitlevate ELi digusaktidega.
Sigade soota voib tdiendada vitamiinide, mineraalainete ja aminohapetega ning soodalisandeid voib kasutada
kooskdlas kehtivate digusaktidega.

Kasvuetapis on lubatud jirgmine sd6damaterjal: maisigluteensoot ja/voi teraviljagluteens6ot, mais, sorgo, oder, nisu,
tritikale, maisisilo, tervetest tolvikutest tehtud maisijahu, maisiterajahu ja/vdi maisitdlvikujahu, vihem tihtsad
teraviljad, nisukliid ja muud nisut66tlemise korvalsaadused, linaseemnekook, linaseemne soodakook,
linaseemnejahu, linaseemne soddajahu, veetustatud peedipulp, puuviljapulp ja tomatipulp (tomati pressimisjaagid)
kui eelsegude tditeained, vadak, petipiim, piiritustoostuse kuivjadgid ja jaiklahused, lutsern (kdrgel temperatuuril
kuivatatud), melass, pdldsojaubade ekstraheerimisel saadud tooted, pdevalilleseemnete ekstraheerimisel saadud
tooted, rapsiseemnete ekstraheerimisel saadud tooted, maisiidusrott, herned, muude kaunviljade seemned, parmid,
lipiidid, mille standardsulamistemperatuur on iile 36 °C, kalajahu, rostitud terved pdldsojaoad ja/voi pdldsojaoakook.

Kasvuetapis tuleb arvesse votta ka jargmisi kriteeriume: soodale voib lisada vitamiine ja mineraalaineid ning
kooskdlas kehtivate ELi digusaktidega vdib kasutada soodalisandeid; teravilja kuivmassi osakaal peab olema
vihemalt 45 %.

Nuumamisetapis tuleb jargmiste eranditega jargida koiki kasvuetapi suhtes kehtestatud ndudeid: teravilja kuivmassi
osakaal peab olema vihemalt 55 %; vilistatud on s66damaterjal ,rostitud terved pdldsojaoad ja/vdi pdldsojaoakook”
ja ,kalajahu‘.

Teraviljapohist s66ta voib anda kas vedelal kujul (vedeliku vdi meskina, mis tavaliselt segatakse vadaku ja/vdi
petipiimaga) vdi kuivsdddana. Kvaliteetse rasvasuse tagamiseks tohib antava s66da kuivaines olla kuni 2 %
linoolhapet ja kuni 5 % rasva. Kalgendi valmistamisel saadava vadaku ja vdi valmistamisel saadava petipiima kogus ei
tohi kokku iiletada 15 liitrit looma kohta paevas. Melassijadkide kasutamisel peab limmastiku iildsisaldus olema alla
2 %. Tootespetsifikaadi rakendamise meetmed on sitestanud ametlik kontrollisiisteem.
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Toodet ,Prosciutto di Carpegna“ valmistatakse iiksnes virsketest kootidest, mis on saadud Lombardia, Emilia
Romagna ja Marche maakonna territooriumil stindinud, kasvatatud, tapetud ja tiikeldatud sigadelt, kelle eellased on:

a) traditsioonilist Itaalia Large White', Itaalia Landrace’i ja Itaalia Duroci tdugu kuldid (parandatud vastavalt Itaalia
tduraamatule), kes on kas puhtatdulised voi nende tdugude ristandid, ja traditsioonilist Itaalia Large White'i ja
Itaalia Landrace’i tdugu emised, kes on kas puhtatdulised voi nende tdugude ristandid;

b)  punktis a nimetatud traditsioonilist tdugu kuldid ning ristandemised vdi teise genotiiiibi emised tingimusel, et
neid aretatakse raskete sigade tootmiseks selliste selekteerimis- ja/voi ristamismudelitega, millesse on kaasatud
Large White'i, Landrace’i voi Duroci tdud ja mille eesmirgid on kooskdlas Itaalia tduraamatu eesmérkidega;

¢)  muu genotiiiibi kuldid ja emised eeldusel, et neid aretatakse raskete sigade tootmiseks selliste selekteerimis- jaf
voi ristamismudelitega, millesse on kaasatud Large White'i, Landrace’i voi Duroci tdud ja mille eesmérgid on
kooskdlas Itaalia turaamatu eesmirkidega;

d)  punktis ¢ nimetatud muu genotiiiibi kuldid ja punktis a nimetatud traditsioonilist tdugu emised.

Toote valmistamiseks kasutatavad virsked seakoodid ei tohi parineda:
—  kultidelt ja emistelt;

—  sigadelt, kellel on vastundidustatud omadusi, eelkdige vastuvotlikkus stressile (sigade stressisiindroom, PSS).

[taalia tGuraamatus olevate raskete sigade omadused vastavad seariimpade kaubandusliku liigituse suhtes kehtivate
Euroopa Liidu &igusaktide tingimustele; konealuste liigituskriteeriumide kohaselt on lubatud vaid U-, R- ja O-klassi
seariimpadelt parinevate kootide kasutamine.

Toote ,Prosciutto di Carpegna“ tooraine saamiseks kasutatavate tiiskasvanud sigade tapavanus peab olema vihemalt
10 kuud. Kasutada tohib nduetekohaselt tdendatud péritolu ja ldhtekohaga riimpi, mille kaal jaab vahemikku
110,1-168,0 kg; see voimaldab saada puhastatud piisava rasvasusega koodid (madala 16ikega), mis kaaluvad
vihemalt 12 kg.

Toodelda ei tohi rohkem kui 120 tundi varem tapetud sigadelt parinevaid koote.

3.4. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Kaitstud pdritolunimetusega toote ,Prosciutto di Carpegna“ valmistamine ja laagerdamine peab toimuma Marche
maakonna Pesaro-Urbino provintsi Carpegna valla loendus- ja haldusterritooriumil.

3.5.  Sellise toote viilutamise, riivimise, pakendamise jm erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab

3.6. Registreeritud nimetusega pollumajandustoote margistamise erieeskirjad

Toodet ,Prosciutto di Carpegna“ turustatakse pdletatud identifitseerimismargiga, millel on sdnad ,Prosciutto di
Carpegna“.

Sonad ,Prosciutto di Carpegna“ peavad olema selgete kulumatute tihtedega, mis eristuvad kdigist muudest
margistuse elementidest, ning neile peavad vahetult jirgnema sdnad ,Denominazione di Origine Protetta“ (kaitstud
paritolunimetus). Nimetatud tihised peavad esinema koos toote logoga.

Keelatud on lisada markeid, mis pole sdnaselgelt ette nihtud.
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4. Geograafilise piirkonna tipne méiratlus

Toote ,Prosciutto di Carpegna“ valmistamine peab toimuma traditsioonilises tootmispiirkonnas, Marche maakonna
Pesaro-Urbino provintsi Carpegna valla loendus- ja haldusterritooriumil, ning toorainena kasutatavad sead peavad
olema siindinud, kasvatatud, tapetud ja tiikeldatud Marche, Emilia Romagna v&i Lombardia maakonna
territooriumil. Kohaldatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu mairuse (EL) nr 20241143 artikli 46 16ike 3 tingimusi.

5. Seos geograafilise piirkonnaga

5.1.  Geograafilise piirkonna eripéra

Toote ,Prosciutto di Carpegna“ tootmispiirkond asub Marche maakonnas Pesaro-Urbino provintsis Carpegna vallas,
millel on jirgmised geograafilised koordinaadid ja niitajad:

—  koordinaadid: 43°47’ pohjalaiust ja 12°20" idapikkust;
—  pindala: 28,3 km?

—  korgus merepinnast: 748 meetrit;

—  suurim korgus: 1 415 meetrit;

—  korguste vahe: 1 015 meetrit;

— eclanike arv (seisuga 21.12.2007): 1 657.

Carpegna vald asub Itaalia keskosa p&hjapiiril, mitte kaugel San Marinost, ning jddb Sasso Simone e Simoncello
rahvuspargi territooriumile, asudes samanimelise méde 16unandlval, umbes 50 kilomeetri kaugusel Aadria merest.
Tootmispiirkonna taimestikus iilekaalus olevad laia lehestikuga poogid ja piirkonna asukoht Apenniinide méestiku
jalamil kaitsevad seda kiilmade tuulte tramontana ja boora eest ning tingivad kohaliku mikrokliima piisivad
omadused, milles on tihtsal kohal mere suhteline lihedus, maapinna koérgus, mdddukas tuulisus ja vett dra
juhtivatest pinnavormidest tingitud vahene niiskuse kogunemine; sellest tuleneb eriliselt tasakaalustatud kliima
maheda ja kuiva suvega, mistdttu on juba kaua aega hinnatud paiga tervistavaid omadusi.

5.2. Toote eripira

Peale erinduete toorainele, valmistamisviisile ja laagerdunud toote klassile on tootel jirgmised iseloomulikud
omadused:

—  toorainena kasutatavad koodid pirinevad vihemalt kiimne kuu vanustelt sigadelt, mistdttu on liha sobivam
pikaajaliseks laagerdamiseks;

—  laagerdumisvalmis singi vasardamine, trimmimine ja koorikuga katmine toimub késitsi;

—  koigis tootlemise etappides on keelatud igasuguste keemiliste lisaainete kasutamine (peale naatriumkloriidi
kasutamise soolamiseks tootlemise alguses);

—  virskete kootide soolamiseks kasutatakse ainult merest parit naatriumkloriidi (meresoola), mis on kuivalt
peenestatud;

—  kasutatakse jahutatud, kuid mitte killmutatud virskeid koote, mis on tinu sea vanusele kehtestatud alampiirile
sobiva suurusega;

—  kootide to6tlemine laagerdamisrajatises algab hiljemalt 120 tundi parast looma tapmist;
— tootmisprotsess koos laagerdumisega kestab kokku 14 kuud alates to6tluse algusest;

—  toote vihene soolasus, mida kontrollitakse laagerdumise 16pus keemilise analiiiisiga, eristab seda algupdrase ja
konkreetse tootena selgelt teistest Kesk-Itaalia samalaadsetest toodetest.
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5.3.  Pohjuslik seos toote kvaliteedi voi omaduste ning geograafilise piirkonna vahel

Ajaloolise Montefeltro piirkonna ja sealse rahvuspargi siidames asuva Carpegna valla geograafilised ja keskkonna-
tingimused on eriti soodsad lihatoodete laagerdamiseks ning seda piirkonna erilist omadust pandi tahele ja hakati 4ra
kasutama juba vdga ammustel aegadel. Piirkonna seotusest sealiha to6tlemisega on tdendeid juba renessansi ajast: kui
Cesena senjoor Malatesta Novello miiiis Cervia soolaviljad Veneetsia vabariigile (1468), margiti sdnaselgelt dra
Carpegna krahvkonna digus soola vabalt edasi kasutada. Aadria merelt tulevad mahedad, ent piisivad tuuled, mille
tokestavad korgemal Apenniinide esimesed ndlvad, on Carpegnas loonud tingimused erilisele vahemerelisele
mdéestiku mikrofloorale, piirkonnas annavad tooni p66gid, valgep6ogid, iileksid, rukkililled, liiliad, iilased ja mitut eri
sorti orhideed, mida on rahvuspargis sajandeid alal hoitud.

Need tegurid mdjutavad ka enstiimide toimet liha kudedes, mis jitkub hoolimata vihesest soolasusest kogu
laagerdumise viltel; seda soodustab pikaajaline kokkupuude kohalike looduslike tingimustega (stagionatura), mis on
otseselt seotud toorsingi konsistentsi ja organoleptiliste omadustega.

Vajadus tooraine jdrele, mis sobib pikaajaliseks loomulikuks laagerdamiseks liigse soola ning 16hnaiihenditeta, on
tinginud Itaalia raskete sigade kasvatamise traditsiooni, mille sajandeid kestnud levik algselt territooriumilt Kesk-
Ttaalias kuni Po madalikuni peatus alles hiljuti suu- ja sdrataudi vallandudes.

Viide avaldatud tootespetsifikaadile

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%252F2%2 52F0%252FD.505 5cd 24546 1de8c8e5af
P/BLOB%3AID%3D18907 [E[pdf’mode=download
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