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REGOLAMENT TAL-KUMMISSJONI (UE) Nru 68/2013
tas-16 ta’ Jannar 2013
dwar il-Katalgu tal-materjali tal-ghalf
(Test b’relevanza ghai-ZEE)

Artikolu 1

Il-Katalgu tal-materjali tal-ghalf imsemmi fl-Artikolu 24 tar-Regolament
(KE) Nru 767/2009 huwa stabbilit, kif stipulat fl-Anness ghal dan ir-
Regolament.

Artikolu 2

Ir-Regolament (UE) Nru 575/2011 huwa mhassar.

Ir-referenzi ghar-Regolament revokat ghandhom jittiechdu bhala referenzi
ghal dan ir-Regolament.

Artikolu 3

Il-materjali tal-ghalf 1i gew ittikkettjati skont ir-Regolament (UE)
Nru 575/2011 qabel il-19 ta’ Awwissu 2013 jistghu jitkomplu
jitgieghdu fis-suq u jintuzaw sakemm jispiccaw il-hazniet.

Artikolu 4
Dan ir-Regolament ghandu jidhol fis-sehh fl-ghoxrin jum wara I-pubbli-
kazzjoni tieghu f'1l-Gurnal Ufficjali tal-Unjoni Ewropea.

Dan ir-Regolament ghandu jorbot fl-intier tieghu u japplika direttament
fl-Istati Membri kollha.
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ANNESS

KATALGU TAL-MATERJALI TAL-GHALF
PARTI A
Dispozizzjonijiet generali

(1) L-uzu ta' dan il-Katalgu mill-operaturi tan-negozju tal-ghalf ghandu jkun
volontarju. Madankollu, I-isem ta' materjal tal-ghalf elenkat fil-Parti C jista'
jintuza biss ghal materjal tal-ghalf 1i jikkonforma mar-rekwiziti tal-iskriz-
zjoni koncernata.

(2) L-iskrizzjonijiet kollha fil-lista tal-materjali tal-ghalf fil-Parti C ghandhom
jikkonformaw mar-restrizzjonijiet dwar l-uzu tal-materjali tal-ghalf skont il-
legizlazzjoni rilevanti tal-Unjoni. Ghandha tinghata attenzjoni partikolari
lill-konformita mar-Regolament (KE) Nru 1829/2003 tal-Parlament
Ewropew u tal-Kunsill (') ghal materjali tal-ghalf li huma jew prodotti
minn organizmi genetikament modifikati, jew jirrizultaw minn process ta'
fermentazzjoni li jinvolvi mikro-organizmi genetikament modifikati. II-
materjali tal-ghalf li jikkonsistu fi, jew li fihom, prodotti sekondarji tal-
annimali  ghandhom  jirrispettaw ir-rekwiziti tar-Regolament (KE)
Nru 1069/2009 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (*) u tar-Regolament
ta' Implimentazzjoni tal-Kummissjoni (KE) Nru 142/2011 () u l-uzu
taghhom jista' jkun soggett ghal restrizzjonijiet skont ir-Regolament (KE)
Nru 999/2001 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (). L-operaturi tan-
negozju tal-ghalf li juzaw materjal tal-ghalf imdahhal fil-Katalgu ghandhom
jizguraw i jikkonforma mal-Artikolu 4 tar-Regolament (KE) Nru 767/2009.

(3) “Oggetti tal-ikel precedenti” tfisser oggetti tal-ikel, minbarra rifluss tal-
kejtering, 1i kienu manifatturati ghall-konsum mill-bniedem f'konformita
shiha mal-ligi tal-UE dwar l-ikel izda li ma ghadhomx aktar mahsuba
ghall-konsum mill-bniedem ghal ragunijiet prattici jew logistici jew
minhabba problemi ta' difetti fil-manifattura jew fl-imballagg jew difetti
ohra u li ma jipprezentaw l-ebda riskju ghas-sahha meta jintuzaw bhala
ghalf. L-istabbiliment ta' kontenuti massimi kif imsemmi fil-punt 1 tal-
Anness | tar-Regolament (KE) Nru 767/2009 m'ghandux ikun applikabbli
ghal oggetti tal-ikel precedenti u rifluss tal-kejtering. Dan ghandu japplika fi
processar ulterjuri bhala ghalf.

(4) Skont il-prattika tajba kif imsemmi fl-Artikolu 4 tar-Regolament (KE)
Nru 183/2005 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (°), il-materjali tal-
ghalf ghandhom ikunu hielsa minn impuritajiet kimi¢i li jirrizultaw mill-
process tal-manifattura taghhom u minn ghajnuniet tal-ipprocessar, diment 1i
ma jkunx stipulat kontenut massimu specifiku fil-Katalgu. M'ghandhomx
ikunu prezenti sustanzi projbiti ghal uzu fl-ghalf u ghal dawk is-sustanzi
m'ghandhomx ikunu stipulati kontenuti massimi. Fl-interess tat-trasparenza,
materjali tal-ghalf b'residwi tollerati huma kumplimentati b'informazzjoni
rilevanti provduta minn operaturi ta' negozju tal-ghalf fil-kuntest ta' tranzaz-
zjonijiet kummercjali tas-soltu.

(!) Ir-Regolament (KE) Nru 1829/2003 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-22 ta'

Settembru 2003 dwar ikel u ghalf modifikat genetikament (GU L 268, 18.10.2003, p. 1).

(® Ir-Regolament (KE) Nru 1069/2009 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-21 ta'
Ottubru 2009 1i jistabbilixxi regoli tas-sahha li jirrigwardaw prodotti sekondarji tal-anni-
mali jew derivati minnhom mhux mahsuba ghall-konsum mill-bniedem u li jhassar ir-
Regolament (KE) Nru 1774/2002 (GU L 300, 14.11.2009, p. 1).

() Ir-Regolament tal-Kummissjoni (UE) Nru 142/2011 tal-25 ta' Frar 2011 li jimplimenta r-
Regolament (KE) Nru 1069/2009 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill li jistabbilixxi
regoli tas-sahha li jirrigwardaw prodotti sekondarji tal-annimali jew derivati minnhom
mhux mahsuba ghall-konsum mill-bniedem u 1i jimplimenta d-Direttiva tal-Kunsill
97/78/KE li tistabbilixxi 1-principji li jirregolaw l-organizzazzjoni tal-verifiki veterinarji
fuq prodotti li jidhlu fil-Komunita minn pajjizi terzi skont dik id-Direttiva (GU L 54,
26.2.2011, p. 1).

() GU L 147, 31.5.2001, p. 1

() GU L 35, 8.2.2005, p. 1
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Skont prattika tajba kif imsemmi fl-Artikolu 4 tar-Regolament (KE)
Nru 183/2005, l-applikazzjoni tal-prin¢ipju ALARA (') u minghajr pregu-
dizzju ghall-applikazzjoni tar-Regolament (KE) Nru 183/2005, tad-Direttiva
2002/32/KE tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (?), tar-Regolament (KE)
Nru 396/2005 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (}) u tar-Regolament
(KE) Nru 1831/2003 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (*), huwa xieraq
li fil-Katalgu tal-materjali tal-ghalf jigu specifikati 1-kontenuti massimi ghal
impuritajiet kimici li jirrizultaw mill-process ta' manifattura jew minn ghaj-
nuniet tal-ipprocessar 1i huma prezenti flivelli ta' 0,1 % jew aktar. Kontenuti
massimi jistghu jigu stabbiliti wkoll fil-Katalgu ghal impuritajiet kimic¢i u
ghajnuniet tal-ipprocessar f'llivelli aktar baxxi minn 0,1 % jekk dan ikun
meqjus adatt ghal prattiki ta' negozjar tajba. Jekk ma jkunx specifikat
mod ichor fil-Parti B jew C ta' dan 1-Anness, kwalunkwe kontenut massimu
huwa espress fuq bazi ta' piz/piz (°).

Il-kontenuti massimi specifici ghal impuritajiet kimi¢i u ghajnuniet tal-
ipprocessar huma stabbiliti jew fid-deskrizzjoni tal-process fil-Parti B, fid-
deskrizzjoni tal-materjal tal-ghalf fil-Parti C jew fl-ahhar ta' kategorija fil-
Parti C. Diment 1i kontenut massimu specifiku ma jigix stabbilit fil-Parti C,
kwalunkwe kontenut massimu stabbilit fil-Parti B ghal process partikolari
huwa applikabbli ghal kwalunkwe materjal tal-ghalf elenkat fil-Parti C
sakemm id-deskrizzjoni tal-materjal tal-ghalf taghmel referenza ghal dan
il-process u sakemm il-process involut jirrispetta d-deskrizzjoni moghtija
fil-Parti B.

Materjali tal-ghalf mhux elenkati fil-Kapitolu 12 tal-Parti C 1li jkunu gew
manifatturati b'fermentazzjoni u/jew li ghandhom prezenza naturali ta'
mikroorganizmi jistghu jitqieghdu fis-suq b'mikroorganizmi hajjin diment
li l-uzu mahsub tal-materjali tal-ghalf u tal-ghalf kompost li jkun fih il-
mikroorganizmi hajjin, ma jkunx

(a) il-multiplikazzjoni tal-mikroorganizmi u

(b) ma jkunx marbut ma' funzjoni mwettqa mill-mikroorganizmu/i skont I-
Anness | tar-Regolament (KE) Nru 1831/2003.

Il-prezenza ta' mikroorganizmi kif ukoll kwalunkwe funzjoni li tirrizulta
minnhom m'ghandhomx jigu attribwiti lill-materjali tal-ghalf u lill-ghalf
kompost li jkollu I-mikroorganizmi hajjin.

[l-purita botanika ta' materjal tal-ghalf m'ghandhiex tkun anqas minn 95 %.
Madankollu, l-impuritajiet botani¢i bhar-residwi ta' zrieragh taz-zejt jew
frott taz-zejt ohra derivati minn process tal-manifattura precedenti m'ghand-
homx jagbzu 1-0,5 % ghal kull tip ta' Zerriegha jew frott taz-zejt. Bhala
deroga minn dawn ir-regoli generali ghandu jigi stabbilit livell specifiku
fil-lista tal-materjali tal-ghalf fil-Parti C.

L-isem komuni/il-kwalifikatur ta' wiehed jew izjed mill-processi, kif elenkat
fl-ahhar kolonna tal-glossarju tal-processi fil-Parti B, ghandu (°) jigi mizjud
mal-isem tal-materjal tal-ghalf biex jindika li jkun ghadda mill-process jew
mill-processi rispettiv(i). Materjal tal-ghalf i l-isem tieghu huwa tahlita ta'
isem elenkat fil-Parti C flimkien mal-isem/il-kwalifikatur komuni ta' wiehed
jew aktar mill-processi elenkati fil-Parti B ghandu jigi kkunsidrat bhala
inkluz fil-Katalgu u t-tikketta tieghu ghandu jkollha d-dikjarazzjonijiet

L-Aktar Baxx li Jista' Jintlahaq Ragonevolment.

GU L 140, 30.5.2002, p. 10

GU L 70, 16.3.2005, p. 1

GU L 268, 18.10.2003, p. 29

1d-dispozizzjonijiet dwar impuritajiet kimi¢i u ghajnuniet tal-ipprocessar stabbiliti f'dan
il-paragrafu m'ghandhomx japplikaw ghal materjali tal-ghalf elenkati fir-Registru ta'
materjali tal-ghalf kif imsemmi fl-Artikolu 24(6) tar-Regolament (KE) Nru 767/2009.
B'deroga minn dan l-obbligu, ghall-process “tnixxif”’ l-isem komuni/kwalifikatur jista'
jizdied.
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obbligatorji applikabbli ghal dan il-materjal tal-ghalf kif stipulat fl-ahhar
kolonni tal-Partijiet B u C, kif applikabbli. Kull meta jkun stipulat fl-
ahhar kolonna tal-Parti B, ghandu jkun specifikat il-metodu specifiku uzat
ghall-process fl-isem tal-materjal tal-ghalf.

Jekk il-process tal-manifattura ghal materjal tal-ghalf ivarja mid-deskrizzjoni
tal-process ikkoncernat, kif stabbilit fil-glossarju tal-processi fil-Parti B, il-
process tal-manifattura ghandu jigi stabbilit fid-deskrizzjoni tal-materjal tal-
ghalf ikkonc¢ernat.

Ghal numru ta' materjali tal-ghalf, jistghu jintuzaw sinonimi. Tali sinonimi
huma inkluzi fparentesi kwadri fil-kolonna “isem” tal-iskrizzjoni ghall-
materjal tal-ghalf ikkoncernat fil-lista tal-materjali tal-ghalf fil-Parti C.

Fid-deskrizzjoni tal-materjali tal-ghalf fil-lista tal-materjali tal-ghalf fil-Parti
C, il-kelma “prodott” tintuza minflok il-kelma “prodott sekondarju” biex
tirrifletti s-sitwazzjoni tas-suq u l-lingwa uzata fil-prattika mill-operaturi
tan-negozju tal-ghalf biex jenfasizzaw il-valur kummercjali tal-materjali
tal-ghalf.

L-isem botaniku tal-pjanta jinghata biss fid-deskrizzjoni tal-ewwel iskriz-
zjoni fil-lista tal-materjali tal-ghalf fil-Parti C 1i tikkoncerna dik il-pjanta.

l-prin¢ipju sottostanti ghall-ittikkettar obbligatorju tal-kostitwenti analitici
ta' ¢ertu materjal tal-ghalf fil-Katalgu huwa, jekk certu prodott fihx koncen-
trazzjonijiet gholja ta' kostitwent specifiku, jew jekk il-process tal-manifat-
tura biddilx il-karatteristici nutrittivi tal-prodott.

L-Artikolu 15(g) tar-Regolament (KE) Nru 767/2009 flimkien mal-punt 6
tal-Anness I ta' dak ir-Regolament jistabbilixxi r-rekwiziti tal-ittikkettar fir-
rigward tal-kontenut tal-umdita. L-Artikolu 16(1)(b) ta' dak ir-Regolament
flimkien mal-Anness V tieghu jistabbilixxi r-rekwiziti tal-ittikkettar fir-
rigward tal-kostitwenti analitici l-ohra. Barra minn hekk, il-punt 5 tal-
Anness | tar-Regolament (KE) Nru 767/2009 jehtieg id-dikjarazzjoni tal-
livell ta' rmied li ma jinhallx fl-acidu idrokloriku jekk dan jagbez 2,2 %
b'mod generali jew jekk ghal ¢ertu materjal tal-ghalf dan jagbez il-livell
stabbilit fit-tagsima rilevanti tal-Anness V ta' dak ir-Regolament. Madan-
kollu, ¢ertu iskrizzjonijiet fil-lista tal-materjali tal-ghalf fil-Parti C jiddevjaw
minn dawk ir-regoli kif gej:

(a) id-dikjarazzjonijiet obbligatorji dwar il-kostitwenti analiti¢i fil-lista tal-
materjali tal-ghalf fil-Parti C jissostitwixxu d-dikjarazzjonijiet obbliga-
torji kif stabbiliti fit-tagqsima rilevanti tal-Anness V tar-Regolament (KE)
Nru 767/2009;

(b) jekk il-kolonna relatata ma' dikjarazzjonijiet obbligatorji fil-lista tal-
materjali tal-ghalf fil-Parti C tithalla vojta fir-rigward tal-kostitwenti
analiti¢i i kieku jridu jigu dikjarati skont it-tagsima rilevanti tal-Anness
V tar-Regolament (KE) Nru 767/2009, l-ebda wiched minn dawk il-
kostitwenti m'ghandu bzonn jigi ttikkettat. Ghal irmied li ma jinhallx fl-
acidu idrokloriku, madankollu, fejn 1-ebda livell ma hu stabbilit fil-lista
ta' materjali tal-ghalf fil-Parti C, il-livell ghandu jigi dikjarat jekk jagbez
it-2,2 %;

(c) fejn jigu stabbiliti livell specifiku wiched jew aktar ta' umdita fil-
kolonna “dikjarazzjonijiet obbligatorji” tal-lista tal-materjali tal-ghalf
fil-Parti C, dawk il-livelli ghandhom japplikaw minflok il-livelli fil-
punt 6 tal-Anness I tar-Regolament (KE) Nru 767/2009. Madankollu,
jekk il-kontenut tal-umdita jkun inqas minn 14 %, id-dikjarazzjoni
tieghu ma tkunx obbligatorja. Fejn l-ebda livell ta' umdita specifiku
ma jigi stabbilit f'dik il-kolonna, ghandu japplika l-punt 6 tal-Anness
I tar-Regolament (KE) Nru 767/2009.
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(15) Operatur ta' negozju tal-ghalf 1i jiddikjara 1i materjal tal-ghalf ghandu izjed

karatteristi¢ci minn dawk specifikati fil-kolonna “deskrizzjoni” tal-lista ta'
materjali tal-ghalf fil-Parti C, jew jirreferi ghal process elenkat fil-Parti B
li jista' jigi assimilat ma' dikjarazzjoni (ez. Protezzjoni mill-kirxa), ghandu

jikkonforma mal-Artikolu 13 tar-Regolament (KE) Nru 767/2009. Barra

PARTI B

Glossarju tal-processi

minn dan, il-materjali tal-ghalf jistghu jissodisfaw skop nutrittiv partikolari
skont 1-Artikoli 9 u 10 tar-Regolament (KE) Nru 767/2009.

Process

Definizzjoni

Isem komuni/kwalifikatur

Frazzjonament bl-arja

Separazzjoni tal-partikuli permezz ta'
fluss tal-arja.

Frazzjonat bl-arja

Aspirazzjoni

Process ghat-tnehhija tat-trab, partikuli
fini u partikuli ohra bi trab tac-cereali
sospiz minn massa ta' qgamh matul it-
trasferiment permezz ta' fluss tal-arja.

Aspirat

Smit

Process li jikkonsisti mit-trattament bis-
shana ta' sustanza organika bit-toghlija
jew bil-fwar sabiex jigu denaturati 1-
enzimi naturali, jirtab it-tessut u
jitnehha l-aromatizzant nej, segwit bl-
immersjoni  filma kiesah  sabiex
jitwaqqaf il-process ta' tisjir.

Mismut

Bli¢jar

It-tnehhija ta' kulur 1i jitfacéa b'mod
naturali permezz ta' processi kimici
jew fizici jew bl-uzu ta' trab tal-
ibblicjar

Ibblicjat

Tkessih

Tnaqqis tat-temperatura taht dik
ambjentali izda 'l fuq mill-punt tal-
iffrizar biex jghin il-preservazzjoni

Imkesshin

Tqattigh

Tnaqqis tad-daqgs tal-particella bl-uzu
ta' sikkina wahda jew izjed

Imqatta’

Tindif

Tnehhija ta' oggetti (kontaminanti, ez.
gebel) jew partijiet vegetattivi tal-pjanta
ez. partikuli mhux imwahhla ta' tiben
jew gxur jew haxix hazin

Imnaddaf/maghzul

Koncentrazzjoni (1)

Tnehhija ta' ilma u/jew kostitwenti ohra

Koncentrat

Kondensazzjoni

Tranzizzjoni ta' sustanza minn fazi
gassuza ghal wahda likwida

Kondensat

10

Tisjir

L-applikazzjoni tas-shana biex jitbiddlu
I-karatteristici fizi¢i u kimici tal-mater-
jali tal-ghalf

Imsajjar
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Process Definizzjoni Isem komuni/kwalifikatur
11 Tghaffig Tnaqqis tad-dags tal-partikula bl-uzu ta' | Mghaffeg
kraxer
12 Kristallizzazzjoni Purifikazzjoni permezz tal-formazzjoni | Kristallizzat
ta' kristalli solidi minn soluzzjoni
likwida.  L-impuritajiet  fil-likwidu
normalment ma jkunux inkorporati fl-
istruttura bil-kannizzati tal-kristall.
13 Dekortikazzjoni (%) Tnehhija kompleta jew parzjali tas-saffi [ Dekortikat,  parzjal-
ta' barra mill-qmuh, Zrieragh, frott, [ ment dekortikat.
gewz u ohrajn
14 Tnehhija  tal-qxur/ | Tnehhija tal-qxur ta' barra ta' fazola, | Imqaxxar jew
tnehhija tal-hliefa gmuh u Zrieragh normalment permezz | minghajr hliefa (3)
ta' mezzi fizici
15 Estrazzjoni tal-pektini | Estrazzjoni tal-pektini minn materjal | Minghajr pektini
tal-ghalf
16 Dessikazzjoni Process ta' estrazzjoni tal-umdita Dessikat
17 Tnehhija ta' hama Process uzat ghat-tnehhija tas-saff tal- | Minghajr hama
hama fuq wice
18 Tnehhija ta' zokkor Tnehhija kompleta jew parzjali ta' | Minghajr zokkor,
mono- u disikkaridi mill-melassa u | parzjalment minghajr
materjal iehor 1i fih iz-zokkor permezz | zokkor
ta' mezzi kimi¢i jew fizici
19 Detossifikazzjoni Process li permezz tieghu I-kontami- | Detossifikat
nanti tossi¢i jingerdu jew titnaqqas il-
kon¢entrazzjoni taghhom
20 Distillazzjoni Frazzjonament ta' likwidi b'toghlija u | Distillat
gbir ta' fwar kondensat fkontenitur
separat
21 Tnixxif Deidratazzjoni permezz ta' processi | Imnixxef naturalment
artifi¢jali jew naturali jew imnixxef artific-
jalment, skont il-kaz
22 Hzin f'sajlos Hzin ta' materjali tal-ghalf biz-zieda | Mahzun f'sajlo
jew minghajr iz-zieda ta' preservattivi,
jew bl-uzu ta' kundizzjonijiet anaero-
bici b'addittivi ta' silagg jew minghajr
23 Evaporazzjoni Tnaqqis tal-kontenut tal-ilma Evaporat
24 Espansjoni Process termali li matulu l-kontenut tal- | Spandut jew minfuh
ilma intern tal-prodott, bi hrug tal-fwar
f'daqqa, iwassal ghas-separazzjoni tal-
prodott
25 Espellar Tnehhija ta' zejt/xaham bi pressar Espellent/tghaqqida

pressati u zejt/xaham
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Process

Definizzjoni

Isem komuni/kwalifikatur

26

Estrazzjoni

Tnehhija permezz ta' solvent organiku
tax-xaham/taz-zejt minn Certu materjali
jew Db'solvent milwiem taz-zokkor jew
komponenti li jinhallu fl-ilma ohra

Estratt/grixa u xaham/
zejt, melassa/polpa u
zokkor jew kompo-
nenti li jinhallu flI-
ilma ohra

27

Estruzjoni

Process termali li matulu I-kontenut tal-
ilma intern tal-prodott jigi evaporat
rapidament, li jwassal biex il-prodott
jigi separat, flimkien ma' formazzjoni
specifika tal-prodott billi jghaddi minn
orificju definit

Estruz

28

Fermentazzjoni

Process li fih il-mikroorganizmi bhal
batterji, fungi jew hmira jigu jew
prodotti jew uzati fuq il-materjali biex
jigu  modifikati  1-kompozizzjoni/il-
proprjetajiet kimici taghhom

Fermentat

29

Filtrazzjoni

Il-process li likwidu jigi mghoddi minn
midja poruza jew filtru ta’ membrana
sabiex jitnehhew partikuli solidi

Filtrat

30

Tqattigh
(flaking)

fllagx

Tidwir ta' materjal trattat bis-shana
umdu biex ikunu generati Dbicciet
irgaq ta' materjal

Lagx

Thin fi dqiq

Tnaqqis tad-daqgs tal-partikuli tal-qamh
niexef u facilitazzjoni tas-separazzjoni
fi frazzjonijiet kostitwenti (principal-
ment dqiq, nuhhala u granza)

Dqiq, nuhhala,
granza (*) jew ghalf,
skont il-kaz

32

Frigellizzazzjoni

It-tkessih taz-zjut jissepara l-partijiet
aktar saturati taz-zjut u l-partijiet li
mhumiex saturati taz-zejt. Il-partijiet
aktar saturati taz-zejt jikkongelaw bi
tkessih, filwaqt li I-partijiet li mhumiex
saturati taz-zejt huma likwidu u jistghu
perezempju jigu dikantati. Il-prodott
frigellat huwa z-zejt kongelat.

Frigellizzazzjoni

33

Frammentazzjoni

Process ta' tkissir ta' materjal tal-ghalf
fi frammenti.

Frammentat

34

Qali

Process ta' tisjir ta' materjali tal-ghalf
f'Zejt jew xaham

Moqli

35

Taghqid

Process ta' formazzjoni ta' gell, materjal
solidu qisu jelly 1i jista' jkollu karatte-
risti¢i 1i jvarjaw minn artab u dghajjef
ghal iebes u iebes hafna normalment
bl-uzu ta' agenti tat-taghqid.

Maghqud

36

Granulazzjoni

Trattament tal-materjali tal-ghalf biex
jinkiseb dags u konsistenza specifika
tal-partikuli.

Granulat
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Process

Definizzjoni

Isem komuni/kwalifikatur

37

Shig/thin

Tnaqqis tad-daqgs tal-partikuli ta' mater-
jali tal-ghalf solidi fi process niexef jew
imxarrab

Mishuq jew mithun

38

Tishin

Trattamenti bis-shana mwettqa taht
kundizzjonijiet specifici bhal pressjoni
u umdita

Imsahhan/trattat  bis-
shana

39

Idrogenizzazzjoni

Process katalitiku mmirat lejn is-satu-
razzjoni ta' bonds doppji ta' Zjut/xahmi-
jiet/acidi grassi, imwettaq f'temperatura
ghola taht pressjoni idrogena, sabiex
jinkisbu trigliceridi/acidi grassi parzjal-
ment jew kompletament saturati, jew
polioli permezz ta' tnaqqis ta' gruppi
ta' karbonil ta' karboidrati ghal gruppi
ta' idrossi

Idrogenat, parzjalment
idrogenat

40

Idrolizi

Tnaqqis tad-dags molekolari bi tratta-
ment adatt bl-ilma u jew bi shana/
pressjoni, b'enzimi jew b'acidu/alkali

Idrolizzat

41

Likwefazzjoni

Tranzizzjoni minn fazi
gassuza ghal likwidu

solida jew

Likwifikat

42

Macerazzjoni

Tnaqqis tad-dags ta' materjali tal-ghalf
bl-uzu ta' mezzi mekkanici ta' spiss fil-
prezenza ta' ilma jew likwidi ohra

Macerat

43

Immaltjar

Il-qamh jithalla jibda I-germinazzjoni
sabiex jigu attivati enzimi li jsehhu
b'mod naturali li huma kapaci jisse-
paraw il-lamtu fkarboidrati u proteini
fermentabbli flacidi ammini¢i u peptidi

Immaltjat

44

Tahlil

Tranzizzjoni minn fazi solida ghal
likwida bl-applikazzjoni tas-shana

Mahlul

45

Mikronizzazzjoni

Il-process  tat-tnaqqis  tad-dijametru
medju ta' partikuli ta' materjal solidu
ghall-iskala ta' mikrometru

Mikronizzat

46

Toghlija parzjali

Process ta' tghaddis fl-ilma u soggez-
zjoni ghal trattament bis-shana biex il-
lamtu jkun kompletament gelatinizzat,
segwit bi process ta' tnixxif

Mgholli parzjalment

47

Pastorizzazzjoni

Tishin sa temperatura kritika ghal hin
specifikat biex jigu eliminati mikroor-
ganizmi li jaghmlu Il-hsara segwit bi
tkessih rapidu

Pasturizzat

48

Tqaxxir

Tnehhija tal-gilda/qoxra minn frott u
hxejjex

Imqaxxar

49

Tgerbib

Iffurmar b'kompressjoni permezz ta'
matrici

Gerbub, imgerbeb

50

Thin tar-ross

Tnehhija ta' kwazi n-nuhhala u I-
embriju kollha jew ta' parti minnhom
mir-ross imfesdaq

Mithun
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Process Definizzjoni Isem komuni/kwalifikatur
51 Pregelatinizzazzjoni | Modifika tal-lamtu ghal titjib sinifikanti | Pregelatinizzazzjoni (°)
tal-karatteristici ta' tinfih tieghu fl-ilma
kiesah
52 Pressar (°) Tnehhija fizika ta' likwidi bhal xaham, | Espellent/taghqida (fil-
zejt, ilma jew meraq minn solidi kaz ta' materjali i
fihom iz-Zejt)
Polpa, pomata (fil-kaz
ta' frott, ece¢)
Polpa pressata (fil-kaz
ta' pitravi taz-zokkor)
53 Raffinar Tnehhija kompleta jew parzjali ta' | Raffinat, parzjalment
impuritajiet jew komponenti mhux | raffinat
mixtieqa bi trattament kimiku/fiziku
54 Inkaljar Tishin ta' materjali tal-ghalf fi stat | Inkaljat
niexef  ghat-titjib  tad-digestibilita,
ghaz-zieda fil-kulur u/jew ghat-tnaqqis
ta' fatturi antinutrittivi li jsehhu b'mod
naturali.
55 Tidwir Tnaqqis tad-daqs tal-partikola billi 1- | Imrembel
materjal, perezempju qmuh, jitghadda
minn bejn pari ta' rombli
56 Protezzjoni mill- | Process li, jew bi trattament fiziku bl- | Protett mill-kirxa
kirxa uzu ta' shana, pressjoni, fwar u tahlita | permezz tal-azzjoni ta'
ta' kundizzjonijiet tali u/jew permezz | [dahhal kif
tal-azzjoni ta' perezempju aldeidi, linjo- | applikabbli]
sulfonati, idrossidu tas-sodju jew acidi
organi¢i (bhal acidu propjoniku jew
acidu tanniku) jimmira li jipprotegi n-
nutrijenti minn degradazzjoni fil-kirxa
Materjali tal-ghalf li huma protetti mill-
kirxa minn aldeidi jista' jkun fihom sa
0,12 % ta' aldeidi liberi.
57 Tgharbil/Filoxxar Separazzjoni tal-partikuli ta' dagsijiet | Mgharbel, filoxxat,
differenti billi l-materjali tal-ghalf | iffiltrat
jitghaddew minn filoxxa/i filwaqt li
jigu mhawda jew imferra'.
58 Xkumar Separazzjoni tas-saff li jzomm fil-wic¢ | Xkumat
ta' fuq ta' likwidu permezz ta' mezzi
mekkani¢i, ez. xaham tal-halib
59 Iffettar Tqattigh tal-materjali tal-ghalf f'bicciet | Iffettat

catti
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Process

Definizzjoni

Isem komuni/kwalifikatur

60

Tixrib/Tghaddis

Umidifikazzjoni u trattib tal-materjali
tal-ghalf, normalment taz-zrieragh,
biex jitnaqqas il-hin tat-tisjir, tigi
meghjuna t-tnehhija tal-qoxra taz-
zerriegha u jigi facilitat it-tehid tal-
ilma ghall-attivazzjoni tal-process ta'
germinazzjoni jew biex titnaqqas il-
kon¢entrazzjoni ta' fatturi antinutrittivi
li jsehhu b'mod naturali

Mghaddas

61

Tnixxif bi sprej

Tnaqqis tal-kontenut ta' umdita ta'
likwidu billi jinholoq sprej jew raxx
ta' materjal tal-ghalf biex jizdied il-
proporzjon tal-erja tal-wic¢ ghall-piz li
minnu tintefah l-arja shuna

Imnixxef bi sprej

62

Trattament bil-fwar

Process 1i juza I-fwar taht pressjoni
ghat-tishin u t-tisjir ghaz-zieda tad-
digestibilita

Trattat bil-fwar

63

Ittowstjar

Tishin bl-uzu ta' shana niexfa normal-
ment applikata fuq zerriegha taz-zejt,
ez. Biex jitnaqqsu jew jitnehhew fatturi
antinutrittivi 1i jsehhu b'mod naturali

Ittowstjat

64

Ultrafiltrazzjoni

Filtrazzjoni ta' likwidi permezz ta'
membrana permeabbli fina ghal mole-
kuli zghar biss

Ultrafiltrat

65

Degerminazzjoni

Process ta' tnehhija totali jew parzjali
ta' sufara minn habba tac-cereali
mghaffga

Degerminat,
degerminizzat

66

Mikronizzazzjoni bl-
infraahmar

Proc¢ess termali bl-uzu ta' shana infra-
hamra ghat-tisjir u l-inkaljar ta' cereali,
gheruq, zrieragh jew tuberi, jew il-
koprodotti  taghhom,  normalment
segwit bi tqattigh f'lagx

Mikronizzat
b'infraahmar

67

Zjut/xahmijiet u qsim
ta' zjut/xahmijiet
idrogenizzati

Process kimiku ta' idrolizi ta' xahmijiet/
zjut. Ir-reazzjoni ta' xahmijiet/zjut mal-
ilma, imwettqa f'temperaturi u pressjo-
nijiet, tippermetti li jinkisbu acidi grassi
mhux raffinati fil-fazi idrofobika u
ilmijiet helwa (glicerol mhux raffinat)
fil-fazi idrofilika.

Magqsuma

68

Sonikazzjoni
b'ultrasound

Rilaxx ta' komposti li jinhallu permezz
ta' processar mekkaniku b'ultrasound
energetiku u shana fl-ilma.

Sonikat

69

Tnehhija mekkanika
ta' mballagg tal-ikel

Tnehhija mekkanika ta' mballagg tal-
ikel

Spakkjat
mekkanikament

() Fil-Germaniz “Konzentrieren” tista' tigi sostitwita b*Eindicken” fejn ikun il-kaz, fliema kaz il-kwalifikatur

komuni ghandu jkun “eingedickt”.

(?) “Dekortikazzjoni” tista' tigi sostitwita bi “tnehhija tal-qoxra” jew “tnehhija tal-hliefa” fejn ikun il-kaz, fliema
kaz il-kwalifikatur komuni ghandu jkun “imqaxxar” jew “minghajr hliefa”.

(%) Fil-kaz tar-ross, dan il-process huwa msejjah bhala “tfisdiq” u l-kwalifikatur komuni jkun “imfesdaq”.

(#) Fil-Franciz tista' tintuza l-kelma “issues”.

(°) Fil-Germaniz jista' jintuza 1-kwalifikatur “aufgeschlossen” u l-isem “Quellwasser” (1i jirreferi ghal lamtu). Fid-
Daniz jistghu jintuzaw il-kwalifikatur “Kveeldning” u l-isem “Kveldet” (li jirreferi ghal lamtu).

(°) Fil-Franciz “Pressage” jista' jigi sostitwit b'“Extraction mécanique” fejn xieraq.




02013R0068 — MT — 01.07.2020 — 003.001 — 12

PARTI C

Lista ta' materjali tal-ghalf

1. Hbub tac-cereali u prodotti derivati minnhom

Numru Isem Deskrizzjoni Dﬂ;ﬁgﬁzg?;?giet
1.1.1 Xghir Hbub ta' Hordeum vulgare L. lJista'
jkun protett mill-kirxa
1.1.2 | Xghir, minfuh Prodott miksub minn xghir mithun jew | Lamtu
miksur permezz ta' trattament f'kundiz-
zjonijiet shan u umdi u taht pressjoni
1.1.3 | Xghir, inkaljat Prodott tal-process tal-inkaljazzjoni tax- | Lamtu, jekk > 10 %
xghir li huwa parzjalment inkaljat .
b'kulur mitfi Proteina mhux raffi-
nata, jekk > 15 %
1.1.4 | Lagx tax-xghir Prodott miksub bl-uzu ta' fwar jew | Lamtu
mikronizzazzjoni bl-infraahmar u t-
tidwir ta' xghir minghajr hliefa. Jista'
jkun fih proporzjon zghir ta' hlief tax-
xghir. Jista' jkun protett mill-kirxa.
1.1.5 | Fibra tax-xghir Prodott tal-manifattura tal-lamtu tax- | Fibra mhux raffinata
xghir. Jikkonsisti minn partikuli tal- .
endosperma u prin¢ipalment minn Protelpa mhux raffi-
fibra. nata, jekk > 10 %
1.1.6 | Qxur tax-xghir Prodott tal-manifatura tal-lamtu tal- | Fibra mhux raffinata
etanol wara thin, tgharbil u tqaxxir .
nexfin tal-partikuli tax-xghir Proteina mhux raffi-
nata, jekk > 10 %
1.1.7 | Granza tax-xghir Prodott miksub matul l-ipprocessar tax- | Fibra mhux raffinata
xghir minghajr hliefa mgharbul fxghir
perlat, semolina jew dqiq. Jikkonsisti [ Lamtu
prin¢ipalment minn partikuli ta' endos-
perma bi frammenti fini tal-qxur ta'
barra u xi cereali mgharbula.
1.1.8 Proteina tax-xghir Prodott mix-xghir miksub wara s-sepa- | Proteina mhux
razzjoni tal-lamtu u n-nuhhala. Jikkon- | raffinata
sisti prin¢ipalment minn proteina.
1.1.9 | Ghalf tal-proteini | Prodott mix-xghir miksub wara s-sepa- | Umdita, jekk < 45 %
tax-xghir razzjoni tal-lamtu. Jikkonsisti principal- | jew > 60 %
ment minn proteina u partikuli tal- . .
endosperma. Jekk  l-umdita hija
< 45 %:
— Proteina mhux
raffinata
— Lamtu
1.1.10 | Sustanzi li jinhallu | Prodott mix-xghir miksub wara I- | Proteina mhux
tax-xghir estrazzjoni fl-imxarrab tal-proteina u 1- | raffinata

lamtu
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Numru Isem Deskrizzjoni Dil;{jgﬁzg?t%?ﬂiet
1.1.11 | Nuhhala tax-xghir Prodott tal-manifattura tad-dqiq, | Fibra mhux raffinata
miksub minn gqmuh mgharbula ta'
xghir minghajr hliefa. Jikkonsisti prin-
¢ipalment minn frammenti tal-qxur ta'
barra u minn partikuli ta' qamh li
minnhom tkun tnehhiet il-bicca 1-kbira
tal-endosperma.
1.1.12 | Lamtu tax-xghir | Frazzjoni sekondarja tal-lamtu mill- [ Jekk l-umdita hija
likwidu produzzjoni tal-lamtu mix-xghir < 50 %:
— Lamtu
1.1.13 | Partikoli mgharbula | Prodott minn tgharbil mekkaniku (fraz- | Fibra mhux raffinata
tax-xghir tal- | zjonazzjoni tad-daqs) li jikkonsisti fi .
immaltjar qlub tax-xghir sottodimensjonati u fraz- | [rmied mhklx raffinat
zjonijiet ta' qlub tax-xghir separati jekk > 2.2:9%
qabel il-process tal-immaltjar
1.1.14 | Xghir tal-immaltjar u | Prodott li jikkonsisti fi frazzjonijiet ta' [ Fibra mhux raffinata
partikuli fini tal-malt | qlub tax-xghir u malt separati waqt il-
produzzjoni tal-malt.
1.1.15 | Hlifiet tax-xghir tal- | Prodott  mit-tindif tax-xghir  tal- | Fibra mhux raffinata
immaltjar immaltjar li jikkonsisti minn frazzjoni-
jiet tal-hliefa u partikuli fini
1.1.16 | Partikoli solidi tad- | Prodott tal-manifattura tal-etanol mix- | Umdita, jekk < 65 %
distillazzjoni tax- | xghir. Jinkludi frazzjonijiet tal-ghalf | jew > 88 %
xghir, imxarrba solidi mid-distillazzjoni. . B
Jekk  l-umdita  hija
< 65 %:
— Proteina mhux
raffinata
1.1.17 | Partikuli 1i jinhallu | Prodott tal-manifattura tal-etanol mix- | Umdita, jekk < 45 %
tad-distillazzjoni tax- | xghir. Jinkludi frazzjoni tal-ghalf li | jew > 70 %
xghir, imxarrba jinhall mid-distillazzjoni. . .
Jekk l-umdita hija
< 45 %:
— Proteina mhux
raffinata
1.1.18 | Malt (") Prodott minn cereali  germinati,
imnixxfa, mithuna u/jew estratti
1.1.19 | Gheruq primarji tal- | Prodott mill-germinazzjoni tac-cereali
malt (") tal-immaltjar u t-tindif tal-malt i
jikkonsisti minn gheruq primarji, parti-
kuli fini tac-Cereali, hlifiet u qmuh
immaltjati miksura u zghar. Jista' jkun
mithun.
1.2.1 Qambhirrum (?) Qmuh ta' Zea mays L. ssp. mays. Jista'
jkun protett mill-kirxa.
1.2.2 | Lagx tal- | Prodott miksub bl-uzu tal-fwar jew | Lamtu

qamhirrum (%)

mikronizzar bl-infraahmar u t-tidwir
ta' qamhirrun minghajr hliefa. Jista'
jkun fih proporzjon zghir ta' hlifiet
tal-qamhirrum.
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Dikjarazzjonijiet

Numru Isem Deskrizzjoni obbligatorji
1.2.3 Granza tal- | Prodott tal-manifattura tad-dqiq jew | Fibra mhux raffinata
qamhirrum (%) tas-semolina mill-qamhirrum. Jikkon-
sisti prin¢ipalment minn frammenti Lamtu
tal-qxur. ta'.barra u.minn partiku.li ta' | Xaham mhux raffinat
qrfluh li mmnhom. 11.<un. tnehha inqas jekk > 5%
mill-endosperma milli min-nuhhala tal-
qamhirrum. Jista' jkun fih xi frammenti
ta' sufara tal-qamhirrum.
1.2.4 | Nuhhala tal- | Prodott tal-manifattura tad-dqiq jew | Fibra mhux raffinata
qamhirrum (%) tas-semolina mill-qamhirrum. Jikkon-
sisti prin¢ipalment mill-qxur ta' barra
u certu frammenti tas-sufara tal-
qamhirrum, bi ftit partikuli tal-
endosperma.
1.2.5 Cifeiegh tal- | Qalba  centrali  tal-mizwed  tal- | Fibra mhux raffinata
gqamhirrum (%) qamhirrum. Tista' tinkludi kwantitajiet
zghar ta' qamhirrum u spati li setghu Lamtu
ma tnehhewx wagqt il-hsad mekkaniku.
1.2.6 | Partikuli mgharbula | Frazzjoni tal-qlub tal-qamhirrum sepa-
tal-qamhirrum (%) rati mill-process tat-tgharbil mal-wasla
tal-prodott
1.2.7 | Fibra tal- | Prodott mill-manifattura tal-lamtu tal- | Umdita, jekk < 50 %
qamhirrum (%) qamhirrum. Jikkonsisti prin¢ipalment | jew > 70 %
minn fibra. . .
Jekk l-umdita hija
< 50 %:
— Fibra mhux
raffinata
1.2.8 | Glutina tal- | Prodott mill-manifattura ta' lamtu tal- | Umdita, jekk < 70 %
gqamhirrum () qamhirrum. Jikkonsisti primarjament fi [ jew > 90 %
glutina miksuba waqt is-separazzjoni . .
tal-lamtu. Jekk  l-umdita  hija
< 70 %:
— Proteina mhux
raffinata
1.2.9 | Ghalf tal-glutina tal- | Prodott miksub waqt il-manifattura tal- | Umdita, jekk < 40 %
gqamhirrum (%) lamtu tal-qamhirrum. Huwa maghmul | jew > 65 %
minn partikuli 1i jinhallu tan-nuhhala . ..
u tal-qamhirrum. Il-prodott jista' jink- Jekk 0 l-umdita  hija
ludi wkoll gamhirrum miksur u residwi <40 %:
mill-e.strazzjon.i taZ-Ze.jf[ tg' sufara tal-_ __ Proteina mhux
qamhirrum. Jistghu jizdiedu prodotti raffinata
ohrajn li gejjin mil-lamtu u mir-raffinar
jew il-fermentazzjoni ta' prodotti tal- | — Fibra mhux raffi-
lamtu. nata
— Lamtu
1.2.10 | Sufara tal- | Prodott tal-manifattura tas-semolina, | Umdita, jekk < 40 %

gamhirrum (%)

tad-dqiq jew tal-lamtu mill-qamhirrum.
Jikkonsisti l-aktar minn sufara, qxur ta'
barra u partijiet tal-endosperma tal-
qamhirrum.

jew > 60 %

Jekk l-umdita hija

< 40 %:

— Proteina mhux
raffinata

— Xaham mhux

raffinat
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Dikjarazzjonijiet

Numru Isem Deskrizzjoni obbligatorji
1.2.11 | Espellent tas-sufara | Prodott tal-manifattura taz-zejt miksub | Proteina mhux raffi-
tal-qamhirrum (%) bl-ippressar tas-sufara tal-qamhirrum | nata
processata li maghha jistghu jkunu
ghadhom imwahhla partijiet tal-endos- Xaham mhux raffinat
perma u l-gxur taz-zerriegha.
1.2.12 | Grixa tas-sufara tal- | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux
qamhirrum (%) bl-estrazzjoni ta' sufara tal-qamhirrum | raffinata
processata.
1.2.13 | Zejt tas-sufara tal- | Prodott —miksub  mis-sufara  tal- | Umdita, jekk > 1%
qamhirrum mhux | qamhirrum
raffinat (%)
1.2.14 | Qamhirrum, Prodott miksub mill-qamhirrum mithun | Lamtu
minfuh (%) jew miksur permezz ta' trattament
fkundizzjonijiet umdi u shan u taht
pressjoni
1.2.15 | Likur tat-tghaddis | Frazzjoni likwida koncentrata mill- | Umdita, jekk < 45 %
tal-qamhirrum (%) process tat-tghaddis tal-qamhirrum jew > 65 %
Jekk l-umdita hija
< 45 %:
— Proteina mhux
raffinata
1.2.16 | Silagg tal-qamhirrun | Prodott sekondarju tal-industrija tal- | Fibra mhux raffinata
helu (?) ipprocessar tal-qamhirrun helu,
kompost minn c¢ifciegh tal-qlub, hlief,
il-bazi tal-qlub, imgqatta' u mnixxfa
jew pressati. Iggenerat mit-tqattigh
tac-cifciegh, tal-hliefa u tal-weraq tal-
qamhirrun helu, bil-prezenza tal-qlub
tal-qamh helu.
1.2.17 | Qamhirrum degermi- | Prodott miksub bid-degerminazzjoni ta' | Fibra mhux raffinata
nizzat (degerminat) | qgamhirrum mghaffeg. Jikkonsisti prin-
mghaffeg () ¢ipalment minn frammenti ta' endos- | LAamtu
perma u jista' jkun fih xi sufara tal-
qamhirrum u partikuli tal-qoxra ta'
barra.
1.2.18 | Frak tal-qamh- | Bic¢c¢iet iebsin hafna ta' qamhirrum [ Fibra mhux raffinata
irrum (%) mithun 1i ma jkun fihom Il-ebda
nuhhala jew sufara. Lamtu
1.3.1 | Millieg Qmuh ta' Panicum miliaceum L.
1.4.1 | Hafur Qmuh ta' Avena sativa L. u kultivari
ohra ta' hafur.
1.4.2 | Hafur imqaxxar Qmuh imqgaxxra tal-hafur. Jista' jkun
ittrattat bil-fwar.
1.4.3 | Lagx tal-hafur Prodott miksub bl-uzu tal-fwar jew | Lamtu

mikronizzar bl-infraahmar u tidwir ta'
hafur minghajr hliefa. Jista' jkun fih
proporzjon zghir ta' hliefa tal-hafur.
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1.4.4

Granza tal-hafur

Prodott miksub matul I-ipprocessar tal-
hafur minghajr hliefa u mgharbul, fi
dqiq ohxon u dqiq tal-hafur. Jikkonsisti
prin¢ipalment minn nuhhala tal-hafur u
ftit endosperma.

Fibra mhux raffinata

Lamtu

1.4.5

Nuhhala tal-hafur

Prodott tal-manifattura tad-dqiq,
miksub minn gmuh mgharbula tal-
hafur minghajr hliefa. Jikkonsisti prin-
¢ipalment minn frammenti tal-qxur ta'
barra u minn partikuli ta' qamh li
minnhom ikun tnehha l-maggoranza
tal-endosperma.

Fibra mhux raffinata

1.4.6

Qxur tal-hafur

Prodott miksub mit-tqaxxir ta' qmuh
tal-hafur.

Fibra mhux raffinata

1.4.7

Hafur, minfuh

Prodott miksub minn hafur mithun jew
miksur permezz ta' trattament f'kundiz-
zjonijiet umdi u shan u taht pressjoni.

Lamtu

1.4.8

Dqiq ohxon tal-hafur

Hafur imnaddaf bil-qoxra mnehhija

Fibra mhux raffinata

Lamtu

1.4.9

Dqiq tal-hafur

Prodott miksub mit-thin ta¢-Cereali tal-
hafur

Fibra mhux raffinata

Lamtu

1.4.10

Dqiq tal-hafur ghall-
ghalf

Prodott tal-hafur b'kontenut gholi ta'
lamtu, wara d-dekortikazzjoni

Fibra mhux raffinata

1.4.11

Ghalf tal-hafur

Prodott miksub matul l-ipprocessar tal-
hafur minghajr hliefa mgharbul fi dqiq
ohxon u dqiq tal-hafur. Jikkonsisti prin-
¢ipalment minn nuhhala tal-hafur u ftit
endosperma.

Fibra Mhux Raffinata

1.5.1

Zerriegha  tal-kinoa,

estratta

Zerriegha shiha mnaddfa tal-pjanta tal-
kinoa (Chenopodium quinoa Willd.) 1i
minnha jkun tnehha s-saponin li jkun
hemm fis-saff ta' barra taz-zerriegha

1.6.1

Ross imfarrak

Parti mill-qalba tar-ross ta' Oryza sativa
L. b'tul inqas minn tliet kwarti ta' qalb
shiha. Ir-ross seta' kien mgholli minn
qabel.

Lamtu

1.6.2

Ross mithun

Ross bil-hliefa li minnu jkunu tnehhew
kompletament jew parzjalment in-
nuhhala u l-embriju kollha waqt it-
thin tar-ross. Ir-ross seta' kien mgholli
minn qabel.

Lamtu

1.6.3

Ross pre-gelatinizzat

Prodott miksub minn ross mithun jew
imfarrak permezz ta' pre-
gelatinizzazzjoni

Lamtu




02013R0068 — MT — 01.07.2020 — 003.001 — 17

Numru

Isem

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

1.6.4

Ross estrus

Prodott miksub bl-estruzjoni tad-dqiq
tar-ross

Lamtu

1.6.5

Lagx tar-ross

Prodott miksub bit-tqattigh flagx tal-
qlub  tar-ross pregelatinizzati jew
miksura.

Lamtu

1.6.6

Ross imfesdaq

Ross paddy (Oryza sativa L.) li minnu
tnehhiet biss il-hliefa. Jista' jkun
mgholli minn qabel. Il-processi tat-
tfesdiq u t-trattament jistghu jirrizultaw
f'xi telf ta' nuhhala.

Lamtu

Fibra mhux raffinata

1.6.7

Ross tal-ghalf mithun

Prodott miksub bis-shiq tar-ross bil-
fosdqga, li jikkonsisti jew minn gmuh
hodor bajdanija jew mhux mistura,
mgharbula matul it-thin tar-ross bil-
hliefa, jew ta' qmuh normali minghajr
hliefa 1i huma sofor jew ittikkjati

Lamtu

1.6.8

Dqiq tar-ross

Prodott miksub bis-shiq ta' ross mithun.
Ir-ross seta' kien mgholli minn qabel.

Lamtu

1.6.9

Ross imfesdaq, dqiq

Prodott miksub bis-shiq ta' ross
imfesdaq. Ir-ross seta' kien mgholli
minn qabel.

Lamtu

Fibra mhux raffinata

1.6.10

Nuhhala tar-ross

Prodott miksub wagqt it-thin tar-ross, li
prin¢ipalment jikkonsisti mis-saffi ta'
barra tal-qlub (perikarpa, qoxra taz-
zerriegha, nukleu, alewronu) b'parti
mis-sufara. Ir-ross jista' jkun gie
mgholli minn gabel jew estruz.

Fibra mhux raffinata

1.6.11

Nuhhala tar-ross bil-
karbonat tal-kal¢ju

Prodott miksub wagqt it-thin tar-ross, li
prin¢ipalment jikkonsisti mis-saffi ta'
barra tal-qlub (perikarpa, qoxra taz-
zerriegha, nukleu, alewronu) b'parti
mis-sufara. Jista' jkun fih sa 23 % tal-
karbonat tal-kal¢ju uzat bhala ghajnuna
tal-ipprocessar.  Ir-ross seta' kien
mgholli minn qabel.

Fibra mhux raffinata

Karbonat tal-kal¢ju

1.6.12

Nuhhala tar-ross
nieqsa mix-xaham

Nuhbhala tar-ross i tirrizulta mill-estruz-
joni taz-zejt. Tista' tkun protetta mill-
kirxa.

Fibra mhux raffinata

1.6.13

Zejt tan-nuhhala tar-
ross

Zejt  estratt min-nuhhala  tar-ross

stabilizzata
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1.6.14 | Granza tar-ross Prodott tal-produzzjoni tad-dqiq u I- | Lamtu, jekk > 20 %
lamtu tar-ross, miksub bit-thin u t- )
tgharbil fin-niexef jew fl-imxarrab. | Proteina mhux . raffi-
Jikkonsisti principalment minn lamtu, | ata, jekk > 10 %
proteina, xaham u fibra. Ir-ross seta' | xaham mhux raffinat
kien mgholli mipn qabel. Jista' jkun jekk > 5% ’
fih sa 0,25 % sodju u sa 0,25 % sulfat.
Fibra mhux raffinata
1.6.15 | Granza tar-ross b'kar- | Prodott miksub waqt it-thin tar-ross, li | Lamtu
bonat tal-kalcju jikkonsisti prin¢ipalment minn partikuli .
ta' saff alkuron u endosperma. Jista' | Proteina mhux raffi-
jkun fih sa 23 % tal-karbonat tal-kalcju | Pata
uzat bhala ghajnuna tal-ipprocessar. It- | 5 nam mhux raffinat
ross seta' kien mgholli minn qabel.
Fibra mhux raffinata
Karbonat tal-kalcju
1.6.16 | Ross Hbub ta' Oryza sativa L. Jista' jkun
protett mill-kirxa.
1.6.17 | Sufara tar-ross Prodott miksub waqt it-thin tar-ross, li [ Xaham mhux raffinat
principalment jikkonsisti mill-embriju .
Proteina mhux
raffinata
1.6.18 | Espellent tas-sufara | Prodott li jibqa' wara li s-sufara tar-ross | Proteina mhux raffi-
tar-ross tkun giet mghaffga biex jinhareg iz-zejt | nata
Xaham mhux raffinat
Fibra mhux raffinata
1.6.20 | Proteina tar-ross Prodott tal-produzzjoni tal-lamtu tar- | Proteina mhux
ross, miksub permezz ta' thin fl- | raffinata
imxarrab, tgharbil, separazzjoni,
kon¢entrazzjoni u tnixxif
1.6.21 | Ghalf tar-ross | Prodott likwidu koncentrat ta' thin u | Lamtu
likwidu tgharbil tar-ross fl-imxarrab
1.6.22 | Ross, minfuh Prodott miksub bl-espansjoni ta' qlub | Lamtu
tar-ross jew qlub miksura
1.6.23 | Ross, fermentat Prodott miksub bil-fermentazzjoni tar- [ Lamtu
ross
1.6.24 | Ross malformat, ross | Prodott miksub wagqt it-thin tar-ross, li | Lamtu

mithun/gibsi, mithun

prin¢ipalment  jikkonsisti fi  qlub
malformati u/jew qlub gibsin u/jew
qlub danneggati u/jew qlub kuluriti
b'mod naturali (hodor, homor, sofor),
u/jew habba mqaxxra normali, shiha
jew miksura. Jista' jkun mgholli minn
qabel.
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1.6.25

Ross
mithun

immatur,

Prodott miksub wagqt it-thin tar-ross, li
prin¢ipalment jikkonsisti fi qlub imma-
turi u/jew gibsin

Lamtu

1.7.1

Segala

Qmuh ta' Secale cereale L.

1.7.2

Granza tas-segala

Prodott tal-manifattura tad-dqiq,
miksub mis-segala mgharbula. Jikkon-
sisti prin¢ipalment minn partikuli ta'
endosperma, bi frammenti fini tal-qxur
ta' barra u xi partijiet mixxellanji tal-
habba.

Lamtu

Fibra mhux raffinata

1.7.3

Ghalf tas-segala

Prodott tal-manifattura tad-dqiq,
miksub mis-segala mgharbula. Jikkon-
sisti prin¢ipalment minn frammenti tal-
gxur ta' barra, u minn partikuli tal-
gamh 1li minnhom ikun tnehha anqas
endosperma min-nuhhala tas-segala.

Lamtu

Fibra mhux raffinata

1.7.4

Nuhhala tas-segala

Prodott tal-manifattura tad-dqiq,
miksub mis-segala mgharbula. Jikkon-
sisti prin¢ipalment minn frammenti tal-
gxur ta' barra, u minn partikuli tal-
habba li minnhom ikun tnehha I-
maggoranza tal-endosperma.

Lamtu

Fibra mhux raffinata

1.8.1

Sorgu; [Milo]

Hbub/zrieragh ta' Sorghum bicolor (L.)
Moench

1.8.2

Sorgu abjad

Hbub ta' kultivars specifi¢i ta' Sorgu
b'qoxra taz-zerriegha bajda.

1.8.3

Ghalf tas-sorgu

Prodott imnixxef miksub waqt is-sepa-
razzjoni tal-lamtu tas-sorgu. Jikkonsisti
prin¢ipalment minn granza. Il-prodott
jista' jinkludi wkoll residwi mnixxfa
tal-ilma tal-macerazzjoni u tista' tkun
mizjuda s-sufara

Proteina mhux

raffinata

1.9.1

Spelt

Hbub ta' spelt Triticum spelta L.,
Triticum dioccum Schrank, Triticum
monococcum

1.9.2

Nuhhala tal-ispelt

Prodott tal-manifattura tad-dqiq tal-
ispelt. Jikkonsisti princ¢ipalment mill-
gxur ta' barra u xi frammenti ta' sufara
tal-ispelt, bi  ftit  partikuli = ta'
endosperma.

Fibra mhux raffinata

193

Qxur tal-ispelt

Prodott miksub matul it-tqaxxir tal-
hbub tal-ispelt.

Fibra mhux raffinata

1.9.4

Granza tal-ispelt

Prodott miksub matul l-ipprocessar ta'
spelt mgharbul u mqaxxar fi dqiq tal-
ispelt. Jikkonsisti prin¢ipalment minn
partikuli tal-endosperma bi frammenti
fini tal-qxur ta' barra u xi hbub
mgharbula.

Fibra mhux raffinata

Lamtu
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1.10.1

Tritikal

Hbub ta' Triticum X Secale cereale L.
Tbridu

1.11.1

Qamh

Hbub ta' Triticum aestivum L., Triticum
durum Desf. u kultivari tal-qamh ohra.
Jista' jkun protett mill-kirxa.

1.11.2

Gheruq primarji tal-
gamh

Prodott mill-germinazzjoni tal-qamh
tal-immaltjar u mit-tindif tal-malt 1i
jikkonsisti minn gheruq primarji, parti-
kuli fini tac-cereali, hlifiet u hbub tal-
gamh immaltjati miksura zghar

1.11.3

Qamh,
pregelatinizzat

Prodott miksub minn qamh mithun jew
miksur permezz ta' trattament f'kundiz-
zjonijiet umdi u shan u taht pressjoni

Lamtu

1.11.4

Granza tal-qamh

Prodott tal-manifattura tad-dqiq miksub
minn cereali mgharbula tal-qamh jew
spelt imqaxxar. Jikkonsisti prin¢ipal-
ment minn partikuli tal-endosperma bi
frammenti fini tal-qxur ta' barra u xi
hbub mgharbula.

Fibra mhux raffinata

Lamtu

1.11.5

Lagx tal-qamh

Prodott miksub bit-trattament bil-fwar u
mikronizzar bl-infraahmar u t-trembil
ta' qamh minghajr hliefa. Jista' jkun
fih proporzjon zghir ta' hlief tal-qamh.
Jista' jkun protett mill-kirxa.

Fibra mhux raffinata

Lamtu

1.11.6

Ghalf tal-qamh

Prodott tal-manifattura tad-dqiq jew tal-
malt miksub minn gmuh mgharbula
jew spelt minghajr hliefa. Jikkonsisti
prin¢ipalment minn frammenti tal-qxur
ta' barra u minn partikuli ta' qamh li
minnhom ikun tnehha anqgas endos-
perma min-nuhhala tal-qamh.

Fibra mhux raffinata

1.11.7

Nuhhala tal-qamh (3)

Prodott tal-manifattura tad-dqiq jew tal-
malt miksub minn qmuh mgharbula
jew spelt minghajr hliefa. Jikkonsisti
prin¢ipalment minn frammenti tal-qxur
ta' barra u minn partikuli ta' qamh li
minnhom ikun tnehha I-maggoranza
tal-endosperma.

Fibra mhux raffinata

1.11.8

Partikuli tal-qamh
fermentat immaltjat

Prodott miksub permezz tat-tahlit tal-
processi ta’ mmaltjar u fermentazzjoni
tal-qamh u tan-nuhhala tal-qamh. II-
prodott imbaghad jigi mnixxef u
mithun.

Lamtu

Fibra mhux raffinata
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1.11.10 | Fibra tal-qamh Fibra estratta mill-ipprocessar tal-qamh. [ Umdita, jekk < 60 %

Jikkonsisti prin¢ipalment minn fibra. jew > 80 %
Jekk l-umdita hija
< 60 %:
— Fibra mhux
raffinata
1.11.11 | Sufara tal-qamh Prodott tat-thin tad-dqiq 1i jikkonsisti | Proteina mhux raffi-
essenzjalment minn sufara tal-qamh, | nata
imrembla jew xort'ohra, li maghha
jistghu jibqghu mwahhlin frammenti | Xaham mhux raffinat
ta' endosperma u qoxra ta' barra
1.11.12 | Sufara tal-qamh, | Prodott ta' fermentazzjoni ta' sufara tal- | Proteina mhux raffi-
fermentat gamh nata
Xaham mhux raffinat
1.11.13 | Espellent tas-sufara | Prodott ta' manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux
tal-qamh bl-ippressar tas-sufara tal-qamh | raffinata
(Triticum aestivum L., Triticum durum
Desf. u kultivari ohra tal-qamh u spelt
minghajr hliefa (Triticum spelta L.,
Triticum dicoccum Schrank, Triticum
monococcum L.)) li jistghu jibqghu
imwahhlin miegha partijiet tal-endos-
perma u tat-testa
1.11.15 | Proteina tal-qamh Proteina tal-qamh estratta matul il- | Proteina mhux
produzzjoni tal-lamtu jew tal-etanol, | raffinata
tista' tkun parzjalment idrolizzata
1.11.16 | Ghalf tal-glutina tal- | Prodott mill-manifattura ta' lamtu u [ Umdita, jekk < 45 %
qamh glutina tal-qamh. Jikkonsisti minn [ jew > 60 %
nuhhala, li minnha tista' tkun tnehhiet . .
parzjalment is-sufara. Jistghu jizdiedu | JekK . l-umdita  hija
partikuli 1i jinhallu tal-qamh, qamh | <45 %:
imkisser u prodotti ohra li gejjin mil- | __ proteina mhux
lz?mt.u u mir-rafﬁnar u jew il-fermentaz- raffinata
zjoni ta' prodotti tal-lamtu.
— Lamtu
1.11.18 | Glutina tal-qamh | Proteina tal-qamh karatterizzata minn | Proteina mhux
vitali viskoelasticita gholja bhala idratata, | raffinata
b'minimu ta' 80 % proteina (N x 6.25)
u massimu ta' 2% ta' rmied fuq
sustanza niexfa
1.11.19 | Lamtu tal-qamh | Prodott miksub mill-produzzjoni tal- | Umdita, jekk < 65 %
likwidu lamtu/glukozju u l-glutina mill-qamh jew > 85%
Jekk l-umdita hija
< 65 %:

— Lamtu
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1.11.20 | Lamtu tal-qamh li fih | Prodott miksub matul il-produzzjoni | Proteina mhux raffi-
il-proteina,  parzjal- | tal-lamtu tal-qamh li jikkonsisti l-aktar | nata
ment minghajr | minn lamtu parzjalment biz-zokkor, il-
zokkor proteini li jinhallu u partijiet ohra li Lamtu
jinhallu tal-endosperma Zokkor totali kkal-
kulat bhala sukrozju
1.11.21 | Particelli 1i jinhallu | Prodott tal-qamh miksub wara l-estraz- [ Umdita jekk < 55 %
tal-qamh zjoni fl-imxarrab tal-proteini u tal- [ jew > 85 %
lamtu. Jista' jkun idrolizzat . .
Jekk l-umdita hija
< 55 %:
— Proteina mhux
raffinata
1.11.22 | Koncentrat tal-hmira | Prodott sekondarju mxarrab li jigi [ Umdita, jekk < 60 %
tal-qamh rilaxxat wara |-fermentazzjoni tal- | jew > 80 %
lamtu tal-qamh ghall-produzzjoni tal- . .
alkohol Jekk l-umdita hija
< 60 %:
— Proteina mhux
raffinata
1.11.23 | Partikuli mgharbula | Prodott minn tgharbil mekkaniku (fraz- | Fibra mhux raffinata
tal-qamh tal- | zjonament tad-daqs) 1i jikkonsisti fi
immaltjar qlub tal-qamh sottodimensjonati u fraz-
zjonijiet ta' qlub tal-qamh separati
qabel il-process tal-immaltjar
1.11.24 | Qamh tal-immaltjar u | Prodott 1i jikkonsisti minn frazzjonijiet | Fibra mhux raffinata
particelli fini tal-malt | ta' qlub tal-qamh u malt separati waqt
il-produzzjoni tal-malt
1.11.25 | Hliefa tal-qamh tal- | Prodott = mit-tindif  tal-qamh  tal- [ Fibra mhux raffinata
immaltjar immaltjar 1i jikkonsisti minn frazzjoni-
jiet ta' hliefa u partikuli fini
1.12.2 | Dqiq tal-qamh (') Dqiq mit-thin ta' qmuh Lamtu
Fibra mhux raffinata
1.12.3 | Koncentrat tal- | Koncentrat u prodott imnixxef miksub | Proteina mhux
proteini tal-qmuh (') | mill-qamh wara t-tnehhija tal-lamtu | raffinata
permezz tal-fermentazzjoni tal-hmira
1.12.4 | Partikoli mgharbula | Prodotti minn tgharbil mekkaniku | Fibra mhux raffinata
tal-qmuh tac- | (frazzjonament tad-daqs) li jikkonsistu
¢cereali (1) fi qmuh zghar u frazzjonijiet ta' qlub

tal-qamh, 1i jistghu jkunu germinati,
separati qabel processar ulterjuri tal-
qamh. Il-prodotti fihom aktar fibra
mhux raffinata (ez. gxur) mic-cereali
mhux frazzjonizzati.
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1.12.5 | Sufara tal-qamh (') Prodott tat-thin tad-dqiq u tal-manifat- | Proteina mhux raffi-
tura ta' lamtu li jikkonsisti principal- | nata
ment mis-sufara tal-qamh, imrembla
jew xort'ohra, li mieghu jistghu jibqghu | Xaham mhux raffinat
mwahhla frammenti ta' endosperma u
gxur ta' barra.

1.12.6 | Gulepp tal-likwidu | Prodott tal-qamh miksub permezz tal- | Umdita, jekk < 45 %
residwu skartat | evaporazzjoni tal-koncentrat tal-likwidu | jew > 70 %

(spent wash) tal- | residwu skartat (spent wash) mill- . .
qamh (") fermentazzjoni u d-distillazzjoni tal- Jekk l-umdita  hija
qamh uzat fil-produzzjoni tal-ispirtu | < 43 7!
tal-qamh. — Proteina mhux
raffinata

1.12.7 | Qmuh tad-distillaturi | Prodott niedi li jikkonsisti fil-frazzjoni | Umdita, jekk < 65 %
niedja () solida permezz tac-centrifugazzjoni u/ | jew > 88 %

jew tal-filtrazzjoni tal-likwidu residwu . .

skartat (spent wash) ta' gmuh fermen- | Jekk l-umdita  hija

tati u distillati uzati fil-produzzjoni ta' | < 65 %:

spirtu tal-qamh. — Proteina mhux
raffinata

1.12.8 | Partikuli li jinhallu | Prodott niedi mill-produzzjoni ta' | Umdita, jekk < 65 %
tad-distillaturi alkohol b'fermentazzjoni u distillazzjoni | jew > 88 %
koncentrati (1) ta' polpa tal-qamh u gulepp taz-zokkor . .

wara separazzjoni precedenti tan- Jekk l-umdita  hija

nuhhala u tal-glutina. Jista' jkun fih | < 65 %:

éellf).h mejta u/jew partijiet tal-mikroor- | _ proteina mhux

ganizmi tal-fermentazzjoni. raffinata, jekk
> 10 %

1.12.9 | Qmuh u partikuli 1i | Prodott miksub matul il-produzzjoni | Umdita, jekk < 60 %
jinhallu tad- | tal-alkohol bil-fermentazzjoni u d-distil- | jew > 80 %
distillaturi (*) lazzjoni tal-polpa tal-qmuh ta' ¢ereali u/ . .

jew prodotti ohra lamtuzi u li fihom iz | Jekk l-umdita  hija
zokkor. Jista' jkun fihom éelloli mejta | < 60 %

wjew partijiet tal-mikroorganizmi tal- | __ pyoteina mhux
fermentazzjoni. Jista' jkun fih 2% raffinata

sulfat. Jista' jkun protett mill-kirxa.

1.12.10 | Qmuh imnixxfa tad- | Prodott tad-distillazzjoni tal-alkohol | Proteina mhux
distillaturi miksub mit-tnixxif ta' residwi solidi ta' | raffinata

qmuh fermentati. Jista' jkun protett
mill-kirxa.

1.12.11 | Qmuh skuri tad- | Prodott tad-distillazzjoni tal-alkohol | Proteina mhux
distillaturi (1); miksub mit-tnixxif ta' residwi solidi ta' | raffinata
[Qmuh imnixxfa u | gqmuh fermentati 1i maghhom gie
partikuli 1i jinhallu | mizjud gulepp tal-pot ale jew il-likwidu

tad-distillaturi] (")

residwu skartat (spent wash) evaporat.
Jista' jkun protett mill-kirxa.




02013R0068 — MT — 01.07.2020 — 003.001 — 24

Numru

Isem

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

1.12.12

Qmuh tal-birriera (')

Prodott tal-manifattura tal-birra
kompost minn residwi minn cereali
mmaltjati u mhux immaltjat u prodotti
ohra lamtuzi, li jista' jkun fihom mater-
jali tal-hops. Normalment ikkummerc-
jalizzat fkundizzjoni niedja izda jista'
jkun mibjugh ukoll fforma mnixxfa.
Jista' jkun fih sa 0,3 % dimetil polisi-
loksan, jista' jkun fih sa 1,5 % enzimi,
jista' jkun fih sa 1,8 % bentonit

Umdita, jekk < 65 %

jew > 88 %

Jekk l-umdita hija

< 65 %:

— Proteina mhux
raffinata

1.12.13

Fdalijiet (')

1

Prodott solidu ta' produzzjoni tal-
whisky tac-cereali. Jikkonsisti f'residwi
minn estrazzjoni tal-ilma shun ta'
¢ereali immaltjati. Normalment ikkum-
mercjalizzat fil-forma niedja wara li 1-
estratt ikun tnehha bil-gravita.

Umdita, jekk < 65 %

jew > 88 %

Jekk l-umdita hija

< 65 %:

— Proteina mhux
raffinata

1.12.14

Qmuh tal-filtrazzjoni
tal-polpa

Prodott solidu miksub permezz tal-
produzzjoni tal-birra, l-estratt tal-malt
u l-ispirtu tal-whisky. Jikkonsisti mir-
residwi tal-estrazzjoni bil-mishun tal-
malt mithun u possibbilment zidiet
ohra taz-zokkor jew lamtuzi. Tipika-
ment  ikkummercjalizzat  fil-forma
niedja wara li l-estratt ikun tnehha bl-
ippressar.

Umdita, jekk < 65 %

jew > 88 %

Jekk l-umdita hija

< 65 %:

— Proteina mhux
raffinata

1.12.15

Pot ale

Il-prodott li jibga' fil-maqtra mill-
ewwel distillazzjoni (il-prodott lest ta'
fermentazzjoni mahsub  biex ikun
distillat ghall-ewwel darba) ta' distille-
rija tal-malt.

Proteina mhux raffi-
nata, jekk > 10 %

1.12.16

Gulepp tal-pot ale

Prodott mill-ewwel distillazzjoni (il-
prodott lest ta' fermentazzjoni mahsub
biex ikun distillat ghall-ewwel darba)
ta' distillerija tal-malt prodott bl-evapo-
razzjoni tal-pot ale li jibqa' fil-magqtra

Umdita, jekk < 45 %

jew > 70 %

Jekk  l-umdita  hija
< 45 %:

Proteina mhux
raffinata

(") L-isem jista' jigi supplimentat bl-ispecijiet tac-cereali.

() Jekk joghgbok innota li “qamhirrum” jista' jissehhah tali jew “zerriegha tal-qamh”.

(®) Jekk dan il-prodott kien soggett ghal thin iktar fin, il-kliem “partikuli fini” jistghu jigu mizjuda mal-isem jew
l-isem jista ' jigi sostitwit minn denominazzjoni korrispondenti.

2. Zrieragh taz-zejt, frott taz-zejt, u prodotti derivati minnhom

Numru

Isem

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

Espellent tal-babassu

Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub
bl-ippressar tal-varjetajiet Orbignya tal-
gewz tal-palm tal-Babassu

Proteina mhux raffi-
nata

Xaham mhux raffinat

Fibra mhux raffinata

221

Zerriegha tal-

kamelina

Zerriegha ta' Camelina sativa L. Crantz
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Dikjarazzjonijiet

Numru Isem Deskrizzjoni obbligatorji
2.2.2 | Kamelina, espellent | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
bl-ippressar taz-zerriegha tal-Kamelina | nata
Xaham mhux raffinat
Fibra mhux raffinata
223 Grixa tal-Kamelina Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux
bl-estrazzjoni u t-trattament xieraq bis- | raffinata
shana tal-espellent taz-zerriegha tal-
Kamelina
2.3.1 Hliefa tal-kawkaw Tegumenti ta' fazola mnixxfa u nkaljata | Fibra mhux raffinata
ta' Theobroma cacao L.
2.3.2 | Qxur tal-kawkaw Prodott miksub mill-ipprocessar ta' | Fibra mhux raffinata
fazola ta' Theobroma cacao L. )
Proteina mhux
raffinata
233 Grixa tal-fazola tal- | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
kawkaw, parzjalment | bl-estrazzjoni tal-fazola mnixxfa u | nata
dekortikata nkaljata ta' Theobroma cacao L. li|
minnha tnehhiet parti mill-hliefa. Fibra mhux raffinata
2.4.1 Espellent tal-kopra Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
bl-ippressar tal-qalba niexfa (endos- | nata
perma) u l-hliefa ta' barra (tegument)
taz-zerriegha tal-palm tal-gew? tal-indi | “xaham mhux raffinat
Cocos nucifera L. Fibra mhux raffinata
242 | Kopra, espellent | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
idrolizzat bl-ippressar u l-idrolizzazzjoni enzima- | nata
tika tal-qalb imnixxfa (endosperma) u
I-hliefa ta' barra (tegument) taz- Xaham mhux raffinat
zerriegha  tal-palm  tal-gewz tal-indi | pibra mhux raffinata
Cocos nucifera L.
243 Grixa tal-kopra Prodott tal-manifattura taz-Zejt, miksub | Proteina mhux
bl-estrazzjoni tal-qalba niexfa (endos- | raffinata
perma) u l-hliefa ta' barra (tegument)
taz-zerriegha tal-palm tal-gewz tal-
indi. Cocos nucifera L.
251 Zerriegha tal-qoton Zrieragh ta' Gossypium spp. li minnha
jkunu tnehhew il-fibri. Jista' jkun
protett mill-kirxa.
2.52 | Grixa taz-zerriegha | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
tal-qoton, parzjal- | bl-estrazzjoni taz-Zrieragh tal-qoton li | nata

ment dekortikata

minnhom ikunu tnehhew il-fibri u
partijiet tal-hliefa. (Fibra mhux raffinata
massima ta' 22,5 % fil-materja niexfa).
Jista' jkun protett mill-kirxa.

Fibra mhux raffinata
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Numru Isem Deskrizzjoni obbligatorji
2.5.3 | Espellent taz- | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
zerriegha tal-qoton bl-ippressar taz-zrieragh tal-qoton li | nata
minnhom ikunu tnehhew il-fibri. .
Fibra mhux raffinata
Xaham mhux raffinat
2.6.1 Espellent  tal-kara- | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
wett, parzjalment | bl-ippressar tal-karawett Arachis hypo- | nata
dekortikat gaea L. parzjalment dekortikat u speci
ohra tal-Arachis. Xaham mhux raffinat
(Kontenut massimu ta' fibra mhux raffi- Fibra mhux raffinata
nata ta' 16 % fil-materja niexfa)
2.6.2 Grixa  tal-karawett, | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
parzjalment bl-estrazzjoni ta' espellent ta' karawett | nata
dekortikat parzjalment dekortikat (kontenut |
massimu ta' fibra mhux raffinata ta' | Fibra mhux raffinata
16 % fil-materja niexfa)
2.6.3 | Espellent  tal-kara- | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
wett, dekortikat bl-ippressar ta' karawett dekortikat nata
Xaham mhux raffinat
Fibra mhux raffinata
2.6.4 Grixa  tal-karawett, | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
dekortikata bl-estrazzjoni tal-espellent tal-karawett | nata
dekortikat .
Fibra mhux raffinata
2.7.1 Espellent tal-Kapok | Prodott tal-manifattura taz-zejt miksub | Proteina mhux raffi-
bl-ippressar  taz-zrieargz  tal-Kapok | nata
(Ceiba pentadra L. Gaertn.) .
Fibra mhux raffinata
2.8.1 | Zerriegha tal-kittien | Zerriegha tal-kittien Linum usitatis-
simum L. (Purita botanika minima ta'
93 %) bhala Zerriegha tal-kittien shiha,
iccattjata jew mithuna. Jista' jkun
protett mill-kirxa.
2.8.2 | Espellent tal-kittien Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
bl-ippressar taz-zerriegha tal-kittien. nata
Xaham mhux raffinat
Fibra mhux raffinata
2.8.3 Grixa taz-zerriegha | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux
tal-kittien bl-estrazzjoni u t-trattament xieraq bis- | raffinata

shana tal-espellent taz-zerriegha tal-
kittien. Jista' jkun protett mill-kirxa.
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2.8.4

Ghalf
taz-zerriegha
kittien

tal-espellent
tal-

Prodott tal-manifattura taz-Zejt, miksub
bl-ippressar taz-zerriegha tal-kittien.
Meta jkun prodott biss f'sit ta' tghaffig
u raffinar integrati, il-prodotti jista' jkun
fih sa:

— 1% tas-somma ta' trab tal-ibblicjar
uzat u ghajnuna tal-filtrazzjoni (ez.
trab djatomakuz, silikati u silika
amorfuzi, fillosilikati u fibri ¢ellulo-

— 1,3 % ta' lecitini mhux raffinati

— 2% ta' stokks tas-sapun

Proteina mhux raffi-
nata

Xaham mhux raffinat

Fibra mhux raffinata

2.8.5

Ghalf tal-grixa taz-
zerriegha tal-kittien

Prodott tal-manifattura taz-Zejt, miksub
bl-estrazzjoni u t-trattament xieraq bis-
shana tal-espellent taz-zerriegha tal-
kittien. Meta jkun prodott biss f'sit ta'
tghaffig u raffinar integrati, il-prodotti
jista' jkun fih sa:

— 1 % tas-somma ta' trab tal-ibbli¢jar
uzat u ghajnuna tal-filtrazzjoni (ez.
trab djatomakuz, silikati u silika
amorfuzi, fillosilikati u fibri ¢ellulo-

— 1,3 % lecitini mhux raffinati
— 2 % stokks tas-sapun.

Jista' jkun protett mill-kirxa.

Proteina mhux

raffinata

29.1

Nuhhala tal-mustarda

Prodott tal-manifattura tal-mustarda
(Brassica juncea L.). Jikkonsisti minn
frammenti tal-qxur ta' barra u partikuli
tal-qamh.

Fibra mhux raffinata

292

Grixa taz-zerriegha
tal-mustarda

Prodott miksub bl-estrazzjoni taz-zejt
tal-mustarda volatili miz-Zerriegha tal-
mustarda.

Proteina mhux

raffinata

2.10.1

Zerriegha tan-niger

Zerriegha tal-pjanta tan-niger Guizotia
abyssinica (L. F.) Cass

2.10.2

Espellent taz-
zerriegha tan-niger

Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub
bl-ippressar taz-zrieragh tal-pjanta tan-
niger (Irmied li ma jinhallx fHCI:
massimu 3,4 %)

Proteina mhux raffi-
nata

Xaham mhux raffinat

Fibra mhux raffinata

2.11.1

Polpa taz-zebbug

Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub
bl-estrazzjoni taz-zebbug pressat Olea
europea L. separat sa fejn hu possibbli
mill-partijiet tal-qalba

Proteina mhux raffi-

nata
Fibra mhux raffinata

Xaham mhux raffinat
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2.11.2 | Ghalf tal-grixa ta'| Prodott ta' manifattura taz-zejt taz- | Proteina mhux raffi-
zebbug minghajr | zebbuga, miksub bl-estrazzjoni u t-trat- | nata
xaham tament adatt bis-shana ta' espellent tal- [
polpa taz-zebbug separat kemm jista' Fibra mhux raffinata
jkun mill-partijiet tal-qalba. Meta jkun
prodott biss f'sit ta' tghaffig u raffinar
integrati, il-prodotti jista' jkun fih sa:
— 1 % tas-somma ta' trab tal-ibbli¢jar
uzat u ghajnuna tal-filtrazzjoni (ez.
trab djatomakuz, silikati u silika
amorfuzi, fillosilikati u fibri ¢ellulo-
zi¢1 jew tal-injam)
— 1,3 % le¢itini mhux raffinati.
— 2 % stokks tas-sapun.
2.11.3 | Grixa taz-zebbug | Prodott ta' manifattura taz-zejt taz- | Proteina mhux raffi-
minghajr xaham zebbuga, miksub bl-estrazzjoni u t-trat- | nata
tament adatt bis-shana ta' espellent tal- |
polpa taz-zebbug separat kemm jista' Fibra mhux raffinata
jkun mill-partijiet tal-qalba.
2.12.1 | Espellent tal-qalba | Prodott ta' manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
tal-palma bl-ippressar tal-qlub tal-palma Elaeis | nata
guineensis  Jacq., Corozo oleifera | _.
(HBK) L. H. Bailey (Elaeis melano- Fibra mhux raffinata
cocca qyct.)_li m%nnhom t.kun tnehhiet | o pam mhux raffinat
kemm jista' jkun il-qoxra iebsa.
2.12.2 | Grixa tal-qalba tal- | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
palma bl-estrazzjoni tal-qlub tal-palma li | nata
minnhom tkun tnehhiet kemm jista' | .
jkun il-qoxra iebsa Fibra mhux raffinata
2.13.1 | Zerriegha tal-qargha | Zrieragh tal-Cucurbita pepo L. u tal-
hamra u tal-qargha pjanti tal-genus Cucurbita
2.13.2 | Espellent, zerriegha | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
tal-qargha hamra u | bl-ippressar taz-Zerriegha tal-Cucurbita | nata
tal-qargha epo u tal-pjanti tal-genus Cucurbita
e pep P 8 Xaham mhux raffinat
2.14.1 | Zerriegha tal-lift (') Zrieragh tal-lift Brassica napus L. ssp.
oleifera (Metzg.) Sinsk. Indian sarson
Brassica napus L. var. glauca (Roxb.)
O.E. Schulz u Brassica rapa ssp. olei-
fera (Metzg.) Sinsk. Purita botanika
minima ta' 94 %. Jista' jkun protett
mill-kirxa.
2.14.2 | Zerriegha tal-lift, | Prodott tal-manifattura taz-Zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
espellent bl-ippressar taz-zerriegha tal-lift. Jista' | nata

jkun protett mill-kirxa.

Xaham mhux raffinat

Fibra mhux raffinata
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2.14.3 | Grixa taz-zerriegha | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux
tal-lift bl-estrazzjoni u t-trattament xieraq bis- | raffinata
shana tal-espellent taz-zerriegha tal-lift.
Jista' jkun protett mill-kirxa.
2.14.4 | Zerriegha tal-lift, | Prodott miksub mil-lift shih permezz ta' | Proteina mhux raffi-
estruza trattament f'kundizzjoijiet umdi u shan | nata
u taht pressjoni li jzid il-gelatinizzaz-
zjoni tal-lamtu. Jista' jkun protett mill- | Xaham mhux raffinat
kirxa.
2.14.5 | Koncentrat tal- | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux
proteina taz-zerriegha | bis-separazzjoni tal-frazzjoni  tal- | raffinata
tal-lift proteina tal-espellent taz-zerriegha tal-
lift jew taz-zerriegha tal-lift
2.14.6 | Ghalf tal-espellent | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
taz-zerriegha tal-lift | bl-ippressar taz-zerriegha tal-lift. Meta | nata
jkun prodott biss f'sit ta' tghaffig u
raffinar integrati, il-prodotti jista' jkun Xaham mhux raffinat
fih sa: Fibra mhux raffinata
— 1% tas-somma ta' trab tal-ibblicjar
uzat u ghajnuna tal-filtrazzjoni (ez.
trab djatomakuz, silikati u silika
amorfuzi, fillosilikati u fibri ¢ellulo-
zici jew tal-injam)
— 1,3 % le¢itini mhux raffinati
— 2 % stokks tas-sapun.
Jista' jkun protett mill-kirxa.
2.14.7 | Ghalf tal-grixa taz- | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux
zerriegha tal-lift bl-estrazzjoni u t-trattament xieraq bis- | raffinata

shana tal-espellent taz-zerriegha tal-lift.
Meta jkun prodott biss f'sit ta' tghaffig
u raffinar integrati, il-prodotti jista' jkun
fih sa:

— 1 % tas-somma ta' trab tal-ibblicjar
uzat u ghajnuna tal-filtrazzjoni (ez.
trab djatomakuz, silikati u silika
amorfuzi, fillosilikati u fibri ¢ellulo-

— 1,3 % le¢itini mhux raffinati
— 2 % stokks tas-sapun.

Jista' jkun protett mill-kirxa.
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2.15.1 | Zerriegha tal-ghosfor | Zrieragh tal-ghosfor Carthamus tincto-
rius L.
2.152 | Grixa taz-zerriegha | Prodott ta' manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
tal-ghosfor, parzjal- | bl-estrazzjoni ta' Zrieragh parzjalment | nata
ment dekortikata dekortikati tal-ghosfor. .
Fibra mhux raffinata
2.15.3 | Qxur tal-ghosfor Prodott miksub waqt it-tqaxxir taz- | Fibra mhux raffinata
zerriegha tal-ghosfor
2.16.1 | Zerriegha tal-gulglien | Zerriegha ta' Sesamum indicum L.
2.17.1 | Zerriegha tal- | Prodott ta' manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
gulglien, parzjalment | bit-tnehhija ta' parti tal-hliefa nata
imqgaxxra .
Fibra mhux raffinata
2.17.2 | Qxur tal-gulglien Prodott miksub waqt it-tqaxxir taz-zrie- | Fibra mhux raffinata
ragh tal-gulglien
2.17.3 | Espellent taz- | Prodott ta' manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
zerriegha tal-gulglien | bl-ippressar taz-Zrieragh tal-pjanta tal- | nata
gulglien (Irmied li ma jinhallx fHCL: |
massimu 5 %). Fibra mhux raffinata
Xaham mhux raffinat
2.18.1 | (Fazola tas-)sojja | Fazola tas-sojja (Glycine max L. Merr.)
inkaljata soggetta ghal trattament adatt bis-
shana. (Attivita tal-ureazi massimu ta'
0,4 mg N/g x min.). Jista' jkun protett
mill-kirxa.
2.18.2 | Espellent (tal-fazola) | Prodott ta' manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
tas-sojja bl-ippressar taz-zerriegha tas-sojja. nata
Xaham mhux raffinat
Fibra mhux raffinata
2.18.3 | Grixa (tal-fazola) tas- | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
sojja mill-fazola tas-sojja wara l-estrazzjoni u | nata
t-trattament xieraq bis-shana. (Attivita | _
tal-ureazi massimu ta' 0,4 mg N/g x | Fibra mhux raffinata
min.). jekk > 8 % fil-materja
Jista' jkun protett mill-kirxa. niexfa
2.18.4 | Grixa tal-fazola tas- | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux
sojja, mqaxxra mill-fazola tas-sojja mqaxxra wara I- | raffinata
estrazzjoni u t-trattament xieraq bis-
shana. (Attivita tal-ureazi massimu ta'
0,5 mg N/g x min.). Jista' jkun protett
mill-kirxa.
2.18.5 | Qxur (tal-fazola) tas- | Prodott miksub matul it-tqaxxir tal- | Fibra mhux raffinata

sojja

fazola tas-sojja
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2.18.6 | Fazola tas-sojja, | Prodott miksub mill-fazola tas-sojja | Proteina mhux raffi-
estruza permezz ta' trattament f'kundizzjonijiet | nata
umdi u shan u taht pressa li jzid il-
gelatinizzazzjoni tal-lamtu. Jista' jkun | Xaham mhux raffinat
protett mill-kirxa.
2.18.7 | Koncentrat tal- | Prodott miksub minn faZola tas-sojja | Proteina mhux
proteina  (tal-fazola) | mgaxxra u bix-xaham imnehhi, wara | raffinata
tas-sojja estrazzjoni ohra (it-tieni wahda) jew
it-trattament enzimatiku biex jitnagqas
il-livell tal-estratt hieles min-nitrogenu.
Jista' jkun fih enzimi inattivati.
2.18.8 | Polpa tal-fazola tas- | Prodott miksub matul l-estrazzjoni tal- | Proteina mhux
sojja [Pejst tal-fazola | fazola tas-sojja ghall-preparazzjoni tal- | raffinata
tas-sojja] ikel
2.18.9 | Melassa  tal-fazola | Prodott miksub matul l-ipprocessar tal- | Proteina mhux raffi-
tas-sojja fazola tas-sojja nata
Xaham mhux raffinat
2.18.10 | Prodott  sekondarju | Prodotti miksuba matul l-ipprocessar | Proteina mhux
mill-preparazzjoni tal-fazola tas-sojja ghall-kisba ta' prepa- | raffinata
tal-fazola tas-sojja razzjonijiet tal-ikel tal-fazola tas-sojja
2.18.11 | (Fazola tas-)sojja Fazola tas-sojja (Glycine max L. Merr.) | Attivita tal-ureazi jekk
> 0,4 mg N/g x min
2.18.12 | Fazola tas-sojja, lagx | Prodott miksub bl-uzu tal-fwar jew | Proteina mhux
mikronizzar bl-infraahmar u tidwir ta' | raffinata
fazola tas-sojja mqaxxra (Attivita tal-
ureazi massimu 0,4 mg N/g x min.)
2.18.13 | Ghalf tal-grixa (tal- | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-

fazola) tas-sojja

mill-fazola tas-sojja wara l-estrazzjoni u
t-trattament adatt bis-shana. (Attivita
tal-ureazi massimu ta' 0,4 mg N/g x
min.). Meta jkun prodott biss f'sit ta'
tghaffig u raffinar integrati, il-prodotti
jista' jkun fih sa:

— 1% tas-somma ta' trab tal-ibbli¢jar
uzat u ghajnuna tal-filtrazzjoni (ez.
trab djatomakuz, silikati u silika
amorfuzi, fillosilikati u fibri ¢ellulo-

— 1,3 % le¢itini mhux raffinati
— 1,5 % stokks tas-sapun.

Jista' jkun protett mill-kirxa.

nata
Fibra mhux raffinata

jekk > 8 % fil-materja
niexfa
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2.18.14 | Ghalf tal-grixa tal- | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux
fazola tas-sojja, | mill-fazola tas-sojja mqaxxra wara I- | raffinata
imgaxxra estrazzjoni u t-trattament adatt bis-
shana. (Attivita tal-ureazi massimu ta'
0,5 mg N/g x min.). Meta jkun prodott
biss f'sit ta' tghaffig u raffinar integrati,
il-prodotti jista' jkun fih sa:
— 1% tas-somma ta' trab tal-ibbli¢jar
uzat u ghajnuna tal-filtrazzjoni (ez.
trab djatomakuz, silikati u silika
amorfuzi, fillosilikati u fibri ¢ellulo-
zi¢i jew tal-injam)
— 1,3 % le¢itini mhux raffinati
— 1,5 % stokks tas-sapun.
Jista' jkun protett mill-kirxa.
2.18.15 | (Koncentrat) tal- | Prodott miksub minn fazola tas-sojja | Proteina mhux
proteina (tal-fazola) | mqaxxra u minghajr xaham, wara I- | raffinata
tas-sojja fermentat fermentazzjoni mikrobjali biex
jitnaqqas il-livell tal-estratt hieles min-
nitrogenu. Jistghu jinkludu wkoll
celloli mejta u/jew partijiet taghhom
tal-mikroorganizmi  tal-fermentazzjoni
uzati.
2.19.1 | Zerriegha tal-girasol | Zerriegha tal-girasol Helianthus annuus
L. Tista' tkun protetta mill-kirxa.
2.19.2 | Espellent taz- | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
zerriegha tal-girasol | bl-ippressar taz-zerriegha tal-girasol. nata
Xaham mhux raffinat
Fibra mhux raffinata
2.19.3 | Grixa taz-zerriegha | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
tal-girasol bl-estrazzjoni u t-trattament xieraq bis- | nata
shana tal-espellent taz-zerriegha tal- |
girasol. Jista' jkun protett mill-kirxa. Fibra mhux raffinata
2.19.4 | Grixa taz-zerriegha | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux raffi-
tal-girasol, imqaxxra | bl-estrazzjoni u t-trattament xieraq bis- | nata
shana tal-espellent taz-zerriegha tal- |
girasol i minnu tnehhiet parzjalment Fibra mhux raffinata
jew kompletament il-hliefa. Fibra
mhux raffinata massima ta' 27,5 % fil-
materja niexfa.
2.19.5 | Qxur taz-zerriegha | Prodott miksub bit-tqaxxir taz-zerriegha | Fibra mhux raffinata

tal-girasol

tal-girasol
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2.19.6

Ghalf tal-grixa taz-
zerriegha tal-girasol

Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub
bl-estrazzjoni u t-trattament xieraq bis-
shana tal-espellent taz-zerriegha tal-
girasol. Meta jkun prodott biss f'sit ta'
tghaffig u raffinar integrati, il-prodotti
jista' jkun fih sa:

— 1% tas-somma ta' trab tal-ibblicjar
uzat u ghajnuna tal-filtrazzjoni (ez.
trab djatomakuz, silikati u silika
amorfuzi, fillosilikati u fibri ¢ellulo-

— 1,3 % le¢itini mhux raffinati
— 2 % stokks tas-sapun.

Jista' jkun protett mill-kirxa.

Proteina mhux

raffinata

2.19.7

Ghalf tal-grixa taz-
zerriegha tal-girasol,
imqgaxxra

Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub
bl-estrazzjoni u t-trattament xieraq bis-
shana tal-espellent taz-zerriegha tal-
girasol li minnu tnehhiet parzjalment
jew kompletament il-hliefa. Meta jkun
prodott biss f'sit ta' tghaffig u raffinar
integrati, il-prodotti jista' jkun fih sa:

— 1 % tas-somma ta' trab tal-ibbli¢jar
uzat u ghajnuna tal-filtrazzjoni (ez.
trab djatomakuz, silikati u silika
amorfuzi, fillosilikati u fibri ¢ellulo-

— 1,3 % le¢itini mhux raffinati
— 2 % stokks tas-sapun.

Fibra mhux raffinata massima: 27,5 %
fil-materja niexfa.

Jista' jkun protett mill-kirxa.

Proteina mhux raffi-
nata

Fibra mhux raffinata

2.19.8

Frazzjoni b'livell ta'
proteina gholi u b'li-
vell baxx ta' cellu-
loza tal-grixa tal-
girasol

Prodott tal-ipprocessar tal-grixa tal-
girasol, miksub mis-shiq u I-frazzjona-
ment (tgharbil u frazzjonament bl-arja)
tal-grixa  taz-zerriegha  tal-girasol,
imqaxxra.

Kontenut minimu ta' proteina mhux
raffinata: 45 % fuq bazi ta' umdita ta'
8%

Kontenut massimu ta' fibra mhux raffi-
nata: 8 % fuq bazi ta' umdita ta' 8 %

Jista' jkun protett mill-kirxa.

Proteina mhux raffi-
nata

Fibra mhux raffinata
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2.19.9

Frazzjoni b'livell
gholi ta' celluloza
tal-grixa tal-girasol

Prodott tal-ipprocessar tal-grixa tal-
girasol, miksub mis-shiq u 1-frazzjona-
ment (tgharbil u frazzjonament bl-arja)
tal-grixa  taz-zerriegha  tal-girasol,
imqaxxra.

Kontenut minimu ta' fibra mhux raffi-
nata: 38 % fuq bazi ta' umdita ta' 8 %

Kontenut minimu ta' proteina mhux
raffinata: 17 % fuq bazi ta' umdita ta'
8%

Jista' jkun protett mill-kirxa.

Proteina mhux raffi-
nata

Fibra mhux raffinata

2.20.1

Zejt  u  xaham

vegetali (%)

Zejt u xaham miksuba miz-zrieragh
taz-zejt jew il-frott taz-zejt (minbarra
zejt ir-rignu mill-pjanta ricinus), tista'
titnehhilu l-gomma, jigi raffinat u/jew
idrogenizzat.

Umdita, jekk > 1%

2.20.2

Zjut  vegetali tal-
fabbrika tal-ikel uzati

Zjut vegetali li jintuzaw minn operaturi
tan-negozju tal-ikel fkonformita mar-
Regolament (KE) Nru 852/2004 bil-
ghan ta' tisjir u li ma kinux fkuntatt
ma' laham, xahmijiet tal-annimali, hut
jew annimali akkwatici.

Umdita, jekk > 1%

2.21.1

Lecitini mhux

raffinati

Prodott miksub matul it-tnehhija tal-
gomma ta' zejt mhux raffinat minn Zrie-
ragh taz-zejt u frott taz-zejt bl-ilma.
Acidu citriku, a¢idu fosforiku, idros-
sidu tas-sodju jew enzimi jistghu jigu
mizjuda waqt it-tnehhija tal-gomma
taz-zejt mhux raffinat

2221

Zerriegha tal-qanneb

Zrieragh kontrollati ta' varjetatjiet ta'
Cannabis sativa L. b'kontenut massimu
ta' tetraidrokannabinol skont ir-Regola-
ment (KE) Nru 1782/2003.

2222

Espellent tal-qanneb

Prodott tal-manifattura taz-zejt miksub
bl-ippressar taz-zerriegha tal-qanneb

Proteina mhux raffi-
nata

Fibra mhux raffinata

2223

Zejt tal-qanneb

Zejt miksub bl-ippressar tal-pjanti u z-
zrieragh tal-qanneb

Umdita, jekk > 1%

2.23.1

Zerriegha tal-peprin

Zrieragh ta' Papaver somniferum L.

2232

Grixa tal-peprin

Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub
bl-estrazzjoni tal-espellent taz-zerriegha
tal-peprin.

Proteina mhux

raffinata

(Y) Tista' tigi mizjuda l-indikazzjoni “b'kontenut baxx ta' glukosinolat” kif definit fil-legizlazzjoni tal-Unjoni, fejn
xieraq. Dan huwa validu ghall-prodotti kollha taz-zerriegha tal-lift.
(3 L-isem “Zejt u xaham vegetali” jista' jigi sostitwit bit-terminu “Zejt vegetali” jew “xaham vegetali” skont il-
kaz. Dan ghandu jkun supplementat bl-ispec¢i tal-pjanti u skont il-kaz bil-parti tal-pjanta. Ghandu jkun
specifikat jekk iz-zejt/zjut u/jew ix-xaham/xahmijiet hux/humiex raffinat jew le.
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3. Zrieragh tal-legumi u prodotti derivati minnhom

Dikjarazzjonijiet

Numru Isem Deskrizzjoni obbligatorji
3.1.1 Fazola, inkaljata Zrieragh ta' Phaseolus spp. jew Vigna
spp. soggetta ghal trattament adatt bis-
shana. Jista' jkun protett mill-kirxa.
3.1.2 | Koncentrat tal- | Prodott miksub mill-ilma tal-frott tal- | Proteina mhux
proteina tal-fazola fazola separat, waqt il-produzzjoni tal- | raffinata
lamtu
3.2.1 Imwiezeb tal-harrub | Frott imnixxef tas-sigra tal-harrub | Fibra mhux raffinata
Ceratonia siliqua L. li jkun fih iz-
zerriegha tal-harrub
323 Harrub miksur Prodott miksub mit-thin tal-frott niexef | Fibra mhux raffinata
(imwiezeb) tas-sigra tal-harrub u 1
minnhom ikunu tnehhew iz-zrieragh
tal-harrub
324 | Trab tal-harrub; | Prodott miksub bil-mikronizzazzjoni | Fibra mhux raffinata
[dqiq tal-harrub] tal-frott niexef (imwiezeb) tas-sigra L
tal-harrub 1i minnu jkunu tnehhew iz- | Zokkor totali, ikkal-
arieragh tal-harrub kulat bhala sukrozju
325 Sufara tal-harrub Sufara taz-zerriegha tal-harrub tas-sigra | Proteina mhux
tal-harrub raffinata
3.2.6 Sufara tal-harrub, | Prodott tal-manifattura taz-zejt, miksub | Proteina mhux
espellent bl-ippressar ta' sufara tal-harrub raffinata
3.2.7 | Zerriegha tal-harrub | (Qalba) taz-zerriegha miksuba mill- | Fibra mhux raffinata
mizwed tal-harrub u li tikkonsisti flen-
dosperma, qoxra u sufara
3.2.8 | Qoxra taz-zerriegha | Qoxra taz-zerriegha tal-harrub, miksuba | Fibra mhux raffinata
tal-harrub mid-dekortikazzjoni taz-zrieragh tas-
sigra tal-harrub
3.3.1 | Cicri Zerriegha ta' Cicer arietinum L.
3.4.1 | Ervil Zerriegha ta' Ervum ervilia L.
3.5.1 | Zerriegha tal-fienu Zerriegha tal-fienu (Trigonella foenum-
graecum)
3.6.1 Grixa tal-gwar Prodott miksub wara l-estrazzjoni tal- | Proteina mhux
mucilagni miz-zerriegha tal-fazola tal- | raffinata
gwar Cyamopsis tetragonoloba (L.)
Taub
3.6.2 | Grixa tas-sufara tal- | Prodott mill-estrazzjoni tal-mucilagni | Proteina mhux
gwar mis-sufara taz-zerriegha tal-fazola tal- | raffinata
gwar.
3.7.1 Fazola taz-zwiemel Zerriegha ta' Vicia faba L. ssp. faba

var. equina Pers. and var. minuta

(Alef.) Mansf.
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Numru Isem Deskrizzjoni obbligatorji
3.7.2 | Lagx tal-fazola taz- | Prodott miksub mit-trattament bil-fwar | Lamtu
zwiemel jew il-mikronizzar bl-infraahmar u t- .
trembil ta' fazola taz-zwiemel minghajr Proteina mhux
hliefa. raffinata
3.7.3 | Fazola tal-fazola bil- | Prodott miksub matul it-tqaxxir taz- | Fibra mhux raffinata
qoxra interna; [Qxur | zerriegha tal-fazola taz-zwiemel, i .
tal-fazola faba] jikkonsisti l-aktar mill-enveloppi ta' Proteina mhux
barra. raffinata
3.74 | Fazola taz-zwiemel, | Prodott miksub matul it-tqaxxir taz- | Proteina mhux raffi-
imgaxxra zrieragh tal-fazola taz-zwiemel, i | nata
jikkonsisti I-aktar mill-qlub tal-fazola | _.
mill-fazola taz-zwiemel. Fibra mhux raffinata
3.7.5 | Proteina  tal-fazola | Prodott miksub bis-shiq u l-frazzjona- | Proteina mhux
taz-zwiemel ment bl-arja tal-fazola taz-zwiemel. raffinata
3.8.1 | Ghads Zerriegha ta' Lens culinaris a.o. Medik.
3.8.2 | Qxur tal-ghads Prodott miksub matul il-process tat- | Fibra mhux raffinata
tqaxxir tal-ghads.
3.9.1 Lupini helwin Zerriegha ta' Lupinus spp. B'kontenut
baxx ta' Zerriegha qarsa.
3.9.2 | Lupini helwin, | Zerriegha tal-lupin imqaxxra. Proteina mhux
imgaxxra raffinata
393 | Lupini bil-qoxra | Prodott miksub matul it-tqaxxir taz- [ Proteina mhux raffi-
interna; [Qxur tal- | Zerriegha tal-lupin, li jikkonsisti 1- | nata
lupin] aktar mill-enveloppi esterni. .
Fibra mhux raftinata
3.9.4 | Polpa tal-lupin Prodott miksub wara l-estrazzjoni tal- | Fibra mhux raffinata
komponenti tal-lupin.
395 Granza tal-lupin Prodott miksub matul il-manifattura [ Proteina mhux raffi-
tad-dqiq tal-lupin mil-lupin. Jikkonsisti | nata
prin¢ipalment minn partikuli tal-koti- [ .
ledon, u sa certu punt, minn gxur. Fibra mhux raffinata
3.9.6 | Proteina tal-lupin Prodott miksub mill-ilma tal-frott tal- | Proteina mhux
lupin separat waqt il-produzzjoni tal- | raffinata
lamtu, jew wara s-shiq u l-frazzjona-
ment bl-arja.
3.9.7 | Grixa tal-proteina tal- | Prodott tal-ipprocessar tal-lupin ghall- | Proteina mhux
lupin produzzjoni ta' grixa b'hafna proteini. | raffinata
3.10.1 | Fazola mung Fazola ta' Vigna radiata L.
3.11.1 | Pizelli Zerriegha ta' Pisum spp. Tista' tkun

protetta mill-kirxa.
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3.11.2 | Nuhhala tal-pizelli Prodott miksub matul il-manifattura tal- | Fibra mhux raffinata
grixa tal-pizelli. Huwa kompost l-aktar
minn gxur imnehhija matul it-tqaxxir u
t-tindif tal-pizelli.
3.11.3 | Lagx tal-pizelli Prodott miksub bit-trattament bil-fwar | Lamtu
jew il-mikronizzar bl-infraahmar u t-
trembil ta' Zerriegha mqaxxra tal-
pizelli.
3.11.4 | Dqiq tal-pizelli Prodott miksub matul is-shiq tal-pizelli. | Proteina mhux
raffinata
3.11.5 | Qxur tal-pizelli Prodott miksub matul il-manifattura tal- | Fibra mhux raffinata
grixa tal-pizelli mill-pizelli. Huwa
kompost l-aktar minn qxur imnehhija
matul it-tqaxxir u t-tindif u, sa certu
punt, tal-endosperma.
3.11.6 | Pizelli, imgaxxra Zerriegha tal-pizelli mqaxxra. Proteina mhux raffi-
nata
Fibra mhux raffinata
3.11.7 | Granza tal-pizelli Prodott miksub matul il-manifattura | Proteina mhux raffi-
tad-dqiq tal-pizelli. Jikkonsisti princi- | nata
palment minn partikuli tal-kotiledon, u | .
sa certu punt, minn qxur. Fibra mhux raffinata
3.11.8 | Partikoli maghrbula | Prodott mit-tgharbil mekkaniku li | Fibra mhux raffinata
tal-pizelli jikkonsisti fi frazzjonijiet ta' qlub tal-
pizelli separati qabel processar ulterjuri.
3.11.9 | Proteina tal-pizelli Prodott miksub mill-ilma separat tal- | Proteina mhux
frotta tal-pizelli meta jigi prodott il- | raffinata
lamtu, jew wara s-shiq u I-frazzjona-
ment bl-arja, jista' jkun parzjalment
idrolizzat.
3.11.10 | Polpa tal-pizelli Prodott miksub mill-estrazzjoni fl- [ Umdita jekk < 70 %
imxarrab tal-lamtu u l-proteini mill- | jew > 85 %
pizelli. Huwa kompost l-aktar minn
fibra interna u lamtu. Lamtu
Fibra mhux raffinata
Irmied i ma jinhallx
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa
3.11.11 | Particelli 1li jinhallu | Prodott miksub mill-estrazzjoni fl- [ Umdita jekk < 60 %

tal-pizelli

imxarrab tal-lamtu u l-proteini mill-
pizelli. Huwa kompost I-aktar minn
proteini li jinhallu u oligosakkaridi.

jew > 85 %

Zokkor totali, ikkal-
kulat bhala sukrozju

Proteina mhux

raffinata




02013R0068 — MT — 01.07.2020 — 003.001 — 38

Dikjarazzjonijiet

Numru Isem Deskrizzjoni obbligatorji
3.11.12 | Fibra tal-pizelli Prodott miksub bl-estrazzjoni wara s- | Fibra mhux raffinata
shiq u t-tgharbil tal-pizelli mqaxxra.
3.12.1 | Gulbiena Zerriegha ta' Vicia sativa L. var sativa
u varjetajiet ohra.
3.13.1 | Gulbiena sewda Zerriegha ta' Lathyrus sativus L. | Metodu ta' trattament
soggetta ghal trattament adatt bis- | bis-shana
shana.
3.14.1 | Gulbiena monanta Zerriegha ta' Vicia monanthos Desf.

4. Tuberi, gheruq, u prodotti derivati minnhom

Numru Isem Deskrizzjoni Dikj ar"‘?zj on_ij fet
obbligatorji
4.1.1 | Pitravi Gheruq ta' Beta vulgaris L. ssp.
vulgaris var. altissima Doell.
4.1.2 | Truf ta' fuq u t'isfel | Prodott frisk tal-manifattura taz-zokkor | Irmied li ma jinhallx
tal-pitravi taz-zokkor | li jikkonsisti l-aktar minn bicciet | fHCI, jekk > 5% ta'
imnaddfa tal-pitravi taz-zokkor li | materja niexfa
fihom jew ma fihomx partijiet tal- . )
weraq tal-pitrava. Umdita jekk < 50 %
4.1.3 | Zokkor (tal-pitravi); | Zokkor estratt mill-pitravi taz-zokkor
[sukrozju] bl-uzu tal-ilma.
4.14 | Melassa tal-pitravi | Prodott ta' gulepp miksub matul il- | Zokkor totali, ikkal-
(taz-zokkor) manifattura jew ir-raffinar taz-zokkor | kulat bhala sukrozju
mill-pitravi taz-zokkor. Jista' jkun fih . o
sa 0,5% agenti kontra r-raghwa, | Umditd, jekk > 28 %
0,5% agenti kontra I-esfoljazzjoni,
2 % sulfat u 0,25 % sulfit.
4.1.5 | Melassa tal-pitravi | Prodott miksub wara estrazzjoni ulter- | Zokkor totali, ikkal-
(taz-zokkor), parzjal- | juri bl-uzu tal-ilma tas-sukrozju u/jew | kulat bhala sukrozju
ment minghajr | tal-betaina mill-melassa tal-pitravi taz- . o
zokkor u/jew betaina | zokkor. Jista' jkun fih sa 2 % sulfat u Umdita, jekk > 28 %
0,25 % sulfit.
4.1.6 | Melassa tal- | Frazzjoni mhux kristallizzata mill- | Umdita jekk > 40 %
izomaltulozju manifattura  tal-izomaltulozju  bil-
konverzjoni enzimatika tas-sukrozju
mill-pitravi taz-zokkor.
4.1.7 | Polpa niedja tal- | Prodott tal-manifattura ta' zokkor li | Irmied li ma jinhallx

pitravi (taz-zokkor)

jikkonsisti f'fetti ta' pitravi taz-zokkor
li tnehhielhom iz-zokkor bl-ilma.
Kontenut minimu ta' umdita: 82 %. II-
kontenut taz-zokkor huwa baxx u
jonqos lejn iz-zero minhabba I-fermen-
tazzjoni (tal-acidu lattiku).

fHCI, jekk > 5% ta'
materja niexfa

Umdita, jekk < 82 %
jew > 92 %
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Numru

Isem

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

Polpa pressata tal-
pitravi (taz-zokkor)

Prodott tal-manifattura ta' zokkor li
jikkonsisti f'fetti ta' pitravi taz-zokkor
li tnehhielhom iz-zokkor bl-ilma u li
gew mekkanikament pressati. Kontenut
massimu ta' umdita: 82 %. Il-kontenut
taz-zokkor huwa baxx u jonqos lejn iz-
zero minhabba I-fermentazzjoni (tal-
acidu lattiku). Jista' jkun fih sa 1%
sulfat.

Irmied li ma jinhallx
fHCI, jekk > 5% ta'
materja niexfa

Umdita jekk < 65 %
jew > 82 %

Polpa pressata tal-
pitravi  (taz-zokkor),
bil-melassa

Prodott tal-manifattura ta' zokkor li
jikkonsisti f'fetti ta' pitravi taz-zokkor
li tnehhielhom iz-zokkor bl-ilma, gew
mekkanikament  pressati, u = gew
mizjuda l-melassa. Kontenut massimu
ta' umdita: 82 %. Il-kontenut taz-zokkor
jonqos minhabba I-fermentazzjoni (tal-
acidu lattiku). Jista' jkun fih sa 1%
sulfat.

Irmied li ma jinhallx
fHCI, jekk > 5% ta'
materja niexfa

Umdita jekk < 65 %
jew > 82 %

4.1.10

Polpa mnixxfa tal-
pitravi (taz-zokkor)

Prodott tal-manifattura ta' zokkor li
jikkonsisti f'fetti ta' pitravi taz-zokkor
li tnehhielhom iz-zokkor bl-ilma, gew
mekkanikament pressati u mnixxfa.
Jista' jkun fih sa 2 % sulfat.

Irmied li ma jinhallx
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa

Zokkor totali, ikkal-
kulat bhala sukrozju,
jekk > 10,5 %

4.1.11

Polpa mnixxfa tal-
pitravi (taz-zokkor),
bil-melassa

Prodott tal-manifattura ta' zokkor li
jikkonsisti f'fetti ta' pitravi taz-zokkor
li tnehhielhom iz-zokkor bl-ilma, gew
mekkanikament pressati, u mnixxfa, u
gew mizjuda l-melassa. Jista' jkun fih
sa 0,5 % agenti kontra r-raghwa, 2 %
sulfat.

Irmied i ma jinhallx
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa

Zokkor totali, ikkal-
kulat bhala sukrozju

4.1.12

Xropp taz-zokkor

Prodott miksub bl-ippro¢essar taz-
zokkor u/jew tal-melassa. Jista' jkun
fih sa 0,5 % sulfat u 0,25 % sulfit.

Zokkor totali, ikkal-
kulat bhala sukrozju

Umdita, jekk > 35 %

4.1.13

Bicciet tal-pitravi
taz-zokkor, mghollija

Prodott tal-manifattura tax-xropp li
jittiekel mill-pitravi taz-zokkor, li jista'
jigi ppressat jew imnixxef.

Jekk imnixxef:

irmied li ma jinhallx
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa

Jekk pressat:

irmied li ma jinhallx
fHCI, jekk > 5% ta'
materja niexfa

Umdita, jekk < 50 %

4.1.14

Frutto-oligosakkaridi

Prodott miksub miz-zokkor mill-pitravi
taz-zokkor  permezz  ta'  process
enzimatiku.

Umdita jekk > 28 %
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Numru

Isem

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

4.1.15

Melassa  tal-pitravi
(taz-zokkor),  rikka
fil-betaina, likwida/
imnixxfa ()

Prodott miksub wara l-estrazzjoni taz-
zokkor bl-uzu tal-ilma u filtrazzjoni
ulterjuri tal-melassa tal-pitravi taz-
zokkor. Il-prodott tieghu jkun fih il-
kostitwenti ta' melassa u ammont
oghla ta' betaina li titfacca b'mod natu-
rali minn melassa standard. Jista' jkun
imnixxef.

Jista' jkun fih sa 0,5 % agenti kontra 1-
raghwa, 0,5 % agenti kontra l-esfoljaz-
zjoni, 2 % sulfat u 0,25 % sulfit.

Kontenut ta' betaina

Zokkor totali, ikkal-
kulat bhala sukrozju

Umdita, jekk > 14 %

4.1.16

Isomaltulozi

Isomaltulozi bhala sustanza monoidrata
kristallina. Hija miksuba bil-konverz-
joni enzimatika ta' sukrozju mill-pitravi
taz-zokkor.

421

Meraq tal-gheruq tal-
pitravi

Meraq mill-ippressar tal-pitravi hamra
(Beta vulgaris convar. crassa var.
conditiva) bil-kon¢entrazzjoni u I-
pastorizzazzjoni  sussegwenti,  fejn
jinzammu t-toghma u l-aroma tipici
qishom tal-hxejjex.

Umdita jekk < 50 %
jew > 60 %

Irmied li ma jinhallx
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa

43.1

Zunnarija

Gheruq tal-karrotta safra jew hamra
Daucus carota L.

432

Qxur tal-karrotta,
trattati bil-fwar

Prodott niedi mill-industrija tal-ippro-
¢essar tal-karrotti li jikkonsisti mill-
qxur imnehhija mill-gheruq tal-karrotti
bit-trattament  bil-fwar 1li maghhom
jistghu jigu mizjuda flussi awziljari ta'
lamtu gelatinuz tal-karrotti. Kontenut
massimu ta' umdita: 97 %.

Irmied li ma jinhallx
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa

Umdita, jekk > 97 %

Skart tal-karrotti

Prodott niedi miksub mis-separazzjoni
mekkanika fl-ipprocessar tal-karrotti u
I-fdalijiet tal-karrotti. Il-prodott jista'
jkun soggett ghal trattament bis-shana.
Kontenut massimu ta' umdita: 97 %.

Irmied i ma jinhallx
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa

Umdita, jekk > 97 %

434

Lagx tal-karrotti

Prodott miksub bit-tqattigh flagx tal-
gheruq tal-karrotti sofor jew homor, li
jigu sussegwentement imnixxfa.

435

Karrotti, imnixxfa

Gheruq tal-karrotti sofor jew homor
irrispettivament mid-dehra taghhom, li
jigu sussegwentement imnixxfa.

Fibra mhux raffinata

43.6

Ghalf
imnixxef

tal-karrotti,

Prodott li jikkonsisti minn polpa interna
u qxur ta' barra li jigu mnixxfa.

Fibra mhux raffinata

44.1

Gheruq tac-cikwejra

Gheruq ta' Cichorium intybus L.
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VM1
Numru Isem Deskrizzjoni Dil;{jgﬁzg?t%?ﬂiet
442 | Truf ta' fuq u t'isfel | Prodott frisk mill-ipprocessar ta¢- | Irmied li ma jinhallx

tac-cikwejra cikwejra.  Jikkonsisti l-aktar minn | fHCI, jekk > 3,5%
bicciet imnaddfa tac-cikwejra u partijiet | ta' materja niexfa
tal-weraq. oy

Umdita jekk < 50 %
443 | Zerriegha ta¢- | Zerriegha ta' Cichorium intybus L.
cikwejra
444 | Polpa ppressata tac- | Prodott tal-manifattura ta' inulina mill- | Fibra mhux raffinata

cikwejra gheruq ta' Cichorium intybus L. li . . .
jikkonsisti minn fetti estratti u pressati | rmied li ma Jmhalgx
b'mod mekkaniku taé-cikwejra. Il- fl:lCI’ J?kk > 35%
karboidrati (li jinhallu) ta¢-cikwejra u | t&' matetja niexfa
l-ilma gew imnehhija parzjalment. | {j4ita jekk < 65%
Jista' jkun fih sa 1% sulfat u 0,2 % jew > 82 %
sulfit.

4.4.5 | Polpa mnixxfa tac- | Prodott tal-manifattura ta' inulina mill- | Fibra mhux raffinata

cikwejra gheruq ta' Cichorium intybus L. li . . =

jikkonsisti minn fetti estratti u pressati | rmied li ma Jmhalgx
b'mod mekkaniku ta¢-cikwejra u t- fl:[CI’ Jekk > 3,5%
tnixxif sussegwenti. Il-karboidrati (li ta' materja niexfa
jinhallu) tac-cikwejra gew estratti parz-
jalment. Jista' jkun fih sa 2 % sulfat u
0,5 % sulfit.

44.6 | Trab tal-gheruq tac- | Prodott miksub bit-tqattigh, it-tnixxif u | Fibra mhux raffinata

cikwejra s-shiq tal-gheruq tac-cikwejra. Jista' . . .
jkun© fih sa 1% ta agent | [rmied li ma jinhallx
antiagglomeranti. fHCI, jekk > 3.5%

ta' materja niexfa
4.4.7 | Melassa tac-Cikwejra | Prodott tal-ipprocessar tac-Cikwejra, | Proteina mhux raffi-
miksub matul il-produzzjoni tal-inulina | nata
u l-oligofruttozju. Melassa tac-cikwejra .
li tikkonsisti fmaterja tal-pjanti orga- Irmied mhux raffinat
nika u minerali. Jista' jkun fih sa | {dita jekk < 20 %
0,5 % agenti kontra r-raghwa. jew > 30 %
4.4.8 | Vinassa tac-cikwejra | Prodott sekondarju mill-ipprocessar tac- | Proteina mhux raffi-
¢ikwejra miksub wara s-separazzjoni ta' | nata
inulina u oligofruttozju u eluzjoni ta' .
skambju ta' joni. Il-vinassa tac-cikwejra | [rmied mhux raffinat
tikkonsisti f'materjal tal-pjanti organiku | {j,dita jekk < 30 %
u minerali. Jista' jkun fih sa 1 % agenti jew > 40 %
kontra r-raghwa.
449 | Inulina (3) L-inulina hija fruttan estratt minn pere-
zezempju gheruq ta' Cichorium intybus
L., Inula helenium jew Helianthus
tuberosus; l-inulina prima jista' jkollha
sa 1 % sulfat u 0,5 % sulfit.
4.4.10 | Gulepp tal- | Prodott miksub bl-idrolizi parzjali tal- [ Umdita jekk < 20 %
oligofruttozju inulina minn Cichorium intybus L.; il- | jew > 30 %

gulepp tal-oligofruttozju mhux imsajjar
jista' jkun fih sa 1 % sulfat 0,5 % sulfit.
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Numru Isem Deskrizzjoni obbligatorji
4.4.11 | Oligofruttozju, Prodott miksub bl-idrolizi parzjali tal-
imnixxef inulina minn Cichorium intybus L. u
t-tnixxif sussegwenti.
4.5.1 Tewm, imnixxef Trab abjad fl-isfar tat-tewm pur u
mithun, Allium sativum L.
4.6.1 Manjoka; [tapjoka]; | Gheruq ta' Manihot esculenta Crantz, | Umdita jekk < 60 %
[kassava] irrispettivament mid-dehra taghhom. jew > 70 %
4.6.2 | Manjoka, imnixxfa; | Gheruq tal-Manjoka, irrispettivament | Lamtu
[tapjoka, imnixxfa] mid-dehra taghhom, li jigu sussegwen- . . =
tement imnixxfa. Irmied .11 ma jinhallx
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa
4.7.1 | Polpa tal-basal Prodott niedi miksub mill-ipprocessar | Fibra mhux raffinata
tal-basal (genus Allium) u 1i jikkonsisti . . .
kemm mill-gxur kif ukoll minn basal Irmied }1 ma Jmhalgx
shih. Jekk jigi mill-process tal-produz- [ THCL jekk > 3.5%
zjoni taz-zejt tal-basal, allura jkun ta' materja niexfa
jikkonsisti l-aktar minn fdalijiet imsajra
tal-basal.
4.7.2 | Basal, moqli Bicciet tal-basal imqaxxra u mfarrka li [ Fibra mhux raffinata
jigu mogqlija. . . ..
Irmied li ma jinhallx
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa
Xaham mhux raffinat
4.7.3 | Partikuli li jinhallu | Prodott niexef miksub mill-ipprocessar | Fibra mhux raffinata
tal-basal, imnixxfa ta' basal frisk. Dan huwa miksub b'es-
trazzjoni alkoholika u/jew bl-ilma, il-
frazzjoni tal-ilma jew dik alkoholika
hija separata u mnixxfa bi sprej.
Jikkonsisti prin¢ipalment minn
karboidrati.
4.8.1 Patata Tuberi ta' Solanum tuberosum L. Umdita jekk < 72 %
jew > 88 %
4.8.2 | Patata, imqaxxra Patata li titnehhilha l-qoxra bl-uzu ta' | Lamtu
trattament bil-fwar. .
Fibra mhux raffinata
Irmied li ma jinhallx
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa
4.8.3 | Qxur tal-patata, trat- | Prodott niedi mill-industrija tal-ippro- [ Umdita jekk > 93 %

tati bil-fwar

¢essar tal-patata li jikkonsisti mill-qxur
imnehhija bi trattament bil-fwar mit-
tuberu tal-patata li maghhom jistghu
jigu mizjuda flussi awziljari ta' lamtu
tal-patata gelatinuz. Jista' jigi mghaftfeg.

Irmied i ma jinhallx
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa
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Numru Isem Deskrizzjoni obbligatorji
4.8.4 | Bicciet  maqtughin | Prodott miksub mill-patata matul il- [ Umdita jekk > 88 %
tal-patata, nejjin preparazzjoni ta' prodotti tal-patata . . .
ghall-konsum uman, li tista' tkun giet Irmied .h ma Jmhalgx
imqaxxra. fHCI, J‘?kk ,> 3,5%
ta' materja niexfa
4.8.5 Skart tal-patata Prodott  miksub mis-separazzjoni | Umdita jekk > 93 %
mekkanika fl-ipprocessar ta' patata u . . B
fdalijiet tal-patata. Il-prodott jista' jkun Irmied .h ma Jmhalgx
soggett ghal trattament bis-shana. FHCI, J‘?kk .> 3.5%
ta' materja niexfa
4.8.6 | Patata, mghaffga Prodott tal-patata mismuta jew mghol- | Lamtu
lija u mbaghad mghaffga. .
Fibra mhux raffinata
Irmied i ma jinhallx
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa
4.8.7 | Lagx tal-patata Prodott miksub bit-tnixxif rotatorju tal- | Lamtu
patata  trattata  bil-fwar mahsula, | _
imqgaxxra jew mhux imgaxxra. Fibra mhux raffinata
Irmied li ma jinhallx
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa
4.8.8 | Polpa tal-Patata Prodott tal-manifattura tal-lamtu tal- [ Umdita, jekk < 77 %
patata li jikkonsisti minn patata | jew > 88 %
mithuna estratta.
4.8.9 | Polpa tal-patata, | Prodott imnixxef tal-manifattura tal-
imnixxfa lamtu tal-patata li jikkonsisti f'patata
mithuna estratta.
4.8.10 [ Proteina tal-patata Prodott tal-manifattura tal-lamtu | Proteina mhux
kompost l-aktar minn sustanzi tal- | raffinata
proteini miksuba wara s-separazzjoni
tal-lamtu.
4.8.11 | Proteina tal-patata, | Proteina miksuba b'idrolizi enzimatika | Proteina mhux
idrolizzata kontrollata tal-proteini tal-patata. raffinata
4.8.12 | Proteina  tal-patata, | Prodott miksub bil-fermentazzjoni tal- | Proteina mhux
fermentata proteina tal-patata u t-tnixxif bi sprej | raffinata
sussegwenti.
4.8.13 | Proteina tal-patata | Prodott likwidu miksub bil-fermentaz- | Proteina mhux
fermentata, likwida zjoni tal-proteina tal-patata. raffinata
4.8.14 | Meraq tal-patata, | Prodott koncentrat tal-manifattura tal- [ Umdita jekk < 50 %
koncentrat lamtu tal-patata, li jikkonsisti mis- | jew > 60 %
sustanza li tifdal wara t-tnehhija parz- . .
jali tal-fibra, il-proteini u I-lamtu mill- Jekk 0 l-umdita  hija
polpa shiha tal-patata u l-evaporazzjoni < 50 %:
ta' parti mill-ilma. __ Proteina mhux
raffinata
— Irmied mhux

raffinat
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4.8.15 | Béejjec  zghar tal- | Patata wara l-hasil, it-tqaxxir, it-tnaqqis
patata fid-dags (tqattigh, tqattigh f'lagx, ecc.)
u tnixxif.
4.9.1 Patata helwa Tuberi ta' Ipomoea batatas L. irrispet- | Umdita jekk < 57 %
tivament mid-dehra taghhom. jew > 78 %
4.10.1 | Articokks ta' Gerusa- | Tuberi ta' Helianthus tuberosus L. irris- | Umdita jekk < 75 %

lemm; [Topinambur]

pettivament mid-dehra taghhom.

jew > 80 %

(") L-espressjonijiet ivarjaw principalment fil-kontenut tal-umdita taghhom, u ghandhom jintuzaw skont il-kaz.
(» L-isem ghandu jigi supplimentat bl-ispeci tal-pjanta.

5. Zrieragh u fiott iehor, u prodotti derivati minnhom

Numru Isem Deskrizzjoni Dikjargzzjon?jiet
obbligatorji
5.1.1 Gandra Frott shih tal-balluta Ingliza Quercus
robur L., l-iskju Quercus petraea
(Matt.)  Liebl., is-sigra tas-sufra
Quercus suber L., jew speci ohra tal-
ballut.
5.1.2 | Gandra, imqaxxra Prodott miksub mit-tqaxxir tal-gandra. | Proteina mhux raffi-
nata
Fibra mhux raffinata
5.2.1 Lewza Frott shih jew miksur ta' Prunus dulcis,
bil-gxur jew minghajr.
5.2.2 Qxur tal-lewz Qxur tal-lewz miksub miz-zerriegha | Fibra mhux raffinata
tal-lewz minghajr hliefa bis-separaz-
zjoni fizika mill-qlub u mithuna.
5.2.3 | Espellent tal-qalba | Prodott tal-manifattura taz-zejt miksub | Proteina mhux raffi-
tal-lewza bl-ippressar tal-qlub tal-lewza. nata
Fibra mhux raffinata
5.3.1 Zerriegha tal-hlewwa | Zerriegha ta' Pimpinella anisum.
5.4.1 Polpa tat-tuffieh, | Prodott miksub mill-produzzjoni tal- | Fibra mhux raffinata
imnixxfa; [ilbieba | meraq ta' Malus domestica jew mill-
tat-tuffieh, imnixxfa] | produzzjoni ta¢-¢idru. Jikkonsisti prin-
¢ipalment mill-polpa interna u l-gxur ta'
barra li huma mnixxfa. Jista' jkun tneh-
hielu I-pektin.
542 | Polpa tat-tuffieh, | Prodott niedi miksub mill-produzzjoni | Fibra mhux raffinata

pressata; [ilbieba tat-
tuffieh, pressata]

tal-meraq tat-tuffiech jew mill-produz-
zjoni tac¢-Cidru. Jikkonsisti princ¢ipal-
ment mill-polpa interna u l-qxur ta'
barra 1i huma ppressati. Jista' jkun tneh-
hielu I-pektin.
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5.4.3 | Melassa tat-tuffich Prodott miksub wara l-produzzjoni tal- | Proteina mhux raffi-
pektin mill-polpa tat-tuffieh. Jista' jkun | nata
tnehhielu 1-pektin. .
Fibra mhux raffinata
Zjut u xahmijiet mhux
raffinati, jekk > 10 %
5.5.1 Zerriegha tal-pitravi | Zerriegha tal-pitrava taz-zokkor.
taz-zokkor
5.6.1 Qamh Saracin Zerriegha ta' Fagopyrum esculentum.
5.6.2 | Qxur u nuhhala tal- | Prodott miksub matul it-thin tac-cereali | Fibra mhux raffinata
qamh saracin tal-qamh saracin.
5.6.3 | Granza tal-qamh | Prodott tal-manifattura tad-dqiq, | Fibra mhux raffinata
saracin miksub mill-qamh sara¢in mgharbul.
Jikkonsisti prin¢ipalment minn partikuli Lamtu
tal-endosperma, bi frammenti fini tal-
partijiet ta' barra u certu partijiet
mixxellanji tal-qamh. Ma jistax ikun
fih iktar minn 10 % fibra mhux
raffinata.
5.7.1 | Zerriegha tal-kabocéa | Zerriegha ta' Brassica oleracea var.
hamra capitata f. Rubra.
5.8.1 Zerriegha tal-iskalora | Zerriegha ta' Phalaris canariensis.
59.1 | Zerriegha tal-hlewwa | Zerriegha minn Carum carvi L.
Germaniza
5.12.1 | Qastan miksur Prodott mill-produzzjoni tad-dqiq tal- | Proteina mhux raffi-
qastan, li jikkonsisti prin¢ipalment | nata
minn partikuli ta' endosperma, bi fram- | .
menti fini tal-qxur u xi ftit fdalijiet tal- Fibra mhux raffinata
qastan (Castanea spp.).
5.13.1 | Polpa tac¢-¢citru () Prodott miksub bl-ippressar tal-frott [ Fibra mhux raffinata
tac-¢itru Citrus (L.) spp. jew matul il-
produzzjoni tal-meraq tac-Citru. Jista'
jkun tnehhielu I-pektin. Jista' jkun fih
kollettivament sa 1 % metanol, etanol
u propan-2-ol, fuq bazi anidruza.
5.13.2 | Polpa tac-citru, | Prodott miksub bl-ippressar tal-frott | Fibra mhux raffinata
imnixxfa () tac-Citru jew matul il-produzzjoni tal-
meraq tac-Citru, li jigi sussegwentement
imnixxef. Jista' jkun tnehhielu l-pektin.
Jista' jkun fih kollettivament sa 1 %
metanol, etanol u propan-2-ol, fuq
bazi anidruza.
5.14.1 | Zerriegha tas-silla | Zerriegha ta' Trifolium pratense L.
hamra
5.14.2 | Zerriegha tas-silla | Zerriegha ta' Trifolium repens L.

bajda
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5.15.1 | Qxur tal-kafé Prodott miksub miz-zerriegha minghajr | Fibra mhux raffinata
hliefa tal-pjanta Coffea.
5.16.1 | Zerriegha tal-wardet | Zerriegha ta' Centaurea cyanus L.
il-qamh
5.17.1 | Zerriegha tal-hjar Zerriegha ta' Cucumis sativus L.
5.18.1 | Zerriegha ta¢-cipru Zerriegha ta' Cupressus L.
5.19.1 | Frott tat-tamal Frott ta' Phoenix dactylifera L. Jista'
jkun imnixxef.
5.19.2 | Zerriegha tat-tamal | Zerriegha shiha ta' Phoenix dactylifera L. | Fibra mhux raffinata
5.20.1 | Zerriegha tal-buzbiez | Zerriegha ta' Foeniculum vulgare Mill.
5.21.1 | Frott tat-tin Frott ta' Ficus carica L. Jista' jkun
imnixxef.
5.22.1 | Qlub tal-frott (3) Prodott li jikkonsisti miz-zerriegha ta'
gewwa li tittiekel tal-gewz jew ghadam
tal-frott.
5.22.2 | Polpa tal-frott () Prodott miksub matul il-produzzjoni ta' | Fibra mhux raffinata
meraq tal-frott u ta' puree tal-frott. Jista'
jkun tnehhielu I-pektin.
5.22.3 | Polpa tal-frott, | Prodott miksub matul il-produzzjoni | Fibra mhux raffinata
imnixxfa (?) tal-meraq tal-frott u l-puree tal-frott li
jigi sussegwentement imnixxef. Jista'
jkun tnehhielu l-pektin.
5.23.1 | Krexxuni tal-gnien Zerriegha ta' Lepidium sativum L. Fibra mhux raffinata
5.24.1 | Zerriegha Zerriegha mill-graminojdi  tal-familji
graminacjuza Poaceae, Cyperaceae u Juncaceae.
5.25.1 | Zerriegha tal-gheneb | Zerriegha minn Vitis L. separata mill- | Xaham mhux raffinat
polpa tal-gheneb, 1i minnha ma jkunx | .
tnehha z-zejt. Fibra mhux raffinata
5252 | Grixa taz-zerriegha | Prodott miksub matul l-estrazzjoni taz- | Fibra mhux raffinata
tal-gheneb zejt miz-zerriegha tal-gheneb.
5.25.3 | Polpa tal-gheneb | Polpa tal-gheneb imnixxfa malajr wara | Fibra mhux raffinata
[karfa tal-gheneb | l-estrazzjoni tal-alkohol li minnha
maghsur] jkunu tnehhew kemm jista' jkun zkuk
u zerriegha.
5.25.4 | Solubbli taz- | Prodott miksub miz-Zerriegha tal- | Fibra mhux raffinata

zerriegha tal-gheneb

gheneb wara li jkun prodott il-meraq
tal-gheneb. Prin¢ipalment jikkonsisti
fkarboidrati. Jista' jkun koncentrat.
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5.26.1 | Gellewz Frott shih jew miksur ta' Corylus (L.)
spp., bil-gxur jew minghajr gxur.
5.26.2 | Espellent tal-gellewz | Prodott tal-manifattura taz-zejt miksub | Proteina mhux raffi-
bl-ippressar tal-qlub tal-gellewz. nata
Fibra mhux raffinata
5.27.1 | Pektin Il-pektin huwa miksub b'estrazzjoni bl-
ilma (ta' nixxieghat naturali) ta'
materjal tal-pjanta adatt, normalment
frott tac-Citru jew tuffieh. M'ghandu
jintuza l-ebda precipitant organiku
minbarra metanol, etanol u propan-2-
ol. Jista' jkun fih kollettivament sa
1 % metanol, etanol u propan-2-ol,
fuq bazi anidruza. Il-pektin jikkonsisti
prin¢ipalment mill-esteri tal-metil parz-
jali tal-acidu poligalakturoniku u 1-
ammonju, is-sodju, il-potassju u I-
melh tal-kal¢ju taghhom.
5.28.1 | Zerriegha tal-perilla | Zerriegha ta' Perilla frutescens L. u I-
prodotti tat-thin taghha.
5.29.1 | Gewz tal-arznu Zerriegha minn Pinus (L.) spp.
5.30.1 | Pistacja Frott ta' Pistacia vera L.
5.31.1 | Zerriegha  tal-plan- | Zerriegha ta' Plantago (L.) spp.
tago
5.32.1 | Zerriegha tar-ravanell | Zerriegha ta' Raphanus sativus L.
5.33.1 | Zerriegha tal-ispina¢i | Zerriegha ta' Spinacia oleracea L.
5.34.1 | Zerriegha tax-xewk | Zerriegha minn Carduus marianus L.
tal-Madonna
5.35.1 | Polpa tat-tadam | Prodott miksub bl-ippressar tat-tadam | Fibra mhux raffinata
[pomata tat-tadam] Solanum  lycopersicum L. matul il-
produzzjoni tal-meraq tat-tadam.
Jikkonsisti prin¢ipalment minn qxur u
zerriegha tat-tadam.
5.36.1 | Zerriegha tal-haxixa | Zerriegha ta' Achillea millefolium L.
tal-murliti
5.37.1 | Espellent tal-qalba | Prodott ta' manifattura taz-zejt miksub | Proteina mhux raffi-
tal-berquq bl-ippressar ta' qlub tal-berquq (Prunus | nata
armeniaca L.). Jista' jkun fih acidu | _.
idrocjaniku. Fibra mhux raffinata
5.38.1 | Espellent tal-kemmun | Prodott ta' manifattura taz-zejt miksub | Proteina mhux raffi-
iswed bl-ippressar ta' zerriegha tal-kemmun | nata
iswed (Bunium persicum L.). .
Fibra mhux raffinata
5.39.1 | Espellent taz-zerriegha | Prodott tal-manifattura taz-zejt miksub | Proteina mhux raffi-

tal-borrage

bl-ippressar taz-zerriegha tal-borrage

(Borago officinalis L.).

nata

Fibra mhux raffinata
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5.40.1 | Espellent tal-primula | Prodott tal-manifattura taz-zejt miksub | Proteina mhux raffi-
ta' filghaxija bl-ippressar taz-zerriegha tal-primula | nata
ta' filghaxija (Oenothera L.). .
Fibra mhux raffinata
5.41.1 | Espellent tar- | Prodott tal-manifattura taz-zejt miksub | Proteina mhux raffi-
rummien bl-ippressar taz-zerriegha tar-rummien | nata
(Punica granatum L.). .
Fibra mhux raffinata
5.42.1 | Espellent tal-qalba | Prodott tal-manifattura taz-zejt miksub | Proteina mhux raffi-
tal-gewz bl-ippressar tal-qlub tal-gewz (Juglans | nata

regia L.).

Fibra mhux raffinata

(") L-isem ghandu jkun supplimentat bil-kelma “depektinizzat” fejn ikun il-kaz.
(®) L-isem jista' jigi supplimentat bl-ispeci tal-pjanta.

6. Foragg u ghalf ofixon, u prodotti derivati minnhom

Numru Isem Deskrizzjoni Di];r;ﬁ;zjg;giet
6.1.1 Weraq tal-pitravi Weraq ta' Beta spp.
6.2.1 | Pjanti tac-cereali (') | Pjanti shah ta' speci tac-Cereali jew
partijiet  taghhom. Jistghu jkunu
mnixxfa, friski jew ippreservati.
6.3.1 Tiben tac-cereali (1) Tiben tac-cereali.
6.3.2 | Tiben ta¢-Cereali, | Prodott miksub bit-trattament adatt tat- | Sodju, jekk trattat bil-
ittrattat (') (?) tiben tac-cereali NaOH
6.4.1 Grixa tas-silla Prodott miksub bit-tnixxif u t-thin ta' [ Proteina mhux raffi-
silla Trifolium spp. Jista' jkun fih sa | nata
20 % nifel (Medicago sativa L. u Medi- | .
cago var. Martyn) jew ghelejjel ohra | Fibra mhux raffinata
tal-foragg imnixxfa u mithuna flimkien | [ynied i ma jinhallx
mas-silla. FHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa
6.5.1 Grixa tal-foragg (%); | Prodott miksub bit-tnixxif u t-thin u | Proteina mhux raffi-
[grixa tal-haxix] (%); | f'¢ertu kazijiet l-ikkumpattar tal-pjanti | nata
rixa hadra] (3 tal-foragg.
le 10) £8 Fibra mhux raffinata
Irmied li ma jinhallx,
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa
6.6.1 Haxix, imnixxef fl- | Speci ta' kull tip ta' haxix, imnixxef fl- | Irmied li ma jinhallx,

ghalqa; [huxlief]

ghalqa.

fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa
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6.6.2 Haxix, imnixxef | Prodott miksub mill-haxix (kwalunkwe | Proteina mhux raffi-
ftemperaturi gholjin | varjeta) li jkun gie idratat artificjalment | nata
(fi kwalunkwe forma). .

Fibra
Irmied li ma jinhallx,
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa

6.6.3 | Haxix; hxejjex | Ghelejjel li jinhartu friski, preservati [ Irmied li ma jinhallx,

aromatici, pjanti | jew imnixxfa li jikkonsistu minn | fHCI, jekk > 3,5 %
leguminuzi; [foragg | haxix, legumi jew hxejjex aromatici, | ta' materja niexfa
ahdar] deskritti komunement bhala sillagg,

huxlief jew foragg ahdar.

6.7.1 Dqiq tal-qanneb Dqiq mithun minn weraq niexfa minn | Proteina mhux
Cannabis sativa L. raffinata

6.7.2 | Fibra tal-qanneb Prodott miksub matul l-ipprocessar tal-
qanneb, ikkulurit ahdar, imnixxef,
fibruz.

6.8.1 Tiben tal-fazola taz- | Tiben tal-fazola taz-zwiemel (Vicia

zwiemel faba L. ssp. faba var. equina Pers. u
var. minuta (Alef.) Mansf.).

6.9.1 Tiben tal-kittien Tiben tal-kittien (Linum usitatissimum
L.).

6.10.1 | Nifel; [alfalfa] Il-pjanti Medicago sativa L. u Medi- | Irmied li ma jinhallx,
cago var. Martyn jew partijiet | fHCI, jekk > 3,5%
minnhom. ta' materja niexfa

6.10.2 | Nifel, imnixxef fl- | Nifel, imnixxef fl-ghalqa Irmied 1i ma jinhallx,

ghalqa; [alfalfa fHCI, jekk > 3,5%
mnixxef fl-ghalqa] ta' materja niexfa

6.10.3 | Nifel, imnixxef | Nifel deidratat artificjalment, fkwa- | Proteina mhux raffi-

ftemperaturi gholjin; | lunkwe forma. nata

[alfalfa, imnixxef .

ftemperaturi gholjin] Fibra mhux raffinata
Irmied li ma jinhallx,
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa

6.10.4 | Nifel, estruz; [alfalfa, | Boc¢i zghar tan-nifel 1i gew estruzi

estruz]
6.10.5 | Grixa  tan-nifel (*); | Prodott miksub bit-tnixxif u t-thin tan- | Proteina mhux raffi-
[Grixa tal-alfalfa] (*) | nifel. Jista' jkun fih sa 20 % silla jew | nata
ghelejjel ohra tal-foragg imnixxfa u |
mithuna flimkien man-nifel. Fibra mhux raffinata
Irmied li ma jinhallx,
fHCI, jekk > 3,5%
ta' materja niexfa
6.10.6 | Ilbieba tan-nifel; | Prodott imnixxef miksub bl-ippressar | Proteina mhux raffi-

[ilbieba tal-alfalfa]

tal-meraq min-nifel.

nata

Fibra mhux raffinata
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6.10.7 | Koncentrati ta' | Prodott miksub bit-tnixxif artifi¢jali ta' | Proteina mhux raffi-
proteina tan-nifel; | frazzjonijiet ta' meraq tal-ippressar tan- | nata
[koncentrati ta' | nifel, li gew separati b'¢entrifugazzjoni .
proteina tal-alfalfa] | u trattati bis-shana biex jipprecipitaw il- | Karotina
proteini.
6.10.8 | Particelli li jinhallu | Prodott miksub wara l-estrazzjoni tal- | Proteina mhux
tan-nifel proteini mill-meraq tan-nifel, jista' | raffinata
jkun imnixxef.
6.11.1 | Sillagg tal- | Pjanti insilati jew partijiet taghhom ta'
qamhirrum Zea mays L. ssp. mays.
6.12.1 | Tiben tal-pizelli Tiben ta' Pisum spp.
6.13.1 | Tiben taz-zerriegha | Tiben ta' Brassica napus L. ssp. olei-
tal-lift fera (Metzg.) Sinsk., ta' Indian sarson

Brassica napus L. var. glauca (Roxb.)
O.E. Schulz u tal-lift Brassica rapa
ssp. oleifera (Metzg.)

(") L-isem jista' jigi supplimentat bl-ispeci tal-pjanta.
(® L-isem ghandu jkun supplimentat b'indikazzjoni tan-natura tat-trattament imwettaq.
(®) L-ispeci tal-ghelejjel tal-foragg tista' tigi mizjuda mal-isem.
(*) It-terminu “grixa” jista ' jigi sostitwit b“boc¢i zghar”. Il-metodu tat-tnixxif jista' jigi mizjud mal-isem.

7. Pjanti ohra, alka u prodotti derivati minnhom

Numru Isem Deskrizzjoni Dikj ar"‘?zj on_ij fet
obbligatorji
7.1.1 Alka (") Alka, hajja jew processata, inkluza alka | Proteina mhux raffi-
friska, imkessha jew iffrizata. Jista' [ nata
jkun fih sa 0,1 % agenti kontra 1-
raghwa Xaham mhux raffinat
Irmied mhux raffinat
7.1.2 Alka mnixxfa (1) Prodott miksub bit-tnixxif tal-alka. Dan | Proteina mhux raffi-
il-prodott jista' jkun gie mahsul biex | nata
jitnaqqas il-kontenut ta' jodin u Il-alka
tista' tkun giet inattivata. Jista' jkun fih Xaham mhux raffinat
sa 0,1 % agenti kontra r-raghwa. Irmied mhux raffinat
7.1.3 Grixa tal-alka (') Prodott tal-manifattura taz-zejt tal-alka, | Proteina mhux raffi-
miksub bl-estrazzjoni tal-alka. L-alka | nata
giet inattivata. Jista' jkun fih sa 0,1 %
agenti kontra r-raghwa. Xaham mhux raffinat
Irmied mhux raffinat
7.1.4 | Zejt tal-alka (1) Zejt miksub permezz ta' estrazzjoni | Umdita jekk > 1%
mill-alka. Jista' jkun fih sa 0,1 % agenti
kontra r-raghwa.
7.1.5 Estratt  tal-alka ('); | Estratt milwiem jew alkoholiku tal-alka

[frazzjoni tal-alka] (')

li fih prin¢ipalment il-karboidrati. Jista'
jkun fih sa 0,1 % agenti kontra r-
raghwa.
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7.1.6 | Grixa tal-alka tal- | Prodott miksub bit-tnixxif u t-thin tal- | Irmied mhux raffinat
bahar makroalka, b'mod partikolari l-alka

kannella. Dan il-prodott jista' jkun
inhasel biex jitnaqqas il-kontenut tal-
jodju. Jista' jkun fih sa 0,1 % agenti
kontra r-raghwa.

7.3.1 Zkuk (1) Zkuk imnaddfa u mnixxfa tas-sigar jew | Fibra mhux raffinata

tal-arbuxelli.

7.4.1 Nwar (1), imnixxfa Il-partijiet kollha tan-nwar imnixxfa tal- | Fibra mhux raffinata

pjanti konsumabbli u I-frazzjonijiet
taghhom.

7.5.1 Brokkoli, imnixxfa Prodott miksub bit-tnixxif tal-pjanta
Brassica oleracea L., wara l-hasil, it-
tnaqqis fid-dagqs (tqattigh, tqattigh
flagx, ec¢¢) u t-tnehhija tal-kontenut
tal-ilma.

7.6.1 Melassa  tal-kanna- | Prodott tal-gulepp miksub waqt il- | Zokkor totali, ikkal-
mieli (taz-zokkor) manifattura jew ir-raffinar ta' zokkor | kulat bhala sukrozju

minn Saccharum L. Jista' jkun fih sa . o
0,5% agenti kontra r-raghwa, 0,5 % Umdita, jekk > 30 %
agenti kontra l-esfoljazzjoni, 3,5 %

sulfat u 0,25 % sulfit.

7.6.2 | Melassa tal-kanna- | Prodott miksub wara l-estrazzjoni ulter- | Zokkor totali, ikkal-
miela  (taz-zokkor), | juri bl-ilma tas-sukrozju mill-melassa | kulat bhala sukrozju
parzjalment minghajr | tal-kannamieli taz-zokkor. . o
zokkor Umdita, jekk > 28 %

7.6.3 | Zokkor (tal-kanna- | Zokkor estratt mill-kannamieli taz-
mieli) [sukrozju] zokkor bl-uzu tal-ilma.

7.6.4 | Bagasse tal- | Prodott miksub matul l-estrazzjoni bl- | Fibra mhux raffinata
kannamieli uzu tal-ilma taz-zokkor mill-kannamieli

taz-zokkor. Jikkonsisti l-aktar minn
fibri.

7.7.1 Weraq, imnixxef (1) | Weraq imnixxef ta' pjanti konsumabbli | Fibra mhux raffinata
u I-frazzjonijiet taghhom.

7.8.1 Linjocelluloza Prodott miksub permezz ta' processar | Fibra mhux raffinata

mekkaniku ta' injam naturali u mnixxef
mhux ipprocessat u li jikkonsisti I-aktar
mil-linjo¢elluloza. Ghandu jigi meqjus
il-kontenut naturali ta' elementi ta'
tracca.
7.8.2 | Celluloza tat-trab Prodott miksub bid-dekompozizzjoni, | Fibra mhux raffinata

is-separazzjoni ta' lignina u tindif ulter-
juri bhala celluloza minn fibra vegetali
ta' injam mhux trattat u li huwa modi-
fikat bi processar mekkaniku biss.
Fibra detergenti newtrali (NDF, neutral
detergent fibre) minimu 87 %
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7.9.1 Gheruq tal-ghud is- | Gheruq ta' Glycyrrhiza L.
sus
7.10.1 | Naghniegh Prodott miksub minn partijiet imnixxfa
bl-arja  tal-pjanti Mentha apicata,
Mentha piperita jew Mentha viridis
(L), irrispettivament mid-dehra
taghhom.
7.11.1 | Spinaci, imnixxfa Prodott miksub mit-tnixxif tal-pjanta
Spinacia oleracea L., irrispettivament
mid-dehra taghha.
7.12.1 | Mojave yucca Yucca schidigera Roezl pulverizzata. Fibra mhux raffinata
7.12.2 | Meraq tal-Yucca | Prodott miksub bit-tqattigh u I-
Schidigera ippressar taz-zkuk tal-Yucca Schidi-
gera, maghmula prin¢ipalment minn
karboidrati
7.13.1 | Karbonju  vegetali; | Prodott miksub bil-karbonizzazzjoni ta' | Fibra mhux raffinata
[faham] materjal vegetali organiku.
7.14.1 | Injam (!) Injam jew fibri tal-injam mhux trattati | Fibra mhux raffinata
kimikament.
7.15.1 | Grixa tan-nightshade | Prodott miksub bit-tnixxif u s-shiq tal- | Fibra mhux raffinata

bil-werqa xema'

weraq ta' Solanum glaucophyllum,

Vitamina D3

(") L-isem jista' jigi supplimentat bl-ispeci tal-pjanta jew tal-alka.

8. Prodotti tal-halib u prodotti derivati minnhom

Il-materjali tal-ghalf f'dan il-kapitolu ghandhom jirrispettaw ir-rekwiziti tar-Rego-
lament (KE) Nru 1069/2009 u tar-Regolament (UE) Nru 142/2011 u jistghu

jkunu soggetti ghal restrizzjonijiet fl-uzu skont ir-Regolament (KE)
Nru 999/2001.
N Dikjarazzjonijiet
Numru Isem Deskrizzjoni obbligatorji
8.1.1 Butir u prodotti tal- | Butir u prodotti miksuba bil-produz- | Proteina mhux raffi-
butir zjoni jew bl-ipprocessar tal-butir (pere- | nata
zempju serum tal-butir), sakemm mhux
elenkat separatament. Xaham mhux raffinat
Lattozju
Umdita jekk > 6 %
8.2.1 [ Xorrox tal-butir/trab | Prodott miksub bl-immastellar tal-butir | Proteina mhux raffi-

tax-Xxorrox tal-

butir ()

mill-krema jew processi simili.

Jistghu jigu applikati koncentrazzjoni
u/jew tnixxif.

Fejn ikun specifikament imhejji bhala
materjal tal-ghalf, jista' jkun fih:

nata

Xaham mhux raffinat
Lattozju

Umdita jekk > 6 %
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Numru

Isem

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati (ez.
ezametafosfat tas-sodju), difosfati
(e.g. tetrasodjupirofosfat), uzati
biex titnaqqas il-viskozita u biex
tkun stabbilizzata l-proteina wagqt
l-ipprocessar;

— sa 0,3% acidi inorganici: acidu
sulfuriku, acidu idrokloriku, acidu
fosforiku, uzati ghal aggustamenti
tal-pH fbosta partijiet tal-processi
ta' produzzjoni;

— sa 0,5 % alkali, ez. sodju, potassju,
kal¢ju, idrossidi tal-manjezju, uzati
ghal aggustamenti tal-pH fbosta
partijiet tal-processi ta' produzzjoni;

— sa 2% agenti li jiccirkolaw facil-
ment ez. diossidu tas-sili¢ju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat,
uzati biex jitjiebu l-proprjetajiet ta'
cirkolazzjoni tat-trab.

8.3.1

Kaseina

Prodott miksub mill-halib xkumat jew
mix-xorrox bit-tnixxif tal-kaseina preci-
pitata permezz ta' acidi jew tames.

Proteina mhux raffi-
nata

Umdita jekk > 10 %

8.4.1

Kaseinat

Prodott estratt mill-baqta jew mill-
kaseina permezz tal-uzu ta' sustanzi
newtralizzanti u tnixxif.

Proteina mhux raffi-
nata

Umdita jekk > 10 %

8.5.1

Gobon u prodotti tal-
gobon

Gobon u prodotti maghmulin mill-
gobon u minn prodotti bbazati fuq il-
halib.

Proteina mhux raffi-

nata

Xaham mhux raffinat

8.6.1

Kolostru/trab tal-
kolostru (1)

[I-fluwidu sekretat mill-glandoli
mammarji tal-annimali li jipproducu I-
halib sa hamest ijiem wara I-hlas.
Jistghu jigu applikati koncentrazzjoni
u/jew tnixxif.

Proteina mhux

raffinata

8.7.1

Prodotti
tal-halib

sekondarji

Prodotti miksuba meta jkunu qed jigu
prodotti prodotti tal-halib (inkluzi, izda
mhux limitat ghal: dawk 1i kienu
oggetti tal-ikel tal-halib, hama centri-
fuga jew separatur, halib abjad, mine-
rali tal-halib).

Fejn ikun specifikament imhejji bhala
materjal tal-ghalf, jista' jkun fih:

Umdita

Proteina mhux raffi-
nata

Xaham mhux raffinat

Zokkor totali, ikkal-
kulat bhala sukrozju
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Numru

Isem

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati (ez.
ezametafosfat tas-sodju), difosfati
(e.g. tetrasodjupirofosfat), uzati
biex titnaqqas il-viskozita u biex
tkun stabbilizzata l-proteina wagqt
l-ipprocessar;

— sa 0,3% acidi inorganici: acidu
sulfuriku, acidu idrokloriku, acidu
fosforiku, uzati ghal aggustamenti
tal-pH fbosta partijiet tal-processi
ta' produzzjoni;

— sa 0,5 % alkali, ez. sodju, potassju,
kal¢ju, idrossidi tal-manjezju, uzati
ghal aggustamenti tal-pH fbosta
partijiet tal-processi ta' produzzjoni;

— sa 2% agenti li jiccirkolaw facil-
ment ez. diossidu tas-sili¢ju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat,
uzati biex jitjiebu l-proprjetajiet ta'
cirkolazzjoni tat-trab.

8.8.1

Prodotti tal-halib

iffermentat

Prodotti miksuba bil-fermentazzjoni tal-
halib (ez. jogurt, ecc).

Proteina mhux raffi-
nata

Xaham mhux raffinat

8.9.1

Lattozju

Iz-zokkor separat mill-halib jew mix-
xorrox permezz tal-purifikazzjoni u t-
tnixxif.

Umdita jekk > 5 %

8.10.1

Halib/trab
halib (1)

tal-

Sekrezzjoni normali mammarja
miksuba minn hlib ta' darba jew izjed.
Jistghu jigu applikati koncentrazzjoni
u/jew tnixxif.

Proteina mhux raffi-
nata

Xaham mhux raffinat

Umdita jekk > 5%

8.11.1

Halib xkumat/trab
tal-halib xkumat (")

Halib 1i I-kontenut tax-xaham tieghu
tnaqgas bis-separazzjoni.

Jistghu jigu applikati koncentrazzjoni
u/jew tnixxif.

Proteina mhux raffi-
nata

Umdita jekk > 5 %

8.12.1

Xaham tal-halib

Prodott miksub bl-ixkumar tal-halib.

Xaham mhux raffinat

8.13.1

Trab tal-proteini tal-
halib

Prodott miksub bit-tnixxif tal-komposti
tal-proteina estratti mill-halib bi tratta-
ment kimiku jew fiziku.

Proteina mhux raffi-
nata

Umdita jekk > 8 %

8.14.1

Halib kondensat u
evaporat u l-prodotti
tieghu

Halib ikkondensat u evaporat u prodotti
miksuba bil-produzzjoni jew bl-ippro-
¢essar ta' dawn il-prodotti.

Proteina mhux raffi-
nata

Xaham mhux raffinat

Umdita jekk > 5 %




02013R0068 — MT — 01.07.2020 — 003.001 — 55

M1
Numru Isem Deskrizzjoni Dil;{;gﬁzg?t%?giet
8.15.1 | Permeat tal-halib/ | Prodott miksub mill-fazi likwida ta'| Irmied mhux raffinat

Trab tal-permeat tal- | filtrazzjoni (ultra, nano jew mikro) tal- .
halib (") halib u li minnu jkun tnehha parzjal- Proteina  mhux  raffi-
ment il-lattozju. nata
Jistghu jigu applikati osmosi inversa, | LattoZju
konc¢entrazzjoni u/jew tnixxif. Umdita jekk > 8 %
8.16.1 | Retentat tal-halib/trab | Prodott li jibqa' fuq il-membrana mill- | Proteina mhux raffi-
tar-retentat tal- | filtrazzjoni (ultra, nano jew mikro) tal- | nata
halib () halib. .
Irmied mhux raffinat
Jistghu jigu applikati koncentrazzjoni .
Wiew tnixxif, Lattozju
Umdita jekk > 8 %
8.17.1 | Xorrox/trab tax- | Prodott tal-manifattura tal-gobon, il- [ Proteina mhux raffi-
xorrox (1) quark jew il-kaseina jew processi | nata
simili. .
Lattozju
Jistghu jigu applikati koncentrazzjoni
u/jegw mfx%(if. o P | Umdita jekk > 8%
Fejn ikun specifikament imhejji bhala Irmied mhux raffinat
materjal tal-ghalf, jista' jkun fih:
— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati (ez.
ezametafosfat tas-sodju), difosfati
(e.g. tetrasodjupirofosfat), uzati
biex titnaqqas il-viskozita u biex
tkun stabbilizzata l-proteina waqt
l-ipprocessar;
— sa 0,3 % acidi inorganici: acidu
sulfuriku, acidu idrokloriku, acidu
fosforiku, uzati ghal aggustamenti
tal-pH fbosta partijiet tal-processi
ta' produzzjoni;
— sa 0,5 % alkali, ez. sodju, potassju,
kal¢ju, idrossidi tal-manjezju, uzati
ghal aggustamenti tal-pH fbosta
partijiet tal-processi ta' produzzjoni;
— sa 2% agenti li jiccirkolaw facil-
ment ez. diossidu tas-sili¢ju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat,
uzati biex jitjiebu l-proprjetajiet ta'
¢irkolazzjoni tat-trab.
8.18.1 | Xorrox minghajr | Xorrox li minnu tnehha parzjalment il- | Proteina mhux raffi-
lattozju/trab tax- | lattozju. nata
XOITOX minghajr

lattozju (1)

Jistghu jigu applikati koncentrazzjoni
u/jew tnixxif.

Fejn ikun specifikament imhejji bhala
materjal tal-ghalf, jista' jkun fih:

Lattozju
Umdita jekk > 8 %

Irmied mhux raffinat
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Numru

Isem

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati (ez.
ezametafosfat tas-sodju), difosfati
(e.g. tetrasodjupirofosfat), uzati
biex titnaqqas il-viskozita u biex
tkun stabbilizzata l-proteina waqt
l-ipprocessar;

— sa 0,3% acidi inorgani¢i: acidu
sulfuriku, acidu idrokloriku, acidu
fosforiku, uzati ghal aggustamenti
tal-pH fbosta partijiet tal-processi
ta' produzzjoni;

— sa 0,5 % alkali, ez. sodju, potassju,
kal¢ju, idrossidi tal-manjezju, uzati
ghal aggustamenti tal-pH fbosta
partijiet tal-processi ta' produzzjoni;

— sa 2% agenti li jiccirkolaw facil-
ment ez. diossidu tas-sili¢ju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat,
uzati biex jitjiebu l-proprjetajiet ta'
¢irkolazzjoni tat-trab.

8.19.1

Proteina

tax-xorrox/

trab tal-proteina tax-

xorrox (!

)

Prodott miksub bit-tnixxif tal-komposti
tal-proteina tax-xorrox estratti mix-
xorrox bi trattament kimiku jew fiziku.
Jistghu jigu applikati koncentrazzjoni
u/jew tnixxif.

Fejn ikun specifikament imhejji bhala
materjal tal-ghalf, jista' jkun fih:

— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati (ez.
ezametafosfat tas-sodju), difosfati
(e.g. tetrasodjupirofosfat), uzati
biex titnaqqas il-viskozita u biex
tkun stabbilizzata l-proteina waqt
l-ipprocessar;

— sa 0,3% acidi inorganici: acidu
sulfuriku, acidu idrokloriku, acidu
fosforiku, uzati ghal aggustamenti
tal-pH fbosta partijiet tal-processi
ta' produzzjoni;

— sa 0,5 % alkali, ez. sodju, potassju,
kal¢ju, idrossidi tal-manjezju, uzati
ghal aggustamenti tal-pH fbosta
partijiet tal-processi ta' produzzjoni;

— sa 2% agenti li jiccirkolaw facil-
ment ez. diossidu tas-sili¢ju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat,
uzati biex jitjiebu l-proprjetajiet ta'
¢irkolazzjoni tat-trab.

Proteina mhux raffi-
nata

Umdita jekk > 8 %
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Numru

Isem

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

8.20.1

Xorrox minghajr
lattozju u deminera-
lizzat/Trab tax-
XOITOX minghajr
lattozju u
demineralizzat ()

Xorrox li minnu tnehhew il-lattozju u 1-
minerali parzjalment.

Jistghu jigu applikati koncentrazzjoni
u/jew tnixxif.

Fejn ikun specifikament imhejji bhala
materjal tal-ghalf, jista' jkun fih:

— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati (ez.
ezametafosfat tas-sodju), difosfati
(e.g. tetrasodjupirofosfat), uzati
biex titnaqqas il-viskozita u biex
tkun stabbilizzata l-proteina waqt
l-ipprocessar;

— sa 0,3% acidi inorgani¢i: acidu
sulfuriku, acidu idrokloriku, acidu
fosforiku, uzati ghal aggustamenti
tal-pH fbosta partijiet tal-processi
ta' produzzjoni;

— sa 0,5 % alkali, ez. sodju, potassju,
kal¢ju, idrossidi tal-manjezju, uzati
ghal aggustamenti tal-pH fbosta
partijiet tal-processi ta' produzzjoni;

— sa 2% agenti li jiccirkolaw facil-
ment ez. diossidu tas-sili¢ju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat,
uzati biex jitjiebu l-proprjetajiet ta'
¢irkolazzjoni tat-trab.

Proteina mhux raffi-
nata

Lattozju
Irmied mhux raffinat

Umdita jekk > 8 %

8.21.1

Permeat tax-xorrox/
trab tal-permeat tax-
xorrox (1)

Prodott mill-fazi likwida ta' filtrazzjoni
(ultra, nano jew mikro) tax-xorrox u li
minnu jkun tnehha parzjalment il-
lattozju. Jistghu jigu applikati osmosi
inversa u koncentrazzjoni u/jew tnixxif.

Fejn ikun specifikament imhejji bhala
materjal tal-ghalf, jista' jkun fih:

— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati (ez.
ezametafosfat tas-sodju), difosfati
(e.g. tetrasodjupirofosfat), uzati
biex titnaqqas il-viskozita u biex
tkun stabbilizzata l-proteina waqt
l-ipprocessar;

— sa 0,3% acidi inorgani¢i: acidu
sulfuriku, acidu idrokloriku, acidu
fosforiku, uzati ghal aggustamenti
tal-pH fbosta partijiet tal-processi
ta' produzzjoni;

— sa 0,5 % alkali, ez. sodju, potassju,
kal¢ju, idrossidi tal-manjezju, uzati
ghal aggustamenti tal-pH fbosta
partijiet tal-processi ta' produzzjoni;

Irmied mhux raffinat

Proteina mhux raffi-

nata

Lattozju

Umdita jekk > 8 %
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Numru

Isem

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

— sa 2% agenti li jiccirkolaw facil-
ment ez. diossidu tas-sili¢ju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat,
uzati biex jitjiebu l-proprjetajiet ta'
c¢irkolazzjoni tat-trab.

8.22.1

Retentat tax-xorrox/
trab tar-retentat tax-
xorrox (1)

Prodott li jibqa' fuq il-membrana mill-
filtrazzjoni (ultra, nano jew mikro) tax-
XOITOX.

Jistghu jigu applikati koncentrazzjoni
u/jew tnixxif.

Fejn ikun specifikament imhejji bhala
materjal tal-ghalf, jista' jkun fih:

— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati (ez.
ezametafosfat tas-sodju), difosfati
(e.g. tetrasodjupirofosfat), uzati
biex titnaqqas il-viskozita u biex
tkun stabbilizzata l-proteina wagqt
l-ipprocessar;

— sa 0,3% acidi inorgani¢i: acidu
sulfuriku, acidu idrokloriku, acidu
fosforiku, uzati ghal aggustamenti
tal-pH fbosta partijiet tal-processi
ta' produzzjoni;

— sa 0,5 % alkali, ez. sodju, potassju,
kal¢ju, idrossidi tal-manjezju, uzati
ghal aggustamenti tal-pH fbosta
partijiet tal-processi ta' produzzjoni;

— sa 2% agenti li jiccirkolaw facil-
ment ez. diossidu tas-sili¢ju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat,
uzati biex jitjiebu l-proprjetajiet ta'
cirkolazzjoni tat-trab.

Proteina mhux raffi-
nata

Irmied mhux raffinat

Lattozju

Umdita jekk > 8 %

(") L-espressjonijiet mhumiex sinonimi u jvarjaw l-aktar fil-kontenut tal-umdita, l-espressjoni rispettiva ghandha
tintuza kif xieraq.

9. Prodotti tal-annimali tal-art u prodotti derivati minnhom

Il-materjali tal-ghalf f'dan il-kapitolu ghandhom jirrispettaw ir-rekwiziti tar-Rego-
lament (KE) Nru 1069/2009 u tar-Regolament (UE) Nru 142/2011 u jistghu
jkunu soggetti ghal restrizzjonijiet fl-uzu skont ir-Regolament (KE) Nru 999/2001

Numru Isem Deskrizzjoni Dikj arazzjonyiet
obbligatorji
9.1.1 Prodotti  sekondarji | Annimali tal-art ta'’ demmhom shun | Proteina mhux raffi-

ta' annimali ()

shah jew partijiet minnhom, friski, iffri-
zati, 1imsajra, trattati bl-acidu jew
imnixxfa.

nata
Xaham mhux raffinat

Umdita jekk > 8 %
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VM1
Numru Isem Deskrizzjoni Dil;{jgﬁzg?t%?ﬂiet
9.2.1 Xaham tal- | Prodott kompost minn xaham minn | Xaham mhux raffinat

annimali (%) annimali tal-art, inkluzi vertebrati . o
minbarra  spe¢i  patogeni¢i  ghall- Umdita jekk > 1%
bnedmin u l-annimali fl-istadji tal-
hajja kollha taghhom. Jekk estratt b'sol-
venti, jista' jkun fih sa 0,1 % ezan.

9.3.1 Prodotti  sekondarji | Ghasel, xema' tan-nahal, royal jelly, | Zokkor totali, ikkal-
tal-apikultura propolis, pollin, processati jew mhux | kulat bhala sukrozju
processati.
9.4.1 Proteina tal-annimali | Prodott miksub b'tishin, tnixxif u thin | Proteina mhux raffi-
processata (%) ta' annimali tal-art shah jew ta' partijiet | nata
minnhom, inkluzi invertebrati minbarra
spe¢i patogenici ghall-bnedmin u [- | Xaham mhux raffinat
annimali  fl-istadji  tal-hajja  kollha | [ymied mhux raffinat
taghhom li minnu jkun gie estratt parz-
jalment jew imnehhi fizikament ix- | Umdita jekk > 8 %
xaham. Jekk estratt b'solventi, jista'
jkun fih sa 0,1 % ezan.
9.5.1 Proteini derivati mill- | Proteini tal-annimali mnixxfa derivati | Proteina mhux raffi-
process tal- | mill-produzzjoni ta' gelatina miksuba | nata

gelatina (%) minn materja prima skont ir-Regola-

ment (KE) Nru 853/2004. Xaham mhux raffinat
Irmied mhux raffinat
Umdita jekk > 8 %
9.6.1 Proteini tal-annimali | Polipeptidi, peptidi u aminoac¢idi, u | Proteina mhux raffi-
idrolizzati (?) tahlitiet taghhom, miksuba b'idrolizi | nata
ta' prodotti sekondarji tal-annimali, li . 0
jistghu jkunu konéentrati bi tnixxif. Umdita jekk > 8 %
9.7.1 Grixa tad-demm (%) Prodott derivat mit-trattament bis-shana | Proteina mhux raffi-
tad-demm ta' annimali ta' demmhom | nata
shun maqtula. .
Umdita jekk > 8 %
9.8.1 | Prodotti tad- | Prodotti derivati mid-demm jew minn | Proteina mhux raffi-
demm (') frazzjonijiet ta' demm ta' annimali ta' | nata
demmhom shun magqtula; jinkludu . o
plasma mnixxfa/iffrizata/likwida, | Umdita jekk > 8 %
demm shih imnixxef, c¢elloli homor
imnixxfa/iffrizati/likwidi jew frazzjoni-
jiet minnhom u tahlitiet.
9.9.1 Rifluss tal-kejtering | L-ikel kollu tal-iskart i fih materjal li | Proteina mhux raffi-

[riciklagg tal-

kejtering]

gej mill-annimali inkluz zejt tat-tisjir
uzat li gej minn restoranti, facilitajiet
tal-kejtering u kéejjen, inkluzi kéejjen
centrali u kcejjen tad-dar.

nata
Xaham mhux raffinat
Irmied mhux raffinat

Umdita jekk > 8 %
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Dikjarazzjonijiet

Numru Isem Deskrizzjoni obbligatorji
9.10.1 [ Kollagen (?) Prodott ibbazat fuq il-proteina derivat | Proteina mhux raffi-
mill-ghadam, mill-pil, mill-glud u | nata
mill-gheruq tal-annimali. .
Umdita jekk > 8 %
9.11.1 | Grixa tar-rix Prodott miksub bit-tnixxif u bis-shiq | Proteina mhux raffi-
tar-rix ta' annimali magqtula, jista' jkun | nata
idrolizzat. .
Umdita jekk > 8 %
9.12.1 | Gelatina (%) Proteina naturali li tinhall, li taghqad | Proteina mhux raffi-
jew le, miksuba bl-idrolizi parzjali tal- | nata
kollagenu prodott mill-ghadam, glud, . o
gherq u muskoli tal-annimali. Umdita jekk > 8 %
9.13.1 | Qriege¢ (?) Prodott miksub mill-manifattura tax- | Proteina mhux raffi-
xaham tad-dam, tal-lardu u xahmijiet | nata
ohra estratti jew imnehhija fizikament
li gejjin mill-annimali, friski, iffrizati | <aham mhux raffinat
jew imnixxfa. Irmied mhux raffinat
Jekk estratt b'solventi, jista' jkun fih sa | ydita jekk > 8 %
0,1 % ezan.
9.14.1 | Prodotti 1li  gejjin | Dawk li qabel kienu oggetti tal-ikel li | Proteina mhux raffi-
mill-annimali (*) fihom prodotti tal-annimali; bi tratta- | nata
ment jew minghajr trattament bhal
friski, iffrizati, imnixxfa. Xaham mhux raffinat
Umdita jekk > 8 %
9.15.1 | Bajd Bajd shih ta' Gallus gallus L. bil-qoxra
jew minghajr qoxra.
9.15.2 | Albumina Prodott miksub mill-bajd wara s-sepa- | Proteina mhux raffi-
razzjoni tal-qxur u l-isfar, pastorizzat u | nata
possibbilment denaturat.
Metodu ta' denaturaz-
zjoni, jekk applikabbli
9.15.3 | Prodotti tal-bajd, | Prodotti li jikkonsistu minn bajd | Proteina mhux raffi-
imnixxfa imnixxef pastorizzat, minghajr qxur | nata
jew tahlita ta' proporzjonijiet differenti
ta' albumina mnixxfa u isfar tal-bajd Xaham mhux raffinat
imnixxef. Umdita jekk > 5 %
9.15.4 | Trab tal-bajd, biz- | Bajd shih jew partijiet minnu mnixxfa. | Proteina mhux raffi-

zokkor

nata
Xaham mhux raffinat
Umdita jekk > 5 %

Zokkor totali, ikkal-
kulat bhala sukrozju
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Numru Isem Deskrizzjoni lejarqzzjon}qlet
obbligatorji
9.15.5 | Qxur tal-bajd, | Prodott miksub mill-bajd tat-tjur, wara | Irmied mhux raffinat
imnixxfa li jkun tnehha l-kontenut (l-isfar u I-

albumina). Il-qxur huma mnixxfa.

9.16.1 | Invertebrati terrestri, | Invertebrati terrestri hajjin, fl-istadji tal-

hajjin (1) hajja taghhom kollha, minbarra spe¢i li
ghandhom effettivi negattivi fuq is-
sahha tal-pjanti, tal-annimali u tal-
bnedmin.

9.16.2 | Invertebrati terrestri, | Invertebrati terrestri mejtin, fl-istadji | Proteina mhux raffi-

mejtin () tal-hajja taghhom kollha, minbarra | nata
spe¢i li ghandhom effettivi negattivi
fuq is-sahha tal-pjanti, tal-annimali u
tal-bnedmin, bi trattament jew minghajr
trattament izda mhux processati kif
imsemmi fir-Regolament (KE)
Nru 1069/2009.

Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat

(1

(2

) Minghajr pregudizzju ghar-rekwiziti obbligatorji dwar dokumenti kummer¢jali u certifikati tas-sahha ghal prodotti

sekondarji tal-annimali u prodotti derivati kif stabbilit fir-Regolament tal-Kummissjoni (UE) Nru 142/2011 (il-

Kapitolu IIT tal-Anness VIII) u jekk il-katalgu jintuza ghal finijiet ta' tikkettar, l-isem ghandu jkun

sostitwit skont il-kaz bl-

— bl-ispe¢i tal-annimali u

— l-parti tal-prodott tal-annimal (ez. fwied, laham (biss jekk ikun muskolu skeletriku)), wjew

— l-istadju tal-hajja (ez. larva) u/jew

— l-isem tal-ispeci tal-annimali mhux uzat fir-rigward tal-projbizzjoni fuq riciklagg intra-speci (ez. hieles minn
tjur)

jew supplimentat skont il-kaz skont bl-

— ispeci tal-annimali u/jew

— il-parti tal-prodott tal-annimali (ez. fwied, laham (biss jekk ikun muskolu skeletriku)), u/jew

— l-istadju tal-hajja (ez. larva) u/jew

— l-isem tal-ispe¢i tal-annimali mhux uzat fir-rigward tal-projbizzjoni fuq riciklagg intra-speci.

Minghajr pregudizzju ghar-rekwiziti obbligatorji dwar dokumenti kummerc¢jali u Certifikati tas-sahha ghal

prodotti sekondarji tal-annimali u prodotti derivati kif stabbilit fir-Regolament (UE) Nru 142/2011 (il-Kapi-

tolu III tal-Anness VIII) u jekk il-katalgu jintuza ghal finijiet ta' tikkettar, l-isem ghandu jkun supplimentat

skont il-kaz bl-

— ispe¢i tal-annimali processati (ez. majjal, ruminant, tjur, insetti) u/jew

— l-istadju tal-hajja (ez. larva) u/jew

— il-materjal processat (ez. ghadam) u/jew

— il-process uzat (ez. minghajr xaham, raffinat) u/jew

— l-isem tal-ispe¢i tal-annimali mhux uzat fir-rigward tal-projbizzjoni fuq ri¢iklagg intra-speci (ez. hieles
minn tjur).

<

1

0. Hut, annimali akkwati¢i ohra u prodotti derivati minnhom

Il-materjali tal-ghalf f'dan il-kapitolu ghandhom jirrispettaw ir-rekwiziti tar-Rego-
lament (KE) Nru 1069/2009 u tar-Regolament (UE) Nru 142/2011 u jistghu

jkunu soggetti ghal restrizzjonijiet fl-uzu skont ir-Regolament (KE) Nru 999/2001

Numru Isem Deskrizzjoni Dikj arazzjonyiet
obbligatorji
10.1.1 | Invertebri Invertebri tal-bahar jew tal-ilma helu | Proteina mhux raffi-
akkwatici (1) shah jew partijiet minnhom, fl-istadji | nata

kollha tal-hajja taghhom, minbarra
specijiet patogenic¢i ghall-bnedmin u 1-
annimali; bi trattament jew minghajr
trattament  bhal  friski, iffrizati,
imnixxfa.

Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat

10.2.1 | Prodotti  sekondarji | Joriginaw minn stabbilimenti jew | Proteina mhux raffi-
minn annimali | impjanti i jhejju jew jimmanifatturaw | nata

akkwatici (1) prodotti ghal konsum mill-bniedem; bi
trattament jew minghajr trattament bhal
friski, iffrizati, imnixxfa.

Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat
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Numru Isem Deskrizzjoni Dil;{jgﬁzg?t%?ﬂiet
10.3.1 | Grixa tal-krustacji () | Prodott miksub bit-tishin, l-ippressar u | Kal¢ju
t-tnixxif ta' krustacji shah jew partijiet . . .
minnhom inkluzi gambli selvaggi u | Irmied li ma jinhallx
mrobbija. fHCI _]Ckk > 5%
10.4.1 | Hut(® Hut shih jew partijiet minn hut: frisk, | Proteina mhux raffi-
iffrizat, imsajjar, trattat bl-acidu jew | nata
imnixxef. L.
Umdita jekk > 8 %
10.4.2 | Grixa tal-hut (3) Prodott miksub bit-tishin, bl-ippressar u | Proteina mhux raffi-
bit-tnixxif ta' hut shih jew partijiet | nata
minnu u li jistghu jkunu gew mizjuda
mill-gdid mieghu partikuli 1i jinhallu | Xaham mhux raffinat
tal-hut qabel it-tnixxif. Irmied mhux raffinat,
jekk > 20 %
Umdita jekk > 8 %
10.4.3 | Particelli li jinhallu | Prodott ikkondensat miksub matul il- | Proteina mhux raffi-
tal-hut manifattura tal-grixa tal-hut li jkun gie | nata
separat u stabbilizzat bl-acidifikazzjoni
jew bit-tnixxif, Xaham mhux raffinat
Umdita jekk > 5%
10.4.4 | Proteina tal-hut, | Proteini miksuba bl-idrolizi ta' hut shih | Proteina mhux raffi-
idrolizzata jew ta' partijiet ta' hut, i jistghu jkunu | nata
koncentrati bit-tnixxif
Xaham mhux raffinat
Irmied mhux raffinat,
jekk > 20 %
Umdita jekk > 8 %
10.4.5 | Grixa tax-xewk tal- | Prodott miksub bit-tishin, bl-ippressar u | Irmied mhux raffinat
hut bit-tnixxif ta' partijiet tal-hut. Jikkon-
sisti prin¢ipalment minn xewk tal-hut.
10.4.6 | Zejt tal-hut Zejt miksub mill-hut jew partijiet tal- | Xaham mhux raffinat
hut wara ¢-Centrifugazzjoni ghat-tneh- . o
hija talilma (jista' jinkludi dettalji | Umdita jekk > 1%
specifici tal-ispeci, ez. zejt tal-fwied
tal-merluzz).
10.4.7 | Zejt tal-hut, | Zejt miksub mill-idrogenizzazzjoni taz- | Umdita jekk > 1 %
idrogenizzat zejt tal-hut.
10.4.8 | Stearina taz-zejt tal- | Frazzjoni ta' zejt tal-hut b'kontenut | Xaham mhux raffinat

hut  [Zejt
frigellizzat]

tal-hut

gholi ta' xaham saturat miksub waqt
ir-raffinar ta' Zejt tal-hut mhux raffinat
ghal zejt tal-hut raffinat bl-uzu tal-
process tal-frigellizzazzjoni fejn ix-
xaham saturat ikun kongelat u susse-
gwentement migbur.

Umdita jekk > 1 %
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Numru

Isem

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

10.5.1

Zejt tal-krill

Zejt miksub minn krill planktoniku
msajjar u ppressat segwit bic-centrifu-
gazzjoni ghat-tnehhija tal-ilma.

Umdita jekk > 1 %

10.5.2

Koncentrat tal-
proteini tal-krill,
idrolizzat

Prodott miksub bl-idrolizi enzimatika
ta' krill shih jew partijiet tieghu hafna
drabi koncentrat bit-tnixxif.

Proteina mhux raffi-
nata

Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat,
jekk > 20 %

Umdita jekk > 8 %

10.6.1

Grixa tal-annelidi tal-
bahar

Prodott miksub bit-tishin u t-tnixxif ta'
annelidi tal-bahar shah jew ta' partijiet
ta' annelidi tal-bahar, inkluz Nereis
virens M. Sars.

Xaham mhux raffinat
Irmied jekk > 20 %
Umdita jekk > 8 %

10.7.1

Grixa taz-
zooplankton tal-
bahar

Prodott miksub bit-tishin, l-ippressar u
t-tnixxif ta' Zooplankton tal-bahar, ez.
krill.

Proteina mhux raffi-
nata

Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat,
jekk > 20 %

Umdita jekk > 8 %

10.7.2

Zejt taz-zooplankton
tal-bahar

Zejt miksub minn zooplankton tal-
bahar imsajjar u pressat segwit bic-
centrifugazzjoni ghat-tnehhija tal-ilma.

Umdita jekk > 1%

10.8.1

Grixa tal-molluski

Prodott miksub bit-tishin u t-tnixxif ta'
molluski shah jew ta' partijiet ta'
molluski inkluzi klamari u bivalvi.

Proteina mhux raffi-
nata

Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat,
jekk > 20 %

Umdita jekk > 8 %

10.9.1

Grixa tal-klamari

Prodott miksub bit-tishin, l-ippressar u
t-tnixxif ta' klamari shah jew ta' parti-
jiet ta' klamari.

Proteina mhux raffi-
nata

Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat,
jekk > 20 %

Umdita jekk > 8 %
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Numru Isem Deskrizzjoni lejarqzzjon}qlet
obbligatorji
10.10.1 | Grixa tal-istilla tal- | Prodott miksub bit-tishin, l-ippressar u | Proteina mhux raffi-

bahar  [Grixa
istilla tal-bahar]

tal-

t-tnixxif ta' Asteroidea shah jew parti-
jiet ta' Asteroidea.

nata
Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat,
jekk > 20 %

Umdita jekk > 8 %

(") L-isem ghandu jkun supplimentat mill-ispeci.
(») L-isem ghandu jkun supplimentat mill-ispe¢i meta jkun prodott minn hut/krustaci tat-trobbija skont ma jkun
rilevanti.

11. Minerali u prodotti gejjin minnhom

Il-materjali tal-ghalf f'dan il-kapitolu 1i jkun fihom prodotti tal-annimali
ghandhom jirrispettaw ir-rekwiziti tar-Regolament (KE) Nru 1069/2009 u tar-
Regolament (KE) Nru 142/2011 u jistghu jkunu soggetti ghal restrizzjonijiet fl-
uzu skont ir-Regolament (KE) Nru 999/2001

Numru Isem Deskrizzjoni Dil;_La;iaizgzajt(:)r;Eiet
11.1.1 | Karbonat tal- | Prodott miksub bis-shiq ta' sorsi ta' | Kal¢ju
kalcju (1); [franka] karbonat tal-kal¢ju (CaCOs;), bhal . . .
franka jew Dbil-precipitazzjoni minn Irm1ed. li ma J;nhallx
soluzzjoni ta' ac¢idu. fHCI jekk > 5 %
Jista' jkun fih sa 0,25 % glikol propile-
niku. Jista' jkun fih sa 0,1 % ghajnuniet
tas-shiq.
11.1.2 | Qxur tal-bahar | Prodott ta' origini naturali, miksub mill- | Kal¢ju
kalkaruzi gxur tal-bahar, mithuna jew imfarrka, . . B
bhal gxur tal-gajdra jew arzelli. Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 5%
11.1.3 | Karbonat tal-kal¢ju u | Tahlita naturali ta' karbonat tal-kal¢ju | Kalcju
tal-manjezju (CaCO3) u ta' karbonat tal-manjezju L
(MgCOs3). Jista' jkun fih sa 0,1 % ghaj- | Manjezju
nunict tas-shig. Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 5%
11.1.4 | Maerl Prodott ta' origini naturali miksub mill- | Kal¢ju
alka tal-bahar kalkarja, mithuna jew . . B
imfarrka. Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 5 %
11.1.5 | Litotamn Prodott ta' origini naturali miksub minn | Kal¢ju
alka tal-bahar kalkaruza (Phymatolithon . . .
calcareum  (Pall.)), mithuna jew Irmied 1i ma jinhallx
imfarrka. fHCI _]ekk >5%
11.1.6 | Klorur tal-kal¢ju Klorur tal-kal¢ju (CaCly). Jista' jkun fih | Kalcju
sa 0,2 % sulfat tal-barju. . . B
Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 5 %
11.1.7 | Idrossidu tal-kal¢ju Idrossidu tal-kal¢ju (Ca(OH),). Kal¢ju

Jista' jkun fih sa 0,1 % ghajnuniet tas-
shiq.

Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 5 %
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Numru Isem Deskrizzjoni Dil;{jgﬁzg?t%?ﬂiet
11.1.8 | Sulfat tal-kal¢ju | Sulfat tal-kal¢ju anidruz (CaSO,) | Kalcju
anidruz miksub bit-thin tas-sulfat tal-kal¢ju . . B
anidruz jew bid-deidratazzjoni ta' | Irmied li ma J;nhallx
diidrat tas-sulfat tal-kaléju. FHCI jekk > 5%
11.1.9 | Sulfat tal-kalcju | Sulfat tal-kal¢ju emiidrat (CaSO4 x % Kal¢ju
emiidrat H,0) miksub bid-deidratazzjoni parz- . . .
jali ta' sulfat tal-kal¢ju diidrat. Irmied li ma_jinhallx
fHCI jekk > 5 %
11.1.10 | Sulfat tal-kalcju | Sulfat tal-kal¢ju diidrat (CaSO, x | Kal¢ju
diidrat 2H,0) miksub bit-thin tas-sulfat tal- . . .
kal¢ju diidrat jew bl-idratazzjoni ta' Irmled. li ma Jgnhallx
emiidrat tas-sulfat tal-kal¢ju. FHCI jekk > 5 %
11.1.11 | Imluha tal-kal¢ju ta' | Imluha tal-kal¢ju ta' acidi organic¢i | Kalcju
acidi organici (%) edibbli b'mill-inqas 4 atomi tal- . .
karbonju. Acidu organiku
11.1.12 | Ossidu tal-kal¢ju Ossidu tal-kal¢ju (CaO) miksub mill- | Kal¢ju
kal¢inazzjoni tal-franka li ssehh b'mod . . B
naturali. Irmied 1i ma jinhallx
fHCI jekk > 5 %
Jista' jkun fih sa 0,1 % ghajnuniet tas-
shiq.
11.1.13 | Glukonat tal-kal¢ju Melh tal-kal¢ju ta' acidu glukoniku | Kalcju
generalment espress bhala . . B
Ca(C¢H,,0,), u l-forom idrati tieghu, | rmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 5%
11.1.15 | Sulfat tal-kal¢ju/ | Prodott miksub matul il-manifattura tal- | Kalcju
karbonat karbonat tas-sodju. ) . B
Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 5 %
11.1.16 | Pidolat tal-kalcju L-pidolat tal-kal¢ju (C;oH;2,CaN,Og). | Kalcju
Jista' jkun fih sa 5 % acidu glutamiku. . . B
Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 5%
11.1.17 | Ossidu tal-manjezju- | Prodott miksub bit-tishin ta' sustanzi li | Kal¢ju
karbonat tal-kal¢ju fihom il-kal¢ju u l-manjezju b'mod L
naturali bhad-dolomit. Jista' jkun fih | Manjezju
sa 0,1 % ghajnuniet tas-shiq.
11.2.1 | Ossidu tal-manjezju | Ossidu tal-manjezju kalcinat (MgO) | Manjezju
mhux ingas minn 70 % MgO. . . B
Irmied i ma jinhallx
fHCI jekk > 15 %,
Kontenut ta' hadid
bhala Fe,O;  jekk
> 5%.
11.2.2 | Sulfat tal-manjezju | Sulfat tal-magnezju (MgSO,4 x 7 H,0). | Manjezju
eptaidrat .
Kubrit
Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 15 %
11.2.3 | Sulfat tal-manjezju | Sulfat tal-manjezju (MgSO,4 x H,0). Manjezju
monoidrat )
Kubrit

Irmied i ma jinhallx
fHCI jekk > 15 %
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Numru Isem Deskrizzjoni obbligatorji
11.2.4 | Sulfat tal-manjezju | Sulfat tal-manjezju anidruz (MgSO,). Manjezju
anidruz )
Kubrit
Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 10 %
11.2.5 | Propjonat tal- | Propjonat tal-manjezju (CcH;0MgOy4). | Manjezju
manjezju
11.2.6 | Klorur tal-manjezju Klorur tal-manjezju (MgCl,) jew soluz- | Manjezju
zjoni miksuba minn koncentrazzjoni .
naturali ta' ilma tal-bahar wara d-depo- Klorin
zitu ta' klorur tas-sodju. Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 10 %
11.2.7 | Karbonat tal- | Karbonat tal-manjezju naturali | Manjezju
manjezju (MgCO3). . . ..
Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 10 %
11.2.8 | Idrossidu tal- | Idrossidu tal-manjezju (Mg(OH),). Manjezju
manjezju . . ..
Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 10 %
11.2.9 | Sulfat tal-potassju u | Sulfat tal-potassju u tal-manjezju | Manjezju
tal-manjezju (K,Mg(SO4), x nH,0, n = 4,6). .
Potassju
Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 10 %
11.2.10 | Imluha tal-manjezju | Imluha tal-manjezju ta' acidi organi¢i | Manjezju
ta' acidi organic¢i (?) | edibbli b'mill-inqas 4 atomi tal- . .
karbonju. Acidu organiku
11.2.11 | Glukonat tal- | Melh tal-manjezju ta' aidu glukoniku | Manjezju
manjezju generalment espress bhala . . .
Mg(CgH,,0,), u I-forom idrati tieghu, | rmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 5 %
11.2.13 | Pidolat tal-manjezju L-pidolat tal-manjezju (C,oH;,MgN,Og). | Manjezju
Jista' jkun fih sa 5% acidu glutamiku. . . B
Irmied i ma jinhallx
fHCI jekk > 5 %
11.3.1 | Fosfat dikal¢ju (%) (*); | Fosfat monoidrogenu tal-kal¢ju miksub | Kalcju
[ortofosfat idrogenat | minn ghadam jew sorsi inorganici .
tal-kaléju] (CaHPO, x nH,O, n = 0 or 2) Fosfru totali
Ca/P > 1,2 P li ma jinhallx 2 %
’ acidu  citriku  jekk
Jista' jkun fih sa 3 % klorur espress [ > 10 %
bhala NaCl. . . ..
Irmied i ma jinhallx
fHCI jekk > 5 %
11.3.2 | Fosfat monodikal¢ju | Prodott kompost ta' fosfat tad-dikal¢ju | Fosfru totali,

u fosfat tal-monokal¢ju (CaHPO, x
Ca(H,POy4); X nH,O, n =0 or 1)

0.8 < Ca/P < 1,3

Kal¢ju
P li ma jinhallx f2 %
acidu  citriku  jekk
> 10 %
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Isem

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

11.3.3

Fosfat monokal¢ju;
[Djortofosfat  tetrai-
drogenu tal-kal¢ju]

Diidrogenufosfat tal-kalcju-bis
(Ca(H,POy4), x nH,O0, n = 0 jew 1)

Ca/P < 0,9

Fosfru totali

Kal¢ju

P 1li ma jinhallx 2 %
acidu  citriku  jekk
> 10 %

11.3.4

Fosfat tat-trikal-
¢iku (*);  [ortofosfat
tat-trikalciku]

Fosfat tat-trikal¢ju minn ghadam jew
sorsi inorgani¢i (Ca3(POy), x H,0)
jew apatit tal-idrossil (Cas(PO,4);OH)

Ca/P > 1,3

Kal¢ju
Fosfru totali

P 1i ma jinhallx 2 %
acidu  citriku  jekk
> 10 %

Irmied i ma jinhallx
fHCI jekk > 5%

11.3.5

Fosfat tal-kal¢ju u
tal-manjezju

Fosfat  tal-kal¢ju u
(CazMg3(POy)y).

tal-manjezju

Kal¢ju

Manjezju

Fosfru totali

P li ma jinhallx 2 %
acidu  ¢itriku  jekk
> 10 %

11.3.6

Fosfat difluworinat

Prodott miksub minn sorsi inorganici,
kal¢inat u trattat ulterjorment bis-shana.

Fosfru totali

Kal¢ju

Sodju

P 1li ma jinhallx 2 %
acidu  citriku  jekk
> 10 %

Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 5%

11.3.7

Pirofosfat dikalciku;
[Difosfat dikalciku]

Pirofosfat dikalciku (Ca,P,0).

Fosfru totali

Kal¢ju

P 1i ma jinhallx 2 %
acidu  c¢itriku  jekk
> 10 %

11.3.8

Fosfat tal-manjezju

Prodott maghmul minn fosfat tal-
manjezju monobaziku u/jew dibaziku
u/jew tribaziku.

Fosfru totali

Manjezju

P 1li ma jinhallx 2 %
acidu  c¢itriku  jekk
> 10 %

Irmied i ma jinhallx
fHCI jekk > 10 %

11.3.9

Fosfat tas-sodju, tal-
kal¢ju u tal-manjezju

Prodott maghmul minn fosfat tas-sodju,
tal-kal¢ju u tal-manjezju.

Fosfru totali

Manjezju

Kal¢ju

Sodju

P 1li ma jinhallx 2 %
acidu  citriku  jekk
> 10 %

11.3.10

Fosfat ~ monosodju;
[Diidrogenu orto-
fosfat tas-sodju]

Fosfat monosodiku

(NaH,PO4 x nH,O; n = 0, 1 jew 2)

Fosfru totali

Sodju

P 1i ma jinhallx 2 %
acidu  c¢itriku  jekk
> 10 %
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11.3.11 | Fosfat  tad-disodju; | Fosfat tad-disodju (Na,HPO, x nH,O; | Fosfru totali
[Idrogenu ortofosfat | n = 0, 2, 7 jew 12) Sodi
tad-disodju] odu

P 1i ma jinhallx 2 %
acidu  citriku  jekk
> 10 %

11.3.12 | Fosfat  tat-trisodju; | Fosfat tat-trisodju (NazPO, x nH,O; n | Fosfru totali
[Ortofosfat tat- | = 0, 1/2, 1, 6, 8 jew 12) .

S Sodju
trisodju
P 1i ma jinhallx 2 %
acidu  citriku  jekk
> 10 %

11.3.13 | Pirofosfat tas-sodju; | Pirofosfat tas-sodju (NasP,O,x nH,O; | Fosfru totali
[Difosfat tetrasodiku] | n = 0 jew 10) .

Sodju

P 1li ma jinhallx 2 %
acidu  citriku  jekk
> 10 %

11.3.14 | Fosfat tal-monopo- | Fosfat tal-monopotassju (KH,POy,) Fosfru totali
tassju;  [Diidrogenu .
ortofosfat tal- Potassju
potassju] P li ma jinhallx f2 %

acidu  ¢itriku  jekk
> 10 %

11.3.15 | Fosfat tad-dipotassju; | Fosfat tad-dipotassju (K,HPO4, X [ Fosfru totali
[Idrogenu ortofosfat | nH,O; n = 0, 3 jew 6) .
tad-dipotassju] Potassju

p )
P 1i ma jinhallx 2 %
acidu  citriku  jekk
>10%

11.3.16 | Fosfat tal-kalcju u | Fosfat tal-kal¢ju u tas-sodju (CaNaPO,) | Fosfru totali
tas-sodju ..

Kal¢ju

Sodju

P 1i ma jinhallx 2 %
acidu  citriku  jekk
> 10 %

11.3.17 | Fosfat tal-monoam- | Fosfat tal-monoammonju (NH4H,PO,) | Nitrogenu totali
monju; [Diidrogenu .
oﬁogosfat[ gtal- Fosftu totali
ammonju] P li ma jinhallx 2 %

acidu  citriku  jekk
> 10 %

11.3.18 | Fosfat tad-diam- | Fosfat tad-diammonju ((NH,4),HPO,) Nitrogenu totali
monju; [Idrogenu Fosf i
ortofosfat tad- osfru totalt
diammonju] P li ma jinhallx £2 %

acidu  c¢itriku  jekk
> 10 %

11.3.19 | Tripolifosfat tas- | Tripolifosfat tas-sodju (NasP;0,y x | Fosfru totali
sodju; [Trifosfat tal- | nH,O; n = 0 jew 6) .

. Sodju
pentasodju]
P 1li ma jinhallx 2 %
acidu  citriku  jekk

> 10 %
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11.3.20 | Fosfat tal-manjezju u | Fosfat  tal-manjezju u  tas-sodju | Fosfru totali
tas-sodju (MgNaPO,) Manjezju
Sodju
P 1i ma jinhallx 2 %
acidu  citriku  jekk
> 10 %
11.3.21 | Ipofosfit tal-manjezju | Ipofosfit tal-manjezju (Mg(H,PO,), x [ Manjezju
6H0) Fosfru totali
P li ma jinhallx 2 %
acidu  citriku  jekk
> 10 %
11.3.22 | Grixa tal-ghadam | Ghadam degelatinizzat, sterilizzat u | Fosfru totali
degelatinizzata mithun 1i minnu tnehha x-xaham. ..
Kal¢ju
Irmied i ma jinhallx
fHCI jekk > 10 %
11.3.23 | Irmied tal-ghadam Residwi minerali mill-in¢inerazzjoni, il- | Fosfru totali
kombustjoni jew il-gassifikazzjoni ta' Kaléi
prodotti sekondarji tal-annimali. aqu
Irmied i ma jinhallx
fHCI jekk > 10 %
11.3.24 | Polifosfat tal-kal¢ju Tahlitiet eterogenji ta' mluha tal-kal¢ju | Fosfru totali
ta' acidi polifosfori¢i kondensati li Kaléi
ghandhom formola generali aqu
Hn+2)PnOapr1y fejn “n” mhiex inqgas | P 1i ma jinhallx f2 %
minn 2. acidu  ¢itriku  jekk
> 10 %
11.3.25 | Diidrogenu difosfat | Diidrogenu pirofosfat tal-monokal¢ju | Fosfru totali
tal-kalcju (CaH,P,07) Kaléju
P li ma jinhallx f2 %
acidu  citriku  jekk
> 10 %
11.3.26 | Pirofosfat tal-acidu | Pirofosfat tal-acidu tal-manjezju | Fosfru totali
tal-manjezju (MgH,P,04.) Prodott minn acidu fosfo- Maniezi
riku u idrossidu tal-manjezju purifikat anjezju
jew ossidu tal-manjezju b'evaporazzjoni | P 1i ma jinhallx 2 %
ta' ilma u kondensazzjoni tal-ortofosfat | acidu  ¢itriku  jekk
ghal difosfat. > 10 %
11.3.27 | Diidrogenu difosfat | Diidrogenu difosfat tad-disodju | Fosfru totali
tad-disodju (Na,H,P,05) Kalgju
P li ma jinhallx 2 %
acidu  c¢itriku  jekk
> 10%
11.3.28 | Difosfat tat-trisodju | Difosfat monoidrogenu tat-trisodju | Fosfru totali
(anidruz: Naz;HP,07; monoidrat: Sodi
Na;HP,0; x nH,0; n = 0, 1 jew 9) |~
P 1i ma jinhallx 2 %
acidu  c¢itriku  jekk

>10%
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11.3.29 | Polifosfat tas-sodju; | Tahlitiet eterogenici ta' mluha tas-sodju | Fosfru totali
[EZzametafosfat  tas- | ta' acidi polifosfori¢ci kondensati lineari Sodi
sodju] li  ghandhom  formola  generali odu
Hu + 2PnOGn + 1y fejn “n” mhiex | P 1i ma jinhallx £2 %
angas minn 2. a¢idu  ¢itriku  jekk
> 10 %
11.3.30 | Fosfat tat-tripotassju | Monofosfat tat-tripotassju (K;PO4 x | Fosfru totali
nH,O; n =0, 1, 3, 7 jew 9) .
Potassju
P 1i ma jinhallx 2 %
acidu  c¢itriku  jekk
> 10 %
11.3.31 | Difosfat tat- | Pirofosfat tat-tetrapotassju (K4P,O; x | Fosfru totali
tetrapotassju nH,0; n =0, 1 jew 3) .
Potassju
P li ma jinhallx 2 %
acidu  citriku  jekk
>10%
11.3.32 | Trifosfat tal- | Trifosfat tal-pentapotassju (KsP300) Fosfru totali
tapotassj .
pentapotassju Potassju
P 1li ma jinhallx 2 %
acidu  ¢itriku  jekk
> 10 %
11.3.33 | Polifosfat tal-potassju | Tahlitiet eterogeni¢i ta' mluha tal- | Fosfru totali
potassju ta' acidi polifosforici konden- Potassi
sati lineari li ghandhom formola gene- otassju
rali Hp + 2PnOgn + 1y fejn “n” mhiex | P 1i ma jinhallx £2 %
ingas minn 2. acidu  citriku  jekk
> 10 %
11.3.34 | Polifosfat tas-sodju u | Polifosfat tas-sodju u l-kal¢ju. Fosfru totali
1-kal¢ju .
Sodju
Kal¢ju
P li ma jinhallx 2 %
acidu  citriku  jekk
>10%
11.4.1 | Klorur tas-sodju (!) Klorur tas-sodju (NaCl) jew prodott [ Sodju
miksub bil-kristallizzazzjoni evaporat- . . ..
. . . . | Irmied 1i ma jinhallx
tiva minn salmura (saturata jew li PHCI iekk > 10 %
sparixxiet fi process iehor) (melh tal- Je o
vakwu) jew evaporazzjoni ta' ilma
bahar (melh tal-bahar u melh tax-
xemx) jew melh tal-blat.
11.4.2 | Bikarbonat tas-sodju | Bikarbonat tas-sodju (NaHCO;) Sodju
{;‘:foggﬂkarbonat Irmied li ma jinhallx
J fHCI jekk > 10 %
11.4.3 | (Bi)karbonat tas- | Prodott miksub matul il-produzzjoni | Sodju
sodju/tal-ammonju tal-karbonat tas-sodju u tal-bikarbonat Irmied i ol
[(idrogenu)karbonat tas-sodju, bi tracci tal-bikarbonat tal- rmied 11 ma Jinhatix

tas-sodju/tal-
ammonju]

ammonju
mass. 5 %)

(bikarbonat  tal-ammonju

fHCI jekk > 10 %
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11.4.4 | Karbonat tas-sodju Karbonat tas-sodju (Na,CO3) Sodju
Irmied i ma jinhallx
fHCI jekk > 10 %
11.4.5 | Seskwikarbonat tas- | Seskwikarbonat tas-sodju (Na;H(COs),) | Sodju
Z‘(’)Cr?a“t [t;‘irff:é‘é‘i‘]kar Irmied li ma jinhallx
J fHCI jekk > 10 %
11.4.6 | Sulfat tas-sodju Sulfat tas-sodju (Na,SO,) Sodju
Jista' jkun fih sa 0,3 % metijonina Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 10 %
11.4.7 | Imluha tas-sodju ta' | Imluha tas-sodju ta' ac¢idi organi¢i li | Sodju
L o3 b . i~ .
acidi organici (%) jittieklu 11. fihom mill-angas 4 atomi Aidu organiku
tal-karbonju
11.5.1 | Klorur tal-potassju Klorur tal-potassju (KCI) jew prodott | Potassju
miksub bis-shiq ta' sorsi naturali ta' . . ..
Klorur tal-potassju Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 10 %
11.5.2 | Sulfat tal-potassju Sulfat tal-potassju (K,SOy) Potassju
Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 10 %
11.5.3 | Karbonat tal-potassju | Karbonat tal-potassju (K,COj3) Potassju
Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 10 %
11.5.4 | Bikarbonat tal- | Bikarbonat tal-potassju (KHCO3) Potassju
potes tal_[;c(lft‘ﬁg;‘j Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 10 %
11.5.5 | Imluha tal-potassju | Imluha tal-potassju ta' acidi organici li | Potassju
i DA b . -~ S
ta' acidi organici (?) Jlttlequ li fihom mill-anqas 4 atomi tal Atidu organiku
karbonju.
11.5.6 | Pidolat tal-potassju L-pidolat tal-potassju  (CsH¢KNOs3). | Potassju
Jista' jkun fih sa 5 % ac¢idu glutamiku. . . ..
Irmied i ma jinhallx
fHCI jekk > 5%
11.6.1 | Fjura tal-kubrit Trab miksub minn depoziti naturali tal- | Kubrit
mineral. Barra minn hekk, prodott
miksub mill-produzzjoni ta' raffinerija
taz-zejt kif prattikata mill-fabbrikanti
tal-kubrit.
11.7.1 | Attapulgite Mineral tal-manjezju-aluminju-silikon | Manjezju
naturali.
11.7.2 | Kwarz Mineral 1i jsehh b'mod naturali miksub
bis-shiq ta' sorsi ta' kwarz.
Jista' jkun fih sa 0,1 % ghajnuniet tas-
shiq.
11.7.3 | Cristobalite Dijossidu tas-silikon (SiO,) miksub

mir-rikristallizzazzjoni tal-kwarz.

Jista' jkun fih sa 0,1 % ghajnuniet tas-
shiq.
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11.8.1 | Sulfat tal-ammonju Sulfat tal-ammonju ((NHy4),S0,) | Nitrogenu espress
miksub minn sintezi kimika. Jista' [ bhala proteina mhux
jkun prezentat fil-forma ta' soluzzjoni | raffinata
milwiema. Kubrit

11.8.3 | Imluha tal-ammonju | Imluha tal-ammonju ta' a¢idi organici li | Nitrogenu espress

ta' acidi organici (?) | jittieklu li fihom mill-anqas 4 atomi tal- | bhala proteina mhux
karbonju. raffinata
Acidu organiku

11.8.4 | Laktat tal-ammonju Laktat  tal-ammonju  (CH3;CHOH- | Nitrogenu espress
COONHy). Jinkludi I-Laktat tal- [ bhala proteina mhux
ammonju prodott bil-fermentazzjoni | raffinata
ma' Lactobacillus  delbrueckii  ssp. .

; . Irmied mhux raffinat
Bulgaricus, Lactococcus lactis ssp.,
Leuconostoc  mesenteroides, Strepto- | Potassju jekk > 1,5 %
coccus  thermophilus,  Lactobacillus L .
spp, jew Bifidobacterium spp., b'kon- ManJeDZJu jekk
tenut ta' mhux inqas minn 44 % Nitro- > L5 %,
genu espress bhala proteina mhux raffi- | sodju jekk > 1,5 %
nata.
Jista' jkun fih sa 2% fosfru, 2%
potassju, 0,7 % manjezju, 2 % sodju,
2 % sulfati, 0,5 % kloridi, 5 % zokkor
u 0,1 % silikonju kontra r-raghwa.

11.8.5 | Acetat tal-ammonju | Acetat tal-ammonju (CH;COONH,) | Nitrogenu espress
f'soluzzjoni milwiema, 1li fih mhux | bhala proteina mhux
angas minn 55 % Acetat tal-ammonju. | raffinata

11.9.1 | Frak taz-zrar taz- | Prodott miksub mit-tghaffig ta' mineral | Dags tal-partikola

znieda [gizzard] li jifforma b'mod naturali fil-forma ta'
zrar
11.9.2 | Redstone [Gizzard] Prodott miksub mit-tghaffig u s-shiq ta' [ Dags tal-partikola

prodotti li gejjin mill-hruq tat-tafal

Umdita jekk > 2 %

(") In-natura tas-sors tista' tkun indikata addizzjonalment fl-isem jew minfloku.
(?) L-isem jista' jigi emendat jew supplimentat biex jispecifika l-a¢idu organiku.
(®) L-isem jista' jinkludi I-process ta' manifattura.

(*) L-isem ghandu jkun supplimentat b““minn ghadam” fejn ikun il-kaz.

12. Prodotti u prodotti sekondarji miksuba mill-fermentazzjoni bl-uzu ta' mikro-
organizmi, inattivati li jirrizultaw fin-nuqqas ta' mikro-organizmi hajjin

Materjali tal-ghalf elenkati f'dan il-kapitolu li huma, jew inkella huma prodotti
minn, organizmu genetikament modifikat, jew li jirrizultaw minn process ta'
fermentazzjoni li jinvolvi mikro-organizmi genetikament modifikati ghandhom
ikunu konformi mar-Regolament (KE) Nru 1829/2003 dwar ikel u ghalf modi-
fikat genetikament.

Numru Isem Deskrizzjoni Dikj arazzjonijiet
obbligatorji
12.1.1 | Prodott minn Methy- | Prodott tal-fermentazzjoni miksub mill- | Proteina mhux raffi-

lophilus methylo-
trophus b'livell gholi
ta' proteina (') (3)

koltura ta' Methylophilus methylo-
trophus (razza ta' mikrobu NCIB
10.515) fuq il-metanol, il-proteina

mhux raffinata hija mill-angas 68 % u
l-indi¢i tar-riflessjoni huwa mill-anqgas
50.

nata
Irmied mhux raffinat
Xaham mhux raffinat

Acidu propjoniku jekk
>0,5%
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12.1.2

Prodott minn Methy-
lococcus  capsulatus
(Bath), Alca ligenes
acidovorans,

Bacillus  brevis u
Bacillus  firmus b'li-
vell gholi ta'
proteina (1) (3)

Prodott tal-fermentazzjoni miksub mill-
koltura ta' Methylococcus capsulatus
(Bath) (razza ta' mikrobu NCIMB

11132),  Alcaligenes  acidovorans
(razza ta' mikrobu NCIMB 13287),
Bacillus  brevis (razza ta' mikrobu

NCIMB 13288) u Bacillus firmus
(razza ta' mikrobu NCIMB 13289) fuq
gass naturali (madwar 91 % metan, 5 %
etan, 2% propan, 0,5% isobutan,
0,5% n-butan), ammonja, u mluha
minerali, il-proteina mhux raffinata
hija mill-anqas 65 %.

Proteina mhux raffi-
nata

Irmied mhux raffinat
Xaham mhux raffinat

Acidu propjoniku jekk
> 0,5 %

12.1.3

Prodott minn Esche-
richia coli b'livell
gholi ta'
proteina (') (?)

Prodott sekondarju ta' fermentazzjoni
mill-produzzjoni ta' ac¢idi amminici
bil-koltura ta' Escherichia coli K12
fuq sottostrati ta' origini vegetali jew
kimika, ammonja jew imlulha minerali;
jista' jkun idrolizzat.

Proteina mhux raffi-
nata

Acidu propjoniku jekk
>0,5%

12.1.4

Prodott minn Cory-
nebacterium glutami-
cumb'livell gholi ta'
proteina (1) (?)

Prodott sekondarju ta' fermentazzjoni
mill-produzzjoni ta' acidi amminici
bil-koltura ta' Corynebacterium gluta-
micum fuq sottostrati ta' origini vegetali
jew kimika, ammonja jew imluha
minerali, jista' jkun idrolizzat.

Proteina mhux raffi-
nata

Acidu propjoniku jekk
>0,5%

12.1.5

tal-
tal-

Hmira [hmira
produtturi
birrerija] (') (?)

Jjadinii (%),

Kull tip ta' hmira miksuba minn (%)
Saccharomyces cerevisiae, Saccharo-
myces carlsbergensis, Kluyveromyces
lactis, Kluyveromyces fragilis, Torulas-
pora delbrueckii, Cyberlindnera
Saccharomyces — uvarum,
Saccharomyces ludwigii jew Brettano-
myces ssp. fuq sottostrati fil-bicca I-
kbira ta' origini vegetali bhal melassa,
gulepp taz-zokkor, alkohol, residwi tad-
distillerija, ¢ereali u prodotti li fihom il-
lamtu, meraq tal-frott, xorrox, acidu
lattiku, zokkor, fibri vegetali idrolizzati
u nutrijenti tal-fermentazzjoni bhall-
ammonja jew imluha minerali.

Umdita jekk < 75 %
jew > 97 %

Jekk  l-umdita
< 75 %:

hija
Proteina mhux raffi-
nata

Acidu propjoniku jekk
> 0,5 %

12.1.6

Sillagg  tal-micelju
mill-produzzjoni tal-
penicillina (') (?)

Micelju (komposti nitrogenuzi), prodott
sekondarju mxarrab mill-produzzjoni
tal-penicillina  bil-Penicillium chryso-
genum (ATCC48271) fuq sorsi diffe-
renti ta' karboidrati u l-idrolisati
taghhom, trattati bis-shana u prezervati
permezz ta' Lactobacillus brevis, plan-
tarum, sake, collinoides u Strepto-
coccus lactis biex tkun inattivata I-
penicillina, in-Nitrogenu espress bhala
proteina mhux raffinata huwa mill-
anqas 7 %.

Nitrogenu espress
bhala proteina mhux
raffinata

Irmied mhux raffinat

Acidu propjoniku jekk
>0,5%

12.1.7

Hmira minn process
ta' bijodizil (') (3)

Il-hmira kollha u partijiet (°®) minnha
miksuba minn (*) Yarrowia lipolytica
mkabbra fuq zjut vegetali u tnehhija
ta' gomma u frazzjonijiet ta' glicerol
iffurmati  waqt  il-produzzjoni tal-
bijofjuwil.

Umdita jekk < 75 %
jew > 97 %

Jekk  l-umdita
<75 %:

hija
Proteina mhux raffi-
nata

Acidu propjoniku jekk
>0,5%
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12.1.8

Prodott  mill-ispeci
Lactobacillus b'livell
gholi ta'
proteina (') (?)

Prodott tal-fermentazzjoni miksub mill-
koltura ta Lactobacillus fuq sottostrati
fil-bicca 1-kbira ta' origini vegetali bhal
melassa, gulepp taz-zokkor, alkohol,
residwi  tad-distillerija, cereali u
prodotti li fihom il-lamtu, meraq tal-
frott, xorrox, acidu lattiku, zokkor,
fibri vegetali idrolizzati u nutrijenti
tal-fermentazzjoni bhall-ammonja jew
imluha minerali. Il-prodott jista' jkun
imnixxef.

Proteina mhux raffi-
nata

Irmied mhux raffinat

Acidu propjoniku jekk
>0,5%

12.1.9

Prodott minn Tricho-
derma viride b'livell
gholi ta'
proteina (') (?)

Prodott tal-fermentazzjoni miksub mill-
koltura ta' Trichoderma viride fuq
sottostrati fil-bicca 1-kbira ta' origini
vegetali bhal melassa, gulepp taz-
zokkor, alkohol, residwi tad-distillerija,
cereali u prodotti li fihom il-lamtu,
meraq tal-frott, xorrox, acidu lattiku,
zokkor, fibri vegetali idrolizzati u nutri-
jenti tal-fermentazzjoni bhall-ammonja
jew imluha minerali. Il-prodott jista'
jkun imnixxef.

Proteina mhux raffi-
nata

Irmied mhux raffinat

Acidu propjoniku jekk
> 0,5 %

12.1.10

Prodott minn
Bacillus subtilis b'li-
vell gholi ta'

proteina () (%)

Prodott tal-fermentazzjoni miksub mill-
koltura ta' Bacillus subtilis fuq sottos-
trati fil-bic¢a l-kbira ta' origini vegetali
bhal melassa, gulepp taz-zokkor,
alkohol, residwi tad-distillerija, Cereali
u prodotti i fihom il-lamtu, meraq tal-
frott, xorrox, acidu lattiku, zokkor, fibri
tal-hxejjex idrolizzati u nutrijenti tal-
fermentazzjoni  bhall-ammonja  jew
imluha minerali. Il-prodott jista' jkun
imnixxef.

Proteina mhux raffi-

nata
Irmied mhux raffinat

Acidu propjoniku jekk
>0,5%

12.1.11

Prodott minn Asper-
gillus oryzae b'livell
gholi ta'
proteina () (%)

Prodott tal-fermentazzjoni miksub mill-
koltura ta' Aspergillus oryzae fuq
sottostrati fil-bicca 1-kbira ta' origini
vegetali bhal melassa, gulepp taz-
zokkor, alkohol, residwi tad-distillerija,
cereali u prodotti li fihom il-lamtu,
meraq tal-frott, xorrox, acidu lattiku,
zokkor, fibri vegetali idrolizzati u nutri-
jenti tal-fermentazzjoni bhall-ammonja
jew imluha minerali. Il-prodott jista'
jkun imnixxef.

Proteina mhux raffi-
nata

Irmied mhux raffinat

Acidu propjoniku jekk
>0,5%

12.1.12

Prodotti tal-

hmira (") (3)

Il-partijiet (°) ta' hmira kollha miksuba
minn (*)  Saccharomyces  cerevisiae,
Saccharomyces carlsbergensis, Kluyve-
romyces lactis, Kluyveromyces fragilis,
Torulaspora delbrueckii, Cyberlindnera
Jjadinii ),  Saccharomyces — uvarum,
Saccharomyces ludwigii jew Brettano-
myces ssp. fuq sottostrati fil-bicca I-
kbira ta' origini vegetali bhal melassa,
gulepp taz-zokkor, alkohol, residwi tad-
distillerija, ¢ereali u prodotti li fihom il-
lamtu, meraq tal-frott, xorrox, acidu
lattiku, zokkor, fibri vegetali idrolizzati
u nutrijenti tal-fermentazzjoni bhall-
ammonja jew imluha minerali.

Umdita jekk < 75%

jew > 97 %
Jekk l-umdita  hija
<75 %:

Proteina mhux raffi-
nata

Acidu propjoniku jekk
> 0,5 %
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12.2.1 | Vinassa [sustanza li | Prodotti sekondarji derivati mill-ippro- | Proteina mhux raffi-
tinhall tal-melassa | ¢essar industrijali tal-most/estratt tax- | nata
kondensata] (%) (°) xghir 1i johorgu minn processi tal- oo

fermentazzjoni mikrobjali bhall-mani- | Sottostrat u  indikaz-
fattura tal-alkohol, tal-acidi organic¢i | 2O ta}l-p_rocess ta?l-
jew tal-hmira. Dawn huma komposti | Produzzjoni skont il-
minn  frazzjoni  likwida/ta'  pejst | K22

miksuba wara s-separazzjoni tal-most/

estratt tal-fermentazzjoni. Jistghu jink-

ludu wkoll celloli mejta u/jew parti-

jiet (®) minnhom  tal-mikroorganizmi

tal-fermentazzjoni uzati. Is-sottostrati

huma fil-bi¢ca I-kbira ta' origini vege-

tali bhal melassa, gulepp taz-zokkor,

alkohol, residwi tad-distillerija, Cereali

u prodotti i fihom il-lamtu, meraq tal-

frott, xorrox, acidu lattiku, zokkor, fibri

vegetali idrolizzati u nutrijenti tal-

fermentazzjoni  bhall-ammonja  jew

imluha minerali.

12.2.2 | Prodotti  sekondarji | Prodotti sekondarji mill-produzzjoni | Proteina mhux
mill-produzzjoni tal- | tal-acidu L-glutamiku bil-fermentaz- | raffinata
acidu L- | zjoni b'Corynebacterium melassecola
glutamiku (%) (°) fuq sottostrat kompost minn sukrozju,

melassa, prodotti tal-lamtu u l-idrolisati
taghhom, imluha tal-ammonju u
komposti nitrogenuzi ohra.

12.2.3 | Prodotti  sekondarji | Prodotti sekondarji mill-produzzjoni ta' | Proteina mhux
mill-produzzjoni ta' | L-lizina-monoidroklorur bil-fermentaz- | raffinata
L-lizina-monoidrok- | zjoni b'Brevibacterium lactofermentum
lorur  b'Brevibacte- | fuq sottostrat kompost minn sukrozju,
rium melassa, prodotti tal-lamtu u l-idrolisati
lactofermentum (*) (°) | taghhom, imluha tal-ammonju u

komposti nitrogenuzi ohra.

12.2.4 | Prodotti  sekondarji | Prodotti sekondarji mill-produzzjoni ta' | Proteina mhux raffi-
mill-produzzjoni ta' | a¢idi ~ammini¢i  bil-fermentazzjoni | nata
acidi ammini¢i | b'Corynbacterium  glutamicum  fuq .
b'Corynebacterium sottostrat ta' origini vegetali jew Irmied mhux raffinat
glutamicum (%) (°) kimika, ammonja jew imlulha minerali.

12.2.5 | Prodotti  sekondarji | Prodotti sekondarji mill-produzzjoni ta' | Proteina mhux raffi-
mill-produzzjoni ta' | a¢idi ~ ammini¢i  bil-fermentazzjoni | nata
acidi amminic¢i | b'Escherichia coli K12 fuq sottostrat .
bEscherichia  coli | ta' origini  vegetali jew kimika, | [rmied mhux raffinat
K12 () (°) ammonja jew imluha minerali.

12.2.6 | Prodott  sekondarju | Prodott sekondarju tal-fermentazzjoni | Proteina mhux
tal-produzzjoni  tal- | ta' Aspergillus niger fuq il-qamh u 1- | raffinata

enzimi b'Aspergillus
niger () ()

malt ghall-produzzjoni tal-enzimi.
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Numru Isem Deskrizzjoni lejarqzzjon}qlet
obbligatorji
12.2.7 | Poliidrossibutirat Prodott li fih 3-idrossibutirat u 3-idros-
minn fermentazzjoni | sivalerat, prodott permezz tal-fermen-
b'Ralstonia tazzjoni ma' Ralstonia eutropha, u

eutropha ()

grixa tal-proteina  batterika mhux
vijabbli li tibqa' mill-batterja produttrici
u l-brodu tal-fermentazzjoni.

(") Prodotti miksuba mill-bijomassa ta' mikroorganizmi specifi¢i mkabbra fuq certi sottostrati. Jistghu jkun fihom
sa 0,3 % agenti kontra r-raghwa, 1,5 % agenti tal-filtrazzjoni/tal-iccarar u 2,9 % acidu propjoniku.

(®) Mikroorganizmi uzati fil-fermentazzjoni gew inattivati bir-rizultat 1i l-ebda mikroorganizmi tali ma huma
vijabbli fil-materjali tal-ghalf.

() I-kultivazzjoni fuq n-alkani hija projbita (Regolament (UE) Nru 568/2010).

(*) L-isem uzat ghat-tipi ta' hmira jista' jvarja mit-tassonomija xjentifika. Ghaldaqstant, is-sinonimi tat-tipi ta'
hmira elenkati jistghu jintuzaw ukoll.

() Prodotti sekondarji tal-fermentazzjoni ohra. Jista' jkun fihom sa 0,6 % agenti kontra r-raghwa, 0,5 % agenti
kontra l-esfoljazzjoni u 0,2 % sulfiti.

() Partijiet tfisser kwalunkwe frazzjoni li tinhall jew li ma tinhallx tal-hmira inkluz mill-membrana jew il-
partijiet ta' gewwa tac-cellola.

13. Mixxellanji

[l-materjali tal-ghalf f'dan il-kapitolu 1i jkun fihom prodotti tal-annimali
ghandhom jirrispettaw ir-rekwiziti tar-Regolament (KE) Nru 1069/2009 u tar-
Regolament (KE) Nru 142/2011 u jistghu jkunu soggetti ghal restrizzjonijiet fl-
uzu skont ir-Regolament (KE) Nru 999/2001

Numru Isem Deskrizzjoni Dil;_Laglaizgzjt(z)r;Eiet
13.1.1 | Prodotti mill-indus- | Prodotti miksuba matul u mill-produz- | Lamtu
trija tal-hami fi fran | zjoni ta' hobz, biskuttini, wejfers jew L
u tal-ghagin ghagin. Jistghu jkunu mnixxfa. Zokkor totali, - ikkal-
kulat bhala sukrozju,
Xaham mhux raffinat,
jekk > 5%
13.1.2 | Prodotti mill-indus- | Prodotti miksuba matul u mill-produz- | Lamtu
trija  tal-ikel  tal- | zjoni tal-ikel tal-ghagina u tal-kejkijiet. L.
ghagina Jistghu jkunu mnixxfa. Zokkor totali, 1k.ka1—
kulat bhala sukrozju,
Xaham mhux raffinat,
jekk > 5%
13.1.3 [ Prodotti tal-manifat- | Sustanzi jew prodotti i huma mahsuba | Proteina mhux raffi-
tura ta¢-cereali tal- | jew fejn huwa ragonevolment mistenni | nata, jekk > 10 %
kolazzjon li jistghu jigu kkonsumati mill-bniedem

fil-forom taghhom ipprocessati, parzjal-
ment ipprocessati jew mhux ipproces-
sati. Jistghu jkunu mnixxfa.

Fibra mhux raffinata

Zjut/xahmijiet mhux
raffinati, jekk > 10 %

Lamtu, jekk > 30 %

Zokkor totali, ikkal-
kulat bhala sukrozju,
jekk > 10 %
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VM1
Numru Isem Deskrizzjoni Dil;{jgﬁzg?t%?ﬂiet
13.1.4 | Prodotti mill-indus- | Prodotti miksuba matul u mill-produz- | Lamtu

trija tal-helu zjoni tal-helu, inkluz oggetti tac-cikku-
lata. Jistghu jkunu mnixxfa. Xaham mhux raffinat,
jekk > 5%
Zokkor totali, ikkal-
kulat bhala sukrozju

13.1.5 | Prodotti tal-industrija | Prodotti miksuba matul il-produzzjoni | Lamtu
tal-gelat tal-gelat. Jistghu jkunu mnixxfa. L

Zokkor totali, ikkal-
kulat bhala sukrozju,
Xaham mhux raffinat

13.1.6 | Prodotti u prodotti | Prodotti miksuba matul I-ipprocessar | Lamtu
sekondarji mill- | tal-frott u I-hxejjex friski (inkluz gxur, | .
ipprocessar ta' frott | bicciet shah ta' frott/hxejjex, u tahlitiet | Fibra mhux raffinata
u haxix frisk (') Fagf.l.ho_m). Jistghu jkunu mnixxfa, jew | x.pam mhux raffinat,

iffrizati. jekk > 5%
Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 3,5 %

13.1.7 | Prodotti mill-ippro- | Prodotti miksuba mill-iffrizar jew mit- | Fibra Mhux Raffinata
Cessar ta' pjanti (1) tnixxif ta' pjanti shah jew partijiet

taghhom.

13.1.8 | Prodotti mill-ippro- | Prodotti miksuba mill-iffrizar jew mit- | Proteina mhux raffi-
Cessar ta' hwawar u | tnixxif tal-hwawar u l-aromatizzanti | nata, jekk > 10 %
aromatizzanti (') jew partijiet taghhom. .

Fibra mhux raffinata
Zjut/xahmijiet ~mhux
raffinati, jekk > 10 %
Lamtu, jekk > 30 %
Zokkor totali, ikkal-
kulat bhala sukrozju,
jekk > 10 %

13.1.9 | Prodotti mill-ippro- | Prodotti miksuba mit-tghaffig, is-shiq, | Fibra Mhux Raffinata
cessar ta' Thxejjex | l-iffrizar jew it-tnixxif ta' hxejjex
aromatici (1) aromatici jew il-partijiet taghhom.

13.1.10 | Prodotti mill-indus- | Prodotti miksuba matul l-ipprocessar | Lamtu
trija  tal-ipprocessar | tal-patata. Jistghu jkunu mnixxfa jew | _.
tal-patata iffrizati. Fibra mhux raffinata

Xaham mhux raffinat,
jekk > 5%

Irmied li ma jinhallx
fHCI jekk > 3,5 %

13.1.11 | Prodotti u prodotti | Sustanzi mill-produzzjoni taz-zlazi 1i [ Xaham mhux raffinat
sekondarji tal- | huma mahsuba jew fejn huwa ragone-

produzzjoni taz-zlazi

volment mistenni li jistghu jigu kkon-
sumati mill-bniedem fil-forom taghhom
ipprocessati, parzjalment ipprocessati
jew mhux ipprocessati. Jistghu jkunu
mnixxfa.
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VM1

Numru Isem Deskrizzjoni Dil;{jgﬁzg?t%?ﬂiet

13.1.12 | Prodotti u prodotti | Prodotti u prodotti sekondarji tal-indus- | Xaham mhux raffinat
sekondarji mill- | trija tas-snekks saporiti miksuba matul
industrija tas-snekks | u mill-produzzjoni ta' snekks saporiti
saporiti. — krisps tal-patata, snekks ibbazati

fuq patata u/jew cereali (snekks estruzi
direttament, ibbazati fuq l-ghagina u fi
béejjec zghar) u gewz.

13.1.13 | Prodotti mill-indus- | Prodotti miksuba matul il-produzzjoni | Xaham mhux raffinat,
trija tal-ikel lest biex | ta' ikel lest biex jittiekel. Jistghu | jekk > 5%
jittiekel jkunu mnixxfa.

13.1.14 | Prodotti  sekondarji | Prodotti solidi mill-pjanti (inkluz frott | Proteina mhux raffi-
tal-pjanti mill- | Zghir u Zrieragh bhall-hlewwa) miksub | nata, jekk > 10 %
produzzjoni tal-ispirti | wara l-macerazzjoni ta' dawn il-pjanti |

fsoluzzjoni alkoholika jew wara 1. | Fibra mhux raffinata
evaporazzjoni/id-distillazzjoni  alkoho- Zjut/xahmijiet mhux
lika, . jew it-tnejn, ﬂ-el_ab(_)razzjor_li tat- | raffinati, jekk > 10 %
tahwir  ghall-produzzjoni  tal-ispirti.

Dawn il-prodotti ghandhom ikunu

distillati sabiex jigi eliminat ir-residwu

alkoholiku.

13.1.15 | Birra tal-ghalf Prodott tal-process tal-produzzjoni tal- [ Kontenut tal-alkohol
birra li ma jistax jinbiegh bhala xarba . o
ghall-bniedem. Umdita jekk < 75 %

13.1.16 | Xarbiet b'toghma | Prodotti mill-industrija tax-xorb bil- | Zokkor totali, ikkal-
helwa gass miksuba mill-produzzjoni ta' xorb | kulat bhala sukrozju.

bil-gass b'toghma helwa jew minn xorb . o
bil-gass  b'toghma helwa mhux | Umdita jekk > 30 %
ippakkjat 1i ma jistax jigi kummercja-

lizzat.

Dawn jistghu jkunu koncentrati jew

imnixxfa.

13.1.17 | Gulepp tal-Frott Prodotti mill-industrija tal-gulepp tal- | Zokkor totali, ikkal-
frott miksuba mill-manifattura ta' | kulat bhala sukrozju
gulepp tal-frott ghal konsum mill- . o
bniedem Umdita jekk > 30 %

13.1.18 | Gulepp b'toghma | Prodotti ~ mill-industrija  tal-gulepp | Zokkor totali, ikkal-
helwa b'toghma helwa miksuba mill-produz- | kulat bhala sukrozju.

zjoni ta' gulepp jew minn gulepp .

mhux ippakkjat 1i ma jistax jigi Umdita jekk > 30 %
kummercjalizzat.

Dawn jistghu jkunu koncentrati jew

imnixxfa.

13.2.1 | Zokkor karamelizzat | Prodott miksub bit-tishin ikkontrollat | Zokkor totali, ikkal-
ta' kull tip ta' zokkor. kulat bhala sukrozju

13.2.2 | Destrozju Id-destrozju huwa miksub wara l-idro-

lizi ta' lamtu u jikkonsisti minn
glukozju kristalizzat u purifikat, b'ilma
kristallin jew minghajru.
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Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

13.2.3

Fruttozju

[l-fruttozju bhala trab kristallin puri-
fikat. Dan jinkiseb mill-glukozju fix-
xropp tal-glukozju bl-uzu ta' isomerase
tal-glukozju u mill-inverzjoni tas-
sukrozju.

13.2.4

Gulepp tal-glukozju

Il-gulepp tal-glukozju huwa soluzzjoni
milwiema purifikata u koncentrata ta'
sakkaridi nutrittivi miksuba permezz
tal-idrolizi  mil-lamtu.  Jista' jkun
imnixxef.

Umdita jekk > 30 %

13.2.5

Melassa tal-glukozju

Prodott 1i jsir matul il-process tar-
raffinar tax-xropp tal-glukozju.

Zokkor totali, ikkal-
kulat bhala sukrozju

13.2.6

Ksajlozju

Zokkor estratt mill-injam.

13.2.7

Laktulozju

Disakkaridi semisinteti¢i (4-O-D-Galat-
topiranosil-D-fruttozju) miksuba mill-
lattozju permezz tal-isomerazzjoni tal-
glukozju ghal fruttozju. Prezenti fil-
halib u l-prodotti tal-halib ittrattati bis-
shana.

13.2.8

Glukozammina
(Kitosammina) (°)

Zokkor amminiku (monosakkarida) li
huwa parti mill-istruttura tal-polisakka-
ridi kitosan u kitin. Prodott bl-idrolizi
ta' ezoskeleti tal-krusta¢ji u artropodi
ohra jew bil-fermentazzjoni ta' qamh
bhal qamhirrum jew qamh.

Sodju jew Potassju,
kif applikabbli

13.2.9

Ksajlo-oligosakkaridi

Katini ta' molekuli ta' ksajlozju marbuta
b'bonds B1-4 b'livell ta' polimerizzaz-
zjoni li jvarja bejn 2 sa 10 u prodotti
minn idrolizi enzimatika ta' diversi
stokks ta' ghalf b'livell gholi ta'
emicelluloza.

Umdita jekk > 5%

13.2.10

Gluko-
oligosakkaridu

Prodott miksub jew bil-fermentazzjoni
jew bl-idrolizi u/jew it-trattament
termali fiziku ta' polimeri tal-glukozju,
glukozju, sukrozju u maltozju.

Umdita jekk > 28 %

13.3.1

Lamtu (%)

Lamtu.

Lamtu

13.3.2

Lamtu (%),
pregelatinizzat

Prodott 1li jikkonsisti minn lamtu

espandut bi trattament bis-shana.

Lamtu

1333

Tahlita tal-lamtu (%)

Prodott li jikkonsisti flamtu tal-ikel
nattiv u/jew modifikat miksub minn
sorsi botani¢i differenti.

Lamtu

1334

Taghqida ta' idroli-
sati tal-lamtu (%)

Prodott minn filtrazzjoni ta' likur ta'
idrolizi tal-lamtu li jikkonsisti minn
dawn li gejjin: Proteina, lamtu, polisak-
karidi, xaham, zejt u ghajnuna tal-
filtrazzjoni (ez. trab djatomacjuz, fibra
tal-injam).

Umdita jekk < 25%

jew > 45 %

Jekk l-umdita hija

< 25 %:

— Xaham mhux
raffinat

— Proteina mhux

raffinata
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Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
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13.3.5

Destrina

Id-destrina hija lamtu idrolizzat parzjal-
ment bl-acidu.

13.3.6

Maltodestrina

[l-maltodestrina hija 1-lamtu parzjal-
ment idrolizzat

13.4.1

Polidestrozju

Struttura ta' polimeru ta' glukozju
maghmul minn massa maghquda
b'mod aleatorju prodotta bil-polimeriz-
zazzjoni termali tad-D-Glukozju.

13.5.1

Polioli

Prodott miksub mill-idrogenizzazzjoni
jew mill-fermentazzjoni u jikkonsisti
minn monosakkaridi, disakkaridi jew
oligosakkaridi jew polisakkaridi
mnaqqsa.

13.5.2

Isomalt

Alkohol  taz-zokkor miksub  mis-
sukrozju wara l-konverzjoni enzimatika
u l-idrogenizzazzjoni.

13.5.3

Mannitol

Prodott miksub mill-idrogenizzazzjoni
jew mill-fermentazzjoni u jikkonsisti
minn  glukozju  u/jew  fruttozju
mnaqqas.

13.5.4

Ksilitol

Prodott miksub mill-idrogenizzazzjoni
jew mill-fermentazzjoni tal-ksilozju.

13.5.5

Sorbitoli

Prodott miksub mill-idrogenizzazzjoni
tal-glukozju.

13.6.1

Zjut  acidi  minn
raffinar kimiku (%)

Prodott miksub waqt id-deacidifikaz-
zjoni ta' zjut u xahmijiet ta' origini
vegetali jew tal-annimali permezz ta'
alkali, segwita b'acidulazzjoni b'sepa-
razzjoni sussegwenti tal-fazi milwiema,
li jkun fih acidi grassi liberi, zjut jew
xahmijiet u komponenti naturali ta'
zrieragh, frott jew tessuti tal-annimali
bhal mono- u digliceridi, lecitina
mhux raffinata u fibri.

Xaham mhux raffinat

Umdita jekk > 1%

13.6.2

Acidi grassi esterifi-
kati bil-glicerol (4)

Gliceridi miksuba bl-esterifikazzjoni
tal-acidi grassi mal-glicerol. Jista' jkun
fih sa 50 ppm Nikil mill-
idrogenazzjoni.

Umdita jekk > 1%
Xaham mhux raffinat

Nikil jekk > 20 ppm

13.6.3

Mono di u tri glice-
ridi ta' acidi grassi (*)

Prodott 1i jikkonsisti minn tahlitiet ta'
mono-, di- u triesteri ta' glicerol b'acidi
grassi.

Dawn jista' jkun fihom ammonti zghar
ta' acidi grassi liberi u glicerol.

Jista' jkun fih sa 50 ppm Nikil mill-
idrogenazzjoni.

Xaham mhux raffinat

Nikil jekk > 20 ppm
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13.6.4

Imluha ta' acidi

grassi (4)

Prodott miksub bir-reazzjoni ta' acidi
grassi ma' mill-angas erba' atomi tal-
karbonju ma' idrossidi, ossidi jew
imluha ta' kal¢ju, manjezju, sodju jew
potassju.

Jista' jkun fih sa 50 ppm Nikil mill-
idrogenazzjoni.

Xaham mhux raffinat
(wara l-idrolizi)

Umdita

Ca jew Na jew K jew
Mg (meta jkun il-kaz)

Nikil jekk > 20 ppm

13.6.5

Distillati  ta' acidi
grassi minn raffinar
fiziku (%)

Prodott miksub waqt id-deacidifikaz-
zjoni ta' zjut u xahmijiet ta' origini
vegetali jew tal-annimali permezz ta'
distillazzjoni 1i jkun fih acidi grassi
liberi, zjut jew xahmijiet u komponenti
naturali ta' Zrieragh, frott jew tessuti
tal-annimali bhal mono- u digliceridi,
steroli u tokoferoli.

Xaham mhux raffinat

Umdita jekk > 1 %

13.6.6

Prodott miksub minn gqsim ta' zejt/
xaham. B'definizzjoni dan jikkonsisti
minn acidi grassi mhux raffinati Cg-
C,,4, alifatici, lineari, monokarboksili¢i,
saturati u mhux saturati. Jista' jkun fih
sa 50 ppm Nikil mill-idrogenazzjoni.

Xaham mhux raffinat
Umdita jekk > 1 %
Nikil jekk > 20 ppm

13.6.7

Acidi grassi mhux
raffinati minn
gsim ()
Acidi  grassi  puri
distillati minn
gsim (%)

Prodott miksub mid-distillazzjoni ta'
acidi grassi mhux raffinati minn gsim
ta' zejt/xaham potenzjalment flimkien
ma' idrogenizzazzjoni. B'definizzjoni
dan jikkonsisti minn acidi grassi distil-
lati puri C4-C,y4, alifatici, lineari, mono-
karboksili¢i, saturati u mhux saturati.

Jista' jkun fih sa 50 ppm Nikil mill-
idrogenazzjoni.

Xaham mhux raffinat
Umdita jekk > 1%
Nikil jekk > 20 ppm

13.6.8

Stokks tas-sapun (%)

Prodott miksub waqt id-deacidifikaz-
zjoni ta' zjut u xahmijiet vegetali
permezz ta' soluzzjoni milwiema ta'
kal¢ju, manjezju, sodju jew idrossidu
ta' potassju, li jkun fiha mluha ta'
acidi grassi, zjut jew xahmijiet u
komponenti naturali ta' Zrieragh, frott
jew tessuti tal-annimali bhal mono- u
digliceridi, lecitina mhux raffinata u
fibri.

Umdita jekk < 40 u
> 50 %

Ca jew Na jew K jew
Mg, skont il-kaz

13.6.9

Mono- u digliceridi
ta' acidi grassi esteri-
fikati b'acidi
organici (*) (°)

Mono- u digliceridi ta' acidi grassi
b'mill-inqas erba' atomi tal-karbonju
esterifikati b'acidi organici.

Xaham mhux raffinat

13.6.10

Esteri tas-sukrozju ta'
acidi grassi (%)

Esteri ta' sakkaroza u acidi grassi.

Zokkor totali, ikkal-
kulat bhala sukrozju

Xaham mhux raffinat
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13.6.11

Sukrogliceridi ta
acidi grassi (%)

Tahlita ta' esteri ta' sakkaroza u mono u
digliceridi ta' acidi grassi.

Zokkor totali, ikkal-
kulat bhala sukrozju

Xaham mhux raffinat

13.6.12

Palmitoilglukozamm-
ina

Kompost organiku lipidu prezenti fl-
gheruq ta' bosta pjanti u partikolarment
fil-bicca 1-kbira ta' pjanti leguminuzi.
Dan huwa prodott b'acilazzjoni ta' D-
glukozammina b'ac¢idu palmitiku. Jista'
jkun fih sa 0,5 % acetun.

Umdita jekk > 2 %,

xaham mhux raffinat

13.6.13

Melh ta' laktilati ta'
acidi grassi

Esteru nongliceridu ta' acidi grassi. II-
prodott jista' jkun melh tal-kalcju, tal-
manjezju, tas-sodju jew tal-potassju ta'
acidi grassi esterifikati b'acidu lattiku.
Dan jista' jkun fih l-imluha ta' acidi
grassi liberi u ac¢idu lattiku.

Xaham mhux raffinat
Umdita jekk > 1 %
Nikil jekk > 20 ppm

Ca jew Na jew K jew
Mg skont il-kaz

13.8.1

Glicerina, mhux
raffinata
[Glicerina, mhux
raffinata]

Prodott sekondarju miksub:

— il-process oleokimiku tal-qsim ta'
zejt/xaham sabiex jinkisbu acidi
grassi u ilma helu, segwit bil-
koncentrazzjoni tal-ilma helu biex
jinkiseb glicerol mhux raffinat jew
bi transesterifikazzjoni (jista' jkun
fih sa 0,5 % metanol) ta' Zjut natu-
rali/xahmijiet sabiex jinkisbu esteri
tal-metil ta' acidu grass u ilma helu,
segwit bil-kon¢entrazzjoni tal-ilma
helu biex jinkiseb glicerol mhux
raffinat;

— il-produzzjoni ta' bijodizil (esteri
tal-metil jew tal-etil ta' acidi grassi)
bit-transesterifikazzjoni ta' zjut u
xahmijiet ta' origini vegetali u tal-
annimali mhux specifikata. Imluha
minerali u organi¢i jistghu jibqghu
fil-glicerina (sa 7,5 %).

Jista' jkun fih sa 0,5 % Metanol u sa
4% Materja Organika Mhux Glicerol
(MONG) li fiha Esteri tal-Metil ta'
Acidu Grass, Esteri tal-Etil ta' Acidu
Grass, Acidi Grassi Liberi u Gliceridi;

— is-saponifikazzjonijiet  ta'  Zjut/
xahmijiet ta' origini vegetali jew
tal-annimali, normalment bi trab
alkali/alkalin, biex jinkiseb is-
sapun.

Jista' jkun fih sa 50 ppm Nikil mill-
idrogenazzjoni.

Glicerol

Potassju jekk > 1,5 %
Sodju jekk > 1,5 %
Nikil jekk > 20 ppm
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Numru Isem Deskrizzjoni Dll;{jgﬁzg?g;ﬁlet
13.8.2 | Glicerina Prodott miksub minn: Glicerol jekk < 99 %
N . . o . fuq bazi ta' materja
[Glicerol] — il-process oleokimiku ta' (a) qsim | piavfa
ta' Zejt/xaham segwit bil-konc¢en-
trazzjoni ta' ilmijiet helwa u r- | Sodju jekk > 0,1 %
raffinar b'distillazzjoni (ara l-parti L
B, glossarju ta' processi, iskrizzjoni | Potassju jekk > 0,1 %
20) jew process ta' sk_am_bju t‘a' Jonis | Njikil jekk > 20 ppm
(b) transesterifikazzjoni ta' zjut/
xahmijiet naturali biex jinkisbu
esteri ta' metil ta' acidu grass u
ilma helu mhux raffinat, segwit
bil-konc¢entrazzjoni tal-ilma helu
biex jinkiseb glicerol mhux raffinat
u r-raffinar b'distillazzjoni jew
process ta' skambju ta' joni;
— il-produzzjoni ta' bijodizil (esteri
tal-metil jew tal-etil ta' acidi grassi)
bi transesterifikazzjoni ta' zjut u
xahmijiet ta' origini vegetali u tal-
annimali mhux specifikata b'raffinar
sussegwenti tal-glicerina. Kontenut
minimu ta' Glierol: 99 % ta'
materja niexfa;
— is-saponifikazzjonijiet  ta'  zjut/
xahmijiet ta' origini vegetali jew
tal-annimali, normalment bi trab
alkali/alkalin, biex jinkiseb is-
sapun, segwit  bir-raffinar ta'
Glicerol mhux raffinat u distillaz-
zjoni.
Jista' jkun fih sa 50 ppm Nikil mill-
idrogenazzjoni.
13.9.1 | Metil sulfonil metan | Kompost organiku tal-kubrit | Kubrit
((CH3),S0,) miksub b'sintezi kimika
li huwa identiku ghas-sors li jsehh
b'mod naturali fil-pjanti.
13.10.1 | Pit Prodott mid-dekompozizzjoni naturali | Fibra Mhux Raffinata
tal-pjanti (l-aktar sphagnum) f'ambjent
anerobiku u oligotrofiku.
13.10.2 | Leonardite Prodott li huwa kumpless minerali li | Fibra Mhux Raffinata
jokkorri b'mod naturali minn idrokar-
buri fenoli¢i, maghruf ukoll bhala
umat, li jorigina mid-dekompozizzjoni
ta' materja organika fuq medda ta'
miljuni ta' snin.
13.11.1 | Glikol tal-propilen; | Kompost organiku (diol jew alkohol
[1,2-propanediol]; doppju) bil-formula C;HgO,. Dan
[propan-1,2-diol] huwa likwidu viskuz b'toghma kemm-
xejn helwa, igroskopiku u jithallat mal-
ilma, acetun, u kloroform. Dan jista'
jkun fih sa 0,3 % glikol di-propilen.
13.11.2 | Mono-esteri ta' glikol | Mono-esteri ta' glikol propileniku u | Glikol propileniku

propileniku u acidi
grassi (4)

acidi grassi, wahedhom jew f'tahliet
ma' diesteri.

Xaham mhux raffinat
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13.12.1

Acidu hjaluroniku

Glukozamminaglukan  (polisakkaridu)
b'unita ripetittiva li tikkonsisti f'zokkor
amminiku  (N-acetil-D-glukozammina)
u acidu D-glukuroniku prezenti fil-
gilda, fluwidu sinovjali u l-korda umbi-
lika, prodott, perezempju, minn tessut
tal-annimali ~ jew  b'fermentazzjoni
batterika

Sodju jew Potassju,
kif applikabbli

13.12.2

Sulfat tal-kondrojtin

Prodott miksub bl-estrazzjoni mill-
gheruq, mill-ghadam u minn tessuti
ohra tal-annimali li fihom il-kartilagni
u tessuti konnettivi rotob.

Sodju

13.12.3

Acidu glukoniku

Acidu glukoniku (C6H1207), acidu
organiku li jinhall fl-ilma b'pKa ta'
3.7, ghandu kulur minn c¢ar jaghti fil-
kannella. Il-forma likwida ghandha
kontenut minimu ta' acidu glukoniku
ta' 50 %. Dan huwa prodott permezz
tal-fermentazzjoni mikrobjali ta' gulepp
tal-glukozju jew bhala I-koprodott mill-
manifattura ta' glukono-delta-latton ta'
livell tal-ikel.

Acidu glukoniku

(") L-isem ghandu jkun supplimentat bl-ispeci tal-frott, tal-hxejjex, tal-pjanti, tal-hwawar u tal-hxejjex aromatici,
kif applikabbli.

(3 L-isem ghandu jkun supplimentat bl-indikazzjoni tal-origini botanika.

(®) L-isem ghandu jkun supplimentat bl-indikazzjoni tal-origini botanika jew tal-annimali.

(*) L-isem ghandu jkun emendat jew supplimentat biex jispecifika l-acidi grassi uzati.

(®) L-isem jista' jigi emendat jew supplimentat biex jispecifika l-acidu organiku.

(°) L-isem ghandu jkun supplimentat bil-kliem “minn tessuti tal-annimali” jew “minn fermentazzjoni”, skont ma
jkun il-kaz.
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