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DELEGOVANE NARIADENIE KOMISIE (Elj) 2024/2684
z 2. februdra 2024,

ktorym sa meni delegované nariadenie (EU) 2016/127, pokial ide o poziadavky tykajiice sa bielkovin
v pripade pociatocnej a ndslednej dojcenskej vyzivy vyrobenych z bielkovinovych hydrolyzitov

(Text s vyznamom pre EHP)

EUROPSKA KOMISIA,

so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurépskej dnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 609/2013 z 12. jiina 2013 o potravinich uréenych pre
dojcatd a malé deti, potravindch na osobitné lekdrske tcely a o celkovej nahrade stravy na tcely reguldcie hmotnosti
a ktorym sa zruSuje smernica Rady 92/52[EHS, smernica Komisie 96/8/ES, 1999/21/ES, 2006/125/ES a 2006/141]ES,
smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2009/39/ES a nariadenie Komisie (ES) ¢. 41/2009 a (ES) ¢. 953/2009 ('), a najmd
na jeho ¢ldnok 11 ods. 2,

kedze

(1) V delegovanom nariadeni Komisie (EU) 2016/127 (3) sa stanovujii osobitné poziadavky na zlozenie pociatocnej
dojcenskej vyzivy a ndslednej dojcenskej vyzivy vyrobenych z bielkovinovych hydrolyzitov. Stanovuje sa v iom, ze
pociato¢nd dojcenskd vyziva a ndslednd dojcenskd vyziva vyrobené z bielkovinovych hydrolyzdtov musia spliat
poziadavky na obsah bielkovin, bielkovinové zdroje, spracovanie bielkovin, ako aj poziadavky na nevyhnutné
a podmienecne nevyhnutné aminokyseliny a L-karnitin stanovené v bode 2.3 prilohy I a v bode 2.3 prilohy II
k uvedenému nariadeniu.

(2)  Ako sa uvidza v delegovanom nariaden (EU) 2016/127, Eurépsky tirad pre bezpecnost potravin (dalej len ,trad®)
vo svojom stanovisku k zdkladnému zloZeniu podiatocnej a naslednej dojéenskej vyzivy z 24. jila 2014 (¢ ) uviedol,
Ze bezpecnost a vhodnost kazdej Specifickej vyzivy s obsahom bielkovinovych hydrolyzdtov sa musi stanovit
khmckym hodnotenim v cielovej populdcii. Urad doteraz pozitivne vyhodnotil tri bielkovinové hydrolyzdty
pouzivané v pociatocnej a ndslednej dojcenskej vyzive. ZloZenie tychto troch bielkovinovych hydrolyzdtov
zodpovedd poziadavkim, ktoré si v stcasnosti stanovené v delegovanom nariadeni (EU) 2016/127. Uvedené
poziadavky vSak mozno aktualizovat s cielom umoZnif umiestiiovanie vyzivy vyrobenej z bielkovinovych
hydrolyzitov s odlisnym zlozenim od zlozeni, ktoré uz ziskali pozitivne hodnotenie, na trh po tom, ¢o trad
jednotlivo vyhodnotil ich bezpe¢nost a vhodnost.

(3)  Komisii bola 6. decembra 2019 dorucena Ziadost, v ktorej spolocnost FrieslandCampina Nederland B.V. Ziada, aby
tirad vyhodnotil bezpecnost a vhodnost dvoch vyrobkov — pociatocnej a naslednej dojcenskej vyZivy vyrobenych zo
$pecifického bielkovinového hydrolyzatu, ktorych zlozenie nesplita p021adavky stanovené v bode 2.3 prilohy
Iavbode 2.3 prilohy II k delegovanému nariadeniu (EU) 2016/127.

() U.v.EUL181,29.6.2013,s. 35.

() Delegované nariadenie Komisie (EU) 2016/127 z 25. septembra 2015, ktorym sa doplfia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) <. 609/2013 pokial ide o osobitné poziadavky na zlozenie a informacie platné pre pociatocnt dojéenskii vyZzivu a ndslednd
doj¢enskd vyzivu a pokial ide o poziadavky na informdcie tykajice sa vyzivy d0]c1at amalych deti (U. v. EUL 25, 2.2.2016, 5. 1).

() Pracovnd skupina EFSA NDA (Pracovnd skupina EFSA pre dietetické vyrobky, vyzivu a alergie), 2014. Scientific Opinion on the essential
composition of infant and follow-on formulae [Vedecké stanovisko k zdkladnému zloZeniu pociatocnej a ndslednej dojcenskej vyzivy].
Vestnik EFSA (EFSA Journal) (2014) 12(7):3760.
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(4)  Na Zziadost Komisie vydal drad 18. jula 2023 vedecké stanovisko k vyZivovej bezpe¢nosti a vhodnosti uvedenej
pociato¢nej a naslednej dojcenskej vyzivy (). V uvedenom stanovisku dospel trad k zdveru, Ze predmetny
bielkovinovy hydrolyzdt je nutri¢ne bezpe¢ny a vhodny zdroj bielkovin na pouzitie v pociato¢nej a ndslednej
dojcenskej vyzive, pokial dojéenskd vyziva, v ktorej sa pouziva, obsahuje minimdlne 0,57 g/100 kJ (2,4 g/100 kcal)
bielkoviny a je v stilade s ostatnymi kritériami zloZenia stanovenymi v delegovanom nariadeni (EU) 2016/127, ako aj
so vzorom aminokyselin uvedenym v oddiele A prilohy Il k uvedenému nariadeniu.

(5)  Vzhladom na zdvery tradu je vhodné povolit umiestiovanie pociato¢nej a ndslednej dojéenskej vyzivy vyrobenych
z predmetného bielkovinového hydrolyzatu, ako sa opisuje v stanovisku, na trh. Poziadavky na bielkovinové
hydrolyzity stanovené v nariadeni (EU) 2016/127 by sa preto mali aktualizovat a prisposobit tak, aby zahfnali aj
poziadavky tykajice sa daného $pecifického bielkovinového hydrolyzatu opisaného v stanovisku.

(6)  Prilohy I, Il a Il k delegovanému nariadeniu (EU) 2016/127 by sa preto mali zodpovedajticim sposobom zmenit.
(7)  Delegované nariadenie (EU) 2016/127 sa na pociatocnd a naslednd dojéenskd vyzivu vyrobené z bielkovinovych
hydrolyzatov uplatiiuje od 22. februdra 2022. S cielom umozZnif umiestiiovanie pociato¢nej dojcenskej vyzivy

a ndslednej dojcenskej vyzivy vyrobenych z hydrolyzovanej bielkoviny na trh v stlade s poziadavkami stanovenymi
v tomto nariadeni bez zbyto¢ného odkladu, malo by toto nariadenie nadobudniif G¢innost ¢o najskor,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Clanok 1

Prilohy I, I a Il k delegovanému nariadeniu (EU) 2016/127 sa menia v silade s prilohou k tomuto nariadeniu.

Cldnok 2

Toto nariadenie nadobtida G¢innost diiom jeho uverejnenia v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvizné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych clenskych
§tatoch.

V Bruseli 2. februdra 2024

Za Komisiu
predsednicka
Ursula VON DER LEYEN

() Pracovnd skupina EFSA NDA (pracovnd skupina EFSA pre vyZivu, nové potraviny a potravinové alergény), 2023. Nutritional safety and
suitability of a specific protein hydrolysate derived from whey protein concentrate and used in an infant formula and follow-on formula manufactured
from hydrolysed protein by FrieslandCampina Nederland B.V. EFSA Journal 2023;21(7):8063. [Vyzivovd bezpe¢nost a vhodnost
$pecifického bielkovinového hydrolyzétu ziskaného z koncentrdtu srvdtkovych bielkovin a pouzivaného v pociatocnej dojcenskej
vyzive a ndslednej dojcenskej vyZive vyrobenych z hydrolyzovanej bielkoviny spolo¢nostou FrieslandCampina Nederland B.V.],
Vestnik EFSA (EFSA Journal) (2023) 21(7):8063.
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PRILOHA

Prilohy I, Il a Il k delegovanému nariadeniu (EU) 2016/127 sa menia takto:

1.V prilohe I'sa bod 2.3 nahrddza takto:

,2.3. Pociato¢nd dojéenska vyziva vyrobend z bielkovinovych hydrolyzatov

Pociatocnd dojcenskd vyZiva vyrobend z bielkovinovych hydrolyzitov musi spliat poziadavky tykajiice sa
bielkovin stanovené v bodoch 2.3.1, 2.3.2, 2.3.3 alebo 2.3.4.

2.3.1. Poziadavky tykajtice sa bielkovin skupiny A

2.3.1.1.  Obsah bielkovin
najmencj najviac
0,44 g/100 kJ 0,67 g/100 kJ
(1,86 g/100 kcal) (2,8 g/100 kcal)
2.3.1.2. Bielkovinové zdroje
Bielkoviny z demineralizovanej sladkej srvatky, ziskané z kravského mlieka po
enzymatickom vyzrazani kazeinov pomocou chymozinu, ktoré st zloZené z tychto latok:
a) 63 % srvitkovy bielkovinovy izolit bez kazeinovych glykomakropeptidov
s minimdlnym obsahom bielkovin v susine 95 % a menej ako 70 % denaturdciou
bielkovin a maximédlnym obsahom popola 3 % a
b) 37 % bielkovinovy koncentrat zo sladkej srvatky s minimalnym obsahom bielkovin
v susine 87 % a menej ako 70 % denaturdciou bielkovin a maximdlnym obsahom
popola 3,5 %.
2.3.1.3.  Spracovanie bielkovin
Dvojstupiiovy proces hydrolyzy s pouzitim pripravku z trypsinu, pricom medzi tymito
dvoma $tddiami hydrolyzy dochddza k tepelnému spracovaniu (3 — 10 mindt pri teplote 80
~100°0).
2.3.1.4.  Nevyhnutné a podmienecne nevyhnutné aminokyseliny a L-karnitin

Ak md pociatocnd dojcenskd vyziva vyrobend z bielkovinovych hydrolyzitov vykazovat
rovnakd energetickti hodnotu, musi obsahovat dostupné mnoZstvo kazdej nevyhnutnej
a podmienec¢ne nevyhnutnej aminokyseliny, ktoré sa prinajmen§om rovnd mnoZstvu, ktoré
je obsiahnuté v referen¢nej bielkovine stanovenej v oddiele B prilohy III. Na tcely vypoctu
viak mozno hodnoty koncentricie metioninu a cystinu scitat, ak pomer metioninu

.....

.....

prislusného vyrobku pre dojcatd v stlade s ¢ldnkom 3 ods. 3

Obsah L-karnitinu musi byt najmenej 0,3 mg/100 kJ (1,2 mg/100 kcal).

ELL http://data.europa.cu/elijreg_del/2024/2684/oj
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2.3.2. Poziadavky tykajice sa bielkovin skupiny B

2.3.2.1. Obsah bielkovin

najmenej najviac
0,55 g/100 kJ 0,67 g/100 kJ
(2,3 g/100 kcal) (2,8 g/100 kcal)

2.3.2.2. Bielkovinové zdroje
Srvatkové bielkoviny ziskané z kravského mlieka pozostavajiice z/zo:

a) 77 % kyslej srvatky pochddzajiicej z bielkovinového koncentratu zo srvatky s obsahom
bielkovin 35 az 80 %;

b) 23 % sladkej srvatky pochddzajiicej z demineralizovanej sladkej srvatky s minimalnym
obsahom bielkovin 12,5 %.

2.3.2.3.  Spracovanie bielkovin

Zdrojovy material je hydratovany a zahrievany. Po stadiu tepelného spracovania sa vykond
hydrolyza pri pH 7,5 az 8,5 a teplote 55 az 70 °C s pouZitim enzymovej zmesi serinovej
endopeptiddzy a protedzového/peptidizového komplexu. Potravindrske enzymy sa pocas
vyrobného procesu inaktivujii v $tddiu tepelnej dpravy (od 2 do 10 sekind pri 120 az
150 °C).

2.3.2.4.  Nevyhnutné a podmiene¢ne nevyhnutné aminokyseliny a L-karnitin

Ak md pociatocnd dojcenskd vyziva vyrobend z bielkovinovych hydrolyzitov vykazovat
rovnaki energetickii hodnotu, musi obsahovat dostupné mnozstvo kazdej nevyhnutnej
a podmienec¢ne nevyhnutnej aminokyseliny, ktoré sa prinajmensom rovnd mnozstvu, ktoré
je obsiahnuté v referencnej bielkovine stanovenej v oddiele A prilohy III. Na déely vypoctu
viak mozno hodnoty koncentricie metioninu a cystinu scitat, ak pomer metioninu

.....

.....

prislusného vyrobku pre dojcatd v stlade s ¢lankom 3 ods. 3
Obsah L-karnitinu musi byt najmenej 0,3 mg/100 kJ (1,2 mg/100 kcal).
2.3.3. Poziadavky tykajice sa bielkovin skupiny C

2.3.3.1. Obsah bielkovin

najmenej najviac
0,45 g/100 kJ 0,67 g/100 kJ
(1,9 g/100 kcal) (2,8 g/100 kcal)

2.3.3.2. Bielkovinové zdroje

Srvitkové bielkoviny ziskané z kravského mlieka, pozostdvajiice zo 100 % bielkovinového
koncentratu zo sladkej srvatky s minimalnym obsahom bielkovin 80 %.
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2.3.3.3.

2.3.3.4.

Spracovanie bielkovin

Zdrojovy materidl je hydratovany a zahrievany. Pred hydrolyzou sa pH upravi na 6,5 - 7,5
pri teplote 50 — 65 °C. Hydrolyza sa vykondva s pouzitim enzymovej zmesi serinovej
endopeptiddzy a metalloprotedzy. Potravindrske enzymy sa pocas vyrobného procesu
inaktivuja v $tddiu tepelnej Gpravy (od 2 do 10 sekind pri 110 az 140 °C).

Nevyhnutné a podmiene¢ne nevyhnutné aminokyseliny a L-karnitin

Ak md pociatoénd dojcenskd vyziva vyrobend z bielkovinovych hydrolyzatov vykazovat
rovnakd energetickd hodnotu, musi obsahovat dostupné mnozstvo kazdej nevyhnutnej
a podmienec¢ne nevyhnutnej aminokyseliny, ktoré sa prinajmen§om rovnd mnozstvu, ktoré
je obsiahnuté v referencnej bielkovine stanovenej v oddiele A prilohy III. Na tacely vypoctu
vak mozno hodnoty koncentricie metioninu a cystinu scitat, ak pomer metioninu

vvvv

prislusného vyrobku pre dojcatd v stlade s ¢lankom 3 ods. 3

Obsah L-karnitinu musi byt najmenej 0,3 mg/100 kJ (1,2 mg/100 kcal).

2.3.4. Poziadavky tykajice sa bielkovin skupiny D

2.3.4.1.  Obsah bielkovin
najmenej najviac
0,57 g/100 kJ 0,67 g/100 kJ
(2,4 g/100 kcal) (2,8 g/100 kcal)
2.3.4.2.  Bielkovinové zdroje

2.3.4.3.

2.3.4.4.

Srvitkové bielkoviny ziskané z kravského mlieka, pozostavajiice zo 100 % bielkovinového
koncentratu zo sladkej srvatky s minimdlnym obsahom bielkovin 70 %.

Spracovanie bielkovin

Zdrojovy materidl je hydratovany a zahrievany. Po $tddiu tepelného osetrenia sa vykond
hydrolyza pri pH 7,0 az 8,0 a teplote 50 az 60 °C prostrednictvom dvojfdzového procesu
hydrolyzy s pouZitim serinovej endopeptiddzy a metalloprotedzy. Potravindrske enzymy sa
pocas vyrobného procesu inaktivuji tepelnym oSetrenim (pri teplote 100 az 120°C pocas
najmenej 30 sekind).

Nevyhnutné a podmiene¢ne nevyhnutné aminokyseliny a L-karnitin

Ak md pociatocnd dojcenskd vyziva vyrobend z bielkovinovych hydrolyzitov vykazovat
rovnaki energetickii hodnotu, musi obsahovat dostupné mnoZstvo kazdej nevyhnutnej
a podmiene¢ne nevyhnutnej aminokyseliny, ktoré sa prinajmensom rovnd mnozstvu, ktoré
je obsiahnuté v referen¢nej bielkovine stanovenej v oddiele A prilohy III. Na téely vypoctu
v§ak mozno hodnoty koncentricie metioninu a cystinu scitat, ak pomer metioninu

.....

.....

prislusného vyrobku pre dojcatd v stlade s ¢lankom 3 ods. 3

ELL http://data.europa.cu/elijreg_del/2024/2684/oj
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Obsah L-karnitinu musi byt najmenej 0,3 mg/100 kJ (1,2 mg/100 kcal).”

V prilohe I sa bod 2.3 nahrddza takto:

»2.3.

Ndslednd dojcenskd vyziva vyrobend z bielkovinovych hydrolyzatov

Naslednd dojcenskd vyziva vyrobend z bielkovinovych hydrolyzitov musi splfiat poziadavky tykajiice sa
bielkovin stanovené v bodoch 2.3.1, 2.3.2, 2.3.3 alebo 2.3.4.

2.3.1. Poziadavky tykajice sa bielkovin skupiny A

2.3.1.1. Obsah bielkovin
najmenej najviac
0,44 g/100 kJ 0,67 g/100 kJ
(1,86 g/100 keal) (2,8 g/100 kcal)
2.3.1.2. Bielkovinové zdroje
Bielkoviny z demineralizovanej sladkej srvatky, ziskané z kravského mlieka po
enzymatickom vyzrdZani kazeinov pomocou chymozinu, ktoré st zlozené z tychto latok:
a) 63 % srvatkovy Dbielkovinovy izoldt bez kazeinovych glykomakropeptidov
s minimdlnym obsahom bielkovin v su$ine 95 % a menej ako 70 % denaturdciou
bielkovin a maximdlnym obsahom popola 3 % a
b) 37 % bielkovinovy koncentrdt zo sladkej srvitky s minimalnym obsahom bielkovin
v susine 87 % a menej ako 70 % denaturdciou bielkovin a maximdlnym obsahom
popola 3,5 %.
2.3.1.3.  Spracovanie bielkovin
Dvojstupiiovy proces hydrolyzy s pouzitim pripravku z trypsinu, pricom medzi tymito
dvoma $tddiami hydrolyzy dochddza k tepelnému spracovaniu (3 — 10 mindt pri teplote 80
~100 °C).
2.3.1.4. Nevyhnutné a podmiene¢ne nevyhnutné aminokyseliny

Ak md ndslednd dojcenskd vyziva vyrobend z bielkovinovych hydrolyzitov vykazovat
rovnakd energetickd hodnotu, musi obsahovat dostupné mnozstvo kazdej nevyhnutnej
a podmiene¢ne nevyhnutnej aminokyseliny, ktoré sa prinajmen$om rovnd mnozstvu, ktoré
je obsiahnuté v referen¢nej bielkovine stanovenej v oddiele B prilohy III. Na déely vypoctu
viak mozno s¢itat hodnoty koncentricie metioninu a cystinu a hodnoty koncentricie
fenylalaninu a tyrozinu.

. Poziadavky tykajice sa bielkovin skupiny B

2.3.2.1.  Obsah bielkovin
najmenej najviac
0,55 g/100 kJ 0,67 g/100 kJ
(2,3 g/100 kcal) (2,8 g/100 kcal)
2.3.2.2. Bielkovinové zdroje

Srvdtkové bielkoviny ziskané z kravského mlieka pozostdvajiice z/zo:

a) 77 % kyslej srvatky pochddzajiicej z bielkovinového koncentratu zo srvatky s obsahom
bielkovin 35 az 80 %;

b) 23 % sladkej srvatky pochddzajiicej z demineralizovanej sladkej srvatky s minimalnym
obsahom bielkovin 12,5 %.

ELL http://data.europa.cu/elijreg_del/2024/2684/oj
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2.3.2.3.

2.3.2.4.

Spracovanie bielkovin

Zdrojovy materidl je hydratovany a zahrievany. Po $tddiu tepelného spracovania sa vykond
hydrolyza pri pH 7,5 az 8,5 a teplote 55 az 70 °C s pouzitim enzymovej zmesi serinovej
endopeptiddzy a protedzového/peptidizového komplexu. Potravindrske enzymy sa pocas
vyrobného procesu inaktivujii v $tddiu tepelnej dpravy (od 2 do 10 sekind pri 120 az
150 °C).

Nevyhnutné a podmienecne nevyhnutné aminokyseliny

Ak md ndslednd dojcenskd vyziva vyrobend z bielkovinovych hydrolyzatov vykazovat
rovnakd energetickd hodnotu, musi obsahovat dostupné mnozstvo kazdej nevyhnutnej
a podmienec¢ne nevyhnutnej aminokyseliny, ktoré sa prinajmensom rovnd mnozstvu, ktoré
je obsiahnuté v referen¢nej bielkovine stanovenej v oddiele A prilohy III. Na téely vypoctu
viak mozno s¢ital hodnoty koncentricie metioninu a cystinu a hodnoty koncentricie
fenylalaninu a tyrozinu.

2.3.3. Poziadavky tykajice sa bielkovin skupiny C

233.1.

Obsah bielkovin

najmene;j najviac

0,45 /100 kJ 0,67 g/100 kJ

(1,9 g/100 kcal) (2,8 g/100 kcal)

2.3.3.2.

2.3.3.3.

2.3.3.4.

Bielkovinové zdroje

Srvitkové bielkoviny ziskané z kravského mlieka, pozostdvajiice zo 100 % bielkovinového
koncentréatu zo sladkej srvatky s minimalnym obsahom bielkovin 80 %.

Spracovanie bielkovin

Zdrojovy materidl je hydratovany a zahrievany. Pred hydrolyzou sa pH upravi na 6,5 - 7,5
pri teplote 50 — 65 °C. Hydrolyza sa vykondva s pouZitim enzymovej zmesi serinovej
endopeptiddzy a metalloprotedzy. Potravindrske enzymy sa pocas vyrobného procesu
inaktivujii v $tadiu tepelnej tipravy (od 2 do 10 sekind pri 110 az 140 °C).

Nevyhnutné a podmiene¢ne nevyhnutné aminokyseliny

Ak md néslednd dojcenskd vyziva vyrobend z bielkovinovych hydrolyzdtov vykazovat
rovnakd energetickd hodnotu, musi obsahovat dostupné mnozstvo kazdej nevyhnutnej
a podmienec¢ne nevyhnutnej aminokyseliny, ktoré sa prinajmensom rovnd mnozstvu, ktoré
je obsiahnuté v referen¢nej bielkovine stanovenej v oddiele A prilohy III. Na téely vypoctu
viak mozno s¢ital hodnoty koncentricie metioninu a cystinu a hodnoty koncentricie
fenylalaninu a tyrozinu.

2.3.4. Poziadavky tykajtice sa bielkovin skupiny D

2.3.4.1.  Obsah bielkovin
najmenej najviac
0,57 g/100 k] 0,67 g/100 k]
(2,4 g/100 kcal) (2,8 g/100 kcal)

ELL http://data.europa.cu/elijreg_del/2024/2684/oj
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2.3.4.2. Bielkovinové zdroje

Srvatkové bielkoviny ziskané z kravského mlieka, pozostdvajiice zo 100 % bielkovinového
koncentratu zo sladkej srvatky s minimalnym obsahom bielkovin 70 %.

2.3.4.3.  Spracovanie bielkovin

Zdrojovy materidl je hydratovany a zahrievany. Po $tddiu tepelného oSetrenia sa vykond
hydrolyza pri pH 7,0 aZ 8,0 a teplote 50 aZ 60 °C prostrednictvom dvojfdzového procesu
hydrolyzy s pouzitim serinovej endopeptiddzy a metalloprotedzy. Potravindrske enzymy sa
pocas vyrobného procesu inaktivuji tepelnym oSetrenim (pri teplote 100 az 120°C pocas
najmenej 30 sekind).

2.3.4.4.  Nevyhnutné a podmienecne nevyhnutné aminokyseliny

Ak md néslednd dojcenskd vyziva vyrobend z bielkovinovych hydrolyzitov vykazovat
rovnakd energetickd hodnotu, musi obsahovat dostupné mnozstvo kazdej nevyhnutnej
a podmiene¢ne nevyhnutnej aminokyseliny, ktoré sa prinajmenSom rovnd mnozstvu, ktoré
je obsiahnuté v referencnej bielkovine stanovenej v oddiele A prilohy III. Na tacely vypoctu
vSak mozno sé¢itat hodnoty koncentrdcie metioninu a cysteinu a hodnoty koncentracie
fenylalaninu a tyrozinu.”

3.V prilohe II sa Gvodnd veta v oddiele A nahradza takto:

,Na tcely bodov 2.1, 2.2, 2.3.2, 2.3.3 a 2.3.4 priloh I a II st nevyhnutné a podmiene¢ne nevyhnutné aminokyseliny
v materskom mlieku, vyjadrené v mg na 100 kJ a 100 kcal, tieto:“.

ELL http://data.europa.cu/elijreg_del/2024/2684/oj
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