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KOMISIJOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 2073/2005
2005 m. lapkricio 15 d.
dél maisto produkty mikrobiologiniy Kkriterijuy
(tekstas svarbus EEE)

EUROPOS BENDRIJU KOMISIJA,

atsizvelgdama | Europos bendrijos steigimo sutartj,

atsizvelgdama i 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos
reglamenta (EB) Nr. 852/2004 dél maisto produkty higienos ('), ypac¢ i
jo 4 straipsnio 4 dalj ir 12 straipsni,

kadangi:

()  Auksto lygio zmoniy sveikatos apsauga yra vienas i§ svarbiausiy
maistui skirty teisés akty tiksly, nustatyty 2002 m. sausio 28 d.
Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 178/2002,
nustataniame maistui skirty teisés akty bendruosius principus ir
reikalavimus, jsteigian¢iame Europos maisto saugos tarnyba ir
nustatan¢iame su maisto saugos klausimais susijusias proce-
diras (?). Maisto produktu keliamas mikrobiologinis pavojus yra
vienas pagrindiniy per maista plintan¢iy ligy, kuriomis uzkre-
¢iami zmonés, Saltiniy.

(2)  Maisto produktuose neturéty buti tiek mikroorganizmy arba ju
toksiny arba metabolity, kad jie kelty nepriimting rizika Zmoniy
sveikatai.

(3)  Reglamente (EB) Nr. 178/2002 nustatyti bendrieji maisto saugos
reikalavimai, pagal kuriuos nesaugus maistas negali biti patei-
kiamas | rinka. Maisto verslo operatoriai privalo paSalinti nesaugy
maista i§ rinkos. Siekiant prisidéti prie visuomenés sveikatos
apsaugos ir i§vengti skirtingo interpretavimo tikslinga nustatyti
suderintus maisto priimtinumui taikomus saugos kriterijus, visy
pirma tam tikry patogeniniy mikroorganizmy buvimo maiste
kriterijus.

(4)  Mikrobiologiniais kriterijais taip pat galima vadovautis spren-
dziant, ar maisto produktai ir ty produkty gamybos, perdirbimo
ir paskirstymo procesai yra priimtini. Mikrobiologiniai kriterijai
turéty buti visada naudojami igyvendinant RVASVT paremtas
procediiras ir kitas higienos kontrolés priemones.

(") OL L 139, 2004 4 30, p. 1, pataisytas OL L 226, 2004 6 25, p. 3.
(®» OL L 31, 2002 2 1, p. 1. Reglamentas su pakeitimais, padarytais Reglamentu
(EB) Nr. 1642/2003 (OL L 245, 2003 9 29, p. 4).



2005R2073 — LT — 01.07.2013 — 004.001 —3

(5)  Maisto produkty sauga daugiausiai uztikrinama naudojant preven-
cija, tokig kaip geros higienos praktikos igyvendinimas ir proce-
diiry, paremty Rizikos veiksniy analizés ir svarbiyju valdymo
tasky (RVASVT) principais, taikymas. Mikrobiologiniai kriterijai
gali biiti naudojami patvirtinant ir tikrinant RVASVT procediiras
bei kitas higienos kontrolés priemones. Todél tikslinga nustatyti
mikrobiologinius kriterijus, pagal kuriuos nustatomas procesy
priimtinumas, o taip pat maisto saugos mikrobiologinius krite-
rijus, nubréziancius riba, kuria perzengus maisto produktas biity
laikomas nepriimtinai uzterStu mikroorganizmais, kuriems nusta-
tyti tie Kriterijai.

(6)  Pagal Reglamento (EB) Nr. 852/2004 4 straipsni maisto verslo
operatoriai turi laikytis mikrobiologiniy kriterijy. Operatoriai, be
kity dalyky, turéty atlikti tyrimus pagal kriterijams nustatytas
vertes, imdami méginius, atlikdami analizg¢ ir jgyvendindami
korekcinius veiksmus, vadovaudamiesi maistui skirtais teisés
aktais ir kompetentingos institucijos nurodymais. Todél tikslinga
nustatyti jgyvendinancias priemones, susijusias su analizés meto-
dais, iskaitant, kai tinka, matavimo neapibrézti, méginiy émimo
plana, mikrobiologines ribas, analiziniy vienety, kurie turéty
atitikti tas ribas, skaiCiy. Be to, tikslinga nustatyti igyvendinancias
priemones, susijusias su maisto produktu, kuriam taikomas krite-
rijus, su maisto grandinés taskais, kuriuose taikomas kriterijus,
bei su veiksmais, kuriy reikia imtis neatitikties kriterijui atveju.
Priemones, kuriy turi imtis maisto verslo operatoriai, siekdami
uztikrinti atitiktj kriterijams, apibréZiantiems proceso priimtinuma,
be kity dalyky, gali sudaryti zaliavy, higienos, temperatiiros ir
produkto tinkamumo vartoti termino kontrolé.

(7) 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos regla-
mente (EB) Nr. 882/2004 dél oficialios kontrolés, kuri atlickama
siekiant uztikrinti, kad biity tikrinama, ar laikomasi pasarus ir
maista reglamentuojanciy teisés akty, gyviny sveikatos ir geroveés
taisykliy (1), i§ valstybiy nariy reikalaujama uZztikrinti, kad oficiali
kontrolé buty atlickama reguliariai, rizikos pagrindu ir pakan-
kamai daznai. Si kontrolé turéty biti vykdoma tinkamuose maisto
gamybos, perdirbimo ir paskirstymo etapuose, uztikrinant, kad
maisto verslo operatoriai taikyty Siame reglamente nustatytus
kriterijus.

(8)  Komisijos komunikate dél Bendrijos maisto produkty mikrobio-
loginiy kriterijy nustatymo strategijos (?) apraSoma kriterijuy nusta-
tymo ir pataisymo Bendrijos teisés aktuose strategija ir ty kriterijy
kiirimo bei taikymo principai. Si strategija turéty bati taikoma,
kai bus nustatyti mikrobiologiniai kriterijai.

() OL L 165, 2004 4 30, p. 1, pataisytas OL L 191, 2004 5 28, p. 1.
(® SANCO/1252/2001 dokumentas aptarimui dél maisto produkty mikrobiolo-
giniy kriterijy nustatymo Bendrijos teisés aktuose strategijos, p. 34.
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© 1999 m. rugséjo 23 d. Veterinariniy priemoniy, susijusiy su
visuomenés sveikata, mokslo komitetas (VPVSMK, angl. Scien-
tific Committee on Veterinary Measures relating to Public
Health) paskelbé nuomong dél zmoniy maistui skirty gyviininés
kilmés maisto produkty mikrobiologiniy kriterijy {vertinimo.
Komitetas pabrézé, kaip svarbu pagristi mikrobiologinius krite-
rijus oficialiu rizikos ivertinimu ir tarptautiniu lygiu patvirtintais
principais. Nuomonéje rekomenduojama, kad mikrobiologiniai
kriterijai turéty buti aktualios ir veiksmingos vartotojy sveikatos
apsaugos priemonés. Laukdamas oficialiy rizikos jvertinimy
VPVSMK pasitlé laikinai naudoti tam tikrus perzitirétus Krite-
rijus.

(10)  VPVSMK tuo pat metu paskelbé atskira nuomong dél Listeria
monocytogenes. Toje nuomonéje buvo rekomenduojama siekti
iSlaikyti Listeria monocytogenes koncentracija maiste maziau
100 ksv/g. Maisto mokslinis komitetas (MMK, angl. Scientific
Committee on Food) priémé Sias rekomendacijas savo 2000 m.
birzelio 22 d. nuomongje.

(11) 2001 m. rugséjo 19-20 d. VPVSMK priémé nuomong dél Vibrio
vulnificus ir Vibrio parahaemolyticus. Komitetas nusprendé¢, jog
Siuo metu turima moksliné informacija nesuteikia pagrindo nusta-
tyti specialiy patogeniniy V. vulnificus ir parahaemolyticus jiros
gérybése kriterijy. Taciau komitetas rekomendavo sukurti prak-
tikos kodeksus, kurie uztikrinty geros higienos praktikos taikyma.

(12) 2002 m. sausio 30-31 d. VPVSMK paskelbé nuomong dél
Norwalk tipo virusy (NLV, norovirusy). Toje nuomonéje komi-
tetas nusprendé, kad jprastiniai fekalinio uzter§Simo rodikliai yra
nepatikimi nustatant NLV virusy uzkrata arba jo nebuvima, ir
rémimasis fekalinio bakterinio rodiklio pasalinimu nustatant,
kiek karty reikia valyti kiaukutinius, yra nesaugi praktika. Komi-
tetas taip pat rekomendavo taikant bakterinius rodiklius naudoti
E. coli, o ne fekalines koliformines bakterijas, nustatant fekalini
uzter§ima kiaukutiniy derliaus surinkimo vietose.

(13) 2002 m. vasario 27 d. MMK priémé nuomong dél reikalavimy
zelatinai, susijusiy su vartotoju sveikata. MMK nusprendé, jog
1992 m. gruodzio 17 d. Tarybos direktyvos 92/118/EEB, nusta-
tanCios gyviny sveikatos ir visuomenés sveikatos reikalavimus,
reglamentuojancius produkty, kuriems netaikomi minéti reikala-
vimai, nustatyti specialiose Bendrijos taisyklése, nurodytose
Direktyvos 89/662/EEB A priedo 1 dalyje ir, ligy sukéléju
atzvilgiu, Direktyvoje 90/425/EEB, prekyba Bendrijoje ir ju
importa { Bendrija ('), II priedo 4 skyriuje nustatyti mikrobiolo-
giniai kriterijai yra pernelyg griezti vartotojy sveikatos apsaugos
prasme, ir nutaré, jog pakanka privaloma mikrobiologini kriteriju
taikyti tik salmoneléms.

() OL L 62, 1993 3 15, p. 49. Direktyva su paskutiniais pakeitimais, padarytais
Komisijos reglamentu (EB) Nr. 445/2004 (OL L 72, 2004 3 11, p. 60).
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(14)

15)

(16)

a7

2003 m. sausio 21-22 d. VPVSMK paskelbé nuomong dél vero-
toksing gaminancios E. coli (VTEC) maisto produktuose. Savo
nuomon¢je komitetas nusprendé, jog VTEC O157 taikant galu-
tinio produkto mikrobiologinj standarta vargu ar pavykty reiks-
mingai sumazinti atitinkama rizika vartotojams. Ta¢iau mikrobio-
loginés gairés, skirtos fekalinio uZzterSimo sumazinimui maisto
grandingje, gali prisidéti prie rizikos, iskaitant ir VTEC rizika,
visuomenés sveikatai sumazinimo. VPVSMK nustaté tokias
maisto kategorijas, kuriose VTEC kelia pavojy visuomenés svei-
katai: zalia arba ne visai iSvirta jautiena ir galbiit kity atrajotoju
mésa, smulkinta mésa ir fermentuota jautiena ir jos produktai,
zalias pienas ir Zalio pieno produktai, SvieZi produktai, visy
pirma daigintos séklos ir nepasterizuotos vaisiy ir darZzoviy sultys.

2003 m. kovo 26-27 d. VPVSMK priémé nuomong dél stafilo-
kokiniy enterotoksiny pieno produktuose, visu pirma striuose.
VPVSMK rekomendavo perziiiréti stiriuose, Zaliame piene, skir-
tame perdirbimui, ir pieno milteliuose randamy koagulaz¢ gami-
nanciy stafilokoky kriterijus. Be to, reikéty nustatyti stafiloko-
kiniy enterotoksiny kriterijus stiriams ir pieno milteliams.

2003 m. balandzio 14-15 d. VPVSMK priémé nuomong dél
salmoneliy maisto produktuose. Sioje nuomonéje komitetas
teigé, kad maisto kategorijos, galinios kelti didelg rizika visuo-
menés sveikatai, yra zalia mésa ir kai kurie produktai, kurie
vartojami Zali, Zali ir ne visai iSvirti paukStienos produktai, kiau-
Siniai ir produktai, kuriy sudétyje yra zaliy kiauSiniy, nepasteri-
zuotas pienas ir kai kurie jo produktai. Daigintos séklos ir nepas-
terizuotos vaisiy sultys taip pat kelia susirGipinima. Rekomenduo-
jama, kad sprendimas dél mikrobiologiniuy kriteriju biitinybés
biity priimtas pagal tai, ar jis gali apsaugoti vartotojus, ir pagal
jo tinkamuma.

2004 m. rugséjo 9 d. Europos maisto saugos tarnybos (EMST)
Moksliné biologiniy pavoju komisija (MBPK komisija, angl.
Scientific Panel on Biological Hazards) paskelbé nuomong dél
mikrobiologinés rizikos misiniuose kiidikiams ir vyresniems kaip
4 mén. kudikiams. Komisija nusprend¢, jog Salmonella ir Ente-
robacter sakazakii yra didZiausia susiripinima keliantys miSiniy
kuidikiams, specialios medicininés paskirties miSiniy ir misiniy
vyresniems kaip 4 mén. kiidikiams, mikroorganizmai. Biidami
misiniuose Sie patogenai kelia nemazg rizika, jeigu po paruoS$imo
jiems atsiranda salygos daugintis. Enterobakterijos, kuriy randama
dazniau, galéty biti naudojamos kaip rizikos rodiklis. EMSD
rekomenduoja stebéti ir tirti enterobakterijas tieck gamybos aplin-
koje, tiek jau gavus baigtini produkta. Taiau be patogeninés
risies enterobakterijy Seimoje taip pat yra aplinkoje esancios
rusys, kurios daznai atsiranda maisto gamybos aplinkoje ir
nekelia jokio pavojaus sveikatai. Todél enterobakteriju Seimai
galima taikyti jprasting stebésena ir jeigu ju randama, galima
atlikti konkreciy patogeny tyrimus.
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(18)  Tarptautinés mikrobiologiniy kriterijy gairés daugeliui maisto
produkty dar nenustatytos. Taciau, nustatydama mikrobiologinius
kriterijus, Komisija laikési Maisto kodekso gairés ,,Mikrobiolo-
giniy kriterijy nustatymo ir taikymo maisto produktams principai
CAC/GL 21 1997 ir VPVSMK bei MMK patarimy. Buvo atsiz-
velgta | galiojancias kodekso reikalavimus pieno milteliy produk-
tams, kudikiy ir vaiky maisto produktams bei histamino kriteriju
tam tikriems zuvies ir Zuvininkystés produktams. Bendrijos krite-
riju priémimas biity naudingas prekybai, nes blity nustatyti sude-
rinti ir nacionalinius kriterijus pakeiCiantys maisto produkty
mikrobiologiniai reikalavimai.

(19) Mikrobiologiniai kriterijai, nustatyti tam tikroms gyvininés
kilmés maisto produkty kategorijoms, direktyvose, panaikintose
2004 m. balandzio 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos direk-
tyva 2004/41/EB, panaikinancia tam tikras direktyvas del tam
tikry zmonéms skirty gyvuninés kilmés produkty gamybos ir
pateikimo { rinka maisto higienos ir sveikatos salygu ir i§ dalies
pakeiciancia Direktyvas 89/662/EEB ir 92/118/EB bei Tarybos
sprendima 95/408/EB (') turéty buti perziuréti ir, atsizvelgiant i
mokslines konsultacijas, turéty baiti nustatyti tam tikri nauji krite-
rijai.

(20) Mikrobiologiniai kriterijai, nustatyti 1992 m. gruodZio 15 d.
Komisijos sprendimu 93/51/EEB dél mikrobiologiniy kriterijy,
taikomy virty véziagyviuy ir moliusky gamybai (?), itraukiami i
Si reglamenta. Todél tikslinga panaikinti ta sprendima. Kadangi
2001 m. birzelio 8 d. Komisijos sprendimas 2001/471/EB, nusta-
tantis operatoriy imonése atlickamy reguliariy bendrosios
higienos patikrinimy taisykles pagal Direktyva 64/433/EEB dél
sveikatos problemy, turinciy itakos Bendrijos vidaus prekybai
Sviezia mésa, ir Direktyva 71/118/EEB dél sveikatos problemy,
turinéiy jtakos prekybai $viezia paukstiena (°), yra panaikinamas
nuo 2006 m. sausio 1 d., tikslinga i $i reglamenta jtraukti sker-
denoms nustatytus mikrobiologinius kriterijus.

(21) Maisto produkto augintojas arba gamintojas turi nusprgsti, ar
produktas paruostas vartojimui toks, koks yra, jo neverdant ar
kitaip neperdirbant, siekiant uZtikrinti produkto sauga ir atitikti
mikrobiologiniams kriterijams. Pagal 2000 m. kovo 20 d.
Europos Parlamento ir Tarybos direktyvos 2000/13/EB dél vals-
tybiy nariy istatymy, reglamentuojanciy maisto produkty zenkli-
nima, pateikimg ir reklamavima, derinimo (*), 3 straipsnj, ant
maisto produkto etiketés privaloma nurodyti, kaip naudojamas

(') OL L 157, 2004 4 30, p. 33, pataisytas OL L 195, 2004 6 2, p. 12.

(» OL L 13,1993 1 21, p. 11.

(®) OL L 165, 2001 6 21, p. 48. Sprendimas su pakeitimais, padarytais Spren-
dimu 2004/379/EB (OL L 144, 2004 4 30, p. 1).

(*) OL L 109, 2000 5 6, p. 29. Direktyva su paskutiniais pakeitimais, padarytais
Direktyva 2003/89/EB (OL L 308, 2003 11 25, p. 15).
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(22)

(23)

24

(25)

(26)

@7

tas maisto produktas, jeigu ji tinkamai naudoti be tokiy nurodymy
bity nejmanoma. [ tokius nurodymus turéty atsizvelgti maisto
verslo operatoriai, priimdami sprendima dél méginiy tyrimams
pagal mikrobiologinius kriterijus émimo daznumo.

Meéginiy émimas gamybos ir perdirbimo aplinkoje gali biiti
naudinga priemoné nustatyti ir uzkirsti kelia patogeniniy mikro-
organizmy uzkratui maisto produktuose.

Maisto verslo operatoriai turéty patys pasirinkti méginiy émimo ir
tyrimy daznumg, igyvendindami savo procediiras, paremtas
RVASVT principais ir kitomis higienos kontrolés procediiromis.
Taciau tam tikrais atvejais gali prireikti suderinti méginiy émimo
daznuma Bendrijos lygiu, visy pirma siekiant uztikrinti, kad
visoje Bendrijoje buity laikomasi to paties kontrolés lygio.

Tyrimy rezultatai priklauso nuo naudojamo analizés metodo,
todél su kiekvienu mikrobiologiniu kriterijum turéty buti siejamas
tam tikras pamatinis metodas. Taciau maisto verslo operatoriai
turéty turéti galimybg naudoti kitus nei pamatiniai analizés
metodus, visy pirma spartesnius metodus, jeigu tik ty alternatyviy
metody naudojimas leidzia gauti lygiaverCius rezultatus. Be to,
siekiant uztikrinti suderinta igyvendinima, kiekvienam kriterijui
reikia nustatyti méginiy émimo plana. Vis délto bitina leisti
naudoti kitas méginiy émimo ir tyrimo schemas, iskaitant ir alter-
natyviy indikatoriniy organizmy naudojima, jeigu tos schemos
teikia tinkamas maisto saugos garantijas.

Tyrimy rezultaty tendencijas reikéty iSnagrinéti, nes jos gali
atskleisti nepageidaujamus pasikeitimus gamybos procese,
leidziant maisto verslo operatoriui imtis korekciniy veiksmy dar
prie$ procesui tampant nebekontroliuojamu.

Turéty buti sudaryta galimybé prireikus perZiliréti, pataisyti arba
papildyti Siame reglamente nustatytus mikrobiologinius kriterijus,
atsizvelgiant | pasikeitimus maisto saugos ir maisto mikrobiolo-
gijos srityje. Tai reiSkia mokslo, technologiju ir metodologijos
pazanga, pokycius paplitimo ir uZterSimo lygiuose, pokycius
pazeidziamy vartotojy visumoje bei galimas rizikos ivertinimy
iSdavas.

Visy pirma pakankamai i§plétojus analizés metodus reikéty nusta-
tyti gyvuose dvigeldziuose moliuskuose randamy patogeniniy
virusy kriterijus. Reikia parengti patikimus metodus kitiems
pavoju keliantiems mikroorganizmams, pavyzdziui, Vibrio para-
haemolyticus.
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(28) Jau jrodyta, jog kontrolés programy jgyvendinimas gali paste-
bimai prisidéti prie salmoneliy paplitimo mésai skirtuose gyvii-
nuose ir juy produktuose sumazinimo. 2003 m. lapkri¢io 17 d.
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 2160/2003
dél salmoneliy ir kity nurodyty zoonoziy sukéléju per maista
kontrolés (') paskirtis yra uztikrinti, kad salmoneléms atitinka-
muose maisto grandinés etapuose kontroliuoti blity imamasi
tinkamy ir veiksmingy priemoniy. Mésos ir jos produkty kriteri-
juose reikéty atsizvelgti | numatoma salmoneliy paplitimo situa-
cijos pirminés gamybos lygmenyje pageréjima.

(29) Tam tikry maisto saugos kriteriju atveju tikslinga nustatyti vals-
tybéms naréms pereinamojo laikotarpio nukrypti leidziancia
nuostata, leidZiancia joms laikytis ne tokiu griezty kriterijy, taciau
su salyga, kad maisto produktai buty parduodami tik nacionali-
néje rinkoje. Valstybés narés turéty informuoti Komisija ir kitas
valstybes nares, kai naudojama §i pereinamojo laikotarpio nu-
krypti leidzianti nuostata.

(30)  Siame reglamente numatytos priemonés atitinka Maisto grandinés
ir gyviiny sveikatos nuolatinio komiteto nuomong,

PRIEME 3] REGLAMENTA:

1 straipsnis

Objektas ir sritis

Siame reglamente nustatyti tam tikry mikroorganizmy mikrobiologiniai
kriterijai ir jgyvendinimo taisyklés, kuriy jgyvendindami Reglamento
(EB) Nr. 852/2004 4 straipsnyje nurodytas bendrasias ir specialiasias
higienos priemones turi laikytis maisto verslo operatoriai. Pagal Regla-
menta (EB) Nr. 882/2004 kompetentinga institucija patikrina, ar laiko-
masi taisykliy ir kriterijy, nustatyty Siame reglamente, nepazeidziant
kompetentingos institucijos teisés imti kitus méginius ir atlikti kitus
tyrimus, siekiant nustatyti ir jvertinti kitus mikroorganizmus, ju toksinus
arba metabolitus tiek tada, kai tikrinami procesai kilus jtarimams, jog
maistas nesaugus, tiek rizikos analizés kontekste.

Sis reglamentas taikomas nepazeidziant kity specialiyju mikroorganizmy
kontrolés taisykliy, nustatyty Bendrijos teisés aktuose ir visy pirma
maisto produkty sveikatos standarty, nustatyty Europos Parlamento ir
Tarybos reglamente (EB) Nr. 853/2004 (%), taisykliy dél parazity, nusta-
tyty Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 854/2004 (3), ir
mikrobiologiniy  kriterijy, nustatyty pagal Tarybos direktyva
80/777/EEB (*).

() O
QR
¢) O
® o

4

L L 325, 2003 12 12, p. 1.

L L 139, 2004 4 30, p. 55, pataisytas OL L 226, 2004 6 25, p. 22.

L L 139, 2004 4 30, p. 206, pataisytas OL L 226, 2004 6 25, p. &3.
L L 229, 1980 8 30, p. 1.
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2 straipsnis

Apibrézimai

Vartojami Sie apibrézimai:

a)

b)

d)

g)

h)

i)

1

»mikroorganizmai® yra bakterijos, virusai, mielés, pelésiai, dumbliai,
parazitiniai pirmuonys, mikroskopiniai parazitiniai helmintai ir juy
toksinai bei metabolitai;

»~mikrobiologinis kriterijus” yra kriterijus, apibréziantis produkto,
maisto produkty partijos arba proceso priimtinumag pagal tai, ar
jame néra arba yra mikroorganizmy arba pagal ty mikroorganizmy
skaiCiy ir (arba) pagal mikroorganizmy toksiny (metabolity) kieki,
tenkant] masés, tlirio, ploto arba partijos vienetui (-ams);

»maisto saugos kriterijus® yra produkto arba maisto produkty
partijos priimtinuma apibréZiantis kriterijus, taikomas i rinka pateik-
tiems produktams;

»proceso higienos kriterijus” yra kriterijus, nurodantis, kaip turi
veikti tinkamas gamybos procesas. Toks kriterijus netaikomas i
rinka pateiktiems produktams. Kriterijus nustato preliminaria uZzter-
Simo vertg, kurig virSijus biitina imtis korekciniy veiksmy siekiant
iSsaugoti proceso higieng pagal maistui skirtus teisés aktus;

»partija“ yra atpazistama produkty grupé arba rinkinys, gauta tam
tikro proceso metu beveik visiskai vienodomis aplinkybémis ir
pagaminta tam tikroje vietoje per viena apibrézta gamybos laiko-
tarpi;

»tinkamumo vartoti terminas“ yra laikotarpis, atitinkantis laikotarpi
iki ,.tinka vartoti iki“ arba maziausia tinkamumo vartoti trukmé, kaip
nustatyta atitinkamuose Direktyvos 2000/13/EB 9 ir 10 straips-
niuose;

»gatavi maisto produktai® yra maistas, kuri gamintojas skiria tiesio-
giniam zmoniy vartojimui ir kurio nereikia ivirti arba kitaip
perdirbti, kad bty pasalintas arba iki priimtino lygio sumazintas
atitinkamy mikroorganizmuy kiekis;

»~maistas kiidikiams* yra maistas, skirtas specialiai kudikiams, kaip
apibrézta Komisijos direktyvoje 91/321/EEB (1);

»specialios medicininés paskirties maistas” yra specialios medici-
ninés paskirties dietinis maistas, kaip apibrézta Komisijos direkty-
voje 1999/21/EB (%),

~-méginys* yra vieno arba keliy vienety rinkinys arba skirtingomis
priemonémis visumoje arba dideléje medziagos dalyje parinkta
medziagos dalis. Méginys turi suteikti informacija apie tam tikra
tirlamos visumos arba medziagos savybg ir duoti pagrinda priimti
sprendimg dél atitinkamos visumos arba medziagos arba dél
proceso, kurio metu ji buvo gauta;

L 175, 1991 7 4, p. 35.

() OL
() OL L 91, 1999 4 7, p. 29.
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k) ,tipinis méginys“ yra méginys, kuriame i§saugomos tos partijos, i$
kurios méginys paimtas, savybés. Tai ypa¢ pasakytina apie paprasta
atsitiktini meéginj, kurio atveju kiekvienam partijos vienetui arba
daliai tenka vienodos galimybés patekti | méginj;

1) ,atitiktis mikrobiologiniams kriterijams® yra I priede nustatyty
patenkinamy arba priimtiny rezultaty gavimas, kai tyrimai atlickami
pagal kriterijams nustatytas vertes, imant méginius, atlickant analizg
ir jgyvendinant korekcinius veiksmus, vadovaujantis maistui skirtais
teisés aktais ir kompetentingos institucijos nurodymais;

m) ,,daigai“ — kaip apibrézta 2013 m. kovo 11 d. Komisijos igyvendi-
nimo reglamento (ES) Nr. 208/2013 dél daiguy ir sékly daigams
auginti atsekamumo reikalavimy 2 straipsnio a punkte; (1).

3 straipsnis

Bendrieji reikalavimai

1.  Maisto verslo operatoriai uztikrina, kad maisto produktai atitikty
atitinkamus [ priede nustatytus mikrobiologinius kriterijus. Tuo tikslu
maisto verslo operatoriai kiekviename gamybos, perdirbimo ir paskirs-
tymo, iskaitant mazmening prekyba, etape, igyvendindami savo
RVASVT principais paremtas procediiras ir geros higienos praktika,
imasi priemoniy, kad uztikrinty:

a) kad ju kontroliuojamy zaliavy ir maisto produkty tiekimas, tvar-
kymas ir perdirbimas vykdomas jgyvendinant proceso higienos krite-
rijus,

b) kad pagristai numatomomis paskirstymo, laikymo ir naudojimo saly-
gomis biity galima jgyvendinti produkto tinkamumo vartoti laiko-
tarpiu taikytinus maisto saugos kriterijus.

2. Prireikus, uz produkto gamyba atsakingi maisto verslo operatoriai
atlicka tyrimus pagal II prieda, stengdamiesi iSsiaiskinti, ar produkto
tinkamumo vartoti laikotarpiu laikomasi kriteriju. Visy pirma tai taiky-
tina gataviems maisto produktams, kuriuose yra palankios salygos
Listeria monocytogenes dauginimuisi ir kurie gali kelti Listeria mono-
cytogenes rizika visuomenés sveikatai.

Maisto bendrovés gali bendradarbiauti atlikdamos tuos tyrimus.

Ty tyrimy vykdymo gaires galima jtraukti { geros praktikos vadovus,
minimus Reglamento (EB) Nr. 852/2004 7 straipsnyje.

4 straipsnis
Tyrimai pagal Kriterijus
1.  Patvirtindami arba tikrindami, ar teisingai veikia RVASVT princi-
pais ir geros higienos praktika paremtos procediiros, maisto verslo

operatoriai atlieka tyrimus atitinkamai pagal I priede nustatytus mikro-
biologinius kriterijus.

(") Zr. $io Oficialiojo leidinio p. 16.
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2. Maisto verslo operatoriai nusprendzia, koks méginiy daznumas yra
tinkamas, iSskyrus tuos atvejus, kai I priede numatytas konkretus
méginiy émimo daznumas; o tokiu atveju meéginiai imami ne reciau
kaip numatyta I priede. Maisto verslo operatoriai priima $j sprendima
savo procediiry, paremty RVASVT principais ir geros higienos praktika,
kontekste, atsizvelgdami | nurodymus dél maisto produkty naudojimo.

Meéginiy émimo daznuma galima suderinti su maisto bendroviy pobi-
dziu ir dydziu su salyga, kad nenukentés maisto produkty sauga.

5 straipsnis

Specialios tyrimo ir méginiy émimo taisyklés

1. I priede nustatyti analizés metodai ir méginiy émimo planai bei
metodai taikomi kaip pamatiniai metodai.

2. Méginiai paimami i§ perdirbimo viety ir maisto gamyboje naudo-
jamos jrangos, kai toks meéginiy émimas yra biitinas uztikrinti kriterijy
igyvendinima. Tokiam méginiy émimui naudojamas pamatinis metodas
yra ISO standartas 18593.

Maisto verslo operatoriams, gaminantiems gatavus maisto produktus,
kurie gali kelti Listeria monocytogenes rizika visuomenés sveikatai,
Listeria monocytogenes méginiy émimas i§ perdirbimo viety ir jrangos
yra ju méginiy émimo schemos dalis.

Maisto verslo operatoriams, gaminantiems miSinius kudikiams arba
specialios medicininés paskirties sausa maista kudikiams iki SeSiy
ménesiy, galincius kelti Enterobacter sakazakii rizika, perdirbimo
viety ir {rangos stebéjimas dél enterobakterijy uzkrato yra ju méginiy
émimo schemos dalis.

3. 1 priede nustatytas méginiy vienety skaiius méginiy émimo
planuose gali buti sumazintas, jeigu maisto verslo operatorius ankstes-
niais dokumentais gali patvirtinti taikas veiksmingas RVASVT paremtas
proceddras.

4. Jeigu tyrimy tikslas yra konkreciai jvertinti, ar yra priimtina tam
tikra maisto produkty partija arba procesas, bitina laikytis bent jau I
priede nustatyty méginiy émimo plany.

5. Maisto verslo operatoriai gali naudoti kitas méginiy émimo ir
tyrimy procediiras, jeigu jie gali jtikinti kompetentinga institucija, kad
tos procediros teikia bent jau lygiavertes garantijas. Tokios procediiros
gali biiti alternatyviy méginiy émimo viety ir tendencijy analizés naudo-
jimas.
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Tyrimai pagal alternatyvius mikroorganizmus ir susijusias mikrobiolo-
gines ribas bei kity nei mikrobiologinés analiziy tyrimai leidziami tik
proceso higienos kriterijy atveju.

Alternatyviy analizés metody naudojimas yra priimtinas, kai metodai
patvirtinami pagal I priedo pamatinj metoda ir jeigu naudojamas trecio-
sios Salies pagal EN/ISO standarta 16140 arba kitus tarptautiniu mastu
pripazistamus pana$ius protokolus sertifikuotas patentuotas metodas.

Jeigu maisto verslo operatorius nori naudoti kitus nei pirmiau esancioje
3 pastraipoje apraSytus patvirtintus ir sertifikuotus analizés metodus,
tokie metodai patvirtinami pagal tarptautiniu mastu pripaZintus proto-
kolus, o juos naudoti leidzia kompetentinga institucija.

6 straipsnis

Zenklinimo reikalavimai

1. Kai jvykdomi I priede nustatyti reikalavimai dél Salmonella visy
rusiy smulkintoje mésoje, mésos pusgaminiuose ir mésos produktuose,
kurie vartojami iSvirus, gamintojas, sieckdamas informuoti vartotoja apie
tai, kad prie§ vartojima produktus biitina gerai iSvirti, turi aiSkiai paZen-
klinti { rinka pateikty ty produkty partijas.

2. Nuo 2010 m. sausio 1 d. nebebus reikalaujama 1 dalyje nurodyto
zenklinimo smulkintai paukstienai, pauksStienos pusgaminiams ir pauks-
tienos produktams.

7 straipsnis

Nepatenkinami rezultatai

1.  Kai tyrimy pagal I priede nustatytus kriterijus rezultatai yra nepa-
tenkinami, maisto verslo operatoriai imasi priemoniy, nustatyty Sio
straipsnio 2—4 dalyse, drauge su kitais korekciniais veiksmais, numaty-
tais ju RVASVT paremtose procediirose, bei kitais veiksmais, butinais
apsaugoti vartotojy sveikatg.

Be to, siekdami uzkirsti kelia nepriimtino mikrobiologinio uZzter§imo
pasikartojimui, jie imasi priemoniy iSaiskinti nepatenkinamy rezultaty
priezasti. Tokios priemonés gali biiti RVASVT paremty procediry
arba kity taikomy maisto higienos kontrolés priemoniy pakeitimai.

2. Kai tyrimai pagal I priedo 1 skyriuje nustatytus maisto saugos
kriterijus duoda nepatenkinamus rezultatus, produktas arba maisto
produkty partija pasalinama arba atsiimama pagal Reglamento (EB)
Nr. 178/2002 19 straipsni. Taciau mazmeninés prekybos lygio dar nepa-
siekusius, | rinka pateiktus produktus, kurie neatitinka maisto saugos
kriterijy, galima pateikti tolesniam perdirbimui, kurio metu apdorojant
pasalinamas atitinkamas pavojus. Toki apdorojima gali atlikti tik maisto
verslo operatoriai, iSskyrus maZmeninés prekybos lygio maisto verslo
operatorius.
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Maisto verslo operatoriai gali naudoti partija kitiems nei pirminé jos
paskirtis tikslams su salyga, kad §is naudojimas nekelia rizikos visuo-
menés arba gyviiny sveikatai, ir su salyga, kad toks naudojimas buvo
pasirinktas pagal RVASVT principais paremtas procediiras ir geros
higienos praktika bei gavus kompetentingos institucijos leidima.

3. Naudojant Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III priedo V skirsnio III
skyriaus 3 dalyje minimas technologijas gauta mechaniSkai atskirtos
mésos (MAM) partija, kurios tyrimo pagal Salmonella kriterijy rezultatai
yra nepatenkinami, galima naudoti maisto grandingje gaminti tik
termiSkai apdorotus mésos produktus pagal Reglamenta (EB) Nr.
853/2004 patvirtintose jmonése.

4. Jeigu gaunami nepatenkinami rezultatai pagal proceso higienos
kriterijus, imamasi I priedo 2 skyriuje nustatyty veiksmu.

8 straipsnis

Pereinamojo laikotarpio nukrypti leidZianti nuostata

1. Uztikrinant atitikt] vertei, nustatytai Sio reglamento I priede Salmo-
nella | valstybés narés nacionaling rinka pateiktoje smulkintoje mésoje,
mésos pusgaminiuose ir maisto produktuose, kurie vartojami iSvirus,
pereinamojo laikotarpio nukrypti leidzianti nuostata suteikiama pagal
Reglamento (EB) Nr. 852/2004 12 straipsni ne ilgiau kaip iki
2009 m. gruodzio 31 d.

2. Sia galimybe pasinaudojandios valstybés narés informuoja Komi-
sijq ir kitas valstybes nares. Kiekviena valstybé naré:

a) garantuoja, kad naudojamos tinkamos priemonés, iskaitant zenkli-
nima ir specialy zenkla, kurio negalima sumaiSyti su Reglamento
(EB) Nr. 853/2004 II priedo I skirsnyje numatytu identifikavimo
zenklu, siekiant uztikrinti, kad nukrypti leidzianti nuostata taikoma
tik tiems produktams, kurie pateikiami { vidaus rinka, o produktai,
skirti prekybai Bendrijos viduje, atitinka I priede nustatytus krite-
rijus;

b) numato, kad produktai, kuriems taikoma tokia pereinamojo laiko-
tarpio nukrypti leidzianti nuostata, yra pazenklinti, aiSkiai nurodant,
kad prie$ vartojima juos reikia gerai iSvirti;

c) isipareigoja, jog atlikdamos tyrimus pagal Salmonella kriterijy pagal
4 straipsni ir siekdamos, kad rezultatas buty priimtinas tokios laiki-
nojo laikotarpio nukrypti leidzian¢ios nuostatos atzvilgiu, teigiama
tyrimo rezultata jos gauna ne daugiau kaip viename i§ penkiy
méginio vienety.
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9 straipsnis

Tendencijy analizé

Maisto verslo operatoriai analizuoja tyrimy rezultaty tendencijas. Paste-
béje¢ nepatenkinamy rezultaty tendencija, be pagrindo nevilkindami, jie
imasi atitinkamy veiksmy iStaisyti padét] ir uzkirsti kelia mikrobiolo-
ginei rizikai.

10 straipsnis

Persvarstymas

Sis reglamentas perziiirimas atsizvelgiant { mokslo, technologijos ir
metodologijos pazanga, atsirandancius patogeninius maisto produkty
mikroorganizmus ir rizikos jvertinimy informacija. Visy pirma salmo-
neliy uzkrato galvijy, aviy, ozku, arkliy, kiauliy ir paukstienos skerde-
nose kriterijai ir salygos perziiirimi atsizvelgiant | pastebétus salmoneliy
paplitimo pasikeitimus.

11 straipsnis

Panaikinimas

Sprendimas 93/51/EEB panaikinamas.

12 straipsnis

Sis reglamentas isigalioja dvidesimta diena po jo paskelbimo Europos
Sqjungos oficialiajame leidinyje.

Reglamentas taikomas nuo 2006 m. sausio 1 d.

Sis reglamentas privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése
narése.
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3.1 Bendrosios tiriamy méginiy émimo ir paruo§imo taisyklés ................
3.2 Bakteriologiniy méginiy émimas skerdyklose ir patalpose, kuriose gaminama smul-
kinta mésa ir mésos pusgaminiai

3.3 Daigy méginiy émimo taisyklés



1 skyrius. Maisto saugos Kriterijai

Meginiy
. L . émimo Ribos () . .
. .. Miki Analizés tinis o .
Maisto kategorija lt;izzﬁzzlﬁi;t:(r)lggi) Ju planas (') naHIIZ;Z dr;zrr(l% 1nis Kriterijaus taikymo etapas
n [¢ m M
1.1  Gatavi maisto produktai kiidikiams ir specialios | Listeria monocytogenes | 10 0 Néra 25 g EN/ISO 11290-1 Produktai, pateikti | rinka juy tinka-
medicininés paskirties gatavi maisto produktai (*) mumo vartoti laikotarpiu
1.2 Gatavi maisto produktai, kurivose gali daugintis L. | Listeria monocytogenes 5 0 100 ksv/g (%) EN/ISO 11290-2 (°) | Produktai, pateikti i rinka ju tinka-
monocytogenes, i$skyrus produktus kudikiams ir mumo vartoti laikotarpiu
specialios medicininés paskirties produktus
5 0 Neéra 25 g () EN/ISO 11290-1 Etapas, kai maista betarpiskai tebekont-
roliuoja ji pagamings maisto verslo
subjektas
1.3 Gatavi maisto produktai, kuriuose negali daugintis | Listeria monocytogenes 5 0 100 ksv/g EN/ISO 11290-2 (°) | Produktai, pateikti i rinka ju tinka-
L. monocytogenes, i$skyrus produktus kidikiams ir mumo vartoti laikotarpiu
specialios medicininés paskirties produktus (%) (%)
1.4  Smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai, vartojami | Sa/monella 5 0 Neéra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
zali mumo vartoti laikotarpiu
1.5 I§ paukstienos pagaminta smulkinta mésa ir mésos | Salmonella 5 0 Néra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti rinkai jy tinkamumo
pusgaminiai, vartojami i§virus vartoti laikotarpiu
1.6 I§ kity gyviny rasiy, iSskyrus paukstiena, paga- | Salmonella 5 0 Néra 10 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
minta smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai, varto- mumo vartoti laikotarpiu
jami ivirus
1.7 Mechaniskai atskirta mésa (MAM) (°) Salmonella 5 0 Néra 10 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
mumo vartoti laikotarpiu
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VM2

Meéginiy
. i . émimo Ribos (%) . ..
Maisto kategorija Ml&;iz;i:?lﬁ?;gglfi;) Ju planas (!) Ana:;zect:(s) d];z;nzﬁ)hms Kriterijaus taikymo etapas
n [¢ m M
1.8 Mésos produktai, vartojami zali, iSskyrus | Salmonella 5 0 Néra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
produktus, kuriy gamybos procesas arba sudétis mumo vartoti laikotarpiu
pasalins salmoneliy rizika
1.9 I§ paukstienos pagaminti mésos produktai, varto- | Salmonella 5 0 Néra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
jami iSvirus mumo vartoti laikotarpiu
1.10 Zelatina ir kolagenas Salmonella 5 0 Néra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
mumo vartoti laikotarpiu
1.11 Sdriai, sviestas ir grietin¢lé, pagaminti i§ zalio | Salmonella 5 0 Néra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
pieno arba pieno, kuris buvo apdorotas termiskai mumo vartoti laikotarpiu
Zemesnéje temperatliroje nei pasterizuojant (1°)
1.12 Pieno milteliai ir i$rigy milteliai Salmonella 5 0 Néra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
mumo vartoti laikotarpiu
1.13 Ledai ("), i$skyrus produktus, kuriy gamybos | Salmonella 5 0 Néra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti i rinka ju tinka-
procesas arba sudétis pasalins salmoneliy rizika mumo vartoti laikotarpiu
1.14 Kiaus$iniy produktai, iSskyrus produktus, kuriy | Salmonella 5 0 Neéra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti i rinka juy tinka-
gamybos procesas arba sudétis pasalins salmoneliy mumo vartoti laikotarpiu
rizika
1.15 Gatavi maisto produktai, kuriy sudétyje yra zalias | Salmonella 5 0 Neéra 25 g arba ml EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
kiausinis, i§skyrus produktus, kuriy gamybos mumo vartoti laikotarpiu
procesas arba sudétis pasalins salmoneliy rizika
1.16 Virti véziagyviai ir moliuskai Salmonella 5 0 Néra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
mumo vartoti laikotarpiu
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VM2

Meéginiy
. . .. . émimo Ribos (%) . ..
Maisto kategorija Mlﬁ;iz;ﬁ;ilﬁzg;é;) Ju planas (1) Anarl;Z;(S) dp;:n;:a)hms Kriterijaus taikymo etapas
n [¢ m M
1.17 Gyvi dvigeldziai moliuskai ir gyvi dygiaodziai, | Salmonella 5 0 Néra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
gaubtagyviai ir pilvakojai mumo vartoti laikotarpiu
1.18 Daigintos s¢klos (gatavas produktas)»>M4 (%) « | Salmonella 5 0 Néra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
mumo vartoti laikotarpiu
1.19 Pjaustyti vaisiai ir darzovés (gatavi produktai) Salmonella 5 0 Néra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
mumo vartoti laikotarpiu
1.20 Nepasterizuotos vaisiy ir darzoviy sultys (gatavi | Salmonella 5 0 Néra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
produktai) mumo vartoti laikotarpiu
1.21 Sdriai, pieno milteliai ir i§rigy milteliai, nurodyti | Stafilokokiniai 5 0 Nenustatyta 25 g BEL Europos Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
koaguliaz¢ gaminantiems stafilokokams skirtuose | enterotoksinai paieSkos metodas | mumo vartoti laikotarpiu
kriterijuose §io priedo 2.2 skyriuje koaguliaz¢ gami-
nantiems stafiloko-
kams (%) nustatyti
1.22 Sausi miSiniai kadikiams iki 4-6 ménesiu ir | Salmonella 30 0 Néra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
specialios medicininés paskirties sausi dietiniai mumo vartoti laikotarpiu
maisto produktai kidikiams iki 6 ménesiy
1.23 Sausi mi$iniai vyresniems nei 4 ménesiy | Salmonella 30 0 Neéra 25 g EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
kadikiams mumo vartoti laikotarpiu
1.24 Sausi miSiniai kiidikiams ir specialios medicininés | Cronobacter spp. | 30 0 Néra 10 g ISO/TS 22964 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
paskirties sausi dietiniai maisto produktai kudi- | (Enterobacter mumo vartoti laikotarpiu
kiams iki 6 mén. (14) sakazakii)
1.25 Gyvi dvigeldziai moliuskai ir gyvi dygiaodziai, | E. coli (%) 1] 0 < 230 LTS (labiausiai ISO TS 16649-3 Produktai, pateikti | rinka juy tinka-
gaubtagyviai ir pilvakojai tikétinas skaiéius)/100 g mumo vartoti laikotarpiu
kiino minkstimo ir
geldelés skyscio
1.26 Zuvininkystés produktai i§ Zuvy rasiy, kurios | Histaminas 9(*¥)| 2 | 100 mgkg | 200 mg/kg HPLC (%) Produktai, pateikti | rinka ju tinka-
siejamos su dideliu histidino kiekiu (17) mumo vartoti laikotarpiu
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Méginiy
. L . émimo Ribos (?) . -
. .. Mik Anal t o .
Maisto kategorija ! t;ii;ﬁ:ir:lzmnz;t::ﬂgzi) Ju planas (') nar;lz;(s) dpa 2“2?) s Kriterijaus taikymo etapas
n [¢ m M
1.27 Zuvininkystés produktai, kuriems buvo taikomas | Histaminas 9 2 | 200 mg/kg | 400 mg/kg HPLC (%) Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
fermentinis brandinimas siryme, pagaminti i§ mumo vartoti laikotarpiu
zuvy rusiy, siejamy su dideliu histidino kiekiu (17)
1.28 Sviezia paukstiena (2) Salmonella  typhimu- 5 0 Néra 25 gramuose EN/ISO 6579 Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
rium (*') (nustatymui) White- | mumo vartoti laikotarpiu
Salmonella enteritidis Kaufmann-Le Minor
metodas (serotipo
nustatymui)
1.29 Daigai (¥) Siga toksina gaminan- 5 0 Néra 25 gramuose CEN/ISO TS Produktai, pateikti { rinka ju tinka-
&ios E. coli bakterijos 13136 (B) mumo vartoti laikotarpiu
(STEC) 0157, 026,
0111, 0103, 0145 ir
0104:H4

(") n = méginj sudaranciy vienety skaiGius; ¢ = méginio vienety, kuriy vertés yra tarp m ir M, skai¢ius.

(®) Punktuose 1.1-1.25 m — M.
(®) Naudojama naujausia standarto versija.

(*) Normaliomis aplinkybémis néra reikalaujama pagal §i kriterijy tirti tokius gatavus maisto produktus:
— termiSkai apdorotus arba kitaip perdirbtus, veiksmingai pasalinant L. monocytogenes; produktus, kai po tokio apdorojimo nebegalimas pakartotinis uzkrétimas (pvz. produktai termiskai apdorojami galutinio

pakavimo metu),

— §viezias, nesupjaustytas ir neapdorotas darzoves ir vaisius, i$skyrus daigintas séklas,

— duona, sausainius ir panasius produktus,

— i3pilstyta arba supakuota vandeni, nealkoholinius gérimus, aly, sidra, vyna, stipriuosius alkoholinius gérimus ir pana$ius produktus,

— cukry, medy ir konditerijos gaminius, jskaitant kakavos ir Sokolado produktus,

— gyvus dvigeldzius moliuskus,
»M2 — maistiné¢ druska. <
¢

~

buti pakankamai zemos, kad garantuoty, jog pasibaigus tinkamumo vartoti laikui nebus virSyta 100 ksv/g riba.
(®) 1 ml inokulianto uZdedama ant 140 mm skersmens Petri 1¢kstelés arba ant trijy 90 mm skersmens Petri 1eksteliy.
(7) Sis kriterijus taikomas produktams, kuriuos betarpiskai tebekontroliuoja juos pagamings maisto verslo subjektas, kai pastarasis negali itikinti kompetentingos institucijos, jog per visa tinkamumo vartoti laika

produktas nevirSys 100 ksv/g ribos.

Sis kriterijus taikomas, jeigu gamintojas gali jtikinti kompetentinga institucija, kad per visa tinkamumo vartoti laika produktas nevirsys 100 ksv/g ribos. Proceso metu subjektas gali nustatyti tarpines ribas, kurios turi

(®) Produktai, kuriy pH < 4,4 arba a,, < 0,92, produktai, kuriy pH < 5,0 ir a,, < 0,94, produktai, kuriy tinkamumo vartoti laikas trumpesnis kaip 5 dienos, automatikai priskiriami $iai kategorijai. Kitos produkty
kategorijos taip pat gali priklausyti Siai kategorijai, jeigu tai turi mokslinj pagrinda.
() Sis kriterijus taikomas mechanikai atskirtai mésai (MAM), pagamintai naudojant biidus, nurodytus Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 853/2004 III priedo V skirsnio III skyriaus 3 dalyje.
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Méginiy émimo . 5
Mikroorganizmai ir (ar) jy planas (') Ribos ) Analizés pamatinis
Maisto kategorija toksinai, metabolitai metodas () Kriterijaus taikymo etapas
n c m M

(1%) I8skyrus produktus, kuriy atveju gamintojas gali jtikinti kompetentingas institucijas, jog dél prinokimo laiko ir, tam tikrais atvejais — produkto a,,, néra salmoneliy rizikos.

("M Tik ledai, kuriy sudétyje yra pieno ingredienty.

>PM4 —— «

(13) Nuoroda: Bendrijos etaloniné laboratorija dél koaguliaze gaminangiy stafilokoku. Europos paieskos metodas stafilokoky enterotoksinams piene ir pieno produktuose aptikti.

(') Lygiagretus tyrimas dél Enterobakterijos ir E.sakazakii atlickamas, nebent tarp §iy mikroorganizmy buvo nustatyta koreliacija atskirai paimtos imonés lygyje. Jei tokioje imonéje bent viename i§ produkto méginiy
yra aptikta Enterobakterijos, partija turi buti istirta dél E.sakazakii. Gamintojo atsakomybé yra jtikinti kompetentingas institucijas ar yra tokia koreliacija tarp Enterobakterijos ir E. sakazakii.

(%) E.coli ¢ia naudojama kaip fekalinio uzterSimo rodiklis.

('%) Sudétinis méginys, apimantis maziausiai 10 atskiry gyviny.

(17) Visy pirma $iy Seimy zuvy rasys: Scombridae, Clupeidae, Engraulidae, Coryfenidae, Pomatomidae, Scombresosidae.

('%) Pavieniai méginiai gali buti paimti mazmeninés prekybos lygmenyje. Tokiu atveju netaikoma prielaida, nustatyta Reglamento (EB) Nr. 178/2002 14 straipsnio 6 dalyje, pagal kuria visa partija reikia laikyti nesaugia.

(") Nuorodos: 1. Malle P., Valle M., Bouquelet S. Assay of biogenic amines involved in fish decomposition. AOAC Internat. 1996, 79, 43-49. 2. Duflos G., Dervin C., Malle P., Bouquelet S. Relevance of matrix effect
in determination of biogenic amines in plaice (Pleuronectes platessa) and whiting (Merlangus merlangus. J. AOAC Internat. 1999, 82, 1097-1101.

»M3 (%) Sis kriterijus taikomas $vieziai paukstienai i3 veisliniy Gallus gallus risies pauk$¢iy pulky, visty dedekliy, broileriy ir veisliniy bei mésiniy kalakuty pulky.

(%) Taikoma tik toms monofazinéms Salmonella typhimurium paderméms, kuriy antigeniné formulé yra 1,4,[5],12:i:-. <

»M4 (¥) Atsizvelgiant { Europos Sajungos etaloninés Escherichia coli, iskaitant verotoksing gaminantias E. coli bakterijas (VTEC), laboratorijos parengta naujausia metodo patobulinima, skirta STEC O104:H4

nustatyti.
() Isskyrus daigus, apdorotus metodu, kuriuo veiksmingai paSalinamos Salmonella spp ir STEC. <«
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Tyrimo rezultaty aiSkinimas

Pateiktos ribos taikomos kiekvienam tirtam meéginio vienetui, i§skyrus gyvus dvigeldzius moliuskus ir gyvus dygiaodzius, gaubtagyvius ir pilvakojus, kuriem atlickamas E. coli tyrimas,
kuriame riba taikoma sudétiniam méginiui.

Tyrimo rezultatai parodo istirtos partijos mikrobiologing kokybe (1).

L. monocytogenes gatavuose maisto produktuose kudikiams ir specialios medicininés paskirties gatavuose maisto produktuose:
— patenkinama, jeigu visos nustatytos vertés rodo, jog bakterijos néra,

— nepatenkinama, jeigu kuriame nors i§ méginio vienety nustatoma bakterija.

L. monocytogenes gatavuose maisto produktuose, kuriuose gali daugintis L. monocytogenes, kai maista betarpiskai tebekontroliuoja ji pagamings maisto verslo subjektas, negalintis jrodyti, jog
per visa tinkamumo vartoti laika produktas nevirSys 100 ksv/g ribos:

— patenkinama, jeigu visos nustatytos vertés rodo, jog bakterijos néra,

— nepatenkinama, jeigu kuriame nors i§ méginio vienety nustatoma bakterija.

L. monocytogenes kituose gatavuose maisto produktuose ir E. coli gyvuose dvigeldziuose moliuskuose:
— patenkinama, jeigu visos nustatytos vertés yra < ribinio dydzio,

— nepatenkinama, jeigu kuri nors verté yra > ribinj dydj.

Salmonella skirtingose maisto kategorijose:

— patenkinama, jeigu visos nustatytos vertés rodo, jog bakterijos néra,

— nepatenkinama, jeigu kuriame nors i§ méginio vienety nustatoma bakterija.

Stafilokokiniai enterotoksinai pieno produktuose:

— patenkinama, jeigu nei viename méginio vienete nenustatomi enterotoksinai,

— nepatenkinama, jeigu kuriame nors i§ méginio vienety nustatomi enterotoksinai.

Enterobacter sakazakii sausuose misiniuose kiidikiams iki 4—6 ménesiy ir specialios medicininés paskirties sausuose dietiniuose maisto produktuose kiudikiams iki 6 ménesiy:
— patenkinama, jeigu visos nustatytos vertés rodo, jog bakterijos néra,

— nepatenkinama, jeigu kuriame nors i§ méginio vienety nustatoma bakterija.

Histaminas Zuvininkystés produktuose, pagamintuose i§ Zuvy rasiy, kurios siejamos su dideliu histidino kiekiu:

(') Tyrimo rezultatus galima panaudoti parodant RVASVT principy arba geros proceso higienos tvarkos veiksminguma.
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— patenkinama, jeigu ivykdomi tokie reikalavimai:
1) nustatyta vidutiné verté yra < m;
2) nustatyty c/n verc¢iy maksimumas yra tarp m ir M;
3) nei viena i§ nustatyty ver¢iy nevirSija M ribos,

— nepatenkinama, jeigu nustatyta vidutiné verté virSija m arba daugiau nei c/n verciy yra tarp m ir M arba viena arba daugiau nustatyty verciy yra > M.
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2 skyrius. Proceso higienos kriterijai

2.1 Mésos ir mésos produkty

Méginiy émimo planas (') Ribos (%) . . . .
. .. . . . Analizés pama- o . Veiksmai gavus nepatenkinamus
Maisto kategorija Mikroorganizmai tinis metodas (%) Kriterijaus taikymo etapas rezultatus
n c m M
2.1.1 Galvijy, aviy, ozkyir | Aerobiniy  kolonijy 3,5 log 5,0 log ISO 4833 Skerdenos po iSdorojimo, | Skerdimo higienos gerinimas ir
arkliy skerdenos (*) | skaicius ksv/cm? ksv/cm? taciau prie$ atSaldyma proceso kontrolés perzitira
dienos dienos
vidurkio vidurkio
logaritmas | logaritmas
Enterobakterijos 1,5 log 2,5 log ISO 21528-2 | Skerdenos po iSdorojimo, | Skerdimo higienos gerinimas ir
ksv/cm? ksv/cm? taciau prie§ atSaldyma proceso kontrolés perziiira
dienos dienos
vidurkio vidurkio
logaritmas | logaritmas
2.1.2 Kiauliy Aerobiniy  kolonijy 4,0 log 5,0 log ISO 4833 Skerdenos po iSdorojimo, | Skerdimo higienos gerinimas ir
skerdenos (%) skaicius ksv/cm? ksv/cm? taciau prie§ atSaldyma proceso kontrolés perzitira
dienos dienos
vidurkio vidurkio
logaritmas | logaritmas
Enterobakterijos 2,0 log 3,0 log ISO 21528-2 | Skerdenos po i8dorojimo, | Skerdimo higienos gerinimas ir
ksv/cm? ksv/cm? taciau prie§ atSaldyma proceso kontrolés perziiira
dienos dienos
vidurkio vidurkio
logaritmas | logaritmas
2.1.3 Galvijy, aviy, ozky | Salmonella 50 (%) 2 (%) Néra iStirtame plote, EN/ISO 6579 | Skerdenos po iSdorojimo, | Skerdimo higienos gerinimas,
ir arkliy skerdenos tenkanéiame skerdenai taciau prie§ atSaldyma proceso kontrolés ir gyviny
kilmés perzitira
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VM1

Méginiy émimo planas (') Ribos () . . . .
Maisto kategorija Mikroorganizmai tﬁrilslirzmeeioz;:sng) Kriterijaus taikymo etapas Veiksmai gi:;jl tr;z};:tenkmamus
n c m M
2.1.4 Kiauliy skerdenos Salmonella 50 (%) 5 Néra istirtame plote, EN/ISO 6579 | Skerdenos po iSdorojimo, | Skerdimo higienos gerinimas ir
tenkanc¢iame skerdenai taciau prie§ atSaldyma proceso  kontrolés,  gyviny
kilmés ir biosaugumo priemoniy
kilmés tkiuose perziiira
2.1.5 Broileriy ir kalakuty | Salmonella spp. ('°) 50 () 7 ) Néra 25 g sudétiniame | EN/ISO 6579 [ Skerdenélés po atSaldymo Skerdimo higienos gerinimas ir
skerdenéles Nuo 2012 01 01 kaklo odos meéginyje (nustatymui) proceso  kontrolés,  gyviny
¢ = 5 broile- kilmeés ir biosaugumo priemoniy
riams kilmés tkiuose perzitira
Nuo 2013 01 01
c=35
kalakutams
2.1.6 Smulkinta mésa Aerobiniy  kolonijy 5 2 5 % 10° 5 x 10° ISO 4833 Gamybos proceso pabaiga Gamybos higienos gerinimas bei
skaicius (7) ksv/g ksv/g zaliavy atrankos ir (arba) kilmés
gerinimas
E. coli (%) 5 2 50 ksv/g 500 ksv/g | ISO 16649-1 | Gamybos proceso pabaiga | Gamybos higienos gerinimas bei
arba 2 zaliavy atrankos ir (arba) kilmés
gerinimas
2.1.7 Mechaniskai Aerobiniy  kolonijy 5 2 5 x 103 5 x 109 ISO 4833 Gamybos proceso pabaiga | Gamybos higienos gerinimas bei
atskirta mésa | skaiius ksv/g ksv/g zaliavy atrankos ir (arba) kilmés
(MAM) (®) gerinimas
E. coli (%) 5 2 50 ksv/g 500 ksv/g | ISO 16649-1 | Gamybos proceso pabaiga | Gamybos higienos gerinimas bei
arba 2 zaliavy atrankos ir (arba) kilmés
gerinimas
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Méginiy émimo planas (') Ribos () i ~ ; : .
Maisto kategorija Mikroorganizmai Ar_lahzes pama; Kriterijaus taikymo etapas Veiksmai gavus nepatenkinamus
n c m M tinis metodas (3) rezultatus
2.1.8 Meésos pusgaminiai | E. coli () 5 2 500 ksv/g | 5000 ksv/ | ISO 16649-1 | Gamybos proceso pabaiga | Gamybos higienos gerinimas bei
arba cm? | g arba cm? arba 2 zaliavy atrankos ir (arba) kilmeés
gerinimas

(") n — méginj sudaranciy vienety skaiCius; ¢ — méginio vienety, kuriy vertés yra tarp m ir M, skaicius.

(®) 1.3 — 2.1.5 punktuose m — M.

(®) Naudojama naujausia standarto versija.

(#) Ribos (m ir M) taikomos tik méginiams, paimtiems naudojant ardomaji metoda. Dienos vidurkio logaritmas skai¢iuojamas paémus kiekvieno atskiro tyrimo rezultato vertés logaritmus ir suskaiCiavus ty veréiy
logaritmy vidurkj.

(®) 50 méginiy gauti per 10 i§ eilés atlikty méginiy émimy, vadovaujantis Siame reglamente nustatytomis méginiy émimo taisyklémis ir daznumu.

(°) Méginiy, kuriuose rasta salmoneliy, skaiius. ¢ verté turi buti perzitiréta, siekiant atsizvelgti | pazanga mazinant salmoneliy paplitima. Valstybés narés arba regionai, kuriuose salmonelés mazai paplitusios, gali naudoti
mazesnes ¢ vertes netgi prie§ perziira.

(7) Sis kriterijus netaikomas smulkintai mésai, pagamintai mazmeninés prekybos lygmenyije, kai produkto tinkamumo vartoti laikas trumpesnis nei 24 valandos.

(®) E. coli ¢ia naudojama kaip fekalinio uzter§imo rodiklis.

() Sis kriterijus taikomas mechaniskai atskirtai mésai (MAM), pagamintai naudojant biidus, nurodytus Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 853/2004 III priedo V skirsnio III skyriaus 3 dalyje.

»M3 ('%) Nustaius Salmonella spp., toliau nustatomas izoliaty serotipas, siekiant nustatyti Salmonella typhimurium ir Salmonella enteritidis, kad buty patikrinta atitiktis 1 skyriaus 1.28 eilutéje nustatytam
- mikrobiologiniam kriterijui. <«
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Tyrimo rezultaty aiSkinimas

Pateiktos ribos taikomos kiekvienam tirtam méginio vienetui, i§skyrus skerdeny tyrimus, kur ribos taikomos sudétiniams méginiams.
Tyrimo rezultatai rodo iStirto proceso mikrobiologing kokybg.

Enterobakterijy ir aerobiniy kolonijy skaiéius galvijy, aviy, ozky, arkliy ir kiauliy skerdenose:

— patenkinama, jeigu dienos vidurkio logaritmas yra < m,

— priimtina, jeigu dienos vidurkio logaritmas yra tarp m ir M,

— nepatenkinama, jeigu dienos vidurkio logaritmas yra > M.

Salmonella skerdenose:

— patenkinama, jeigu Salmonella randama maksimaliame c/n méginiy kiekyje,

— nepatenkinama, jeigu Salmonella randama daugiau nei c¢/n méginiy.

Po kiekvieno méginiy émimo jvertinami paskutiniy desimties méginiy émimy rezultatai, siekiant gauti méginiy n skaiciy.
E. coli ir aerobiniy kolonijy skai¢ius smulkintoje mésoje, mésos pusgaminiuose ir mechaniskai atskirtoje mésoje (MAM):
— patenkinama, jeigu visos nustatytos vertés yra < m,

— priimtina, jeigu c/n verciy maksimumas yra tarp m ir M, o likusios nustatytos vertés yra < m,

— nepatenkinama, jeigu viena arba daugiau nustatyty ver¢iy yra > M arba daugiau nei ¢/n ver€iy yra tarp m ir M.

€10’ L0 10 — LT — €L0T¥S00C

10000

9¢



VM1

2.2 Pieno ir pieno produkty

Méginiy émimo

Maisto kategorija Mikroorganizmai planas (') Ribos () Analizés pam3a tinis Kriterijaus taikymo etapas Veiksmai gavus nepatenki-
metodas (?) namus rezultatus
n [¢ m M

2.2.1 Pasterizuotas pienas ir | Enterobacteriaceae 5 0 10 ksv/ml ISO 21528-2 Gamybos proceso pabaiga | Terminio apdorojimo veiks-
kiti pasterizuoti skysti mingumo patikrinimas ir
pieno produktai (%) pakartotinio uzterSimo

prevencija  bei  Zaliavy
kokybé

222 I8 termiskai apdoroto | E. coli (°) 5 2 100 ksv/g | 1000 ksv/g | ISO 16649-1 arba 2 | Gamybos proceso Gamybos higienos ir
pieno arba iSriigy paga- momentas, kai tikimasi zaliavy atrankos gerinimas
minti striai didziausio E. coli

skaiGiaus (%)

2.2.3 I8 zalio pieno pagaminti | Koaguliazg gaminantys 5 2 10* ksv/g 10° ksv/g EN/ISO 6888-2 Gamybos proceso Gamybos higienos ir

striai stafilokokai momentas, kai tikimasi zaliavy atrankos gerinimas.
— — - - didziausio stafilokoky Jeigu nustatomos  vertés

2.2.4 Suriai, pagaminti i§ | Koaguliazg gaminantys 5 2 100 ksv/g | 1000 ksv/g | EN/ISO 6888-1 arba | gkaiciaus > 105 ksv/g, siriy partijai
pieno, kuris buvo apdo- | stafilokokai 2 baitina atlikti stafilokokiniy
rotas - termiskai  Zemes- enterotoksiny tyrimus
néje temperatiroje nei
pasterizuojant (7), ir
nokinti stiriai, pagaminti
i§ pieno arba iSrigy,
kurie buvo pasterizuoti
arba termiSkai apdoroti
aukstesnéje
temperaturoje (7)

2.2.5 Nenokinti minkstieji | Koaguliazg gaminantys 5 2 10 ksv/g 100 ksv/g | EN/ISO 6888-1 arba | Gamybos proceso pabaiga | Gamybos higienos geri-
siriai ~ (Sviezi suriai), | stafilokokai 2 nimas. Jeigu nustatomos
pagaminti i§ pieno arba vertes > 10° ksv/g, siriy
iSrigy, kurie buvo paste- partijai butina atlikti stafilo-
rizuoti arba termiSkai kokiniy enterotoksiny
apdoroti aukstesnéje tyrimus
temperattroje (7)
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Meéginiy émimo

Maisto kategorija Mikroorganizmai planas () Ribos €) Anarlrllz;(s) d[;e;rr(lf)tlnls Kriterijaus taikymo etapas Velksnr’r;lrllugsa;/euzsuﬁzgflst enki-
n c m M
2.2.6 Sviestas ir grietin¢le, | E. coli (5) 5 2 10 ksv/g 100 ksv/g ISO 16649-1 arba 2 | Gamybos proceso pabaiga | Gamybos  higienos ir
pagaminti i§ Zalio pieno, zaliavy atrankos gerinimas
arba pieno, kuris buvo
apdorotas termiskai
zemesnéje temperatiiroje
nei pasterizuojant
2.2.7 Pieno milteliai ir iSrogy | Enterobakterijos 5 0 10 ksv/g ISO 21528-2 Gamybos proceso pabaiga | Terminio apdorojimo veiks-
milteliai (4) mingumo patikrinimas ir
pakartotinio uzterSimo
prevencija
Koaguliazg gaminantys 5 2 10 ksv/g 100 ksv/g | EN/ISO 6888-1 arba | Gamybos proceso pabaiga | Gamybos higienos geri-
stafilokokai 2 nimas. Jeigu nustatomos
vertés > 10° ksv/g, partijai
bitina atlikti stafilokokiniy
enterotoksiny tyrimus
2.2.8 Ledai(®) ir wuZSaldyti |Enterobakterijos 5 2 10 ksv/g 100 ksv/g ISO 21528-2 Gamybos proceso pabaiga | Gamybos higienos
pieno desertai gerinimas
2.2.9 Sausi miSiniai kiidikiams | Enterobakterijos 10 0 Néra 10 g ISO 21528-1 Gamybos proceso pabaiga | Gamybos higienos
iki 4-6 meénesiy ir gerinimas (%)
specialios  medicininés
paskirties sausi dietiniai
maisto produktai kudi-
kiams iki 6 ménesiy
2.2.10 Sausi miSiniai vyres- | Enterobakterijos 5 0 Néra 10 g ISO 21528-1 Gamybos proceso pabaiga | Gamybos higienos
niems nei 4 ménesiy gerinimas
ktdikiams
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Meéginiy émimo

Maisto kategorija Mikroorganizmai planas () Ribos () Analizés pamatinis Kriterijaus taikymo etapas Veiksmai gavus nepatenki-
metodas (%) namus rezultatus
n c m M
2.2.11 Sausi miSiniai kaidikiams | Spéjama Bacillus 5 1 50 ksv/g 500 ksv/g EN/ISO 7932 (19) Gamybos proceso pabaiga | Gamybos higienos geri-
iki 4-6 ménesiy ir | cereus nimas. Pakartotinio uzter-
specialios  medicininés §imo prevencija. Zaliavy

paskirties sausi dietiniai atranka
maisto produktai kudi-

kiams iki 6 ménesiy

(") n — méginj sudaran¢iy vienety skai€ius; ¢ — méginio vienety, kuriy vertés yra tarp m ir M, skaiCius.

»M2 (?) Punktuose 2.2.1, 2.2.7, 2.2.9 ir 2.2.10 m = M. «

(3) Naudojama naujausia standarto versija.

(*) Kriterijus netaikomas produktams, skirtiems tolesniam perdirbimui maisto pramonéje.

() E. coli ¢ia naudojama kaip higienos lygio rodiklis.

(°) Suriams, kuriuose negali daugintis E. coli, E. coli skaiCius paprastai yra didziausias nokimo pradZioje, o siriams, kuriuose gali daugintis E. coli, paprastai toks skaiCius yra didZiausias nokimo pabaigoje.

(7) Isskyrus sarius, kuriy atveju gamintojas gali jtikinti kompetentingas institucijas, kad produktas nekelia stafilokokiniy enterotoksiny rizikos.

(®) Tik ledai, kuriy sudétyje yra pieno ingredienty.

(°) Lygiagretus tyrimas dél Enterobacteriaceae ir E.sakazaki i atlickamas, nebent tarp $iy mikroorganizmy buvo nustatyta koreliacija atskirai paimtos jmonés lygyje. Jei tokioje jmonéje bent viename i§ produkto
méginiy yra aptikta Enterobacteriaceae, partija turi buti istirta dél E.sakazakii. Gamintojo atsakomybé yra jtikinti kompetentingas institucijas ar yra tokia koreliacija tarp Enterobacteriaceae ir E. sakazakii.

("% 1 ml inokulianto uzdedama ant 140 mm skersmens Petri lékstelés arba ant triju 90 mm skersmens Petri leksteliy.
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Tyrimo rezultaty aiSkinimas

Pateiktos ribos taikomos kiekvienam tirtam méginio vienetui.
Tyrimo rezultatai rodo iStirto proceso mikrobiologing kokybg.

Enterobakterijos sausuose miSiniuose kiidikiams iki 4-6 ménesiy, specialios medicininés paskirties sausuose dietiniuose maisto produktuose kiidikiams iki 6 ménesiy ir sausuose misiniuose
vyresniems nei 4 ménesiy koidikiams:

— patenkinama, jeigu visos nustatytos vertés rodo, jog bakterijos néra,

— nepatenkinama, jeigu kuriame nors i§ méginio vienety nustatoma bakterija.

E. coli, enterobakterijos (kitos maisto kategorijos) ir koaguliaz¢ gaminantys stafilokokai:

— patenkinama, jeigu visos nustatytos vertés yra < m,

— priimtina, jeigu c¢/n ver¢iy maksimumas yra tarp m ir M, o likusios nustatytos vertés yra < m,

— nepatenkinama, jeigu viena arba daugiau nustatyty veréiy yra > M arba daugiau nei c¢/n ver€iy yra tarp m ir M.

Spéjama Bacillus cereus sausuose misiniuose kiidikiams iki 4-6 ménesiy ir specialios medicininés paskirties sausuose dietiniuose maisto produktuose kiidikiams iki 6 meénesiy:
— patenkinama, jeigu visos nustatytos vertés yra < m,

— priimtina, jeigu c¢/n ver¢iy maksimumas yra tarp m ir M, o likusios nustatytos vertés yra < m,

— nepatenkinama, jeigu viena arba daugiau nustatyty veréiy yra > M arba daugiau nei c¢/n verciy yra tarp m ir M.
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2.3 Kiausiniy produkty

Meéginiy émimo Ribos
lanas (! i . . . .
Maisto kategorija Mikroorganizmai P O Analizés pamza tinis Kriterijaus taikymo etapas Veiksmai gavus nepatenki
metodas (%) namus rezultatus
n c m M

2.3.1 Kiausiniy [Enterobacteriaceae 5 2 10 ksv/g arba 100 ksv/g arba ISO 21528-2 | Gamybos proceso pabaiga Terminio apdorojimo
produktai ml ml veiksmingumo  patikri-
nimas ir pakartotinio

uzterSimo prevencija

(") n — méginj sudarandiy vienety skaiGius; ¢ — méginio vienety, kuriy vertés yra tarp m ir M, skaicius.
(®) Naudojama naujausia standarto versija.

Tyrimo rezultaty aiSkinimas

Pateiktos ribos taikomos kiekvienam tirtam méginio vienetui.
Tyrimo rezultatai rodo iStirto proceso mikrobiologing kokybe.
Enterobakterijos kiausiniy produktuose:

— patenkinama, jeigu visos nustatytos vertés yra < m,

— priimtina, jeigu c/n ver¢iy maksimumas yra tarp m ir M, o likusios nustatytos vertés yra < m,

— nepatenkinama, jeigu viena arba daugiau nustatyty veréiy yra > M arba daugiau nei c¢/n verciy yra tarp m ir M.
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2.4 Zuvininkystés produkty

Meéginiy émimo

Ribos
! | . - . . .
Maisto kategorija Mikroorganizmai planas () Anai;z;(s) d};e;n(];a)nms Kriterijaus taikymo etapas Veiksmai E?:;Tl tr;fl]la:tenkmamus
n c m M

2.4.1 Virti  véziagyviai ir | E. coli 5 2 /g 10/g ISO TS 16649-3 Gamybos proceso pabaiga Gamybos higienos gerinimas

moliuskai be kiauty ir - - ] . .
geldeliy Koaguliazg gami- 5 2 100 ksv/g [ 1000 ksv/g | EN/ISO 6888-1 arba | Gamybos proceso pabaiga Gamybos higienos gerinimas

nantys stafilokokai 2

(") n — méginj sudaranciy vienety skaiCius; ¢ — méginio vienety, kuriy vertés yra tarp m ir M, skaicius.

(®) Naudojama naujausia standarto versija.

Pateiktos ribos taikomos kiekvienam tirtam méginio vienetui.

Tyrimo rezultatai rodo iStirto proceso mikrobiologing kokybg.

E. coli virtuose véziagyviuose ir moliuskuose be kiauty ir geldeliy:

— patenkinama, jeigu visos nustatytos vertés yra < m,

— priimtina, jeigu ¢/n ver¢iy maksimumas yra tarp m ir M, o likusios nustatytos vertés yra < m,

Tyrimo rezultaty aiSkinimas

— nepatenkinama, jeigu viena arba daugiau nustatyty verCiy yra > M arba daugiau nei ¢/n ver¢iy yra tarp m ir M.

Koaguliazg gaminantys stafilokokai virtuose véziagyviuose ir moliuskuose be kiauty:

— patenkinama, jeigu visos nustatytos vertés yra < m,

— priimtina, jeigu ¢/n ver¢iy maksimumas yra tarp m ir M, o likusios nustatytos vertés yra < m,

— nepatenkinama, jeigu viena arba daugiau nustatyty ver¢iy yra > M arba daugiau nei ¢/n ver€iy yra tarp m ir M.
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2.5 Darzoviy, vaisiy ir jy produkty

Meéginiy émimo

Ribos
. .. . . . planas (') Analizés pamatinis o . Veiksmai gavus nepatenkinamus
Maisto kategorija Mikroorganizmai metodas (%) Kriterijaus taikymo etapas rezultatus
n c m M
2.5.1 Pjaustyti vaisiai ir darzovés | E. coli 5 2 100 ksv/g [ 1000 ksv/g | ISO 16649-1 arba | Gamybos procesas Gamybos  higienos, Zzaliavy
(gatavi produktai) 2 atrankos gerinimas
2.5.2 Nepasterizuotos  vaisiy  ir | E. coli 5 2 100 ksv/g | 1000 ksv/g | ISO 16649-1 arba | Gamybos procesas Gamybos  higienos, Zaliavy
darzoviy sultys (gatavi 2 atrankos gerinimas
produktai)

(") n — méginj sudaranciy vienety skaiCius; ¢ — méginio vienety, kuriy vertés yra tarp m ir M, skaicius.

(%) Naudojama naujausia standarto versija.

Pateiktos ribos taikomos kiekvienam tiriamam méginio vienetui.

Tyrimo rezultatai rodo istirto proceso mikrobiologing kokybg.

Tyrimo rezultaty aiSkinimas

E. coli pjaustytuose vaisiuose ir darZzovése (gatavuose produktuose) ir nepasterizuotose vaisiy ir darzoviy sultyse: (gatavi produktai)

— patenkinama, jeigu visos nustatytos vertés yra < m,

— priimtina, jeigu c/n verciy maksimumas yra tarp m ir M, o likusios nustatytos vertés yra < m,

— nepatenkinama, jeigu viena arba daugiau nustatyty ver¢iy yra > M arba daugiau nei ¢/n ver€iy yra tarp m ir M.

€10’ L0 10 — LT — €L0T¥S00C

10000

€€



2005R2073 — LT — 01.07.2013 — 004.001 — 34

3 skyrius. Tiriamy méginiy émimo ir paruosimo taisyklés

3.1 Bendrosios tiriamy méginiy émimo ir paruosimo taisyklés

Jeigu néra konkreéiy tyrimo méginiy émimo ir jy paruo$imo taisykliy, kaip
pamatiniai metodai taikomi atitinkami ISO (Tarptautinés standartizacijos organi-
zacijos) standartai ir Maisto kodekso gairés.

3.2 Bakteriologiniy méginiy émimas skerdyklose ir patalpose, kuriose gaminama
smulkinta mésa, mésos pusgaminiai, mechaniskai atskirta mésa ir Sviezia mésa

Galvijy, kiauliy, aviy, ozky ir arkliy skerdeny meéginiy
¢émimo taisykles

Naudotini ardomasis ir pavir§inis méginiy émimo metodai, méginiy émimo viety
atranka ir méginiy laikymo bei transportavimo taisyklés aprasytos ISO 17604
standarte.

Kiekvieng karta méginiai imami i§ penkiy skerdeny, pasirinkty atsitiktinai.
Meéginiy émimo vietos turi biiti pasirenkamos atsizvelgiant | kiekvienoje jmonéje
naudojama skerdimo technologija.

Kai méginiai imami enterobakterijy ir aerobiniy kolonijy skaiCiaus tyrimams,
méginiai imami i§ kiekvienos skerdenos keturiy viety. Keturi audinio méginiai,
sudarantys i§ viso 20 cm?, paimami naudojant ardomaji metoda. Siuo tikslu
naudojant pavir§inj metoda, vienoje méginiy émimo vietoje paimamas maziausiai
100 cm? (50 cm? — smulkiyjy atrajotojy skerdeny) ploto méginys.

Kai méginiai imami salmoneliy tyrimams, naudojamas méginiy émimo Siurkscia
kempinéle metodas. Pasirenkamos labiausiai galinCios biti uZterStos vietos.
Bendras méginiy émimo plotas turi biiti maZiausiai 400 cm?.

Kai méginiai imami i$ skirtingy skerdenos viety, pries atliekant tyrima, méginiai
sujungiami.

Naminiy pauksciy skerdené¢liy ir Sviezios pauksStienos
meéginiy émimo taisyklés

Skerdyklose méginiai salmoneliy tyrimams imami i§ visy naminiy pauks¢iy sker-
denéliy su kaklo oda. ISpjaustymo ir perdirbimo jmonése, iSskyrus Salia sker-
dyklos esancias jmones, kuriose iSpjaustoma ir perdirbama tik i§ tos skerdyklos
gauta mésa, taip pat imami méginiai salmoneliy tyrimams. Méginiai pirmiausia
imami i§ visy naminiy pauksciy skerdenéliy su kaklo oda, jeigu tokiy yra, taciau
uztikrinama, kad méginiai taip pat baty imami i§ paukstienos daliy su oda ir
(arba) paukstienos daliy be odos arba tik su nedideliu odos kiekiu, o pasirinkimas
grindziamas rizika.

1 skerdykly méginiy émimo planus jtraukiamos naminiy pauksciy skerdenélés,
gautos i§ nenustatytos sveikatos buklés salmoneliy pozitriu pauksciy pulky, arba
pulky, kurie, kaip zinoma, yra uzsikrét¢ Salmonella enteritidis arba Salmonella
typhimurium.

Siekiant nustatyti, kaip laikomasi 2 skyriaus 2.1.5 eilutéje salmoneléms naminiy
pauks¢iy skerdenélése nustatyto proceso higienos kriterijaus skerdyklose, kiek-
vieng karta méginiai imami maziausiai i§ 15 naminiy pauks$¢iy skerdenéliy, pasi-
rinkty atsitiktine tvarka ir po atSaldymo, kaklo odos. I§ kiekvienos naminiy
pauksciy skerdenélés paimamas mazdaug 10 g kaklo odos gabaliukas. Kiekviena
karta prie§ atlickant tyrima triju naminiy paukséiy skerdenéliy i$ to paties kilmés
pulko kaklo odos méginiai sujungiami, kad sudaryty 5 x 25 g galutinius mégi-
nius. Sie méginiai taip pat naudojami tikrinti atitik&iai 1 skyriaus 1.28 eilutéje
nustatytam maisto saugos kriterijui.



2005R2073 — LT — 01.07.2013 — 004.001 — 35

Sviezios paukstienos, i§skyrus naminiy pauk$¢iy skerdenéles, salmoneliy tyri-
mams imami penki méginiai i§ tos pacios partijos po maziausiai 25 g. I§ pauks-
tienos daliy su oda paimta mégini sudaro oda ir plonas pavirSinis raumens
gabaliukas, jei odos nepakanka méginio vienetui sudaryti. I§ paukstienos daliy
be odos arba tik su nedideliu odos kiekiu paimta méginj sudaro plonas pavirSinis
raumens gabaliukas arba gabaliukai, pridéti prie esamos odos, kad sudaryty
méginio vieneta. Mésos gabaliukai imami taip, kad biity paimta kuo daugiau
pavirSiuje esancios meésos.

Méginiy émimo gairés

[$samesnes skerdeny méginiy émimo gaires, visy pirma gaires, taikomas méginiy
émimo vietoms, galima itraukti i praktikos vadovus, nurodytus Reglamento (EB)
Nr. 852/2004 7 straipsnyje.

Skerdeny, smulkintos mésos, mésos pusgaminiy, mecha-
nisSkai atskirtos mésos ir Sviezios paukStienos meéginiy
¢émimo daznumas

Skerdykly arba imoniy, gaminan¢iy smulkinta mésa, mésos pusgaminius, mecha-
niskai atskirta mésa arba S$vieZzia paukstieng, maisto Gkio subjektai méginius
mikrobiologiniams tyrimams ima maziausiai karta per savaitg. Méginiy émimo
diena kiekvieng savaitg yra vis kita, kad méginiai blity imami visas savaités
dienas.

Smulkintos mésos ir mésos pusgaminiy méginiy émimo E. coli ir aerobiniy
kolonijy skaiciaus tyrimams ir skerdeny méginiy émimo enterobakterijy ir aero-
biniy kolonijy skaifiaus tyrimams atveju, méginiy émimo daznumas gali biti
sumazintas tiek, kad tyrimai biity atliekami kas dvi savaites, jeigu SeSias savaites
i§ eilés gaunami patenkinami rezultatai.

Smulkintos mésos, mésos pusgaminiy, skerdeny ir Sviezios paukstienos méginiy
émimo salmoneliy tyrimams atveju, méginiy émimo daznumas gali biti suma-
zintas tiek, kad tyrimai biity atlickami kas dvi savaites, jeigu 30 savaiciy i$ eilés
buvo gaunami patenkinami rezultatai. Méginiy émimo salmoneliy tyrimams
daznuma taip pat galima sumazinti, jeigu jgyvendinama nacionaliné arba regio-
niné salmoneliy kontrolés programa, ir jeigu | $ia programa jtraukti tyrimai,
kuriais pakeiCiamas Sioje dalyje nustatytas méginiy émimas. Meéginiy émimo
daznuma galima dar labiau sumazinti, jeigu nacionalinés arba regioninés salmo-
neliy kontrolés programos parodo, jog salmonelés skerdyklos isigyjamuose gyvii-
nuose yra mazai paplitusios.

Taciau kai yra pagrindas, remiantis rizikos analize ir leidus kompetentingai insti-
tucijai, mazoms skerdykloms ir smulkinta mésa, mésos pusgaminius ir $vieziag
paukstiena nedideliais kiekiais gaminanc¢ioms jmonéms gali biti leidziama netai-
kyti tokio méginiy émimo daznumo.

3.3 Daigy méginiy émimo taisyklés

Siame skirsnyje taikoma Igyvendinimo reglamento (ES) Nr. 208/2013 2
straipsnio b punkte nustatyta ,partijos® apibréztis.

A. Bendrosios méginiy émimo ir tyrimo taisyklés
1. Preliminarus sékly partijos tyrimas

Daigus auginantys maisto tikio subjektai atliecka visy sékly partijy tipinio méginio
preliminary tyrima. Tipini mégini sudaro maziausiai 0,5 % sékly partijos svorio,
padalyto | 50 g dalinius méginius, arba jis pasirenkamas remiantis statistiskai
lygiaver¢iu kompetentingos institucijos patikrintu struktiiriniu méginiy émimo
metodu.

Atlikdamas preliminary tyrima maisto tkio subjektas tipinio méginio séklas turi
daiginti tomis paciomis salygomis, kokiomis bus daiginamos likusios partija
sudarancios séklos.
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2. Daigy ir panaudoto drékinimo vandens méginiy émimas ir tyrimas

Daigus auginantys maisto tikio subjektai méginius mikrobiologiniams tyrimams
ima etape, kuriame tikimybé rasti Siga toksing gaminancias E. coli bakterijas
(STEC) ir Salmonella spp yra didziausia, taciau bet kokiu atveju ne ankséiau
kaip pra¢jus 48 valandoms nuo dygimo pradzios.

Daigy méginiai tiriami pagal 1 skyriaus 1.18 ir 1.29 eilutése nustatytus reikala-
vimus.

Taciau jei daigus auginantis maisto Ukio subjektas turi méginiy émimo plana,
kuriame nurodyti panaudoto drékinimo vandens méginiy émimo budai ir vietos,
vietoje 1 skyriaus 1.18 ir 1.29 ecilutése pateiktuose meéginiy émimo planuose
nustatyto reikalavimo jie gali tirti penkis vandens, kuris buvo naudojamas
daigams drékinti, méginius po 200 ml.

Tokiu atveju 1 skyriaus 1.18 ir 1.29 eilutése nustatyti reikalavimai taikomi tiriant
vandenj, kuris buvo naudojamas daigams drékinti, ir nustatoma riba, kad bakte-
riju negali buti 200 ml vandens.

Jei sékly partijos tyrimas atlickamas pirma karta, maisto tikio subjektas gali
pateikti daigus rinkai tik jei mikrobiologinio tyrimo rezultatai atitinka 1 skyriaus
1.18 ir 1.29 eilutése nustatytus reikalavimus arba jei bakterijy néra 200 ml
vandens, jei tiriamas panaudotas drékinimo vanduo.

3. Méginiy émimo daznumas

Daigus auginantys maisto tikio subjektai méginius mikrobiologiniams tyrimams
ima maziausiai karta per ménesj, etape, kuriame tikimybé rasti Siga toksing
gaminancias E. coli bakterijas (STEC) ir Salmonella spp yra didziausia, taciau
ne anksciau kaip praéjus 48 valandoms nuo dygimo pradzios.

B. Nuo $§io skirsnio A.l punkte nustatyto reikalavimo
atlikti preliminary visy sékly partijy tyrima nukrypti
leidzianti nuostata

Remiantis Siomis salygomis ir leidus kompetentingai institucijai, daigus augi-
nantys maisto wkio subjektams gali buti leidziama netaikyti Sio skirsnio A.l
punkte nustatyto reikalavimo imti méginius:

a) kompetentinga institucija isitikina, kad maisto Gkio subjektas toje istaigoje
idiegé maisto saugos valdymo sistema, | kuria gali buti jtraukti etapai, kuriais
mazinamas mikrobiologinis pavojus, taip pat

b) ankstesniais duomenimis patvirtinta, kad maziausiai $e$is ménesius i§ eilés
pries leidimo suteikima visos imongje iSauginty skirtingy rasiy daigy siuntos
atitiko 1 skyriaus 1.18 ir 1.29 ecilutése nustatytus maisto saugos kriterijus.
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1l PRIEDAS

3 straipsnio 2 dalyje nurodytus tyrimus sudaro:

— produkto fiziniy ir cheminiy savybiy, tokiy kaip pH, a,, druskos kiekis,
konservanty koncentracija ir pakavimo sistemos tipas, apibiidinimas, atsizvel-
giant | laikymo ir perdirbimo salygas, uzkrétimo galimybes ir numatoma
tinkamumo vartoti termina, ir

— susipazinimas su turima moksline literatiira ir tyrimy duomenimis, susijusiais
su atitinkamy mikroorganizmy dauginimosi ir iSlikimo savybémis.

Prireikus remiantis pirmiau minétais tyrimais maisto verslo operatorius atlicka
papildomus tyrimus, kurie gali biti tokie:

— prognozuojantysis matematinis modeliavimas, nustatytas atitinkamam maisto
produktui, naudojant kritinius dauginimosi arba islikimo veiksnius, atitinka-
miems mikroorganizmams produkte,

— tyrimai, skirti iStirti tinkamai inokuliuoto atitinkamo mikroorganizmo gebe-
jima daugintis arba iSlikti produkte skirtingomis ir pagristai numatomomis
laikymo salygomis,

— tyrimai, skirti jvertinti produkte galin¢iy bati atitinkamy mikroorganizmy
dauginimasi arba islikimg tinkamumo vartoti laikotarpiu pagristai numato-
momis paskirstymo, laikymo ir naudojimo salygomis.

Pirmiau minétuose tyrimuose atsizvelgiama | nei$vengiama kintamuma, susijusi
su produktu, atitinkamus mikroorganizmus ir perdirbimo bei laikymo salygas.



