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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISTJA

Paraiskos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél
Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2018/C 153/05)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé¢ pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 51 straipsni ().

BENDRASIS DOKUMENTAS
,LICKA JANJETINA“
ES Nr. PGI-HR-02179-13.9.2016
SKVN ( ) SGN (X)
1. Pavadinimas

,Licka janjetina“

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Kroatija

3. Zemés dikio produkto arba maisto produkto apraSymas
3.1. Produkto riisis

1.1 klasé. Sviezia mésa (ir subproduktai)

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,Licka janjetina“ yra vietinés aviy veislés ,Licka pramenka“ jauny vyriskosios arba moteriskosios lyties ériuky $viezia
mésa.

,Licka janjetina“ mésai auginami ,Licka pramenka“ veislés ériukai skerdziami 90-160 dieny amzZiaus, kai jy svoris
pasiekia 22-36 kg. ,Licka janjetina“ ruo$ti naudojamos skerdenos svoris siekia 12-18 kg, o didZiausias ilgis —
80 cm. Sviezia ,Licka janjetina“ mésa yra nuo $viesiai rausvos iki ryskiai raudonos spalvos, su minkstomis raumeny
skaidulomis, o tvirtos konsistencijos, baltos su gelsvu atspalviu spalvos riebalai i$sidéste po oda ir ant vidaus
organy. Mésa yra intensyvaus, bet nedominuojancio avienos aromato.

,Licka janjetina“ vartojama tik termiskai apdorota. Gaminant riebalai palaipsniui lydosi ir ,Licka janjetina“ mésa
tampa sultinga, tirpstanti burnoje, igyja intensyvy, bet nedominuojantj avienos skonj ir kvapa. Erienos kvapa lemia
lakiosios medziagos (aldehidai, alkoholiai, ketonai), esancios augaluose, kuriais minta ,Licka pramenka“ veislés ériu-
kai Sios vietinés aviy veislés geografinés auginimo vietovés pievose ir ganyklose.
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3.3. PaSarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Prie§ skerdziant ,Licka janjetina“ mésai auginami ériukai Ziemg maitinami aviy pienu (yra Zindomi aviy), pievy
Sienu ir gridy miSiniu (avizomis, kvietrugiais, mieZiais, rugiais, kvieciais ir kukuriizais). Vasarg jie genami i ganyk-
las. ,Licka pramenka“ veislés ériukai ganyklose praleidzia bent 30 dieny.

3.4. Specialis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

,Licka pramenka“ veislés aviy veisimas, kergimas ir ériavimasis, kaip ir ériuky auginimas bei skerdimas, turi vykti
4 punkte nustatytoje geografinéje vietovéje.

3.5. Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

,Licka janjetina“ ériena rinkai tiekiama tik $vieZia, nepjaustytomis skerdenomis arba skerdenos pusémis, be kanopy
ir kritinés, pilvo ir dubens ertmés organy. Galva ir inkstai, jskaitant inksty taukus, yra neatskiriama skerdenos
dalis.

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

,Licka janjetina“ ériena Zenklinama skerdykloje, ant atvésintos skerdenos kojy, menciy ar $onkauliy uzdedant nenu-
trinamg Zenklg. Sio ovalios formos Zenklo virSutinéje dalyje uzrasytas zodis ,licka“ (Likos regiono), vidurinéje — ,Zig
klaonice* (skerdyklos Zenklas), o apatinéje — ,janjetina“ (ériena).

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Likos geografiné vietové isidés¢iusi dviejuose administraciniuose regionuose: didZiausioji dalis priklauso Likos-
Senio apskriciai, mazesnioji dalis — Zadaro apskriciai. ,Licka pramenka“ veislés avys veisiamos, o ,Licka janjetina“
ériena ruosiama Likos-Senio apskriciai priklausanciame Gospiciaus mieste ir Doni Lapaco, Karlobago, Lovinaco,
Perusiciaus, Plitvicos eZery, Udbinos, Vrhovinés, Senio, Brinés bei Otocaco savivaldybése, taip pat Zadaro apskriciai
priklausancioje Gracaco savivaldybéje.

5. RySys su geografine vietove

,Licka janjetina“ produkto pavadinimas saugomas dél gero vardo, kurj Sis produktas jgijo dél mésos kokybés ir
ilgameciy aviy auginimo pagal specifinius metodus tradicijy.

Geografinés vietovés apibiidinimas

Lika — tai Zemyninis regionas, apsuptas kalny grandiniy (Velebito kalnai pietuose, Velika Kapelos kalnai vakaruose,
Pljesevicos kalnai rytuose ir Mala Kapelos kalnai siauréje), kuriame gausu karstiniy lygumy (kroaty k. ,poljés®)
(Gacko lyguma, Li¢o lyguma, Krbavos lyguma, Li¢o Pounés ir kt.) ir ver¢iamasi Zemés tkio veikla, visy pirma aviy
pasarams naudojamy gridy (i$skyrus kukuriizus) auginimu. Karstinés lygumos sukuria tektoninio tipo sankaupy
reljefa, palankiai veikiantj dirvoZemio, kuriame daugiausia yra smélio ir molio arba tik smélio, struktiirg. Likos
geografinei vietovei biidingas atSiaurus kalny klimatas ir trumpas vegetacinis laikotarpis. Plynaukstése ir karstinése
idubose vidutiné temperatiira sausj siekia mazdaug —2 °C laipsnius, o pirmg mety pusmetj maZziausia temperatiira
yra Zemiau 0 °C. Siam regionui biidingi stipriis Siaurés vakary véjai, o ilgai trunkancios Ziemos daro jtaka augalinei
dangai ir jos sudéciai, taip pat augaly bendrijy pasiskirstymui.

Specifinis aviy auginimo biidas

Likos gyventojai pagal tradicinj metoda, t. y. ganyklose, ,Licka pramenka“ veislés avis augina nuo seno, kaip rodo
gausts senieji dokumentai (Kosovi¢ B. Postanak naziva Lika i Licani (,Pavadinimy ,Lika“ ir ,Licani“ kilmé®), Licki
kalendar, 1935 m., p. 62-63 ir 75-79). Toks auginimo biidas isliko iki misy dieny. Likos regiono aviy auginimo
badas labai skyrési nuo kituose panasiuose regionuose taikomo auginimo bido: kalnuotose Likos vietovése ,Licka
pramenka“ veislés avys, nepaisant sglygy (gausu pasary vasarg, bet mazai Ziema), iStisus metus praleisdavo toje
pacioje vietoje. O Dalmatijoje vasaros ménesiais, kai ganyklose mazai paSary, ,Dalmatinska pramenka“ veislés avys
daznai badavo genamos j aukstesnése vietovése esancias ganyklas ir | Zemesniame aukstyje esancias ganyklas griz-
davo tik rudens pabaigoje. Toks Likos regione taikomas tradicinis auginimo baidas tur¢jo jtakos ,Li¢ka pramenka“
veislés aviy savybéms. Sios avys dél intensyvios fizinés veiklos yra labai stiprios, atsparios ligoms ir ne itin reiklios
pastogei bei pasarams.
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Specifinio aviy auginimo biido ir mésos savybiy rysys

Kaip patvirtino jvairis moksliniai tyrimai, dél specifinio vietinés aviy veislés ,Licka pramenka“ auginimo bido,
t. y. kai avys paliekamos ganytis gryname ore kalnuotose Likos vietovése, ,Licka janjetina“ ériena jgauna kitokj nei
kituose regionuose auginamy ériuky mésos skonj, spalvg ir aromatg. Avys nuolatos juda, todél Likos ganyklose
uzaugusiy ériuky mésa dél intensyvios fizinés veiklos yra ryskesnés raudonos spalvos negu uzdarose patalpose
uzauginty ériuky. Tokia rySkesné spalva susijusi ne tik su veisle: ji taip pat priklauso nuo Likos regione uzauginty
ériuky kiino svorio skerdziant (22-36 kg). Eriukams augant didéja jy kiino masé, kartu aktyvéja oksidaciné veikla
ir didéja mioglobino kiekis, o tai meésai suteikia rySkesne raudong spalvg (Kai¢ A., daktaro disertacija Fizikalno-
kemijska svojstva mesa i sastav trupa janjadi licke pramenke (,Licka pramenka“ veislés ériuky mésos fizinés bei cheminés
savybés ir ériuky skerdenos sudétis), 2013 m.).

Pagamintos ,Licka janjetina“ mésos, kuriai budingas intensyvus, bet nedominuojantis avienos skonis ir kvapas, savy-
béms jtakg daro geografiné vietové, kurioje auginami ériukai, jvairi ir gausi kalny ganykly augalija, kuria jie minta,
taip pat skerdziamy ériuky amzius (90-160 dieny) ir svoris (22-36 kg). Tam, kad ériukai gauty jvairesniy maisti-
niy medziagy (pieno, paSary ir $ieno), Likos regione jie skerdziami véliau nei kituose Kroatijos regionuose (Krese
ériukai skerdziami 80 dieny amziaus, o Page — 33 dieny). Likos regiono ériuky skerdenos yra ilgesnés (iki 80 cm) ir
tvirtesnés nei Kreso ar Pago ériuky skerdenos (Kasap ir kt., mokslinis tyrimas Neke odlike trupova janjadi licke pra-
menke (,Licka pramenka“ veislés ériuky skerdenos savybés), 2010 m., p. 858-861).

Specifines pagamintos ,Licka janjetina“ mésos aromatines savybes taip pat lemia pievy ir ganykly, kuriose auginami
Likos regiono ériukai, augaly sudeétis — ji skiriasi nuo Dalmatijos pievy ir ganykly augaly sudéties, todél pastarajame
regione uzauginty ériuky mésa turi kitokiy aromatiniy savybiy.

Aldehidai, alkoholiai ir ketonai sudaro 85 % visy lakiyjy medziagy, kurios lemia bendras pagamintos ,Licka janjetina“
mésos aromatines savybes. ,Licka janjetina“ mésoje dominuoja trys lakiosios medziagos: heksano aldehidas, etanolis ir
ketono oktano-2,3-dionas. DidZiausig poveikj auginant ganyklose turi lakioji medziaga oktano-2,3-dionas.

Likos regiono ganyklos gali bati dviejy tipy: Zemumose issidésciusios Zemyninés (natiiralios arba pasétos pievos) ir
akmeningos (nataralios pievos), kuriose i§ viso auga 96 augaly rasys. Daugiausia tai aromatiniai augalai, i§ kuriy
reikéty iskirti dvi pagrindines saugomas rasis, t. y. Silinius virzius (Calluna vulgaris) ir didzialapius Sakius (Pteridium
aquilinum). Cia taip pat auga daug dirviniy mazuoliy (Aphanes gentis), vaistiniy veroniky (Veronica officinalis) ir jvai-
riy kerpiy rasiy.

Atlikti tyrimai parodé, kad pasary sudétis ir Likos regiono ganykloms bei pievoms biidingos augaly bendrijos daro
didelj poveikj ,Licka janjetina“ mésos aromatinéms savybéms, visy pirma jos lakiosioms medziagoms.

Likos pievose ir ganyklose auginami ,Licka pramenka“ veislés ériukai su motinos pienu gauna tokiy augaly rasiy
maistiniy medziagy: staciyjy dirsiy (Bromus erectus), geltekliy (Scorzonera villosa), auksabarzdziy (Chrysopogon gryllus),
erai¢iny (Festuca pseudovina), migliniy (Dichanthium ischaemum), dasiy (Satureo edraianthetum), pieviniy vingioryksciy
(Filipendula hexapetala), paprastyjy garzdeniy (Lotus corniculatus), vienagraiZiy snaudaliy (Leontodon hispidus), kraujala-
kiy (Sanguisorba muricata), ametistiniy zundy (Eryngium amethystinum), Sesleria tenuifolia, Trinia carniolica, geltonyjy
gencijony (Gentiana symphyandra) ir prozirniy (Genista holopetala).

I§ pirmiau pateikty teiginiy matyti, kad ,Licka janjetina“ érienos ir kitos panaSios érienos lakiyjy aromatiniy
medziagy skirtumus i§ esmés lemia geografiné vietové, kurioje auginami ériukai (vietovés poveikis) (Krvavica ir k.,
mokslinis tyrimas Isparljivi spojevi arome licke janjetine (,Licka janjetina“ mésos lakiosios aromatinés medziagos),
2015 m., p. 238-246).

Geras vardas

,Licka janjetina“ pavadinimas ypa¢ vertinamas tapo nuo 1998 m., kai Likos regione pradétas rengti renginys
,Ruduo Likoje“, kuriame lankytojai turi proga susipazinti su $io regiono savitumais ir paragauti paruosty vietiniy
produkty. Siame kasmet vykstanciame gastronominiame, kultiiriniame ir turistiniame renginyje lankytojai supaZin-
dinami su autentiskomis Likos regiono folklorinémis dainomis ir $okiais, taip pat jame ruosiami ir pristatomi tradi-
ciniai $io regiono patiekalai, pvz., ant ieSmo kepta ,Licka janjetina“ ériena arba atrus érienos sultinys ,licka kisela
juha“,
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Gerg ,Licka janjetina“ produkto, glaudZiai susijusio su Likos regionu, varda liudija gastronomijos gidas Vodi¢ kroz
hrvatske gastro ikone, kuriame $is produktas pavadintas regiono gastronominiu stebuklu (Andri¢ V. ir kt., Vodic kroz
hrvatske gastro ikone, Gastronomad, Zagrebas, 2007 m., p. 210-211), taip pat leidinys Hrvatska eno-gastronomija,
kuriame nurodoma, kad troskinta arba ant ieSmo kepta ,Licka janjetina“ ériena yra vienas i§ simboliniy Likos
regiono gastronominiy patiekaly ir vienas i§ geriausig vardg turinciy tradiciniy gaminiy.

Tai, kad ,Licka janjetina“ pavadinimas ir ruo$imo biidas minimi specializuotuose mésos produktams skirtuose Zur-
naluose ir leidiniuose, rodo, jog produktas iki iy dieny i$saugojo savo gerg vardg ir kokybe (Cvrtila ir kt., Kakvoca
janjeceg mesa (,Erienos kokybé®), 2007 m., Meso 9/2: 114-120, p. 115).

Be to, jvairtis kulinariniai leidiniai, pvz., serija Hrvatska tradicionalna jela i pila (,Tradiciniai Kroatijos valgiai ir géri-
mai“) spausdina patiekaly i§ ,Lic¢ka janjetina“ érienos receptus.

Nuoroda j paskelbty specifikacija

(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

http://www.mps.hr/datastore/filestore/110/IZMJENJENA_SPECIFIKACIJA_LICKA_JANJETINA_18072017.pdf
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