2.5.2018. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C153/11

CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISIJA

Pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas Parlamenta un
Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates
shémam

(2018/C 153/05)
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VIENOTS DOKUMENTS
“LICKA JANJETINA”
ES Nr.: PGI-HR-02179 - 13.9.2016.
ACVN ( ) AGIN (X)
1. Nosaukums vai nosaukumi

“Licka janjetina”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Horvatija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
3.1. Produkta veids
1.1. grupa. Svaiga gala (un subprodukti)

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta mingtais nosaukums

“Licka janjetina” (Likas jéra gala) ir gala, ko iegiist, nokaujot viriskas un sieviskas kartas jérus, kuri pieder pie Hor-
vatijas vietgjas aitu Skirnes ar nosaukumu Licka pramenka.

Licka pramenka Skirnes jérus, kurus izmanto produkta “Licka janjetina” razo$ana, kauj 90 lidz 160 dienu vecuma,
kad to kermena masa sasniegusi 22-36 kg. “Licka janjetina” raZo§ana izmanto apstradatu liemeni, kura masa ir
12-18 kg un garums lidz 80 cm. “Licka janjetina” gala svaiga veida ir gai$i sarkana lidz kosi sarkana krasa ar
mikstam muskulu Skiedram un baltiem, stingriem zemadas un organu taukaudu noslanojumiem, kam piemit
iedzeltena nokrasa; produktam ir spécigs, tatu ne nomacoss aitas galas aromats.

“Licka janjetina” galu patéré tikai termiski apstradata veida. Termiskas apstrades laika tauki pakapeniski izkdist, gala
klast suliga, maiga un iegiist spécigu, tacu ne nomacosu aitas galas aromatu. “Licka janjetina” aromatu buketi veido
gaistosie savienojumi (aldehidi, spirti, ketoni), kurus nosaka Licka pramenka Skirnes jéru bariba, kas satur dazadu
sugu augus no ganibam un plavam noteiktaja geografiskaja apgabala, kura $ie viet&jas Skirnes jéri tiek audzéti.

() OV L 343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnicku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Lidz nokausanai Likas jériem, kurus paredzéts izmantot “Licka janjetina” raZo$ana, ziema izédina aitas pienu, kuru
tie ziZ, plavu sienu un graudaugu maisijumu (auzas, tritikali, miezus, rudzus, kvieSus un kukurfizu), bet vasara tos
laiz ganibas. Licka pramenka Skirnes jéri ganibas pavada vismaz 30 dienas.

3.4. Konkreti raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Visi razoSanas posmi — Likas aitu Licka pramenka audzé$ana, lecina$ana un atne$anas, ka ari minétas $kirnes jéru
audzéSana un kauSana — norit 4. punkta noteiktaja geografiskaja apgabala.

3.5. Ar registréto nosaukumu apziméta produkta grieSanas, rivésanas, iepakoSanas u. c. Tpasie noteikumi

“Licka janjetina” tirgti laiz tikai ka svaigu pusliemeni vai veselu liemeni bez apaksstilbiem un bez kraskurvja, védera
dobuma un iegurna organiem. Toties galva un nieres ar nieru taukaudiem ir liemena batiska sastavdala.

3.6. Ar registréto nosaukumu apzimeta produkta markesanas ipasie noteikumi

“Licka janjetina” marké kautuvé, uzspiezot neizdzé$amu markéumu uz atdzeséta liemena ciskam, pleciem vai
ribam. Neizdz€Samais markejums ir ovals, un ta augsdala ietverts vards “licka”, vidusdala — norade “zig klaonice”
(kautuves markéjums), bet apaksdala — vards “janjetina”.

4. Geografiska apgabala isa definicija

Likas geografiskais apgabals atrodas divos administrativajos regionos, galvenokart Likas-Senas Zupanija (Licko-
senjska Zupanija) un, mazaka méra, Zadaras Zupanija (Zadarska Zupanija). Licka pramenka $kirnes jéru audzéSanas un
produkta “Lic¢ka janjetina” razoSanas apgabals ietver Gospikas (Gospid) pilsétu, ka ari Doni Lapacas (Donji Lapac),
Karlobagas (Karlobag), Lovinacas (Lovinac), Perusikas (Perusic), Plitvices ezera (Plitvicka jezera), Udbinas (Udbina), Vrho-
vines (Vrhovine), Senas (Senj), Brines (Brinje) un Otocacas (Otocac) opéinu Likas-Senas Zupanija (Licko-senjska Zupanija)
un Gracacas (Gracac) opinu Zadaras Zupanija (Zadarska Zupanija).

5. Saikne ar geografisko apgabalu

Produkta “Licka janjetina” nosaukuma aizsardziba tiek liigta, pamatojoties uz produkta labo slavu, kuru nosaka
galas kvalitate un aitu audzéSanas specifisko metoZzu senas tradicijas.

Geografiska apgabala apraksts

Lika ir Horvatijas kontinentalas dalas regions, ko ieskauj kalnu grédas (Velebita (Velebit) kalnu masivs dienvidos,
Velika Kapelas (Velika Kapela) kalnu gréda rietumos, Plesivicas (Pljesivica) kalns austrumos un Mala Kapelas (Mala
Kapela) kalnu gréda ziemelos), starp kuram ir daudzi karsta lidzenumi (polje) (proti, Licko polje, Krbavsko polje, Licko
Pounje u. c.), kuri ir lauksaimnieciskds razosanas vieta. Saja vidé tiek audzéti graudaugi (iznemot kukuriizu), kurus
galvenokart izmanto par baribu aitam. Karsta lidzenumi pieder pie akumulacijas tektoniska reljefa veidiem. Sis rel-
jefs labveligi ietekmé tadas augsnes struktiiras attistibu, kura dominé smilts un smil§mala augsnes. Likas geo-
grafiskaja apgabala valda skarbs kalnu klimats, un vegetacijas periods ir iss. So plakankalnu augstienés un lidzenu-
mos gaisa vidéja temperatiira janvari ir ap —2 °C, bet gada pirmaja pusé minimala temperatiira médz nokristies zem
0°C. Spécigais ziemelrietumu v§j§ apvienojuma ar garajam ziemam ietekmé Likas augu segu un sastavu, ka arl
augu populaciju sadaljjumu.

Aitu audzesanas specifiska metode

Likas apgabala iedzivotaji Licka pramenka Skirnes aitas vienmér ir audzgjusi saskana ar senam tradicijam — atklatas
ganibas. Par to vésta neskaitimas vésturiskas liecibas (Kosovi¢ B., “Postanak naziva Lika i Licani” (“Lika” un “Licki”
nosaukumu izcelsme), Licki kalendar, 1935, 62.-63. un 75.-79. Ipp.), un 31 audzéanas metode ir saglabajusies lidz
pat 3ai dienai. Aitu audzéSanas metode Lika batiski atskiras no citos apgabalos izmantotajam metodém, jo Licka
pramenka Skirnes aitas nemitigi uzturas viena un ta pasa apgabala kalnu apvidos, kur vasaras netrikst augligu
ganibu platibu, bet ziemas valda triicigi baribas apstak]i. Turpreti Dalmacija triicigo ganibu platibu dé] Dalmacijas
vietgjas Skirnes aitas biezi vien tiek vestas uz ganibam augstak kalnos, un zemakos apvidos atgriezas rudens beigas.
Likas apgabala praktizéta tradicionala aitkopibas metode ir ietekméjusi ari Likas vietéjas Skirnes aitu Ipasibas: buda-
mas fiziski loti aktivas, tas ir arl Joti izturigas, noturigas pret slimibam un pieticigas attieciba pret pajumti un
uzturu.
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Saikne starp aitu audzeSanas specifisko metodi un aitu galu

Saskana ar specifisko audzéSanas metodi vietéjas Skirnes Licka pramenka aitas audzé atklatas ganibas Likas kalnu
apvidos, lidz ar to “Licka janjetina” galai piemit specifiska garSa, krasa un smarza salidzinajuma ar jéra galu no
citiem apgabaliem. To apliecina ar vairaki zinatniski pétijumi. Likas jériem augot brivdabas ganibas, to intensivakas
parvietosanas un lielakas fiziskas slodzes dé] “Licka janjetina” galai ir ko3ak sarkana krasa neka saimniecibas
audzéto jéru galai. Atskirigo galas krasu nosaka ne tikai Skirnes Ipatnibas, bet vistieSakaja méra ari Likas jéru ker-
mena masa pirms kauSanas (22-36 kg). Likas jériem pieaugot, reizé ar to kermena masu palielinas ari oksidativa
aktivitate un mioglobina daudzums, tapéc $o dzivnieku galai ir kosak sarkana krasa (Kaié, A., “Fizikalno-kemijska
svojstva mesa i sastav trupa janjadi licke pramenke” (“Licka pramenka” jéru liemenu galas fizikali kimiskas ipasibas un
sastavs), 2013, doktora disertacija).

Termiski apstradatas “Licka janjetina” galas ipasibu — spéciga, tacu ne nomacosa aitas galas aromata — veidoSanos
nosaka geografiskais apgabals, kura aitas tiek audzétas, un bariba, ko tas sanem, ganoties kalnu ganibas ar daudz-
veidigu un bagatigu vegetaciju, ka arT to vecums (90-160 dienas) un kermena masa kausanas bridi (22-36 kg).
Pateicoties labakiem apstakliem uzturvielu sanemsanas zina (piens, ganibas un siens), Likas jérus kauj vélak neka
jérus citos Horvatijas apgabalos (Cresas jérus kauj 80 dienu vecuma, Pagas jérus — 33 dienu vecuma), tadé] Likas
jeru liemeni ir arT garaki (lidz 80 cm) un vairak attistiti neka Cresas vai Pagas jéru liemeni (Kasap et al., 2010, “Neke
odlike trupova janjadi licke pramenke” (Atseviskas Licka pramenka jéru liemenu ipasibas), 2010, 858.-861. Ipp.).

Termiski apstradatas “Licka janjetina” galas Ipatngjo aromatu buketi veido Likas jéru audzéSanas vietu — plavu un
ganibu — botaniskais sastavs. Pieméram, Dalmacijas jéru galas aromatu bukete ir at3kiriga, jo tos audzé plavas un
ganibas ar atskirigu botanisko sastavu.

Vairak neka 85 % no gaistoSajiem savienojumiem termiski apstradatas “Licka janjetina” galas kopéja aromatu buketé
ir aldehidi, alkoholi un ketoni. “Licka janjetina” gala vislielakais ipatsvars ir $adiem trijiem gaistoSajiem savienoju-
miem: heksanaldehidam, etilspirtam (etanolam) un ketona 2,3-oktandionam. Gaistosais savienojums, kura klatbGtni
visvairak nosaka dzivnieku audzesana ganibas, ir 2,3-oktandions.

Dala Likas ganibu vegetacijas ir klasificéjama ka kontinentalo zemienu ganibas (dabiskas un kultivétas plavas) un
dalgji ka akmenainas plavas (dabiskas ganibas), kuru zelmena floras sastavu veido 96 sugas. Bitiska floras dala ir
aromatiskie zalaugi, kuros dominé aizsargdjamie sila vir§i (Calluna vulgaris) un parastas érglpapardes (Pteridium
aquilinum). Izplatiti augi ir arT lauka skrételin$ (Aphanes arvensis), zemteka (Veronica officinalis) un dazadi kérpji.

Pétijumi liecina, ka uznemtajai baribai, Likas ganibu un plavu augu populacijam, ka ari baribas devu sastavam ir
bitiska nozime “Licka janjetina” gaisto§o aromatisko savienojumu buketes veidosana.

Licka pramenka jéru baribas devu sastava, papildus aitu pienam, ir $adu sugu augi, kurus tie uznem, ganoties Likas
plavas un ganibas: Bromus erectus (stava lacauza), Scorzonera villosa, Chrysopogon gryllus, Festuca pseudovina, Dichantium
ischaemum, Satureo edraianthetum, Filipendula hexapetala, Lotus corniculatus (ragainais vanagnadzins), Leontodon hispidus
(mataina vélpiene), Sanguisorba muricata, Eryngium amethystinum, Sesleria tenuifolia, Trinia carniolica, Gentiana
symphyandra un Genista holopetala.

Tas liecina, ka galvenais faktors, kas nosaka gaisto$o aromatisko savienojumu veido$anos “Licka janjetina” gala un
dara to atskirigu no citas lidzigas jéra galas, ir geografiskais apgabals, kura Sie jéri ir audzéti (ta devétais “teritoria-
lais efekts”) (Krvavica et al., “Isparljivi spojevi arome licke janjetine” (“Licka janjetina” gaistosie aromatiskie savienojumi),
2015, 238.-246. Ipp., zinatniskais darbs).

Reputacija

“Licka janjetina” galas laba slava Likas regiona tiek ipasi cildinata kop$ 1998. gada, kad pirmoreiz tika sarikots
pasakums Jesen u Lici (‘Rudens Lika"). Saja pasakuma apmeklétaji var iepazities ar Likas regiona identitati veidojosa-
jiem elementiem un Likas vietéjiem produktiem. $a ikgadgja, kultiirtiirisma kalendara ieklauta gastronomijas pasa-
kuma merkis ir iepazistinat apmeklétajus ar autentiskam Likas regiona tautasdziesmam un tautas dejam, ka arl
pagatavot un izlikt apskatei regiona vietéjos tradicionalos produktus, kuru skaita ir arf uz iesma cepta “Licka janje-
tina” gala un skabais jéra galas saut&jums Likas gaumé.
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Saikni starp produkta “Licka janjetina” labo slavu un Likas apgabalu apliecina ari kulinarijas izdevums “Horvatijas
emblematisko kulinarijas produktu celvedis” (Andric, V. et al, “Vodic¢ kroz hrvatske gastro ikone”, Gastronomad, Zagreb,
2007, 210.-211. lpp.), kura “Licka janjetina” ir minéts ka viena no Likas apgabala “kulinarijas emblémam”. Ari
izdevums Hrvatska eno-gastronomija (Horvatijas vini un gastronomija) atsaucas uz “Lic¢ka janjetina” ka produktu, kas
raksturo Likas regionu gastronomiska aspekta un ir viens no regiona visplasak pazistamajiem édieniem. Parasti to
gatavo, cepot cepeskrasni zem vaka vai arT gril§jot uz iesma.

Produkta “Licka janjetina” labo slavu miasdienas apliecina fakts, ka ta nosaukums un pagatavosanas veids ir minéts
specialajos kulinarijas apskatos un Zurnalos, kas veltiti galas produktiem (Cvrtila et al., “Kakvola janjeceg mesa” (Jéra
galas kvalitate), Meso 9/2:114-120, 2007, 115. lpp.).

Receptes “Licka janjetina” pagatavosanai ir atrodamas daudzos kulinarijai veltitos izdevumos, pieméram, publikaciju
sérija Hrvatska tradicionalna jela i pila (Horvatijas tradicionalie édieni un dzgrieni).

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(81s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

http:/[www.mps.hr/datastore/filestore/110/IZMJENJENA_SPECIFIKACIJA_LICKA_JANJETINA_18072017.pdf
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