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KOMMISSIONENS GENOMFORANDEFORORDNING (EU) 2021/865
av den 28 maj 2021

om inférande av ett namn i registret 6ver skyddade ursprungsbeteckningar och skyddade geografiska
beteckningar "Rooibos”[”Red Bush” (SUB)

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA FORORDNING
med beaktande av férdraget om Europeiska unionens funktionssitt,

med beaktande av Europaparlamentets och rddets forordning (EU) nr 1151/2012 av den 21 november 2012 om kvalitets-
ordningar for jordbruksprodukter och livsmedel ('), srskilt artikel 52.3 a, och

av foljande skal:

(1) Ienlighet med artikel 50.2 a i forordning (EU) nr 1151/2012 har Sydafrikas ansokan om registrering av namnet
"Rooibos”["Red Bush” som skyddad ursprungsbeteckning (SUB) offentliggjorts i Europeiska unionens officiella
tidning ().

(2)  Kommissionen mottog den 7 september 2020 ett meddelande om invindning och den tillhérande motiverade
invindningen frin Forenade kungariket. Kommissionen vidarebefordrade Forenade kungarikets meddelande om
invindning och motiverade invindning till Sydafrika den 16 september 2020.

(3)  Kommissionen granskade Forenade kungarikets invindning och fann den giltig. Invindningen gor gillande att
registreringen av namnet "Rooibos”/"Red Bush” inte uppfyller villkoren i artiklarna 5 och 7.1 i forordning (EU)
nr 1151/2012 dd den foreslagna beskrivningen av produkten och ravarorna ir inkonsekvent. Invindningen gor
vidare gillande att de foreslagna reglerna om mirkning av "Rooibos”[’Red Bush” inte ar tillrackligt specifika och star
i strid med villkoren i Europaparlamentets och ridets férordning (EU) nr 1169/2011 ().

(4)  Genom en skrivelse av den 22 september 2020 uppmanade kommissionen de ber6rda parterna att inleda lampliga
samrad for att sinsemellan forsoka né en Gverenskommelse i enlighet med sina interna forfaranden.

(5)  Sydafrika och Forenade kungariket niddde en Gverenskommelse som Sydafrika anmilde till kommissionen den
11 november 2020, inom den faststéllda tidsfristen.

(6)  Sydafrika och Forenade kungariket konstaterade att skyddet av namnet "Rooibos”["Red Bush” (SUB) bér beviljas med
vissa dndringar av det sammanfattande dokumentet, diribland en konsekvent hanvisning i hela dokumentet till tio
smaker, en utvidgning av hinvisningarna till aspalathin och nothofagin sé att det framgér att dessa dmnen kommer
att kontrolleras vid ursprungsplatsen i enlighet med det sydafrikanska systemet for skydd av geografiska
beteckningar samt dndrade regler om markning av produkten.

(7)  Innehdllet i 6verenskommelsen mellan Sydafrika och Forenade kungariket bor beaktas, eftersom det dr forenligt med
bestimmelserna i forordning (EU) nr 1151/2012 och annan EU-lagstiftning.

(8)  Kommissionen mottog den 7 september 2020 ett meddelande om invindning och den tillhérande motiverade
invindningen frdn den schweiziska intresseorganisationen for te, kryddor och relaterade produkter (Interessenge-
meinschaft Tee, Gewiirze und verwandte Produkte, IGTG).

() EUTL 343,14.12.2012,s. 1.

() EUT C 190, 8.6.2020, s. 46.

() Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1169/2011 av den 25 oktober 2011 om tillhandahéllande av livsmedelsin-
formation till konsumenterna, och om éndring av Europaparlamentets och radets férordningar (EG) nr 1924/2006 och (EG)
nr 1925/2006 samt om upphivande av kommissionens direktiv 87/250/EEG, ridets direktiv 90/496/EEG, kommissionens direktiv
1999/10/EG, Europaparlamentets och radets direktiv 2000/13/EG, kommissionens direktiv 2002/67/EG och 2008/5/EG samt
kommissionens forordning (EG) nr 608/2004 (EUT L 304, 22.11.2011, 5. 18).
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(9)  Kommissionen granskade IGTG:s invindning och fann den ogiltig da inget av de skil som anges i artikel 10.1 i
forordning (EU) nr 1151/2012 har styrkts i den motiverade invindning som IGTG ldmnat in. Genom en skrivelse
av den 4 december 2020 meddelade kommissionen IGTG att den inte kommer att skicka en uppmaning till IGTG
om att inleda ldimpliga samrdd med Sydafrika. Genom en skrivelse av den 8 december 2020 till kommissionen drog
IGTG tillbaka sin invindning mot registreringen av namnet "Rooibos”["Red Bush” (SUB).

(10)  Ursprungsbeteckningen "Rooibos”/"Red Bush” (SUB) bor dérfor foras in i registret. Den konsoliderade versionen av
det sammanfattade dokumentet bor offentliggoras for kannedom.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1
Namnet "Rooibos”/"Red Bush” (SUB) ska foras in i registret.

Namnet i forsta stycket avser en produkt i klass 1.8 Ovriga produkter i bilaga I till fordraget (kryddor etc.). Det
konsoliderade sammanfattande dokumentet dterges i bilagan till denna forordning.

Artikel 2

Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Denna férordning ér till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 28 maj 2021.

Pi kommissionens vignar
Ursula VON DER LEYEN
Ordférande
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BILAGA
"ROOIBOS"/"RED BUSH”
EU-nr: PDO-ZA-2427 - 21.8.2018
SUB (X) SGB ()
1. Namn [pd SUB eller SGB]

3.1

3.2

"Rooibos”["Red Bush”

Medlemsstat eller tredjeland

Sydafrika

Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

Produkttyp [se bilaga XI]
Klass 1.8 Ovriga produkter i bilaga I till férdraget (kryddor etc.)

Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillampligt

Namnet "Rooibos”["Red Bush” far endast anvindas avseende torkade blad och stjilkar av 100 % ren "Rooibos”["Red
Bush”, som hirror frén Aspalathus linearis och som har odlats eller skordats som vilda vixter i det geografiska omrade

som avgransas i denna ansokan.

"Rooibos”["Red Bush” forekommer i tva former: a) oxiderade och b) grona (icke-oxiderade) torkade blad och stjilkar av

Aspalathus linearis.

(@) "Rooibos”’/"Red Bush” som hidrrér frin oxiderade torkade blad och stjdlkar av Aspalathus linearis har en
karakteristisk farg som stricker sig fran ljusbrun och gul till glinsande tegelrod. Det kan ocksé finnas ljusare
kvistar (torkade bitar av stjdlken) blandade med resten av produkten. Vattenhalten hos "Rooibos”["Red Bush” dr

under 10 %.

(b) Gront (icke oxiderat) "Rooibos”/"Red Bush” bestar av icke-oxiderade torkade blad och stjilkar av vixten Aspalathus
linearis. Det uppvisar inga tecken pa brunfirgning eller oxidering. Grona (icke-oxiderade) blad av "Rooibos”["Red
Bush” har en dominerande ljusgron firg, med rodbruna smala stjdlkar och vita kvistbitar. Vattenhalten hos gront

(icke-oxiderat) "Rooibos”["Red Bush” dr under 5 %.

Doften och smaken hos "Rooibos”/"Red Bush” bestims med hjilp av ett minskligt sensoriskt test som utférs av en
utbildad testare. Doften och smaken hos olika partier av "Rooibos”/"Red Bush” kan skilja sig 4t, men genom att

analysera ett stort stickprov har det visat sig att foljande aromer kan forekomma i teet i olika stor utstrackning:

Honung
Sot
Kola
Citrusfrukt
Fruktig Bir
Aprikossylt
g
2 Blad/stjilkar
< Trii
g
Rokt/brand
Fynbos
Blommig
Parfym
Kryddig Kanel
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3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och rdvaror (endast for bearbetade produkter)
Den enda révaran for "Rooibos”/"Red Bush” dr nyskordade blad och stjilkar av Aspalathus linearis.

Det innehéller 0,02-1,16 % aspalathin och upp till 0,4 % nothofagin. Aspalathin och nothofagin kommer att kontrolleras
vid ursprungsplatsen i enlighet med det sydafrikanska systemet for skydd av geografiska beteckningar.

3.4 Sarskilda steg i produktionsprocessen som madste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet
Under produktionen av "Rooibos”["Red Bush” méste foljande steg d4ga rum i det avgrinsade geografiska omradet:

(a) Fron av vixten Aspalathus linearis samlas in av lokala frosamlare, ofta fran myrstackar. Samlarna levererar sedan
frona till jordbrukare. Detta dr en urgammal tradition som lever kvar som en visentlig del av dagens
rooibosodling.

(b) Rooibos odlas kommersiellt eller dr naturligt vildvixande.
(c) Den skordas fran odlade filt (antingen mekaniskt eller manuellt) eller ute i naturen (endast manuellt).

(d) Den bearbetas och torkas pa en tebearbetningsanliggning. Bearbetningsanliggningen kan vara belidgen pé eller
utanfor jordbruksanldggningen, men den maste ligga inom det avgransade omradet.

3.5 Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

3.6 Sarskilda regler for markning av den produkt som det registrerade namnet avser

"Rooibos”["Red Bush” kan blandas med teer, infusioner och andra produkter, oavsett om de ér avsedda som livsmedel
eller inte. Dessa produkter ska markas i enlighet med de regler for mirkning av produkter som giller pa det
territorium dar produkten salufors.

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet
Det geografiska omradet for framstillning, torkning och oxidering av "Rooibos”[’Red Bush” 4r foljande:

(a) Vistra Kapprovinsen: kommunerna Bergrivier, Breede Valley, Cape Agulhas, Cederberg, City of Cape Town,
Drakenstein, Langeberg, Matzikamma, Overstrand, Saldanha Bay, Stellenbosch, Swartland, Swellendam,
Theewaterskloof och Witzenberg.

(b) Norra Kapprovinsen: kommunen Hantam.

5. Samband med det geografiska omradet

Geografiskt omrdde

Smaken och den sdrskilda sammansittningen hos "Rooibos”/"Red Bush” har ett direkt samband med det klimat dar det
vixer. Efter den kalla och regniga vintern vixer buskarna under var och tidig sommar, for att ddrefter mogna och
ackumulera polyfenol nir vadret blir varmare och torrare. Om Aspalathus linearis hade vixt i ndgot annat klimat
skulle den foljaktligen inte ha samma egenskaper som "Rooibos”["Red Bush”, eftersom polyfenolhalten skulle vara
lagre. For att forstd detta orsakssamband ar det viktigt att notera hur Aspalathus linearis har anpassat sig till omradets
unika klimat, jordmédn och geografi.
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Det geografiska omrdde dir "Rooibos”/”Red Bush” vixer 4r kint for sina heta, torra somrar och kalla, regniga vintrar.
Den 27 oktober 2015 uppmittes en temperatur pa 48,3 °C i Vredendal, den hogsta oktobertemperatur som nagonsin
uppmitts pa jorden. Nederborden i omradet varierar mellan 380-635 mm per dr och den storsta delen av denna
mingd faller pé vintern, med tillfilliga skurar tidigt pd sommaren och sent pa hosten. Den ldnga, heta sommaren dr
exceptionellt torr. Jordménen i omrddet hirror fran platbergssandsten, vilket resulterar i naringsfattiga, grova och
sandiga jordmdner med pH-virden pd 4,5-5,5. Platdbergssandsten bestdr till storsta del av kvartssandsten som
avsattes for cirka 510-400 miljoner r sedan. Det dr det hdrdaste och mest erosionsresistenta lagret i Cape-
supergruppen.

"Rooibos”["Red Bush” har utvecklat vissa unika egenskaper (t.ex. formen och beldggningen pé bladen) for att anpassa
sig till det hdrda klimatet. Férutom ett nit av sidorotter precis under markytan som kan dra nytta av dven ldtt
nederbord, har vixten ocksd en ling pélrot som ndr dnda ned till tvd meters djup och som hjilper vixten att hitta och
nd vatten under de torra somrarna. Sidorétterna gor att vixten kan ta till sig mer fosfor fran jorden, som ar bland de
mest fosforfattiga i virlden.

En av de storsta hemligheterna bakom anpassningen hos “Rooibos”["Red Bush” till detta hdrda klimat dr det
symbiotiska forhdllandet med de kvivefixerande bakterierna pé vixtens rotter. Aspalathus linearis dr en baljvixt, och
som sddan omvandlar bakterierna pa vixtens rotter kvavedioxid till biologiskt anvandbar ammoniak i en process som
kallas kvivefixering. Vaxten absorberar och utnyttjar kvivet i utbyte mot att ge bakterierna foda. Denna process ar
vanlig hos baljvixter, men det som dr unikt for Aspalathus linearis dr att den inhemska bakterien bradyrhizobium ar
naturligt talig mot syra och att vixten har viss formaga att dndra pH-virdet i rhizosfiren for att frimja symbiosen och
ndringstillgdngen for vixter som vixer i denna annars niringsfattiga och sura jordmén. Det har rapporterats i
litteraturen att mycket fa symbioser klarar av sddana extrema forhallanden av sur jord och niringsfattighet samtidigt
som de kan hantera lika hoga kvivenivder som Aspalathus linearis.

Producenterna av "Rooibos”/"Red Bush” har dragit nytta av de heta och torra somrarna for att torka det skordade
materialet pd naturlig vig. "Rooibos”["Red Bush” skordas varje ar under den heta sommaren och soltorkas direkt efter
skorden. Den starka solen och bristen pa nederbérd mojliggor naturlig torkning av "Rooibos”/"Red Bush”, under vilken
oxideringsprocessen kan kontrolleras pa optimalt sitt.

Manskliga insatser

Trots att Kaps floraregion (med den sirskilda vegetationen "fynbos”) 4r den minsta av varldens sex floraregioner har
den storst mdngfald. Denna region dr en av de mest unika platserna i virlden for vixter vad giller mangfald, tathet
och antal endemiska arter. Aspalathus linearis dr dock en av ett begrdnsat antal vixter som har lyckats 6verga fran vild
till odlad groda, och den ir en av relativt fd ekonomiskt viktiga fynbosvixter dn sd linge, vilket 4r resultatet av
minskliga insatser.

For nistan 250 ar sedan rapporterade den svenska botanisten Carl Thunberg att han under sina resor i Afrika 1772
hade triffat lokalbefolkningen och noterade att de anvinde "Rooibos”/"Red Bush” som en dryck. Blad och stjilkar av
"Rooibos”["Red Bush” samlades in uppe i bergen och buntades ihop i jutesickar som transporterades nedfor de branta
sluttningarna pd dsneryggar. Det var vid denna tid som de grundlaggande framstillningsmetoderna for "Rooibos”["Red
Bush” utvecklades, metoder som anvinds dn i dag (forst skirs bladen och stjilkarna och genomgar bladmaceration,
sedan "svettas” eller jdses teet i hogar och sprids slutligen ut for att torka i solen).

Runt 1930 blev Le Fras Nortier, lokal likare i Clanwilliam och naturilskare, intresserad av "vildbuskte” och bérjade
experimentera med "Rooibos”["Red Bush”. Det var svart att hitta fron av "Rooibos”["Red Bush” (eftersom de ar mycket
smd), och Nortier bad lokalbefolkningen, varav ndgra var hans patienter, att leta efter fron i den sandiga jordmanen och
samla in ndgra dt honom. En khoikvinna gav honom en tindsticksask full med fron, och Nortier fick senare reda pa
hur hon hade lyckats med detta. Hon foljde efter myror som bar med sig fron av "Rooibos”/"Red Bush” till sina bon.
Hon brot sedan upp bona for att samla in frona, samtidigt som hon alltid limnade kvar ndgra s att myrorna kunde
overleva. Detta sitt att samla fron anvinds fortfarande av vissa frosamlare.
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Nortier forsokte hitta ett sitt att foroka frona och upptickte att de endast grodde efter att ha spruckit 6ppna — vilket
efterliknar effekten av bergsbrinder. Nortier odlade de forsta vixterna pé Klein Kliphuis-odlingen i nirheten av
Clanwilliam. Han upptickte att frona bor odlas i januari och att den bista tidpunkten for utplantering av de sma
groddplantorna ir strax efter kraftigt regn ndr mer regn véntas. Nortier inspirerade och uppmuntrade dven de lokala
jordbrukarna att borja odla "Rooibos”["Red Bush”.

Dessa metoder for frosamling och fr66ppning anvinds dn i dag, och Aspalathus linearis produceras under torra
markforhéllanden eftersom vixten dr anpassad till torra, heta somrar. Dessa miljoforhallanden paverkar den kemiska
sammansittningen hos "Rooibos”["Red Bush”, sirskilt halten och typen av polyfenoler i slutprodukten. Producenter
av "Rooibos”["Red Bush” har anpassat sin markforvaltning och sina odlingsmetoder till de hérda férhéllandena i
regionen. Som ett exempel kan brinder inte anvindas for att réja omrdden for odling, eftersom de forstor markens
organiska innehall. Dessutom spelar tickgrodor en viktig roll i de olika stegen i odlingsprocessen, och minimerad eller
reducerad jordbearbetning r gangse praxis.

Skorden dger rum under de torra sommarmanaderna november till maj, och 20 % av vixtmaterialet méste lamnas kvar pd
vaxten. Det nyskordade materialet mdste levereras till tebearbetningsanliggningen inom 72 timmar frdn skord, och en
mekanisk skirmaskin anvinds for att gora stjdlkarna och bladen mindre, sd att de dr mellan 1-10 mm langa. For oxiderat
"Rooibos”/"Red Bush” exponeras direfter det nyskurna materialet for solen i uppradade hogar pd bearbetningsanliggningens
betong- eller stengolv. Bladen i raderna blots, macereras och vinds med regelbundna intervaller tills rdtt textur uppnas,
varefter de sprids ut i tunna lager i anldggningen for att torka. For icke-oxiderat (gront) "Rooibos”/"Red Bush” sprids bladen
och stjalkarna ut i tunna lager i anldggningen direkt efter det att de har skurits till 1-10 mm lingd.

Processen i tebearbetningsanlidggningen beskrivs ofta som en konst; den ér en av de viktigaste delarna av produktions-
processen for "Rooibos”["Red Bush” och kraver sarskild sakkunskap och expertis. Tetillverkaren kontrollerar noga teets
farg, textur och vattenhalt tills det har den 6nskade tvéliga kdnslan. En vanlig metod ér att ta en handfull av det bléta,
macererade teet och krama det i ndven — om vattenhalten dr korrekt kommer lite vétska att sippra ut mellan fingrarna.

o

Tesorterare utvirderar kvaliteten pd "Rooibos”/"Red Bush” enligt ett antal faktorer, bland annat firgen pé de torra och
mattade bladen, intensiteten, fargen och klarheten hos infusionen samt doften och smaken. Doften och smaken bedéms
med hjilp av utbildade smakpaneler. Ett sensoriskt hjul har utvecklats som ett vardefullt verktyg for att underlitta
kommunikationen mellan producenter, bearbetare, sorterare, aterforsdljare, smaktillsittare, importorer och konsumenter
av "Rooibos”["Red Bush”. For att underlitta tolkningen av deskriptorerna har ett vigledande sensoriskt lexikon dven
utarbetats for vissa av deskriptorerna.

Specifika uppgifter om produkten

De unika sensoriska egenskaperna (eller smaken och munkinslan) hos "Rooibos”’/’Red Bush” beskrivs ovan.
Deskriptorerna baseras pd analyser av ett stort stickprov och dterger den sensoriska profilen hos "Rooibos”["Red Bush”.

De unika sensoriska egenskaperna hos "Rooibos”["Red Bush” kan tillskrivas den komplexa fenolkemin i Aspalathus
linearis. Flavonoidsammansittningen hos "Rooibos”["Red Bush” dr unik stillvida att den innehéller sdvil aspalathin
och aspalalinin som de sillsynta foreningarna nothofagin och enolfenylpyruvatsyreglukosid. Trots att flavonoider
forekommer i hela vixtriket har aspalathin hittills bara upptackts i Aspalathus linearis, vilket ger vixten dess unika
sensoriska egenskaper.

I foregdende avsnitt noterades att anvindningen av torkade blad och stjilkar av "Rooibos”/"Red Bush” som te
dokumenterades for forsta gingen for ndstan 250 dr sedan. Sedan dess har detta fruktiga, sota, koffeinfria och
tanninfattiga te blivit en kulturell ikon for Sydafrika. Undersokningar som utfordes 2005 visade att "Rooibos”["Red
Bush” var ett av de tio mest konsumerade livsmedlen i en informell bosittning i Sydafrika.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

(artikel 6.1 andra stycket i denna forordning)
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